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0O amido utilizadoe como fonte
de alimento ou como matéria-
-prima industrial pode ser obtido
a partir dos tubérculos de batata,
das raizes de mandioca, e das se-
mentes, principalmente de mitho,
trigo, arroz, sorgo, centeio e ceva-
da. Embora as sementes e o8 fu-
bérculos sejam as mais importan-
tes fontes de amido, a casca e ©
caule dos vegetais apresentam cé-
lulas com caracteristicas estrutu-
rais que podem ter essa substan-
cia (4).

O objetivo deste estudo foi
isolar o amido do colmo de Guadua
flabellete Fournier e determinar
sua dimensio média em compara-
¢io com o amido solivel de batata.

Material e Métodos: No pre-
sente estudo, utilizou-se um colmo
de bambu da espécie Guadua fla-
bellata, proveniente da colecdo
existente no Centro Experimental
de Campinas (Instituto Agrond-

mico). As touceiras dessa espécie
foram obtidas a partir de semen-
tes trazidas do México, seu pais
de origem, onde ¢é encontrada
principalmente nas regides monta-
nhosas, a cerca de 3.000 metros
de altitude, e conhecida com o no-
me vulgar de “otate” (2).

Foram utilizadas cinco amos-
tras de bambu colhidas da poreéo
mediana dog internddios da parte
basal do colmo. As amostras, com
aproximadamente 10g de peso
umido, foram desintegradas em li-
quidificador com 100m! de 4gua a
25°C, durante trinta segundos, e
lavadas sobre peneira de 120 “ma-
lhas”, separando-se a fracio fibro-
sa, o residuo parenquimatoso e o
material soliivel em dgua. As por-
centagens desses materiais foram
calculadas pela expressio:

P.S.A.

—— X 100
P.U.A.

{!) Recebido para publicagdo a 13 de abril de 1981.

(*y Cont bolsa de suplementaciio do CNPq.
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onde:

P.S.A. = Peso da amostra seca
em estufa a 105 =
+ 3°C;

P.U.A. = Peso timido da amos-

tra de bambu,

As dimensées do amido de
bambu foram comparadas com as
dimensdes do amido solivel de ha-
tata, reagente para anilise empre-
gado em iodometria, de fabricacéo
Baker. Com auxilio de micros-
cépio provide de ocular micromé-
trica especial, com filamento mé-
vel, procedeu-se ao dimensiona-
mento dos grios de amido de
bambu e batata, num total de 200
graos. Em seguida, determinou-se
a distribuicdo dos grédos de amido
segunde diversas classes de com-
primento.

Qs teores de polissacarideos
(amido)}, pentosanas e aclcares
soliveis foram determinados mo
colmo de bambu transformado em
serragem. Os aclGcares sollveis,
expressos como glicose, foram ex-
traidos com &lcool etilico a 80% e
determinadog colorimetricamente
através da reacio com fenol e
aecido sulftirico, utilizando-se solu-
¢éo de glicose como padrdo. O re-

siduo obtido, livre de actlcares
apés a extracio com 4lcool etflico,
foi tratado com 4cido perclérico a
52% para a extracio dos polissa-
carideos, que foram determinados
pela reacio com fenol e acido sul-
fiirico, empregando-se o amido so-
lavel de batatas como padrio (3).
O teor de pentosanas foi determi-
nado de acordo com o método
ABCP C 8/70 (1).

Resultados e Discussdo: Os
resultados das analises gquimicas
mostraram que o colmo de bambu
da espécie G. flabellate tem apro-
ximadamente 27% de polissacari-
deos determinados como amido
(quadro 1). Esse amido, con-
forme observagles microsedpicas,
estd localizado nas células paren-
quimatosas, que sio células retan-
gulares com parede celular bas-
tante delgada.

Além do amido, que predomi-
nou no material solitvel em agua a
25°C, o colmo de bambu apresen-
tou cerca de 50% de fibras brutas
e 26% de residuo parenquimatoso
(quadro 2),

Do material solivel em 4gua
a 25°C, obteve-se o amido por de-
cantacho e secagem em estufa a
55°C. Com Agua quente (50-55°C),

QUADRO 1 — Tecores de polissacarideos, pentosanas e acgucares soliveis no colmo de
bambu (Guadua flabellata), transformado em serregem (%)

Polissacarideos

Actlcares soluveis

Material (amido) Pentosanas (glicose)
% % T
Bambu 26,92 15,90 719

() Médias de trés determinacbes,
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pode-se aumentar a eficiéncia de Nos guadros 3, 4 e 5, encon-
extracdo. O amido obtido é se- tram-ge as dimensdes e as distri-
melhante, quanto & coloragéo, ao buigbes percentuais em diversas
amide solivel de batatas Baker, classes de comprimento, dos grios
empregado em iodometria. de amido de bambu e batata.

QUADRO 2 — Tecres de fibras, residuo parenquimatoso e material solivel em agua &
25°C, em colmo de bambu (Guadua flabellata) (V)

Teores
Valores " Fibras ' Resfduo Mabeﬁal solivel -
parenguimatoso em dgun a 25°C
o %o %
Maximo 63,58 27,99 32,69
Minimo 44,15 23,15 20,57
Médio 40,31 26,20 23,8
s 3,65 1,93 5,04
Sx) 1,63 0,86 2,25
CV.(%) 7,33 .34 21,14

*) Médias de cinco repeticSes.
S = Desvio padrio. S(x) = Errc padrdo da média. C.V. = Coeficiente de variacdo.

QUADRO 3 — Dimensoes dos grios de amido de bambu (Guadua flabellata) ¢ vatata ()

Valores
Amido - - - o
Miaximo Minimo Médio 8 8 CV.
microns T
Bambu 11,63 1,36 5,59 1,56 0,15 28,24
Batata 49,91 8,85 20,25 7,62 0,76 37,65

(1) Meédias de cem determinagdes,
§ = Desvie padrdo. S(x) = Erro padréo da média. C.V. = Coeficiente de variacéo.

QUADRO 4 — Distribuiciio percentual da dimensao do amido de bambu (Guadua
flabellata) em diversas classes de comprimento

Classes de comprimento (em microns)

Material —_—
1a3 3a6 6al 9 a 12
% % % el
Amido de bambu 4 55 38 2
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Figura 1. — Fotomicrografias dos grios de amido: a: de bambu; b: de barata (aumento: duzentas vezes)
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Figura 2. — Fotomicrografias dos grios de amido: a: de bambu; b: de barata (aumento : quarrocentas vezes)
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QUADRO 5 — Disiribuicho percentual da dimensiic do amido de batata em diversas
classes de comprimento

Classes de comprimento (em microns)

Material
8a20 20 a 32 32 a 44 44 a 56
%o % %o %
Amido de batata 57 36 6 1
O amido de bambu da espé- Conclusées:
cie em estudo, com dimensio .
média de 5,55 microns, pode ser @) Pode-se obter amido pela

tido como pequeno: conforme desintegragio, na presenca de

clagsificacao de TRIEBOLD & égua do colmo de bambu da espé-

AURAND (4)’ 08 grﬁos de amido Cie'Guadw ‘flabellat.a,. Além do
com 8 a 5 microns sio considera- amido, obtém-se fibras brutas

) (celulose} e um residuo constitui-

dos pequenos, como & o caso do do principalmente por ped a
amido de arroz, enquanto aqueles oD p 1*e por pedagos ae
células parenquimatosas;

com 30 a 35 microns sio conside- _ )
rados grandes, 4 exemplo do amido b)Y O amido obtido asseme-
de batata. tha-se, quanto 4 cor, ac amido

Nas figuras 1 e 2 pode-se solivel de batata;

observar os grios de amido de ¢) Quanto as dimensdes, os
bambu e batata, com aumentos de grios de amido de bambu podem
regpectivamente duzentas e qua- ser considerados pequenos, seme-
trocentas vezes. lhantes aos do amido de arroz.

STARCH FROM BAMBOO CULM

SUMMARY

Bamboo chips (Guadua flabellata Fournier) was desintegrated in presence of cold
water (25°C). The starch was isolated by decantation from the material soluble in
water, Regarding color, the bamboo starch is similar to the soluble potato starch but
its average dimension is smaller.
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