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RESUMO

Foi estudada a composi¢do centesimal da carne
de cordeiros submetidos a trés dietas com diferentes niveis de
concentrado. Foram utilizados 18 cordeiros, machos néo
castrados, da raca Morada Nova, com peso vivo médio inicial
de 15kg. As dietas constituiram-se em: D1 - 60% de
concentrado (C) e 40% de volumoso (V); D2 - 45% de C e
55% de V e D3 - 30% de C e 70% de V. Quando os animais
que recebiam a D1 atingiam 25kg de peso vivo, o respectivo
lote, formado por trés animais, era abatido. As carcacas
foram refrigeradas a 4°C por 24 horas. A meia carcaca
esquerda foi seccionada em cinco cortes: pescogo, paleta,
costelas, lombo e perna. As pernas foram dissecadas para a
obtengdo do musculo Semimembranosus, no qual foi
determinada a composigdo centesimal. Os niveis de
concentrado na dieta ndo afetaram o teor de umidade, matéria
mineral e gordura da carne ovina, porém afetaram (P<0,05)
o teor de proteina. As dietas com 30 e 60% de concentrado
propiciaram mesmo teor de proteina na carne.

Palavras-chave: gordura, matéria mineral, ovinos, proteina,
umidade.

ABSTRACT

Centesimal composition of meat from lambs
submitted to three diets with different concentrate levels was
studied. Eighteen Morada Nova male lambs were used, with
15kg initial live weight. The diets were: D1 - 60% concentrate
(C) and 40% roughage (R); D2 - 45% C and 55% R and D3
- 30% C and 70% R. When animals that received the D1
reached 25kg live weight, the respective lot, formed by three

animals, was slaughtered. The carcasses were refrigerated at
4°C for 24 hours. From the left half carcass were obtained five
cuts: neck, shoulder, ribs, loin and leg. The legs were dissected
and the Semimembranosus muscle was obtained in order to
determinate the centesimal composition. The concentrate
levels in the diet did not affect water, ash and fat content of the
lamb meat, but they affected (P<0.05) meat protein content.
Meat from lambs fed with 30% and 60% concentrate in the
diet had similar protein content.
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INTRODUCAO

A preferéncia pela carne ovina apresenta
aspectos comuns, como abusca por carne maciacom
pouca gordura e muito musculo, comercializada a
precosacessiveis(SILVA SOBRINHO, 2001a). Devido
a estes aspectos, € fundamental a implantagéo de
técnicas racionais de criagdo, visando maior
produtividade por &rea e obtengéo de carne de melhor
qualidade, buscando atender as crescentes exigéncias
do mercado consumidor.

De acordo com PRATA (1999), a
composicdo centesimal da carne ovina apresenta
valores médios de 75% de umidade, 19% de proteina,
4% degordurae 1,1% dematériamineral. Estesvalores
podem oscilar com o estado de acabamento do animal,
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resultando em diminui¢&o das porcentagens de proteina
e égua e elevacdo do teor de gordura nacarne. Desta
forma, com maiores pesos de abate ha tendéncia em
aumentar o teor de gordura e diminuir o de &gua na
carne(BONAGURIOetd., 2001; SOUZA et d., 2001a,b)

Fatores como raga, ambiente e dieta
interferem na composicéo centesimal da carne. De
acordo com CANEQUE et al. (1989), quando o aporte
de principios nutritivos é escasso durante o
crescimento, érgdos como cérebro, coragdo, pulméo e
0Ss0s utilizam em primazia esses nutrientes, havendo
como conseqiiénciainibicéo no desenvolvimento dos
tecidos muscular e adiposo das regides corporais
formadas mais tardiamente. Assim, a proporcéo de
partes qualitativamente inferiores da composicéo
tecidual sera mais elevadanosanimaismal nutridos.

A alimentagdo também podeinfluenciar as
caracteristicasdacarne e dagordura. Alimentagdorica
em concentrados produz carne com maior teor de
gordura, aumentando a suculéncia e a maciez da
mesma, variando a composicdo em &cidos graxos
(CANEQUE et dl., 1989).

ROWE et al. (1999) avaliando o efeito de
diferentes sistemas de terminagdo na composi¢do
centesimal da carne de cordeiros, observaram maior
deposicdo de gordura (10,79%) no musculo
Longissimus dorsi nos cordeiros que foram
alimentados com dieta concentrada em comparacéo
aqueles que foram alimentados com pastagem, que
apresentaram 6,85% de gorduranacarne.

O objetivo deste trabalho foi avaliar a
influéncia da alimentagdo sobre a composic¢éo
centesimal da carne de cordeiros Morada Nova.

MATERIAL E METODOS

Estetrabalhofoi desenvolvido naFaculdade
de Ciéncias Agrarias e Veterinérias - FCAV/UNESP,
Jaboticabal - SP. A fase de campo foi desenvolvida
nas dependéncias do Setor de Ovinocultura e as

andlises da carne no Laboratério de Nutri¢do Animal
(LANA), do Departamento de Zootecnia. Foram
utilizados 18 cordeiros, machos ndo castrados, daraca
Morada Nova, com peso vivo médio inicial de 15kg,
distribuidos em trés tratamentos. A medida que os
animaisatingiam 15kg de peso vivo, formavam-selotes
homogéneosdetrésanimais, umanimal paracadadieta,
iniciando a fase experimental. Quando o animal que
recebiaadietal atingia25kg de peso vivo, o respectivo
lote era abatido.

Os animais foram identificados através de
colar e antes de entrarem na fase experimental
receberam anti-helmintico e vitaminas ADE,
permanecendo al ojados individualmente em baias de
madeira de 1,0m? e piso ripado suspenso, equipadas
com comedouros e bebedouros, até o abate. As baias
foram distribuidas em galpdo com piso de concreto e
coberto com telhas de aluminio.

Osanimaisrecebiam duasrefeicBes diérias,
as 7h e as 14h. As dietas (D) foram formuladas
seguindo o AFRC (1995), sendo assim constituidas:
D1 - 60% de concentrado (C) e 40% devolumoso (V);
D2-45%deCe55%deV eD3- 30%deCe70%deV.
As dietas experimentais tendo como volumoso feno
de Brachiaria brizantha moido, e como concentrado
farelo de soja (44,57%), milho moido (54,27%), sal
iodado (0,61%) e ntcleo mineral ovino (0,55%) eram
oferecidas a vontade, permitindo 20% de sobras. A
composicao das dietas experimentais encontra-se na
tabelal.

O delineamento experimental utilizado foi o
inteiramente casualizado, com trés tratamentos e seis
repeticbes. As comparagBes dos contrastes entre
médias dos tratamentos foram feitas pelo teste de
Tukey a 5% e as andlises de variancia segundo
procedimentosdo SAS (1996).

O abate realizou-se apbs jejum prévio de
alimentos solidos e agua por 16 horas. A
insensibilizacdo foi feitapor meio dedescargaelétrica
de 220V por 8 segundos, sendo em seguida

Tabela 1 - Composicdo (% MS) em trés dietas experimentais (D1 = 60% concentrado e 40% de volumoso; D2 = 45% de concentrado e 55%
de volumoso e D3 = 30% de concentrado e 70% de volumoso)

Nutriente (%M YS)
Dita MS (%) original EB (Mcal/kg MS)
PB EE MM FDN FDA
D1 88,73 17,82 1,79 4,66 45,43 29,92 4,46
D2 80,23 14,11 1,53 4,62 54,72 36,12 4,41
D3 89,95 10,41 1,29 4,57 64,11 42,32 4,37

MS - matéria seca; PB - proteina bruta; EE - extrato etéreo; MM - matéria mineral; FDN - fibra em detergente neutro; FDA - fibra em

detergente &cido; EB - energia bruta
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seccionadas as veias jugulares e as artérias carétidas
paraasangria.

Posteriormente procedeu-se a esfola,
evisceracdo e retirada da cabega e das extremidades.
Ascarcagasforam colocadasem cadmarafriaa4°C por
24 horas e em seguidadivididaslongitudina menteem
duas meias carcagas, sendo a meia carcaca esquerda
seccionada em cinco cortes, conforme SILVA
SOBRINHO (2001b): pescoco, pal eta, costelas, lombo
eperna.

As pernas foram dissecadas, segundo
metodologiadescritapor SILVA SOBRINHO (1999). A
principio realizava-se umatoal ete abaixo das vértebras
sacras retirando-se o “flap” (musculatura da prega do
flanco), agordurado canal pélvico eaarticulagdo tarso-
metatarsiana. Em seguida, com auxilio debisturi retirava
se a gordura subcuténea e os musculos. O primeiro
mUscul o retirado erao Bicepsfemoris, posteriormente,
0 Semitendinosus, o Adductor, 0 Semimembranosuse
por ultimo o Quadriceps femoris. Os musculos
Semimembranosus dos animais experimentais foram
congelados para posteriores andlises.

Os musculos foram descongelados, em
temperaturade 10°C, e destesforam retiradas amostras
para liofilizagdo por 72 horas. As amostras foram
pesadas antes e apoés a liofilizacdo para posterior
determinacdo da 12 matéria seca (12MS), que
corresponde a perda de umidade da amostra
comumente realizadaem estufaatemperaturade 65°C.
No Laboratério de Nutricdo Animal, foram
determinados, 22 matériaseca(22M S), que corresponde
a perda de umidade da amostra realizada em estufa a
temperaturade 105°C, proteinabruta, extrato etéreo e
matériamineral, conforme metodol ogias descritas por
SILVA (1990). Nasamostras de alimentos das dietas
experimentais, foram determinados matéria seca,
proteinabruta, extrato etéreo, matériamineral, fibraem
detergente neutro, fibraem detergente &cido eenergia
bruta(SILVA,1990).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na tabela 2, visualiza-se a composicéo
centesimal do musculo Semimembranosus de
cordeiros Morada Nova submetidos a dietas com
diferentes niveis de concentrado. A porcentagem de
umidade, a de gordura e a de matéria mineral do
muscul o Semimembranosus nédo foram influenciadas
(P>0,05) pelos diferentes niveis de concentrado, com
vaoresmédiosde 75,60, 2,25 e 1,11%, respectivamente.

O contetido médio de proteina no musculo
Semimembranosus variou de 18,80 a 21,96%,
evidenciando que os niveis de concentrado

influenciaram (P<0,05) estadeposi¢go. A dietacom 60%
de concentrado diferiu (P<0,05) daquela com 45%,
porém ndo diferiu (P>0,05) da com 30%, resultados
diferentes dos obtidos por GARCIA (1998), nosquais
a substituicdo do milho moido pelo residuo de
panificacdo (biscoito) ndo influenciou esta deposi¢o.
Estefato sugere o potencial daracaMoradaNovaem
produzir carne sob dietas com baixo valor nutritivo.

Da mesma forma, RUSSO et al. (1999),
estudando o efeito de diferentes fontes energéticas
nacomposi ¢do centesimal dos miscul osLongissimus
lumborum e Semitendinosus de ovinos, nédo
encontraram efeito (P<0,05) das fontes sobre o teor
de proteinadacarne, com valoresde 20,73 e 20,45%.
Entretanto, os autores observaram que as diferentes
fontes utilizadas na alimentacdo ndo influenciaram
(P>0,05) o teor de matériamineral nos muscul os, com
valores de 1,10 e 1,08%, respectivamente,
concordando com os resultados obtidos neste
experimento.

Avaliando par@metros qualitativos dacarne
de cordeiros mesticos Texel x Corriedale criados em
regime de pasto e abatidos aos 270 dias de idade,
MONTEIRO et al. (2001), encontraram valores
superiores aos deste experimento para 0s teores de
proteina (22,0%) e gordura (3,2%) no musculo
Longissimusdorsi, entretanto para o teor de umidade
(73,8%) ematé&iamineral (1,0%) osvaloresobservados
foraminferiores.

Concordando com os resultados deste
experimento, ZAPATA et a. (2001) em estudo para
avadiar a influéncia da alimentacdo (feno de capim
gramao + feno de leucena e feno de capim gramao +
feno de leucena + concentrado com 20% de proteina
bruta) sobre acomposicao centesimal dacarneovina,
ndo encontraram efeito das dietas nos teores de
umidade, gordura e matéria mineral da carne, com
valoresde 76,1; 2,2 e 1,1%, respectivamente.

Tabela 2 - Composicéo centesimal do musculo Semimembranosus
de cordeiros Morada Nova submetidos a dietas com
diferentes niveis de concentrado.

Nivel de concentrado (%)

Par&metro (%) CV (%)
30 45 60

Umidade 75,752 75,622 75,432 0,66

Proteina 19,86% 19,64° 20,612 2,90

Gordura 2,142 2,217 2,40°7 16,25

Matéria mineral 1,122 1,10° 1,122 3,68

b | etras distintas na mesma linha diferem significativamente
(P<0,05) entre si pelo teste de Tukey
CV - coeficiente de variagdo
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Igualmente, ZUNDT et al. (2001) ndo
encontraram diferencas (P>0,05) entre teores
crescentes de proteina (12, 16, 20 e 24%) nadieta de
cordeiros confinados quanto a deposic¢éo de gordura
no musculo Semitendinosus.

Aindacom relagdo adeposi¢cdo de proteina
no musculo, MACEDO (1998) trabalhando com
cordeiros confinados Corriedale, Bergamécia x
CorrieddeeHampshire Down x Corriedale, submetidos
a dietas com 18% de proteina bruta, valor préximo a
D1 do presente experimento, encontrou 19,40% de
proteinadepositadano lombo, valor um pouco inferior
ao encontrado neste experimento, que foi de 20,61%,
provavelmente devido a utilizagdo de musculos
diferentes.

Estudando ainfluénciade diferentesteores
protéicos (16, 22 e 24%) sobreacomposicado centesimal
da carne de cordeiros, MANSO et a. (1998) néo
encontraram diferencas (P<0,05) na deposicéo de
proteina, com valor médio de 15,88%, o que diferiu
dosresultados deste experimento, que foram de 19,86;
19,64 €20,61% paraosniveis de concentrado de 30, 45
e 60%, respectivamente. Para umidade e gordura,
houve influéncia (P<0,05) dos niveis, com valores
médios de 62,62 e 18,02%, diferindo dos resultados
aqui obtidos, poisestes ndo foram influenciados pel os
diferentes niveis, com valores médios de 75,60% de
umidade e 2,25% de gordura. Paraamatériamineral,
ndo houve influéncia (P>0,05), com valor médio de
3,49%, coincidindo com os resultados deste
experimento, osquaistambém ndo foram influenciados
pelos diferentes niveis.

Damesmaforma, FERREIRA et al. (2001),
avaliando crescentes teores de proteina (12, 16, 20 e
24%) nadieta de cordeiros também ndo encontraram
diferencas (P>0,05) naproteinadacarne paraosteores
estudados, com valor médio de 22,48%. Tais
resultados foram superiores aos encontrados neste
experimento.

De acordo com PRATA (1999), a
composic¢do centesimal da carne ovina apresenta
valores médios de 75% de umidade, 19% de proteina,
4% de gordurae 1,1% de matériamineral. Osvalores
de composi¢do centesimal encontrados neste estudo
estdo de acordo com estes, com excegdo da gordura
quefoi inferior, fato atribuido avariacéo destafracéo
em fungdo do peso de abate e do musculo utilizado
paraaanalise.

CONCLUSDES

A relag&o volumoso:concentrado, na
alimentacdo de ovinos, influi sobre a proporcéo de

proteina na carne, mas ndo sobre a propor¢do de
umidade, gordurae matériamineral.
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