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RESUMO

O trabalho teve como objetivo avaliar madeiras de diferentes espécies de eucaliptos e de madeiras nativas na construcao de barris para
o armazenamento da aguardente de cana-de-acucar. Foram estudadas as propriedades quimicas, anatomicas e fisicas das madeiras e
realizadas analises fisico-quimicas das aguardentes apds doze meses de armazenamento. Os barris construidos com madeiras de eucaliptos
apresentaram pouca permeabilidade a liquidos e também uma baixa estabilidade dimensional, provocando o descarte de grande parte
deles. A analise quimica das diferentes madeiras de eucaliptos mostraram constituicao constante em termos de polissacarideos e lignina,
diferindo no teor de extrativos, que é mais elevado em relacao a madeira de carvalho. As analises fisico-quimicas das aguardentes
armazenadas nestas madeiras apresentaram padrao de qualidade conforme a lei vigente, indicando o potencial da utilizacao desta
madeira como barris para o armazenamento da aguardente. As madeiras nativas estudadas apresentaram baixa instabilidade dimensional
e quase nenhum tipo de vazamento. A analise quimica destas madeiras também mostrou constituicao constante em termos de polissa-
carideos e lignina, e diferencas entre teores de extrativos, que foi também mais alto em relacao a madeira de carvalho.As analises fisico-
quimicas das aguardentes armazenadas nessas madeiras também apresentaram padrao normal segundo a lei vigente.
Palavras-chave: eucaliptos; madeiras nativas; aguardente; armazenamento.

SUMMARY

USE OF WOOD OF Eucalyptus sp AND NATIVE IN THE STORAGE OF THE SUGAR CANE SPIRIT. The aim of this work was to evaluate
different species of Eucalyptus and of native wood to make barrels for storage of sugar cane spirit. It was studied the chemical, anatomical
and physical properties of the woods and made physical-chemical analyses of the sugar cane spirit storage during twelve months. The
barrels made with wood of Eucalyptus presented little permeabilidade to liquids and a low dimensional estability, provoking discard of
great part of them. The chemical composition of the different Eucalyptus wood showed constant polissacarydes and lignina contents but
differing among extractives levels, that were higher than the oak wood. The composition of the sugar cane spirit stored in these kind of
wood showed pattern according to the Brazilian law, indicating their potential use as barrels for the storage of sugar cane spirit. The
native wood, also showed low dimensional instability with no leaking, constant polyssacarydes and lignina contents and higher extractive

levels than oak wood. The sugar cane spirit composition after storage was also according to the law.

Keywords: Eucalyptus; wood native; sugar cane spirit; storage.

1 - INTRODUCAO

A madeira dos barris desempenha um papel impor-
tante na qualidade final da aguardente de cana-de-acu-
car. O armazenamento da bebida em barris de madeiras
apos certo tempo influi na composicao quimica, aroma,
sabor e cor do destilado. Por melhor que tenha sido a
fermentacao e mais apurada a destilacdo, o produto fi-
nal tem sempre sabor “ardente e seco”, nunca é suave,
agradavel, fino e “redondo”, existindo, portanto diferen-
cas significativas entre bebidas envelhecidas e nao-
envelhecidas [4,8]. Inumeras reagdes quimicas acham-
se associadas ao processo de envelhecimento de bebi-
das destiladas, dentre elas as reacoes entre os compos-
tos secundarios provenientes da destilagao (alcoois,
hidrocarbonetos carbonilados superiores etc.); a extra-
cao direta de componentes da madeira (extrativos); a
decomposicao de macromoléculas da madeira (celulose,
hemiceluloses e lignina) e a subseqliente incorporagao
desses compostos na bebida, havendo também reacoes
entre esses compostos da madeira com os componentes
originais do destilado [4,8]. Por meio do envelhecimento
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em barris de madeiras, pode-se corrigir eventuais defei-
tos da fermentacao e da destilacao, melhorando assim o
paladar das bebidas destiladas.

Atualmente grande parte dos barris de madeira uti-
lizados no envelhecimento da aguardente de cana-de-
acgucar sao de carvalho europeu (Quercus sp), de dificil
aquisicao, ja que grande parte dos produtores de aguar-
dente reaproveitam barris, que anteriormente foram uti-
lizados para o envelhecimento de uisque, conhaque, vi-
nhos etc. Outra limitacao do uso de barris de carvalho é
que nao se encontram disponiveis no mercado em dis-
tintas capacidades para o armazenamento de aguarden-
te. No Brasil madeiras de diferentes espécies florestais
podem ser utilizadas para o envelhecimento da aguar-
dente, tais como: Amendoin (Pterogyne nitens), cerejeira
(Amburana cearensis), cedro (Cedrela fissilis), jatoba
(Hymenaeae carbouril), ipé (Tabebuia sp), freijo (Cordia
goeldiana), garapa (Apuleialeiocarpa), balsamo (Myroxylon
peruiferum), vinhatico amarelo (Plathymenia foliosa) e
jequitiba (Cariniana legalis), porém predomina no Brasil
a utilizacao de barris de carvalho [7].

A utilizacao de madeiras de eucaliptos para produ-
cao de barris revela-se particularmente interessante pois
dentre as 600 espécies do género eucalipto, existe uma
grande variacao de cor, cheiro, gosto, permeabilidade,
densidade, resisténcia mecanica, durabilidade natural e
manipulacao, havendo a possibilidade, dentro desta
amplitude enorme de caracteristicas, de algumas delas
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apresentarem-se ideais para a fabricacao de barris des-
tinados ao armazenamento ou envelhecimento de aguar-
dentes, além do fato de serem espécies de reflorestamen-
to, de rapido crescimento e alta produtividade.

Nesse sentido o estudo de madeiras alternativas,
podera permitir num futuro proximo suprir a deficiéncia
de madeiras nobres para a confeccdo de barris, desde
que se conheca melhor as madeiras que dispomos de
eucaliptos e nativas, assim como sua caracterizacao tec-
nologica e sua influéncia no produto final.

O presente trabalho teve como finalidade verificar a
potencialidade de 25 espécies de eucaliptos para produ-
cao de barris destinados ao envelhecimento da aguar-
dente de cana-de-acucar e também de 10 espécies nati-
vas, através do estudo das caracteristicas quimicas, fisi-
cas e anatomicas das madeiras e da analise fisico-qui-
mica das aguardentes armazenadas nas diferentes ma-
deiras por um periodo de doze meses.

2 - MATERIAL E METODOS

2.1 - Material

Foram avaliados e comparados 36 tipos de barris de
eucaliptos (25), de madeiras nativas de Minas Gerais (10)
e de carvalho (1). Foram analisadas também amostras
de aguardente de cana-de-acticar armazenadas nos re-
feridos barris apos 12 meses.

2.1.1 - Caracterizacao tecnolégica das madeiras

O estudo avaliou 25 diferentes espécies de eucaliptos
provenientes do povoamento da Companhia Agroflorestal
do grupo Belgo Mineira localizado na regido de Bom Des-
pacho-MG. As espécies utilizadas foram: 1. Eucalyptus
tereticornis, 2. Eucalyptus punctata, 3. Eucalyptus
maculata, 4. Eucalyptus exserta, 5. Eucalyptus. rudio, 6.
Eucalyptus cloeziana, 7. Eucalyptus. sideropholia, 8.
Eucalyptus microcorys, 9. Eucalyptus henuphloia, 10.
Eucalyptus melanophloia, 11. Eucalyptus tradryphloia, 12.
Eucalyptus resinifera, 13. Eucalyptus nesophylla, 14.
Eucalyptus grandis, 15. Eucalyptus camaldulensis, 16.
Eucalyptus paniculata, 17. Eucalyptus robusta, 18.
Eucalyptus. dunii, 19. Eucalyptus paeotricha, 20.
Eucalyptus. deanei, 21. Eucalyptus pilulares, 22.
Eucalyptus saligna, 23. Eucalyptus citriodora, 24.
Eucalyptus torelliana e 25. Eucalyptus urophylia.

Foram utilizados também 10 madeiras de espécies
nativas provenientes de madeireiras proximas da regido,
dentre elas: 1. Sassafras (Ocotea pretiosa), 2. Cerejeira
(Amburana cearensis),3. Angelim (Andira fraxinifolia), 4.
Pau-marfim (Balfourodendron riedelianum), 5. Oleo bal-
samo (Miroxylon sp), 6. Jatoba (Hymenaea sp), 7. Peroba
do campo (Sweetia elegans), 8. Sucupira (Bowdchia nitida),
9. Angico vermelho (Piptadenia rigida), 10. Jequitiba-rosa
(Cariniana legalis). A madeira de carvalho (Quercus sp)
também foi utilizada para efeito de comparacao, uma vez
que a maioria dos barris para o envelhecimento da aguar-
dente é fabricada com madeiras desta espécie.
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2.1.2 - Fabricacao dos barris para o armazena-
mento das aguardentes

Foram confeccionados barris de 5.500mL, 3 de cada
espécie de madeira estudada. totalizandol10S barris. A
Figura 1 ilustra a disposicao geral dos barris produzidos.

FIGURA 1. Disposicao geral dos barris produzidos

Apos a fabricacao dos barris, estes foram levados para
um alambique proximo da regiao e saturados com agua
durante duas semanas, esvaziados e enchidos com aguar-
dente. A temperatura de condicionamento foi de 25°C e
umidade relativa de 75% com pouca luminosidade. Apos
doze meses de armazenamento nestes barris, retirou-se
dos barris selecionados (que ndo apresentaram nenhum
tipo de defeito), amostras de aguardentes (cerca de 900mlL)
para realizacdo de analise fisico-quimica.

2.2 - Métodos

As caracteristicas fisicas das madeiras quanto a den-
sidade foram determinadas segundo metodologia des-
crita por VITAL [10] e dados de retratibilidade em rela-
cao a ABNT [2]. A descricao anatomica das madeiras no
seu plano transversal em relacdo ao nuimero, classifica-
cao, obstrucao dos vasos e caracteristicas organolépti-
cas foram realizadas segundo as normas do IBAMA [5].
A composicao quimica (extrativos totais, lignina,
holocelulose, pentosanas e componentes minerais) se-
gundo as normas da ABCTP [1]. A metodologia das ana-
lises fisico-quimicas das aguardentes envelhecidas foi
realizada segundo padroes do Laboratorio de Analises
Fisico-Quimicas de Aguardentes da Universidade Fede-
ral de Lavras, determinando-se os seguintes parametros:
teor de cobre, extrato seco, grau alcoodlico, acidez volatil,
alcool superior, aldeido acético, ésteres, soma de com-
ponentes secundarios e metanol.

3 - RESULTADOS E DISCUSSAO

3.1 - Selecao dos barris

Observou-se um grande descarte de barris confec-
cionados com madeiras de eucaliptos (12 espécies des-
cartadas), fato ocasionado provavelmente pela propria
variabilidade entre as diferentes espécies de eucaliptos.
Em relacao aos barris confeccionados com madeiras de

397



Armazenamento de aguardente de cana-de-acucar, Mori et al

espécies nativas, observou-se a quase totalidade do
aproveitamento dos barris. Das 25 espécies de
eucaliptos estudadas 13 espécies forneceram barris com
caracteristicas adequadas ao armazenamento da aguar-
dente e das 10 espécies nativas foi descartado apenas
um barril, porém as demais espécies apresentaram ao
longo do periodo de armazenamento algum (s) tipo (s) de
defeito (s), tais como: vazamento excessivo, rachadu-
ras e manchas.

Os barris de eucaliptos selecionados foram os das
espécies Eucalyptus tereticornis, Eucalyptus punctata,
Eucalyptus sideropholia, Eucalyptus melanophloia,
Eucalyptus.resinifera, Eucalyptus. nesophylla, Eucalyptus
grandis, Eucalyptus paniculata, Eucalyuptus robusta,
Eucalyptus dunii, Eucalyptus paeotricha,, Eucalyptus
saligna e Eucalyptus urophylla, enquanto de madeiras
nativas selecionadas foram: Sassafras (Ocotea pretiosa),
Cerejeira (Torresea sp), Angelim (Andira fraxinifolia), Oleo
balsamo (Miroxylon sp), Jatoba (Hymenaea sp), Peroba
do campo (Sweetia elegans), Sucupira (Bowdchia nitida),
Angico vermelho (Piptadenia rigida) e Jequitiba-rosa
(Cariniana legalis).

3.2 - Anilises quimicas e fisicas das madeiras

Os dados referentes as determinacdes quimicas e fi-
sicas das madeiras dos barris de eucaliptos, de madei-
ras nativas e de carvalho estao apresentados nas Tabe-
lasl e 2.

TABELA 1. Resultados das determinacoes quimicas e fisicas
em percentagem das madeiras de eucaliptos e carvalho

(Quercus sp)
Analise Quimica (%) Anilise Fisica

Holocelulose Lignina Extrativos Cinzas  Densidade basica Retratibilidade

Espécies: (g/cm3) volumétrica (%)
Quercus sp 65,22 25,9 10,47 0,52 0,626 11,27
E. tereticornis 56,37 3222 10,73 0,09 0,755 20,06
E. punctata 63,98 27,13 8,06 0,08 0,758 21,82
E. siderophioia 52,49 34,65 12,46 0,10 0,734 23,62
E. melanophloia 56,83 34,03 9,54 0,24 0,687 1598
E. resinifera 52,5 35,5 11,19 0,04 0,891 20,63
E. nesophylia 59,7 3142 8,34 0,08 0,719 1546
E. grandis 69,18 25,88 4,66 0,07 0,561 2227
E. paniculata 66,84 27,2 6,07 1,0 0,655 2395
E. robusta 61,04 29,85 11,28 021 0,749 21,59
E dunii 66,14 2497 6,85 0,74 0,6 2731
E. paeotricha 63,23 27,38 10,4 0,11 0,752 21,33
E. saligna 6445 26,08 943 0,09 0,547 2232
E. urophylla 63,62 26,7 9,15 0,16 0,549 23,34

Observa-se nas Tabelas 1 e 2 que a constituicao qui-
mica das diferentes madeiras sao semelhantes entre si.
A constituicao quimica das madeiras de angiospermas
dicotiledoneas apresentam em torno de 40-55% de celu-
lose, 24-40% de hemiceluloses, 18-25% de lignina, 1-10%
de extrativos e menos de 1% de constituintes inorganicos,
ou seja, cinzas [6].

Nas Tabelas 1 e 2 nota-se ainda que as madeiras de
eucaliptos e nativas apresentaram quantidades de
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holocelulose e lignina proximas da madeira de carvalho
(65,22% de holocelulose e 25,9% de lignina). A presenca
de holocelulose nas madeiras indicam polissacarideos
como celulose (constituido de varios monomeros de B- D-
glucose) e hemiceluloses (constituidos de diferentes tipos
de acticares e acidos) que sao macromoléculas importan-
tes que podem passar para a bebida durante o armazena-
mento. A lignina que € um polimero constituido de unida-
des fenilpropano, € também uma macromolécula de grande
importancia para a qualidade da bebida. Os compostos
derivados da degradacao da lignina sdo a vanilina, o
siringaldeido, coniferaldeido e p-hidroxibenzaldeido res-
ponsaveis pelo aroma e sabor caracteristicos das bebidas
alcoolicas envelhecidas [4,8,9].

TABELA 2. Resultados das determinacoes quimicas e fisicas
em percentagem das madeiras de espécies nativas e carva-
1ho (Quercus sp).

Analise Quimica (%) Analise Fisica

Holocelulose Lignina Extrativos Cinzas  Densidade bésica Retratibilidade
Espécies: (g/cm3) volumétrica (%)
Quercus sp 65,22 259 10,47 0,52 0,626 11,27
Sassafrds 56,71 3328 11,57 031 0,593 10,26
Cerejeira 59,13 2737 1791 0,59 0,557 533
Angelim 67,54 2601 888 0,05 0,683 6,44
Oleo bilsamo 63,61 26,15 10,55 051 0,815 9,54
Jatobd 59,78 28,7 13,32 048 0,879 10,15
Peroba do campo 58,29 31,3 10,39 0,05 0,643 11,53
Sucupira 68,25 2483 824 0,2 0,815 943
Angico vermelho 62,02 2431 15,31 1,26 0,582 10,69
Jequtibd-rosa 64,97 2843 946 1,00 0,572 891

Observa-se também nas Tabelas 1 e 2 que a maioria
das espécies apresentaram teores de extrativos totais
proximos aos do carvalho, sendo o Eucalyptus grandis o
que apresentou o menor teor (4,66%) e a cerejeira o maior
(17,91%). A quantidade de extrativos da madeira influ-
encia a cor, o aroma e o sabor da aguardente envelhecida,
assim, madeiras com alto teor de extrativos permitem
uma maior interacao.

Em relacao a quantidade de constituintes inorganicos
(cinzas) observa-se que as madeiras que apresentaram
teores de cinzas maiores ou igual a 1%, foram a de angico
vermelho (1,26%), o jequitiba-rosa (1%) e o E. paniculata
(1%), enquanto o carvalho apresentou baixa quantidade
de cinzas, cerca de 0,52%. Todas as espécies de eucaliptos
e as demais espécies nativas apresentaram baixa quan-
tidade de cinzas. A quantidade de cinzas informa os cons-
tituintes inorganicos da madeira tais como Ca, Mg, Si,
Fe etc., que quando presentes em grandes quantidades
podem influenciar acentuadamente a qualidade da aguar-
dente envelhecida.

Pela analise fisica das madeiras estudadas, com re-
lagao a densidade basica (quantidade de material lenhoso
seco num determinado volume verde), nota-se que as
espécies que apresentaram maior densidade basica fo-
ram o E. resinifera (0,891g/cm?), E. punctata (0,758g/
cm?®), E. paeotricha (0,752g/cm?), E. robusta (0,749g/cm?)
e dentre as espécies nativas foram o jatoba (0,879g/cm?),
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6leo balsamo (0,815g/cm?®) e a sucupira (0,815g/cm?).
Todas as demais espécies apresentaram uma densida-
de média, incluindo a madeira de carvalho, o que favo-
rece melhores condicoes de se trabalhar a madeira para
a fabricacao dos barris.

Com relacao a retratibilidade das madeiras, que in-
dicam a movimentacao da mesma com entrada ou saida
de agua (estabilidade dimensional) observa-se que o gé-
nero Eucalyptus apresentou alta retratibilidade
volumeétrica em relacao a madeira de carvalho (11,27%).
Todas as espécies nativas apresentaram uma menor
retratibilidade em relacdo a madeira de carvalho. As
madeiras de eucaliptos apresentaram, portanto diferen-
cas em termos de estabilidade dimensional em relacao
as madeiras nativas e a de carvalho, possuindo portanto
menor estabilidade dimensional, fato que pode explicar,
as grandes perdas de barris observadas.

As Tabelas 3 e 4 mostram as caracteristicas
anatomicas (numeros de vasos/mm? e presenga de obs-
trucdo dos vasos da madeira por tiloses) observadas a
nivel microscopico (aumento 40 x) a partir das laminas
das diferentes madeiras de eucaliptos e nativas.

TABELA 3. Caracteristicas anatomicas observadas nas madei-
ras de Eucalyptus e de carvalho (Quercus sp)

Madeiras de eucalipto e de carvalho

Espécie Niimero de vasos/mm’ Classificagdo Presenca de tiloses
Quercus sp 6,7 POUCO NUIET 0S0S sim
E. tereticornis 7,8 POUCO NUMErosos sim
E. punctata 6,7 pouco numerosos sim
E. siderophloia 7,7 POUCO NUMErosos sim
E. melanophloia 23,0 muito numerosos sim
E. resinifera 14,7 numerosos sim
E. nesophylla 52 Pouco numerosos sim
E. grandis 152 numerosos sim
E.paniculata 285 muito numerosos sim
E. robusta 9,5 POUCO NUMErosos sim
E. dunii 15,7 numerosos sim
E. paeotricha 322 muito numerosos sim
E. saligna 13,8 numerosos sim
E. urophylla 15,8 numerosos sim

TABELA 4. Caracteristicas anatomicas observadas nas madei-
ras de nativas e de carvalho (Quercus sp)

Madeiras de nativas e de carvalho

Espécie Nimero de vasos/mm’ Classificagao Presenca de tiloses
Quercus sp 6,7 PoucCo numerosos sim
Sassafrds 245 muito numerosos sim
Cerejeira 2.8 POUCO NUMETOSOS nao
Angelim 37 pOUCO NUMETOS0S ndo
Oleo bélsamo 350 muito numerosos nao
Jatobd 16,0 NUMErosos sim
Peroba do campo 358 muito nNuMerosos sim
Sucupira 48 POUCO NUMET0S0s nao
Angico vermelho 2,0 pOUCO NUMETOSOS nao
Jequitiba rosa 11,0 NUMErosos sim

Observa-se pelas Tabelas 3 e 4 que a madeira de
carvalho apresentou tiloses na estrutura de seus vasos
condutores, indicando a obstrucao destes por tecido
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parenquimatico [3], o que faz com que a madeira apre-
sente pouca permeabilidade a liquidos. Nas madeiras
de eucaliptos observou-se também a presenca de
tiloses. Em relacdo as madeiras nativas, observou-se
que somente algumas espécies (sassafras, jatoba,
peroba-do-campo e jequitiba-rosa) apresentaram tiloses
na estrutura de seus vasos condutores, enquanto as
demais nao apresentaram tiloses.

Outro parametro relativo a permeabilidade da ma-
deira € o nimero de vasos (poros) por mm? observadas
no plano transversal da madeira. A madeira de carvalho
como se pode observar apresentou pouca quantidade de
poros. As espécies E. tereticornis, E. punctata,, E.
nesophila,, E. robusta e as nativas: cerejeira, angelim,
sucupira, angico vermelho apresentaram classificacao
igual a madeira de carvalho, o que pode ter influenciado
a selecao de espécies de madeiras mais adequadas ao
armazenamento da aguardente. A pouca quantidade de
poros ou vasos indica uma madeira menos permeavel e
portanto mais interessante para o armazenamento de
aguardente, uma vez que permite uma maior interacao
da bebida com os constituintes quimicos da madeira, e
menores perdas do destilado ao longo do processo.

Em relacao a analise macroscopica das madeiras de
eucaliptos, nativas e carvalho, observou-se que somente
a madeira de Oleo-balsamo apresentou cheiro e gosto
mais relevantes, sendo que todas as outras madeiras
foram consideradas normais. Em relacao a cor, somente
as madeiras de jatoba e angico-vermelho apresentaram
tonalidades de cores bastante acentuadas, que influen-
ciaram nas caracteristicas da aguardente armazenada,
ou seja, as aguardentes apresentaram tonalidades mais
fortes em relacao as amostras armazenadas em madei-
ras de outras espécies.

3.3 - Anilise dos parametros fisico-quimicos das
aguardentes

A Tabela 5 mostra o padrao de qualidade dos para-
metros fisico-quimicos das aguardentes segundo a lei
vigente para a comercializacao da aguardente.

TABELA 5. Padrao de qualidade segundo a Lei n® 8.918 de
14 de julho de 1994

Itens Analisados Limite Limite
Minimo  Maximo
. Exame Organoléptico - -
Densidade Relativa (20/20°C) - -

IS

3. Cobre (mg/l) - 5
4. Extrato Seco a 100°C (g/l) - -
5. Grau Alcodlico Real a 20°C (%V/V) 38 54
6. Acidez Volatil em Acido Acético (mg/100mL de Alcool Anidro) - 150
7. Alcool Superior (mg/100mL de Alcool Anidro) - 300
8. Aldeidos em Aldeido Acético (mg/100mL de Alcool Anidro) - 30
9. Esteres em Acetato de Etila (mg/100mL de Alcool Anidro) - 200
10. Soma dos Componentes Secunddrios (mg/100mL de Alcool Anidro) 200 -
11. Alcool Metilico (m1/100mL de Alcool Anidro) - 0,25

Todas as aguardentes armazenadas nos barris de
diferentes madeiras foram avaliadas segundo os itens
do quadro anterior. Observou-se caracteristicas senso-
riais normais; extrato seco variando de 0,5-1,5g/L e den-
sidade relativa em torno de 0,95 para todas as aguar-
dentes armazenadas nos diferentes barris. Em relacao
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aos demais itens de qualidade que as aguardentes de-
vem possuir segundo a lei vigente, todas aguardentes
armazenadas nos diferentes barris tanto de eucaliptos
quanto de madeiras nativas apresentaram seus padroes
dentro dos limites.

3..4 - Aguardentes retiradas dos diferentes barris
de madeiras

As Figuras 2 e 3 mostram as aguardentes retiradas
dos diferentes barris de eucaliptos e de madeiras nativas.

|

FIGURA 2. Aguardentes retiradas apos 12 meses de armazena-
mento dos barris de eucaliptos. Onde: garrafas da esquerda
paradireita: 1. E. tereticornis, 2. E. punctata, 3. E. sideropholia,
4. E. melanophloia, 5. E. resinifera, 6. E. nesophylla, 7. E.
grandis, 8. E. paniculata, 9. E. robusta, 10. E. dunii, 11. E.
paeotricha,, 12. E. saligna, ¢ 13. E. urophylia.

FIGURA 3. Aguardentes retiradas apos 12 meses de armazena-
mento dos barris de madeiras nativas. Onde: garrafas da
esquerda para direita:: 1. Sassafras, 2. Cerejeira, 3. Angelim,
4. Oleo balsamo, 5. Peroba-do-campo, 6. Jequitiba-rosa, 7.
Sucupira, 8. Angico vermelho e 9. Jatoba

Observa-se nas Figuras 2 e 3 que se pode obter dife-
rentes padrdes de tonalidades das aguardentes a partir
das madeiras estudadas. A aguardente armazenada em
barris de madeira de carvalho apresenta um amarelo
dourado bem caracteristico. As aguardentes armazena-
das em madeiras de eucaliptos que apresentaram esta
tonalidade foram: E. punctata, E. melanophloia,E.
nesophylla,, E. robusta, E. dunii, E. paeotricha,, E. saligna,
e E. urophylia, e no caso das madeiras nativas foram:
sassafras, cerejeira, peroba do campo e jequitiba-rosa.

Cabe finalmente ressaltar que as diferentes tonalida-
des observadas, em razao de incorporacao dos constitu-
intes quimicos das madeiras foram bastante acentuados
devido a pequena dimensao dos barris utilizados, o que
permitiu uma maior inter-relacdo madeira-aguardente.

4 - CONCLUSOES

¢ A analise quimica das madeiras de eucaliptos e nati-
vas mostraram composicao semelhante em relacao
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ao carvalho em termos de polissacarideos e lignina,
diferindo porém com relacao ao teor de extrativos,
que se mostraram mais altos que o de carvalho.

¢ Os barris de eucaliptos apresentaram pouca per-
meabilidade a liquidos, devido a presenca de tiloses
nas suas estruturas anatomicas e densidade basi-
ca média, fato que contribuiu para as boas condi-
coes de se trabalhar a madeira para a fabricacao
dos barris. Em relacao as madeiras nativas algu-
mas nao apresentaram tiloses.

¢ As madeiras de eucaliptos apresentaram uma alta
instabilidade dimensional, fato que provocou o gran-
de descarte de barris, ao contrario do verificado
para as madeiras nativas.

¢ As determinacdes fisico-quimicas das aguardentes
armazenadas nos barris de madeiras de eucaliptos
e nativas revelaram padrao de qualidade conforme
a lei vigente, indicando portanto que provavelmen-
te podem ser comercializadas.

¢ Algumas madeiras de eucaliptos e nativas originaram
padrodes de cor bastante semelhantes ao carvalho.

e Parece ser viavel a utilizacdo de madeiras de
eucaliptos e nativas para o envelhecimento de aguar-
dente de cana-da-acucar, porém mais estudos com
relacao ao armazenamento em barris de maior ta-
manho e também envolvendo testes sensoriais de-
vem, ainda ser realizados.
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