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CAPA/APRODUCAO, O CONSUMO EA QUALIDADE
DO CAQUI NOBRASIL

O caqui originario daAs apertence afamiliabotani ca Ebenacese, aqual também possui espé-
ciescomfinsmadeireiros e pai sagisti cos. As espéci es que produzem frutos comestivel s pertencem ao
género Diospyros, gue séo cognominados de frutados deuses (dios= Deus, pyros=alimento). Este
género com amaioriadas espéciesdeimportanciaecondmicaapresentaaDiopyroskaki comoamais
importante. Osfrutos sdo ricosem amido, pectina, aglcares, apresentando teor muito alto devitamina
A ecom baixo teor de &cidos.

O caqui, muito cultivado naChina, Japdo e Coréiado Sul, foi introduzido no Brasil emtorno
de 1890, em S&o Paul o, e expandiu-se apartir de 1920 com aimigracdo japonesa. Asregides Sul e
Sudeste s80 asmaiores produtoras, lideradas por S&o Paulo com umaareacultivadade 3.610 hecta
res (2003), seguidas pelo Parana, com 1.472 hectares (2001), e pelo Rio Grande do Sul com 1.232
hectares (2001).

O numero de cultivaresde caqui comercializadasno Brasi| é bastante grande, sendo queestas
podem ser enquadradas nos seguintestrés grupos quanto aadstringénciae cor dapol pa: @) Sibugaki —
apresentam frutos com pol pa sempre taninosa (adstringente) e de cor amarela, independente dapre-
sencaou ndo de sementes. Egtesfrutos necessitam tratamentos pos-col heitacom etileno, gascarbonico
ou etanol paradegradacdo do tanino (fendis) parasetornarem aptos parao consumo; b) Amagaki —a
pol padosfrutos é amarel ae ndo apresentatani no, contendo ou ndo sementes. Sao também chamados
decaguisdocesou duros, ou aindade chocolate branco; ¢) Varidvel —frutos destas cultivares, quando
oriundos deflores ndo polinizadas e, por isso, sem sementes, apresentam polpaamarelaericaem
taninos, necessitando de destani zac&o. Porém, quando ocorre polinizacdo haformacdo de sementese
apol paapresenta-se escurade cor chocolate e sem tanino, estando aptos parao consumo nacolheita.

Ascultivares maisexploradas variam com asregides do pais, sendo que em Séo Paulo preva
lecem ascultivares Taubaté, RamaForte e Fuyu eno Rio Grande do Sul ascultivares Fuyu eKioto. A
cultivar Fuyu, do grupo Amagaki, €amaisimportante no mercado internacional, sendoinclusive
exportada pelo Brasil paraa Europa, porém ainda em pequena escala, mas com perspectivas de
expansao Nos proximos anos.
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