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Exigéncias de Aminoacidos Sulfurados Digestiveis para Suinos M achos Castrados,
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RESUM O - Paradeterminar aexigénciadeaminoéaci dos sul furados de suinos machos castrados, dos 15 aos 30 kg, mantidosem ambiente
de altatemperatura, foram utilizados 60 | eitdes mesti¢os (Landrace x Large White), com pesoinicial de 14,97 + 0,33 kg eidade de 50,36
+ 3,29 dias. Osanimaisforam distribuidosem delineamento experimental deblocosao acaso, com cinco tratamentos(0,465; 0,511; 0,558;
0,605 e 0,652% de metionina + cistina digestivel), seis repeticdes e dois animais por unidade experimental. As ragdes experimentaise a
agua foram fornecidas a vontade até o final do experimento, quando os animais atingiram o peso de 29,87 + 0,52 kg. A temperatura no
interior dasalafoi mantidaem 30,9 + 0,7°C eaumidaderelativaem 67,5 + 7,2%. O indice de temperatura de globo e umidade cal culado
no periodo foi de 81,2 + 1,2. Os niveis de metionina + cistina digestivel daragéo influenciaram o ganho de peso diario, que aumentou,
eaconversdo alimentar, quereduziu deformalinear. Nao se observou efeito dostratamentos sobre o consumo deracdo diario. Comrelagao
as deposicOes de proteina (DP) e de gordura (DG) nacarcaga, verificou-se efeito quadrético dos tratamentos sobrea DG, quereduziu até
onivel de0,508%, eefeitolinear crescente sobreaDP. Conclui u-se que aexigénciadeaminoéaci dos sulfuradosdigestivei sparasuinosmachos
castrados, mantidos em ambiente de alta temperatura, dos 15 aos 30 kg, é de 0,558% de metionina + cistina digestivel naracéo, que
corresponde arelac@o metionina + cistinadigestivel:lisinadigestivel de 60%.

Palavras-chave: estresse por calor, exigéncia, leitdes, metionina+ cistina

SulphurousAmino Acid Requirementsfor Barrowson High Temperature Environment
from 15to 30 kg

ABSTRACT - Sixty swine (Landrace x Large White) with initial weight of 14.97 + 0.33 kg and 50.36 + 3.29 days old were allotted
to ablocks randomized experimental design, with five treatments (0.465, 0.511, 0.558, 0.605, and 0.652% digestible methionine + and
cystine)and six replicates of two animals, to determine the sulphurous amino acids requirements for barrows on a high temperature
environment from 15 to 30 kg. Diets and water were fed ad libitum until the end of the experimental period, when the animals reached
theweight of 29.87 £ 0.52 kg. The average temperature inside the room was maintained in 30.9 + 0.7°C and therelative humidity in 67.5
+ 7.2%. Theblack globe humidity index calculated in the period was81.2 + 1.2. Linear increasing effect of dietary digestible methionine
+ cystinelevelson daily weight gain and linear decreasing effect on feed:gain ratio were observed. No effects of treatmentson daily feed
intakewereobserved. Quadratic effect of treatmentsonfat depositionrate, that decreased by 0.508%, andincreasing linear effect on protein
deposition rate were observed. It was concluded that the dietary digestible sulphurous amino acids requirement for barrows on a high
temperature environment from 15 to 30 kg is of 0.558% digestible methionine + cystine, that corresponds to 60% digestible methionine
and cystine:digestible lysine ratio.

Key Words: heat stress, methionine + cystine, requirement, swine

Introducéo

O ambienteem que o suino écriadoinclui todasas
condicdes e influéncias externas que interferem no
desenvolvimento eno crescimento animal. Oscompo-
nentes ambientais podem ser fisicos, sociais e climé-
ticos, comotemperatura, umidaderelativa, ventilagdo
e radiacdo (Baéta & Souza, 1997).

Entre os fatores climaticos, a temperaturado ar € 0
componente de maior influéncia na producéo de calor
animal e seu efeito depende do peso do suino e do nivel
nutricional daracdo (Verstegen & Close, 1994). Assim, a
temperatura ambiente, por ocasionar alteracdes no pa-
dréo deconsumo dealimentosdossuinos, podemodificar
suas exigéncias nutricionais em gramas por dia e em
porcentagem nas ragoes (Verhagen et a., 1987).
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Deve-seconsiderar aindaque o ambientetérmico,
em razdo das mudancas metabdlicas e enddcrinas,
podeinfluenciar aexigénciade mantencados suinos,
demodo que osanimais mantidosem ambientedealta
temperatura podem apresentar menor exigéncia de
mantenca que aqueles mantidos em ambiente
termoneutro (Schoenherr et al., 1986; Oliveira &
Donzele, 1999; Collinet al., 2001). Como aexigéncia
dos aminoécidos sulfurados (metionina + cistina) re-
lativaalisinaparaamantencaémaior qgueaexigéncia
para crescimento (Baker et al., 1994), pode-se dedu-
zir que atemperatura ambiente, por alterar a exigén-
cia de mantenca, pode influenciar a relacéo ideal
entre essesaminoéacidosnaproteinaideal parasuinos.

Altas temperaturas também so relacionadas a
reducéo no desempenho, em razéo da quedano consu-
mo de racdo e do custo energético associado adissipa-
¢do de calor (Fiaho et al., 2001). As tabelas de
exigénciasnutricionais utilizadas paraformulacbesde
racbes no Brasil deveriam considerar as condicfes
ambientai sem que osanimai ss&o criados, umavez que
as diferencas nos desempenhos obtidos sao resultan-
tes, muitas vezes, dos efeitos térmicos do ambiente.

As racOes préticas utilizadas pelos criadores de
suinos no Brasil, a base de milho e farelo de soja,
formuladas para atender a exigéncia dos animais em
lisina, contém quantidades excessivas de outros
aminoécidos, resultando em ragBes com nivel protéico
acimade suanecessi dade. Esseexcesso écatabolizado,
acarretando sobrecarga, principalmente, do figado e
dosrinsno processo deeliminacdo denitrogénio. Como
consequéncia, ocorre aumento na producéo de calor
metabdlico, que provoca redugdo da ingestéo de ali-
mento e de nutrientes indispensaveis paraa producao.

Entre os aminoécidos gue compdem aproteina, a
metioninadestaca-sepor ser o primeirolimitantepara
aves e 0 segundo para suinos em racfes a base de
milho efarelo de soja. Logo, ametioninaconstitui-se
umdosprincipaisnutrientesconsideradosnaformul a-
¢cdo de racles para suinos, exercendo importante
papel em diversasfuncdes metabdlicas, sobretudo por
ser 0 “primer” na sintese protéica. Como observado
por Solberg et al. (1971), racbes deficientes em
metionina aumentam o catabolismo das proteinas
contribuindo, assim, para a deposic¢éo de gordura.

Este estudo foi realizado para se determinar a
exigéncia de aminoéacidos sulfurados digestiveis de
suinos machos castrados mantidos em ambiente de
alta temperatura dos 15 aos 30 kg.
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Material e Métodos

O experimentofoi conduzido nacrecheclimatizada
do Setor de Suinocultura do Departamento de
Zootecnia do Centro de Ciéncias Agrarias da
Universidade Federal de Vigosa.

Foram utilizados 60 leitdes machos castrados
mesticos(Landracex LargeWhite), emfaseinicial de
crescimento, com idade de 50,36 + 3,29 dias e peso
inicial de14,97 +0,33kg, distribuidosem delineamento
experimental de blocos ao acaso, com cinco
tratamentos (0,465; 0,511; 0,558; 0,605 e 0,652% de
metionina+ cistinadigestivel naracéo), seisrepeticoes
edoisanimaispor unidade experimental, mantidosem
ambiente de alta temperatura. Na formag&o dos blo-
cos, foram considerados o peso inicial e o parentesco
dosanimais.

Os animais foram al ojados em gaiolas metalicas,
suspensas, com piso ripado elaterai steladas, providas
de comedouro semi-automético e bebedouro tipo
chupeta, mantidasem salasclimatizadas, com controle
de temperatura e umidade relativa.

A temperaturainternadasalafoi mantida por um
conjunto de dez campéanul as el étricas distribuidas em
doiscorredores dasala, aaproximadamente 40 cm do
piso e ligadas a um termostato.

As condig¢des ambientais no interior dasalaforam
monitoradasdiariamente, trésvezesao dia, a8, 12e 18 h,
por meio de termémetros de bulbos seco e imido, de
maximae minima e de globo negro, mantidos em uma
gaiolavaziaameiaalturado corpo dosanimais. Poste-
riormente, os valores registrados de temperatura de
globo edeumidaderelativado ar foram convertidosno
indice de temperatura de globo e umidade (ITGU),
segundo Buffington et al. (1981), caracterizando o
ambiente ao qual os animais foram submetidos.

As racbes experimentais, isoenergéticas e
isolisinicas, formuladas a base de milho e farelos de
soja e de sorgo, foram suplementadas com minerais,
vitaminas e aminoacidos, de acordo com asrecomen-
dacdes de Rostagno et al. (2000), com excecao da
metionina + cistina. Os tratamentos, que consistiram
de diferentes niveis de metionina + cistinadigestivel
nas racoes, foram obtidos com a inclusdo de DL-
metionina 99%, em substitui¢do ao &cido glutamico.
As composicdes centesimais e cal culadas das racdes
experimentais séo apresentadas na Tabela 1.

Os animais receberam as ragdes experimentais e
agua a vontade.
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As andlises bromatol 6gicas dos ingredientes das
racoes foram realizadas no Laboratério de Nutricdo
Animal do Departamento de Zootecniada UFV, con-
forme técnicas descritas por Silva (1990).

Durante o periodo experimental, as sobras de
racéo e os animaisforam pesados semanal mente para

avaliacdo do ganho de peso, consumo de racdo e
conversdo alimentar.

No final do periodo experimental, quando atingi-
ram o peso final de 29,87 + 0,52 kg, osanimaisforam
submetidosajejumalimentar por 24 horas, abatendo-se,
posteriormente, um animal de cada unidade experi-

Tabela 1 - Composicao centesimal e calculada das ragBes experimentais

Table 1 - Calculated (%) composition of the experimental diets
Ingrediente Niveisde metionina+ cistinadigestivel (%)
Ingredient Methionine + cystinelevels

0,465 0511 0,558 0,605 0,652
Milho (Corn) (8,88% PB)1 41,727 41,727 41,727 41,727 41,727
Farel 0 soja (Soybean meal ) (46,40% PB)1 20,700 20,700 20,700 20,700 20,700
Sorgo (Sorghum) (9,06% PB)? 31,000 31,000 31,000 31,000 31,000
Oleo de soja (Soybean oil) 2,400 2,400 2,400 2,400 2,400
Fosfato bicélcico 1,780 1,780 1,780 1,780 1,780
Dicalciumphosphate
Calcério(Limestone) 0,853 0,853 0,853 0,853 0,853
Misturamineral? (Mineral mix) 0,100 0,100 0,100 0,100 0,100
Mistura vitaminicas (Vitamin mix) 0,100 0,100 0,100 0,100 0,100
Sal comum (Salt) 0,360 0,360 0,360 0,360 0,360
BHT 0,010 0,010 0,010 0,010 0,010
L-lisinaHCI (L-lysineHCI) 0,359 0,359 0,359 0,359 0,359
DL -metionina(DL-methionine) 0,000 0,047 0,04 0,142 0,189
L-treonina(L-threonine) 0,099 0,099 0,099 0,099 0,099
L -triptofano (L-tryptophan) 0,012 0,012 0,012 0,012 0,012
Acido glutdmico (Glutamic acid) 0,500 0453 0,406 0,358 0311
Tota 100,00 100,00 100,00 100,00 100,00
Composicéo calculada®
Calculated composition
Proteina bruta (%) (Crude protein) 16,118 16,118 16,118 16,118 16,118
Energiadigestivel (kcal/kg) 3400 3400 3400 3400 3400
Digestibleenergy
Lisinatotal (%) (Total lysine) 1,029 1,029 1,029 1,029 1,029
Lisinadigestivel (%) 0,930 0,930 0,930 0,930 0,930
Digestiblelysine
Metioninatcistinadigestivel (%) 0,465 0511 0,558 0,605 0,652
Digestible methionine+ cystine
Treoninadigestivel (%) 0,614 0,614 0,614 0,614 0,614
Digestiblethreonine
Triptofano digestivel (%) 0177 0177 0177 0177 0177
Digestibletryptophan
Calcio (%) (Calcium) 0,830 0,830 0,830 0,830 0,830
Fosforo total (%) (Total phosphorus) 0,635 0,635 0,635 0,635 0,635
Fésforo disponivel (%) 0430 0430 0430 0,430 0,430
Available phosphorus
Sédio (%) (Sodium) 0,180 0,180 0,180 0,180 0,180
Rel. met+cisdig:lisdigestivel 0,500 0,550 0,600 0,650 0,700

Met+cysdig:lysdigratio

1 Analises realizadas no Laboratério de Nutricdo Animal do DZO/UFV (Analyses were carried out at the Animal Nutrition Lab of UFV).

2 Contetido/kg (Content/kg): 100 g Fe; 10 g Cu; 1 g Co; 40 g Mn; 100 g Zn; 1,5 g I; 1.000 g excipiente (vehicle) q.s.p.

3 Contetdo/kg (Content/kg): vit A - 6.000.000 UI; D5 - 1.500.000 Ul; E - 15.000 Ul; B, - 1,35; B, - 4 g; B¢ - 2 g; &cido pantoténico (pantothenic
acid) - 9,35 g; vit K3 - 1,5 g; acido nicotinico (nicotinic acid) - 20,0 g; vit By, - 20,0 g; acido fdlico (folic acid) - 0,6 g; biotina (biotin) -

0,08 g; selénio (selenium) - 0,3 g; excipiente (vehicle) q.s.p. - 1.000 g.

4 Composicéo calculada segundo Rostagno et al. (2000), exceto proteina (Calculated composition according to Rostagno et al., 2000 data, except

for crude protein).
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mental, por insensi bilizagdo e sangramento. Em segui-
da, realizaram-se atoalete e a abertura da carcaca,
para retirada das visceras.

As carcacas inteiras (incluindo cabeca e pés),
evisceradas e sem sangue, foram pesadas e cortadas
longitudinalmente. A metade direita de cada carcaca
foi triturada em “cutter” comercial de 30 HP e 1.775
revolugBes por minuto. Apds homogenei zacdo, foram
retiradas amostras, que foram congeladas, para deter-
minacao do contelido de proteina e gordura, conforme
metodol ogia descritapor Donzele et al. (1992).

Para a determinacdo da deposi¢ao de proteina e
gorduranacarcaca, umgrupo adicional decincoleitdes,
com peso médio de 15 kg, foi abatido no inicio do
experimento, segundo 0 mesmo procedimento adota-
do para os animais utilizados no experimento.

No preparo dasamostras, em razao do alto teor de
gordura do material, procedeu-se a pré-secagem em
estufa com ventilacdo forcada a 60°C, por 72 horas,
e ao pré-desengorduramento a quente, em aparelho
extrator do tipo “Soxhlet”, por quatro horas. As
amostras pré-secas e pré-desengorduradas foram
moidas e acondicionadas em vidros, para posteriores
andlises laboratoriais. Para corre¢éo dos valores das
andlises subsequentes, foram consideradasadguaea
gordura retiradas no preparo das amostras.

Asandlises de proteina bruta e extrato etéreo das
carcacasforamrealizadasno Laboratério de Nutricdo
Animal do Departamento de Zootecnia da UFV,
conforme técnicas descritas por Silva (1990).

Osvalores da composicéo das carcacas dos | eitBes,
noinicioenofimdo periodoexperimental, foramutiliza-
dos para a determinagdo das deposicoes de proteina e
gordura e da energia digestivel retida na carcaca.

A porcentagem de energia digestivel retida na
carcaga por dia foi calculada como a razéo entre a
energiaretidacomo proteina (5,69 kcal/g N x 6,25) e
aenergiadigestivel total retidanacarcaca. A energia
total retida na carcaga foi calculada utilizando-se os
fatores de conversdo, de acordo com Quiniou et al.
(1996), sendo igual ao somatdrio da energia retida
como gordura (9,49 kcal/g) e da energia retida como
proteina (5,69 kcal/g N x 6,25).

A analise estatisticadasvariaveisde desempenho
(ganho de peso, consumo de ragéo e conversao ali-
mentar) e de deposicdes de proteina e gordura nas
carcacas foram realizadas por intermédio do progra-
ma computacional SAEG - Sistemas de Andlises
Estatisticas e Genéticas (UFV, 1997).
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A estimativa da exigéncia de aminoacidos
sulfurados digestiveis foi determinada com base nos
resultados das andlises de desempenho e de carcaca,
utilizando-se os modelos linear, quadratico e/ou
descontinuo “Linear Response Plateau” (LRP) des-
critos por Braga (1983), conforme o melhor ajuste
obtido para cada variavel.

Resultados e Discussao

A temperaturainternadasalamanteve-se, durante
o periodo experimental, em 30,9 + 0,7°C, aumidade
relativa, em 67,5 + 7,2%, e a temperatura de globo
negro, em 31,4 + 0,7°C. O indice de Temperatura de
Globo e Umidade (ITGU) calculado no periodofoi de
81,2+ 1,2. A temperaturade 30,9°C, observada neste
estudo, pode ser considerada como temperatura de
estresse por calor por estar acima da temperatura
critica maxima (27°C) para esta categoria animal,
conforme estabel ecido por Curtis (1983).

Os resultados de desempenho, consumo de
metionina+ cistinadigestivel, porcentagem deenergia
digestivel retida como proteina na carcaca por dia
(EDPtn) e de deposicdes de proteina e de gordurana
carcaca dos suinos encontram-se na Tabela 2.

Observou-se efeito (P<0,01) dos niveis de
metionina + cistina digestivel sobre o0 ganho de peso
diario (GPD) dos animais, que aumentou de forma
linear segundo a equagéo: ¢ = 400,823 + 314,981X.

Embora tenha aumentado de forma linear,
constatou-se que ndo houve melhorano val or absol uto
do GPD a partir do nivel de 0,558% de metionina +
cistina digestivel, correspondente a uma relacéo
metionina+ cistinadigestivel:lisinadigestivel de60%
eaum consumodidrio demetionina+ cistinadigestivel
de 5,83 g, indicando ser este o nivel para melhor
resposta de ganho de peso.

Apesar deo nivel demetionina+ cistinadigestivel
gue proporcionou melhor resposta de ganho de peso
ter permanecido nafaixade0,45a0,76%, estabel ecida
como a exigéncia de aminoacidos sulfurados de lei-
tdes dos 10 aos 30 kg (CVB, 1990; AFFRCS, 1993;
NRC, 1998) e Rostagno et al. (2000), o consumo
diario correspondentea5,83 g ficou abaixo doscal cu-
lados naquel as tabel as.

O menor valor de consumo de aminoéacidos
sulfurados para melhor resposta de ganho de peso,
obtido nesse trabalho, em relagdo aos valores de
tabelas, podeser justificado pel o menor ganho de peso
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Tabela 2 - Resultados de desempenho, consumo de metionina + cistina digestivel, porcentagem de energia digestivel
retida como proteina na carcaca por dia (EDPtn) e deposicdes de proteina e de gordura de suinos machos
castrados, mantidos em ambiente de alta temperatura dos 15 aos 30 kg

Table 2 - Results of performance, percentage of digestible energy retained as protein in carcass by day (PtnDE) and depositions
of protein and fat of barrows on high environmental temperature from 15 to 30 kg
Variavel Niveisde metionina+ cistinadigestivel (%) CV%
Variable Digestible methionine+ cystinelevels
0,465 0511 0,558 0,605 0,652
Ganho de peso (g/dia)t 537 566 610 556 611 6,64
Weight gain (g/day)
Consumo de ragéo (g/dia) 1020 1026 1071 980 1082 6,97
Feed intake (g/day)
Consumo de met+cisdig (g/dia)t 474 5,24 5,83 593 7,06 6,95
Met+ cys dig intake (g/day)
Convers&o alimentar (g/g)! 1,90 182 176 1,76 177 4,69
Feed:gainratio (g/g)
EDPtn (%)2 2934 31,46 31,83 31,34 29,62 6,64
PtnDE
Deposicéo na carcaca (Deposition in the carcass)
Proteina (g/dia)l &3 70 S 71 78 7,66
Protein (g/day)
Gordura(g/dia)? 7] a o7 ¢ 111 744
Fat? (g/day)

1 Efeito linear (P<0,01) (Linear effect, P<0.01).
2 Efeito quadratico (P<0,02) (Quadractic effect, P<0.02).

dos suinos expostos a alta temperatura, em razéo do
baixo consumo deracdo. De acordo com os resultados
obtidos por Oliveira (1996), o consumo de racdo e o
ganho depeso dossuinosde15a30kgforamreduzidos
em decorréncia da alta temperatura ambiente.

Os niveis de metionina + cistina digestivel ndo
influenciaram (P>0,10) oconsumoderacdodiario(CRD),
0 que esta de acordo com os relatos de Fergunson &
Gous (1997) de que suinos mantidos em ambiente de
estresse por calor ndo conseguem aumentar 0 Consumo
de proteina e aminoécidos quando as racdes contém
niveis baixos ou deficientes desses nutrientes.

Os consumos diarios de metionina + cistina
digestivel aumentaram (P<0,01) deformalinear com
a elevagdo dos niveis desses aminoacidos na racéo,
segundo aequacao: ¥ =-0,431262+11,0814X. Como
ndo houve variacdo significativano CRD, o aumento
no consumo de metionina + cistina foi diretamente
relacionado a sua concentragdo nas racoes, evidenci-
ando gque os suinos ndo modificaram seu consumo em
raz&o do possivel desbalango aminoacidico ocorrido
nos niveis abaixo ou acimada exigéncia do animal.

Neste trabal ho, evidenciou-se também que o au-
mento no ganho de peso decorreu da melhoria(P<0,01)
da conversao alimentar dos animais, que variou de
forma linear a medida que se elevou o nivel de
aminoéacidossulfuradosnaragéo. No entanto, o model o

R. Bras. Zootec., v.34, n.5, p.1633-1639, 2005

“Linear Response Plateau” (LRP) foi o que melhor se
gjustou aos dados, estimando em 0,558% o nivel de
metionina+ cistinadigestivel naragdo, correspondente
arelacdo metionina+ cistinadigestivel:lisinadigestivel
de 60%, apartir do qual aconverséo alimentar perma-
neceu em um platd (Figura ).

Esse resultado foi semelhante aos obtidos por
Chung & Baker (1992), que, trabalhando com suinos
de 10 a 20 kg mantidos em ambiente de conforto
térmico, obtiveram melhor resposta de conversao
alimentar com um nivel de aminoécidos sulfurados
gue correspondeu a uma relacéo metionina + cistina
digestivel:lisinadigestivel de60%.

Com os dados de conversdo alimentar obtidos,
comprovou-se que a reducdo de 8,9% no ganho de
peso dos animais que receberam o tratamento corres-
pondente ao nivel de 0,605%, em relacdo aos que
receberam 0,558% de metionina + cistina digestivel
naracao, ocorreu exclusivamente pela reducéo nao-
significativa do consumo de ragéo.

Como néo houve efeito negativo do aumento no
consumo de metionina + cistina digestivel sobre o
ganho de peso e aconverséo alimentar dos animais
a partir do nivel de inflexdo de 0,558%, que
proporcionou os melhores resultados, pode-se de-
duzir que, acima deste nivel, os aminoacidos
sulfurados consumidos podem ter sido utilizados
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Figura 1 - Representacao grafica da conversdo alimen-
tar, em funcao dos niveis de metionina + cistina
digestivel das dietas de leitbes machos cas-
trados, mantidos em ambiente de alta tempe-
ratura dos 15 aos 30 kg.

Figure 1 - Graphic representation of feed:gainratio as affected
by dietary digestible methionine + cystine levels of
barrows on high temperature environment from 15 to
30 kg.

para outras funcgdes fisiol gicas que ndo a deposi-
¢ao de proteina, conforme sugerido por Chung &
Baker (1992).

A porcentagem de energiadigestivel retidacomo
proteina na carcaga (EDPtn) variou (P>0,02) de
formaquadrética, aumentando até o nivel estimado de
0,560% de metionina + cistina digestivel na ragéo,
correspondendo & uma relagdo metionina + cistina
digestivel:lisinadigestivel de60% (Figura2).

Comavariacdo naporcentagemdeenergiadigestivel
retida como proteina na carcaca (EDPtn), pode-se
inferir que o aumento no nivel dos aminoacidos
sulfuradosnaracéo, além deaumentar o ganho depeso,
resultou em ateragdo na composi¢cdo do ganho,
comprovada pelo aumento linear (P<O,91) na deposi-
¢ao de proteina, conforme a equacgéo: Y= 33,7227 +
66,8943X, e quadratico (P<0,02) nadeposic¢ao de gor-
dura, que reduziu até o nivel estimado de 0,508%
(Figura3).

O mais expressivo aumento na deposi¢&o de pro-
teina ocorreu entre os niveis de 0,465 e 0,558%,
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Figura 2 - Representacao grafica da porcentagem de ener-
gia digestivel retida como proteina na carcaca
(EDPtn), em funcao dos niveis de metionina +
cistina digestivel das dietas de leitbes machos
castrados, mantidos em ambiente de alta tem-
peratura dos 15 aos 30 kg.

Figure 2 - Graphic representation of percentage of digestible
energy retained as protein in carcass, as affected by
dietary digestible methionine + cystine levels of barrows
on high temperature environment from 15 to 30 kg.
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Figura 3 - Representacgdo grafica da deposicao de gor-
dura na carcagca em funcdo dos niveis de
metionina + cistina digestivel das dietas de
leitdes machos castrados, mantidos em am-
biente de alta temperatura dos 15 aos 30 kg.

Figure 3 - Graphic representation of fat deposition in the
carcass as affected by dietary digestible methionine
+ cystine levels of barrows on high temperature
environment from 15 to 30 kg.
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corespondendo a 19%, enquanto, a partir deste nivel
até o nivel maximo estimado de 0,652%, o aumento
correspondeu a somente 4%.

Considerando-se os dados de desempenho e de
composi¢do decarcaca, onivel de0,558% demetionina
+ cistinadigestivel, que correspondeu a umarelagéo
metionina+ cistinadigestivel:lisinadigestivel de60%,
atendeu asexigénciasdosanimais, estando de acordo
com a recomendacdo de Rostagno et al. (2000), que
preconiza relacdo de aminoacidos sulfurados
digestivel:lisinadigestivel de 60% nas racdes de sui-
nos de 15 a 30 kg.

Conclusoes

A exigénciadeaminoécidossulfuradosparasuinos
machos castrados, mantidos em ambiente de alta
temperatura dos 15 aos 30 kg, é de 0,558% de
metionina+ cistinadigestivel naracéo, quecorresponde
arelacdo metionina+ cistinadigestivel:lisinadigestivel
de 60%.
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