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RESUMO
Neste trobalho foi estudada o hipétese de que os grdos de café deteriorados —
parcial ou totalmente — existentes normalmente no cofé beneficiodo, pudessem oca-

sionar desvalorizagdo no qualidade da BEBIDA além do natural rebaixamento do
TIPO.

Em amostras de café de diversas procedéncios foi comstatado que hi acentuada
influéncia dos grdos deteriorados na qualidade da bebida. .

Cafés isentos de grdos deteriorados foram classificados como de bebida estrita-
mente mole ou mole tornando-se de bebida dura quando nesse mesmo café se encon-
trou elevado quontidade daqueles grdos. Com menares proporgdes de grdos deteriorados
eram obtidas bebidas de classificagdo intermediaria.

Para os cafés de bebida Ris ndo houve variagdo na classificagdo: os amostras
com ou sem grdos deteriorados se apresentavam sempre com a mesma bebida.

1 — INTRODUCAO

O café brasileiro para exportacdo é classificado em TIPO e
BEBIDA.

O TIPO se refere aos defeitos existentes no café. Sdo defeitos os
grdos. deteriorados, pretos, ardidos, verdes, quebrados, brocados, con-
chas, chéchos, cécos, marinheires, cascas, paus, torrdes, pedras, etc.

Os tipos sdo de 2 a 8, de acdrdo com o niimero de defeitos encon-

i*) Por auxflios prestados no eloboracfio do presente trabalho devemos especiais agradecimentos
aos senhores: Jod@o Fabricio Margues, Classificador do Ministério da Agricultura, cuja
competéncia € boa vontade em realizar tddas as provas de xicara dos ensaios foi
essencial ac nossc trabalho; engs. ogrs. Sebastido de Campos Sampaic e Luiz Fairbanks
Barbosa, pelos facilidades proporcionados na classificagdo de numerosas amcstras de
café dos ensaios; eng. agr. Reincido Forster por sugestbes e versdo do sumdrio para a
inglés; engs. agrs. Constantino Fraga Janior e Armando Conagin, por apreciagio e su-
gestdes sob o ponto de vista estatistico.

Recebide para publicagdo em 20 de novembro de 1857.
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trados em amostra de 300 gramas de café e obedecem & tabela de
classificagdo dada a seguir.

Tipo Defettos
2 4
12
26
46
Bb
160
360

o N O G W

O tipo 8, que é o mais baixo exportdvel, tem cérca de 20% de
seu péso em defeitos.

A classificacGo por BEBIDA se faz em estritamente mole, mole,
apenas mole, dura e Rio, em ordem decrescente de valor.

A méd qualidade de nosso café em TIPO e BEBIDA, tem sido
um dos principais fatéres de nossa constante perda dos mercados in-
ternacionais, além da baixa cotagdo de nosso produto, em confronto
com o de outros paises.

De acbrdo com o antigo Departamento Nacional do Café (2}, no
quinqlénio 1940/1944, na liberagdo de cafés nos portos de Santos
e Rio de Janeiro e sébre o total de cérca de 46 milhdes de sacos,
51% eram de café de bebida mole, 28% de dura ¢ 219% de bebida
Rio. Quanto aos tipos, ésses cafés assim se classificavam: 55% me-
lhores do que tipo 4, 319% de tipo 4 a 6, e apenas 149 abaixo do
tipo 6. De acdrdo com dados posteriores, do Instituto Brasileirc do
Café (4), sGbre a exportacdo do Brasil no periodo de janeiro a agésto de
1955, em cérca de 7 milhdes de sacos foram registrados 209% de be-
bida mole, 209% de bebida dura e 609 de bebida riada e Rio. Désse
total, 4% eram de tipo melhor que 4, 409% se classificavam entre os
tipos 4 e 6, @ 56% eram de tipos abaixo de 6.

O preco do café, nos principais centros comerciais dos Estados
Unidos — Nova York & Neva Orleans — mostram grande desvaloriza-
¢do para as qualidades inferiores. Assim, nos anos de 1954 (3) e
1955 (4) foram cotados os cafés brasileiros de acérdo com o quadro 1.
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Quanro 1. — Cotagdes do café brasileiro em Nova York e Nova Orleans. Média dos
onos 1954 e 1955, em Cents/libra-péso
MERCADO Café 1954 1955
Santos 2 80.25 58.00
Nova York ..oooe.n Santos 4 78B.75 57.00
Rio 7 62.25 43.25
Rio 7 63.25 4275
Nova Orleans ........ .
Vitéria 7/8 56.25 34.00

Verifica-se, entre os cafés finos e os baixos, uma desvalorizacdo
de cérca de 30%. No ano de maior disponibilidade de café — 1955 —
além da menor cotagdo média para todos, ainda a diferenca entre
éles foi mais acentuada. Quando hd maior oferta de café, a tendéncia

& aumentar a exigéncia dos consumidores quanto & gualidade, ndo
raro deixando de serem comprados os pradutos inferiores.

O café da espécie ardbica, cultivado gquase que exclusivamente
em nosso pals, produz bebida de fina qualidade, a qual pode ser pre-
judicada por fatbres extrinsecos do ambiente e falta de cuidados na
colheita, secagem e beneficiamento.

E' conhecido o fato de que em certas regides a qualidade da
bebida é normalmente boa, mole, e em outras, ao contrdrio, é quase
sempre bebida Rie, que é a nossa pior qualidade. Existem regides in-
termedidrias dando como regra cafés dures, variando para mele ou
Rio, de acdrdo com o decorrer do ano e cuidados com o produto.

Camarge (1) julga que a qualidade do café é determinada por
fermentagdes favordveis ou desfavordveis; Ferraz e Veiga (5) respon-
sabilizam reacbes enzimdticas diferentes na obtencdo de boa ou ma
qualidade da bebida; Krug (6) atribui a quaiidade do bebida oo de-
senvolvimento de microrganismos — fungos e bactérias — nos grdos
de café.

Parece-nos que o café colhido madure, sendo séco e beneficiado
com os necessarios cuidados, a qualidade de sua bebida sempre serd
melhor do que quando ndo se tomarem essas precaugoes.

O nosso sistema atua! de cultura cafeeira, no entanto, torna di-
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ficil a colheita sdmente dos frutos maduros — cerejas — e na rea-
lidode apenas diminuta proporcdo de frutos nesse estado € colhidg,

Por essa razdo procuramos verificar, neste trabalho, o grau de
melhoria na qualidade da BEBIDA do café de colheita normal, do qual
féssem eliminados os gr8os que tivessem qualquer sinal de deteriora-
¢bo. Essa prdtica, alids, tem sido seguida por muitos lavradores e co-
merciantes de café e ¢ conhecida pelo nome de “catagdo”.

2 — MATERIAL E METODOS

Foram tomadas oito amostras de café beneficiado: uma de Cam-
pinas, duas de Mococa, duas de Pindorama (derrigca e varricdo), uma
de RibeirGo Préto e duas do Vale do Paraiba (uma da zona baixa e
outra da zona alta). Esses cafés eram da colheita de 1955, com ex-
cecdo do de Mococa, que era do ano de 1953

2.1 — COMPOSICAD E PROVA DE XICARA DAS AMOSTRAS ORIGINAIS

Dessas amostras foram feitas provas de xicara, bem como a
separagdo de todos os gréios de café perfeitos e dos que tinham algum
sinal de deterioragdo (danificados) e dos bastante deteriorados (pretos),
para verificar a proporgdo de cada um déles. Houve diferenca tanto
na qualidade de bebida como na proporgdo de grdos perfeitos e
deteriorados, conforme se verifica pelo quadro 2.

Quabro 2. — Composigde e qualidade da bebida das amostras originais de café
Tipos de grdos Prova de xicara
PROCEDENCIA -
| Perfeitos | Danificados Pretos Bebida Pantos
% % % |
Campings o eeaameas 67,6 292.8 2,6 | Mole 4
MOCOCE  woemereeeeoe oo 56,7 38,5 4,9 | Apenas 3
Mole
Pindorama (varricdo) ... .. . 65,0 31,0 4,0 | Dura | 2
Rib&irg0 Pr&tO wooooooooooeeoerrre o 79,9 18,7 1,4 | Mole | 4
Vale do Paraiba (Zona alta) ... 62,3 31,4 6,3 | Rio | 1
Vale do Paraiba (Zona baixa) .. 64,8 22,8 10,4 | Rio % 1
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Foi grande a variage na composicdo das amostras originais,
que tinham desde 1,4% de grdos pretos (Ribeirdo Préto) até 10,4%
{Vale do Paraiba, zona baixa). Do mesmo modo a variagdo de grdos
danificados — parcialmente deteriorados — desde 18,7% (Ribeirdo
Préto) a 38,5% (Mococa). Assim também aconteceu com os gréos per-
feitos, indo de 56,79 (Mococa) a 79,9% (Ribeirdo Préto).

A qualidade da bebida também foi muito varidvel, desde mole
até Rio, passando por tédas as escalas, entre ésses dois extremos.

Com excegdo do café estritamente mole, acham-se representadas,
nas amostras origingis dos ensaios, tédas as gradages de bebida en-
contradas no Estodo de S&o Paule: mole, apenas mole, dura e Rio.

2.2 — COMPOSICAO DOS TRATAMENTOS DOS ENSAIOS

Para o presente ensaio foram separados de cada amostra os gréos
perfeitos, sem nenhum sinal de terem sofrido prejuizo durante o de-
senvolvimento, maturagdo e secq, os grdos profundamente deteriora-
dos (pretos) e os grdos parcialmente deteriorados (danificados).

Foram ent@o feitas composicdes com diferentes proporgtes de
grdos perfeitos, danificados e pretos, de tddas as amostras de cafeé,

formando-se tratamentos numerados de 1 a 8, conforme a relagdo
seguinte.

Mistura de café em gramas

TRATAMENTO

Perfeito Danificado Préto
| S 1060,0 1] 0
2 Cn 0 100,0 0
K J TR 27,5 — 2,5
- SO 85,0 — 5,0
LS 90,0 _— 10,0
S 90,0 10,0 0
7 e 80,0 20,0 ¢
L+ SN 60,0 40,0 o

Para cada tratamento foram feitas quatro repetigdes, constitui-
das por parcelas de 100 gremos de café cada uma, e que receberam
um numero sorteado, dentro de uma série de 32 ndmeros seguidos, no
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total de 254 parcelas, correspondentes aos 8 ensaios x 8 tratamen-
tes x 4 repetiches.

As parcelas foram provadas por um Unico téenico ('}, sem que
éste conhecesse sua identificagdo.

Os resultados das provas de xicara foram assinalados pelos tér-
mos usugis de Rio, duro, apenas mole, mele ¢ estritamente mole, aos
quais atribuimos, arbitrariamente, uma escala de pontos: 1, 2, 3, 4 e
5, nessa ordem,

As provas de xicara das 256 amostras foram feitas no perfodo de
27 de marco g 2 de agdsio de 1956,

3 —— RESULTADQCS

As provas de xicaro dos ensoios apresentaram os resultados cons-
tantes dos quadros 3 e 4.

Dadas as pequenas variagdes encontradas em muitos tratamentos,
os quais tém, em todas suas repeticbes, 0 mesmo numero de pontos,
ndo foi possivel efetuar a andlise estatistica dos resultados. No en-
tante, pelas constancias dos resultados e pelas variagGes entre os tra-
tamentos, os dados médios podem ser considerados, independentemente
de andlise estatistica.

Verificamos pelos dados do quadro 4 que os cafés perfeitos,
isentos de grdos deteriorados, deram sempre bebida de qualidade su-
perior, acima de mole, na médio dos ensaios e em todos individual-
mente, com excecgdo de Pindocrama (derrical, que foi quase moele
(3,75 pontos), chegando a estritamente mole para a amostra de Ri-
beirdo Préto.

A adicdo de 10 e 209% de gréos danificados ao café perieito,
ocasionou em media a perda de cérca de 0,50 ponto na qualidade da
bebida, colocande-a em posicdo intermedidria entre mole ¢ apenas
mole, com 3,60 e 3,55 pontos, respectivamente.

Entre os dois tratamentos, com 10 cu 209% de café danificado,
ndo houve diferenga na qualidade da bebida, quer na andlise do con-
junto, quer nas amostras das diversas localidades, Com elevacdo para
409% de grdos danificados, houve nova perda em qualidade da be-
bida, de 0,50 ponto sébre o grupo anterior (10 e 209%), conjunto

("' As provas de xicara foram feitas pelo Sr. Jodo Fabricic Marques, na Secdo de Fiscalizacdo
e Classiticagdo de Café — Divisdo de Economia Rural -— P.DV. — Secretaria da Agri-
cultura. A peguena variacde encontrada entre as repeticBes do mesmo tratamento, com-
provam plenamente o justo conceito em que é tido ésse técnico.
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dos cinco ensaios, caindo @ média de pontos para 2,85. A qualidade
da bebida désse tragtamento é um pouco inferior a apenas mole.

Quanro 3. — Prova de xicara dos ensaios de tédas as localidades (*}
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(*) Deixarom de constar neste quadre os resulfados dos deis ensaics do Vale do Paraiba, porque
todos os seus tratamentos deram bebida Rio, com 1 ponto, sem voriagGo, Tombém ndo
consta um ensaio de Moeoca, por teretm sido perdidos os dados.
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Quabko 4. — Resultodos dos proves de xicara das composiches (Tratamento) dos
diversos ensqios
TRATAMENTOS Pindorama
Gréos de café CemPi- | mococa — p | Media ﬁl‘::o
Perfeitos DCZ:;:: Pretos derriga cdo
% % % pontos | ponfos | pontos| pontos| pont pantos
100 | e | e 400 ) 4,00 3,75| 4,00 500 4,15 .0
90 10 et 3,00 3,25 | 3,75| 3,501 4,50 | 3,60 2.°
80 20 e | 3,00 3,25 3,50| 4,00 4,00 3,55 3.°
60 40 ) . 2,25 | 250 3,50 3,00 3,00 285 5.0
975 | 25 3,001 325/ 3,25y 3,00 325 3,15 4.0
950 | . 50 2,25| 3,75 | 2,75) 2,50| 2,50 | 2,75 6.°
200 | 10,0 [ 2,00 3,00 2,25( 2,25 2,00 2,30 7.0
........ 100 e ] 2,001 2,00 2,25| 2,25| 2,00 2,30 7.0
Média 2,69 ( 3,25 | 3,13| 3,06 3,28} 3,08

A bebida dos tratamentos constituidos sdmente de grdos dani-
ficados foi g pior de todo o ensaio, sendo @ média de bebida das cinco
amostras, com 2,30 pontos, pouco melhor que dura; em tédas as amos-
tras, sem discrepdncia, foi classificada em Ultimo lugar.

Nos tratamentos em que foram adicionados 2,5% de gréos pretos
ao café puro, houve acentuado prejuizo & qualidade da bebida, com
perda de 1 ponto, na média do conjunto dos ensaios. Comercialmente
a bebida désse café, com 3,15 pontos, seria classificada um pouco
superior d apenas mole.

Aumentando-se para 5% o teor de grdos pretos na mistura, hé
perda de 0,40 ponto sdbre o tratamento com 2,5%, caindo a média
de pontos de todos os ensaios para 2,75, que comercialmente classi-
ficaria o café como pouco pior que apenas mole,

Finalmente, a adigdo de 109% de gréos pretos ao café puro, trouxe
para éste grande prejuizo & qualidade da bebida, passando de 4,15
para 2,30 pontos, ou sejo, de melhor que mole para quase dura,
perdendo também 0,45 ponto sdbre o grupo anterior (5% de gretos)
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A média dos pontos de todos os tratamentos dos ensaios variou
muito pouco entre as diversas localidades, com excegdo de Campinas.

4 — CONCLUSGES

a) Pelos dados relatados verifica-se que houve diferengca no
compartamento dos cafés de bebida Rio e dos isentos désse gosto.

b) Nas amostras de café de gdsto Rie, a qualidade da bebida
ndo melhorou pela eliminacdo dos grdos total ou parcialmente de-
teriorados, conservando sua caracteristica essencial de bebida Rie,
nos cafés puros como com gqualquer quantidade de gréos parcial ou
totalmente deteriorados.

¢) Para as demais amostras de café, isentas de gdsto Rio, os
tratamentos constituidos s& de grdos perfeitos deram sempre bebida
melhor do que quando tinham qualquer proporcdo de grdos de-
teriorados.

d) A qualidade da bebida de uma amostra de café depende da
proporgdo de grdos deteriorados e do grau de detericracdo désse grdos.

e) Sob o ponto de vista da melhoria da qualidade do café, é
recomenddvel a eliminaco dos grdos deteriorados (catagdo).

f)  Pela pequena variacdo havida entre as repetigGes do mesmo
tratamento, nas provas de xicara, pode-se concluir que o sistema de
prova — quatro repetigdes de cada tratamento, com um Gnico pro-
vedor competente — foi bastante eficiente.

INFLUENCE OF DETERIORATED COFFEE Bl;_ANS ON THE TASTE OF THE BEVERAGE

SUMMARY

Partly or fully deteriorated beans are present in varying amounts in commercial
coffee. They seem to have been affected by external agents prior to drying and vary
in color from almost normal to black. The experiments reported in this paper were
designed to study the influence of the deteiiorated beans on the coffee flavor.

Samples were secured from the various coffee growing areas of Sdo Paulo: Cam-
pinas, Ribeirao Préto, Mococa, Pindorama, and Vale do Paraiba. Each was hand-
-graded, the partly or fully deteriorated becns being separated from the normal ones.
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The normal beans wers then mixed with varying amounts of partly or fully deteriorated
teans from the same samples. The following blends were prepared for each of the
coffee sources:

1. normal beans only

2. partiy deteriorated beans exclusively

3. mixture of normal beans plus 10% in weight of partly deteriorated ones
4. ditto with 20%

5. ditto with 40%

&, ditto with 2.5% of fully deteriorated beans

7. ditto with 5%

8. ditto with 10%

The 8 treatments for each source were replicated 4 times, giving thus a total
of 256 variables. They were then submitted fo an expert coffee-taster for the cup-test.

The resulis obtained indicated that except for the samples from one region
(Vale do Paraiba), the others gave always high gquality coffee when composed of
normal beans oniy. The addition of increasing amounts of partly deteriorated beans
decreased quality correspondingly. The fully deteriorated beans had a still larger im-
pairing effect on the guality.

The coffe samples from the Vale do Paraiba gave a poor cup-test (Rio taste)
even when they consisted of normal beans only.
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