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RESUMO

Foi objetivo avaliar os efeitos de diferentes espacamentos de plantio sobre aqualidade de raizes de trés cultivares
de cenoura nas condic¢Bes de Mossord, Rio Grande do Norte. O delineamento experimental utilizado foi em blocos
casualizados, em esquemafatorial 6 x 3, com trésrepeticdes, sendo o primeiro fator constituido pel os espagamentos: 20
x4,20x 6,20x 8,15x 4, 15x 6 €15 x 8 cm eo segundo, peloscultivares: Brasilia, Alvoradae Esplanada. As caracteristicas
avaliadas nas raizes de cenoura foram: comprimento daraiz, didmetro daraiz, comprimento do xilema, diametro do
xilema, solidos solUveis (SS), aglcarestotais, acidez total (AT), vitaminaC, relagdo SS/AT e pH. N&o houveinteracdo
significativa entre cultivares e espacamentos de plantio em qualquer das caracteristicas avaliadas. Os espacamentos
influenciaram o comprimento e didmetro daraiz e o comprimento e diémetro do xilema. O cultivar Alvorada sobressai u-
se nos solidos solGveis, aglicares sollvels totais e relagdo SS/AT.

Palavraschave: Daucuscarotal ., pés-colheita, qualidade.

ABSTRACT

Quality of carrot rootsunder different population densities

Thiswork was carried out from July to September, 2006, at the vegetable garden of UFERSA, in Maossor6, RN, Brazil,
to evaluate the effect of different plant spacing on root quality of three cultivars of carrot. The experimental design was
a complete randomized blocks, in a 6x3 factorial scheme, with three replications. The studied factors were spacing
(20x4, 20x6, 20x8, 15x4, 15x6, and 15x8 cm) and cultivars (Brasilia, Alvoradaand Esplanada). The evaluated carrot root
characteristics were: root length, root diameter, xylem length, xylem diameter, soluble solids content (SS), total sugar
content (TS), total acidity, vitamin C, SS/TS ratio, and pH. The factors cultivar and plant spacing did not show
interaction for any evaluated characteristic. Plant spacing influenced length and diameter of both root and xylem.
Cultivar Alvorada had better performance for soluble solids and total sugar, aswell asfor SS/TSratio.
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INTRODUCAO

A cenoura (Daucus carota L.), planta da familia das
Apiécess, produz umaraiz arométicae comestivel, carac-
terizando-se como uma das mais importantes olericolas,
pelo seu grande consumo em todo mundo, pela extensao
de érea plantada e pelo grande envolvimento socioeco-
némico dos produtores rurais.

Naagriculturamodernatem-se buscado cadavez mais
maximizar os recursos disponiveis, visando ndo somente
ao aumento de produtividade, como outrora, mastambém
a busca de maior qualidade dos alimentos. Devido ao
menor nimero de componentes das familiasbrasileiras e
do maior grau de conhecimento sobre a qualidade dos
produtos, os consumidores atuais tém dado preferénciaa
produtos de menor tamanho, quando possivel associado
ao maior valor nutritivo.

Dentre as hortalicas, a cenoura constitui-se em ali-
mento de excelente qualidade, apresentando teores apre-
ciaveisdevitaminasA (1.100 pug 100 g* decenoura), B, e
B, (60 50 pg 100 g* de cenoura, respectivamente) esais
minerais, com destague para potassio, calcio e fésforo
(Luengo et al., 2000), sendo uma das razfes para a sua
crescente aceitacdo nas dietas alimentares.

A aparénciadefrutos e hortalicas é caracterizadapelo
tamanho, formato, pela cor, pelas condi¢des e auséncia
de desordens mecénicas, fisiol 6gicas e patol 6gicas (Kays,
1999). A aparénciaexternaé o primeiro critério utilizado
pelo consumidor no julgamento da qualidade das hortali-
cas(Kays, 1991; 1999; Chitarra& Chitarra, 2005). Asca-
racteristicas de produtos horticolas, de modo geral, po-
dem ser expressas pelaintegridade, pelo frescor, flavor e
pelatextura, caracteristicas combinadas com outras pro-
priedades fisicas, quimicas ou estéticas, visando relacio-
nar a composi¢ao quimica com atributos organol épticos
que devem ser considerados na compra de um produto
horticola(Chitarra& Chitarra, 2005).

Em cenoura, caracteres relacionados com o aspecto
visual dasraizes, como o formato, as coloragdes externae
interna, a presenca ou auséncia de ombro verde, unifor-
midade de tamanho elisura, S0 os principai s determinan-
tes da qualidade no mercado brasileiro durante o proces-
so decomercializacdo (Lana& Vieira, 2000).

Para alguns desses caracteres, em especial aqueles
marcadamenteinfluenciados pelo ambiente, Lana& Vieira
(2000) relataram que o emprego de técnicas de cultivo
apropriadas pode garantir melhor qualidade deraiz. Des-
semodo, caracteres como tamanho daraiz, incidénciade
ombro verde e/ou roxo e deformagdes diversas podem
ser parcialmente controlados utilizando-se técnicas de
cultivo.

Para tamanho de raiz, o emprego de espacamentos
maiores entre plantas, em geral, propicia a obtencéo de

raizes maiores e desuniformes, com alta frequéncia de
deformacdes diversas, e consequente reducdo da quali-
dade e produtividade (Lana& Vieira, 2000). Além disso, 0
cultivo de cenoura durante o periodo mais quente do ano
proporciona a obtencdo de raizes mais curtas em relacdo
ao cultivo dessa olericola durante o periodo mais ameno
(Lana& Vieira, 2000).

Paraconsumo in natura, o mercado brasileiro tem pre-
ferénciapor raizesdeformato cilindrico, com 15a22 cmde
comprimento e 3a4 cm de didmetro, com cor laranjapro-
nunciada, pequenadiferenciagdo entre as coresdo xilema
efloema e sem defeitos de formagao, tais como rachadu-
ras, bifurcagdes e ombro verde (Filgueira, 2000; Lana &
Vieira, 2000).

Outros caracteres mencionados por Lana & Vieira
(2000) estéo relacionados com a qualidade das raizes da
cenoura, como contetldo de carotendides, nivel de
terpenoides, fenois e teor de solidos sollveis. Segundo
estes autores, os carotendidestém sido avaliados por suas
propriedades como agentes antioxidantes, relacionados
a prevencdo de algumas doengas e retardamento do en-
velhecimento, e também pelo seu valor nutricional como
prévitaminaA.

Os terpenoides estéo relacionados com o sabor e o
aroma da cenoura, e engquanto o teor de aglcares solU-
veis totais € outro componente importante do seu sabor.
Em cultivaresdo tipo Brasilia, o teor de aglicaresvariade
4,5a12,5 %, valores esses similares aos encontrados em
cultivares americanas, 6 a12% (Lana & Vieira, 2000). A
vitamina C é uma substanciaredutorafacilmente oxidada,
gue sofre inativagéo quando exposta ao calor, ar e aluz,
podendo ser perdida quando aplicados processos que se
utilizam desses par@metros e que sdo tradicionalmente
empregados e aceitos, mas érelativamente estavel emmeio
acido (Wilson et al., 1989).

A composi¢&o quimicadasraizes de cenoura é vari&
vel e influenciada por fatores genéticos e pelas condi-
¢Oes de cultivo, como: sistemas de cultivos, tipos e pro-
priedades fisicas do solo, época de plantio e temperatura
durante a estacédo de crescimento da cultura (Baardseth
et al., 1995), além dos aspectos fitossanitarios, dafertili-
zac80, densidade de plantio, dentre outros.

O cultivar Brasiliaéindicado paradeverao, temfolha-
gem vigorosae coloragéo verde escura, raizes de pigmen-
tacdo alaranjado-escura, baixaincidénciade ombro verde
0u roxo e boa resisténcia a queima-das-folhas; é reco-
mendado para semeaduras de outubro afevereiro nasre-
gifes Centro-Oeste, Norte e Nordeste do Brasil. Alvorada
apresenta coloragéo externaalaranjado intensae pigmen-
tacdo internamente distribuida entre o xilemae o floema,
contendo teor de carotendides totais cerca de 35% supe-
rior aos demais cultivares e menor incidéncia de ombro
verde. Tem altaresisténciaaqueima-das-folhas, viabilizan-
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do aproducéo praticamente sem o0 emprego de agrotdxicos,
0 que o torna indicado para cultivos orgéanicos; é reco-
mendado paraplantio de ver&o nas principais regifes pro-
dutoras (Souzaet al., 2002). O cultivar Esplanadaproduz
raizes compridas, finas, de coloragcdo externa alaranjado
intensa, coloragdo internaalaranjadae uniformementedis-
tribuidaentre o xilemaefloema, cujas caracteristicas séo
adequadas para 0 processamento minimo visando a pro-
ducéo de cenourete. Apresenta altaresisténciaa queima-
das-fol has e baixaincidénciade ombro verde. E recomen-
dado para o plantio em sistemas de producédo convencio-
nal e organico no verdo, nas principais regides produto-
rasde cenourano Brasil (Vieiraet al., 2005).

Machado et al. (2003), avaliando a influéncia do
espacamento na quantidade de aglcares e solidos sol U-
veistotais em cenoura, utilizando as densidades de plan-
tio de 14, 16, 18 e 20 plantas por metro defileira, verifica-
ram gue a concentracdo de agUcares totais variou entre
3,2 € 3,6% parao cultivar Nantes e de 3,5 a 3,9% parao
Alvorada. Osvalores de solidos solGveis variaram de 6,5
a7,5°Brix parao cultivar Nantese 6,2 a 7,3 °Brix parao
Alvorada

A fim de fornecer maioresinformac8es sobre o com-
portamento de novos cultivares de cenoura naregiéo, foi
objetivo avaliar os efeitos de diferentes densidades
populacionais sobre aqualidade de raizes de trés cultiva-
res de cenouranas condigdes de M ossor6, Rio Grande do
Norte.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi desenvolvido na horta didética do
Departamento de Ciéncias Vegetais, setor Fitotecnia, da
Universidade Federal Rural do Semi-arido (UFERSA),
Mossoré, RN, no periodo dejulho asetembro de 2006, em
solo classificado como Argissolo Vermelho Amarelo
eutréfico (Embrapa, 1999).

O municipio de Mossor6 estasituado a5° 11’ delati-
tude Se37°20" delongitude WGr eaumaaltitudede 18 m.
O clima da regi&o, segundo a classificagdo Koppen, é
BSwh, isto &, seco e muito quente, com duas estacdes
climéticas: uma seca, que vai, geralmente, de junho aja-
neiro, e umachuvosa, defevereiroamaio (Carmo Filho et
al.,1991).

Com base naadubac&o recomendada paraaculturana
regido, utilizaram-se 80 t ha' de esterco de bovino, 40 kg
ha™ de nitrogénio, 60 kg ha* de P,0O, e 30 kg ha'de K,0,
respectivamente, naformade uréia, superfosfato simples
e cloreto de potéssio. As adubactes em cobertura foram
efetuadas aos 32 dias apds a semeadura empregando-se
20 kg ha* de nitrogénio e 30 kg ha* de K, O, respectiva-
mente, na forma de ureia e cloreto de potassio, e aos 45
dias apds a semeadura, utilizando-se 20 kg ha! de nitro-
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génio, também naformade ureia. Nas adubacdes de co-
bertura os adubos foram diluidos em agua e aplicados
entre asfileiras de plantas de cada parcelaexperimental .

Assementes dos cultivares de cenouraBrasilia, Alvo-
rada e Esplanadaforam semeadas diretamente em cantei-
ros, previamente solarizados para controle de fitopaté-
genos, em 11 dejulho de 2006. Realizou-se um Unico des-
baste aos 28 dias ap6s a semeadura, deixando-se apenas
uma planta por cova, de acordo com 0s espacamentos
estabel ecidos.

Durante a conducdo do experimento foram efetuadas
capinamanual eirrigacéo pelo sistema de microaspersdo.
A colheitafoi realizadaem 28 de setembro de 2006, aos 79
dias apos a semeadura.

Foram avaliados o comprimento (CR) e o diédmetro da
raiz (DR), obtidos pelamedi¢&o do comprimento e do mai-
or didmetro transversal daraiz, com régua e paquimetro,
respectivamente, ambos graduados em milimetros, em cin-
co raizes amostradas daparcela util; e comprimento (CX)
edidmetro do xilemadaraiz (DX), obtidoscom amedic&o
do comprimento edo maior didmetro transversal do xilema
daraiz, com réguagraduadaem milimetros, em cincoraizes
amostradas da parcela Gtil.

O contelido de sélidos sollivei's (SS), no suco, foi de-
terminado em refratdmetro digital, com corregéo automé-
tica de temperatura, sendo os resultados expressos em
percentagem (%). O suco obtido apds o processamento
foi coado com auxilio de papel-filtro e retirou-se uma
aliquota para realizacdo das leituras. Os aglcares sol U-
veis totais foram determinados no suco utilizando o mé-
todo daAntrona(Southgate, 1991). Foi utilizado 1 mL de
suco, diluido com agua destiladaem bal &o volumétrico de
250 mL. Umaaliquotade 1 mL foi transferida paratubos
deensaio, adicionando-se, em seguida, 2 mL deantronae
fazendo ahomogeneizagdo. Posteriormente, foi determi-
nadaaabsorvanciaem espectrofotdmetro, em comprimen-
to de onda de 620 nm. Os resultados foram expressos em
percentagem (%), utilizando-se aglicose como padr&o.

A acidez total (AT) foi determinada pelo método
titulométrico. Para isso, pesaram-se 5 g de amostra das
raizes em Erlenmeyer de 125 mL, completando o volume
com &guadestiladaaté 50 mL, em seguidaadicionaram-se
trés a cinco gotas de fenolftaleina a 1% e titulou-se com
solugdo de NaOH 0,1N até coloragdo levementerésea. Os
calculos foram efetuados e os resultados, expressos em
percentagem de acido mélico (Instituto Adolfo L utz, 2005).
A vitaminaC foi determinadapor titulometria, utilizando-
se 0 método de Tillman (Strohecker & Henning, 1967).
Paraisto pesaram-se 5 g de raizes, que foram diluidas 50
mL de &cido oxalico 0,5% e tituladas em seguida com so-
lugdo de DFI (2,6 diclorofenol — indofenol 0,02%) até a
coloragéo rosea permanente. Os cal cul os foram efetuados
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e os resultados expressos em mg de &cido ascérbico 100
g*DFI.Arelagdo SS/AT foi obtidapeladivisdo do primei-
ro pelo segundo. O potencial hidrogenidnico (pH) foi de-
terminado, no suco, utilizando-se um potenciémetro digi-
tal, calibrado com solucgéo-tampao depH 4,0e7,0.

O experimento foi delineado em esquemafatoria 6 x 3,
em blocos casualizados com trés repeti¢des, sendo o pri-
meiro fator constituido pel os espacamentos. 20x 4, 20x 6,
20x8,15x4,15x 6 e15x 8 cm, e 0 segundo pelos
cultivares: Alvorada, Brasilia e Esplanada. As parcelas
congtituiam-se deumaareatotal de1,2m?, comumaérea
Gtil variando conforme o espacamento adotado: 0,576 m?
contendo 72 plantas (20 x 4 cm), 0,504 m? contendo 42
plantas (20 x 6 cm), 0,432 m? contendo 27 plantas (20 x 8
cm), 0,72 m?contendo 120 plantas (15 x 4 cm), 0,63 m?
contendo 70 plantas (15 x 6 cm) e 0,54 m? contendo 45
plantas(15x 8 cm).

RESULTADOSE DISCUSSAO

Observou-se efeito de cultivares para as caracteristi-
cas: comprimento daraiz (CR), diémetro daraiz (DR),
comprimento do xilema (CX), didmetro do xilema (DX),
solidos soluveis (SS), aglcares solUveis totais (AST) e
relacdo SS/AT indicando diferenca entre os genotipos
avaliados. Os espagamentos apresentaram efeito signi-
ficativo paracomprimento daraiz, didmetro daraiz, com-
primento do xilemae didmetro do xilema. Todavia, ndo se
constatou efeito da interacé@o cultivares x densidade
populacional para nenhuma das caracteristicas avalia-
das (Tabelal).

Observou-se que o cultivar Esplanada apresentou
comprimento de raiz superior aosdemais. Porém, foi infe-
rior ao Brasiliacom relagdo ao didmetro deraiz (Tabela 1).
O cultivar Esplanada é caracterizado por produzir raizes
compridas e finas, as quais sdo adequadas para o
processamento minimo visando aproducdo de cenouretes
(Vieiraet al., 2005). | ndependentemente do espacamento
de plantio utilizado, o cultivar Esplanada produziu raizes
com maior comprimento e menor diémetro, quando com-
parado com as demais.

Constatou-se que 0s espagamentos ndo afetaram de
modo significativo o comprimento médio de raizes, que
variou de 14,88 (15 x 4 ) a 16,46 cm (20 x 8 cm), porém
influenciaram no diémetro médio. Nesse sentido, o
espacamento de 20 x 8 cm proporcionou amaior estimati-
vado didmetro daraiz, embora tenha diferido apenas do
espacamento 15x 4 cm (Tabelal). Paratamanho deraiz, o
emprego de espacamentos maiores entre plantas, em ge-
ral, propiciaaobtencéo deraizesmaiores(Lana& Vieira,
2000).

Paraconsumo in natura, o mercado brasileiro tem pre-
ferénciapor raizesdeformato cilindrico, com 15a22 cmde

comprimento e3 a4 cmdediametro (Lana& Vieira, 2000),
portanto, o comprimento médio daraiz obtido nesse tra-
balho est4 dentro dos padrdes de comercializagéo de ce-
nourano Brasil.

O cultivar Esplanada apresentou comprimento do
xilema (porcéo central daraiz) superior (17,31 cm) aoscul-
tivaresAlvoradaeBrasilia(13,69 e 13,97 cm, respectiva-
mente). Entretanto, foi o cultivar Brasilia que registrou
maior didmetro transversal do xilema (1,81 cm, Tabelal),
sendo essauma caracteristicagenéticado cultivar. Raizes
de alta qualidade comercial tém maior contetdo de
parénquima do floema (tecido mais externo daraiz) em
relacéo ao xilema (Finger et al., 2005). Dessa forma, 0s
cultivares Alvorada e Esplanada produziram raizes com
menoresdiémetrosdo xilema (1,56 e 1,48 cm, respectiva-
mente), consequentemente, apresentando maior conted-
do floematico, o que é desegjavel no ponto de vista do
consumidor.

Considerando os efeitos dos espacamentos, verificou-
Se que 0 menor comprimento do xilemafoi registrado no
tratamento 15 x 4 cm (14,11 cm), embora tenha diferido
significativamente apenas do espacamento 20 x 8 cm (15,73
cm, Tabela 1). Isso ocorreu, provavel mente, em funcéo da
competicdo inter e intraplantas com relacdo a radiacéo
solar devido ao aumento do indice de &reafoliar eacom-
peticdo por agua e nutrientes.

Com relagéo ao didmetro do xilema, os espagcamentos
de20x 6,20x 815 x 8 cmregistraram asmaiores médias,
emborando tenhadiferido significativamentedo 20x 4 e
15x6cm.

Os valores de concentragdo de sdlidos sollveis re-
presentam os &cidos, 0s sais, as vitaminas, 0s aminoaci-
dos, e algumas pectinas, e 0s agUcares presentes nos
vegetai s s80 comumente utilizados como indice dos agu-
carestotais, indicando o grau de maturidade (Limaet al.,
2001). Paraos cultivares obteve-se umavariagéo signifi-
cativaentre 10,05; 8,63; € 9,4%, respectivamente paraAl-
vorada, Brasiliae Esplanada (Tabelal).

OsagUcares solGveistotaisvariaram de 5,12 a 6,32%,
respectivamente, para os cultivares Brasilia e Alvorada,
tendo o Esplanada (5,62%) apresentado val ores estatisti-
camente semelhante aos demais cultivares (Tabela 1).
Resultados semelhantes foram encontrados por Macha-
doet al. (2003), que constataram ainfluénciado genétipo
na concentracéo de aglcares.

Os valores médios de sdlidos solUveis e de aglcares
solUveis totais registrados nos cultivares Alvorada,
Brasilia e Esplanada foram superiores aos obtidos paraos
cultivaresAlvorada e Brasilia, respectivamente (Macha-
doetal., 2003; Barros Janior et al., 2005). Conforme Lana
& Vieira(2000), em cultivares do tipo Brasilia o teor de
acUcaresvariade4,5a12,5%, val ores esses similares aos
encontrados em cultivares americanas.
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Tabela 1. Va ores médios de comprimento deraiz (CR), didmetro daraiz (DR), comprimento do xilema (CX), diémetro do xilema
(DX), solidos soltveis (SS), aglcarestotais (ACT), acidez total (AT), vitaminaC (VIT C), relagio SS/AT e pH deraizesdecultivares
de cenoura sob diferentes espacamentos. UFERSA, Mossor6-RN, 2006

VIT.C

CR DR CX DX SS ACT AT

Cultivar (MgAA/  SSIAT pH
% % %

m em em om0 ) e
Alvorada 14,33b 2,72b 13,690 1,56b 10,05a 6,32a 0,172a 10,07a 59,85a 5,91a
Brasilia 14,63b 3,01a 13,97b 1,8la 8,63c 512b  0,167a 10,07a  50,15b 5,99a
Esplanada 18,3% 2,43c 17,31a 1,48b 9,40b 562sb 0,171a 10,77a  55,70ab  5,87a
Espagamento (cm)
20x 4 1530ab 2,74ab  14,73ab  1,60ab 8,73a 594a  0,182a 1111a  48,70a 5,86a
20x 6 16,36ab  2,76a  15,43ab 1,68a 9,42a 575a  0,178a 11,11a 54,87a 5,99a
20x 8 16,46a 2,87a 15,73a 1,76a 9,57a 585a  0,164a 10,42a 59,44a 6,00a
15x4 14,88b 2,40b 14,11b 1,36b 9,29a 588a  0,18la 10,07a 51,81a 5,84a
15x6 1559ab 2,70ab 14,87ab  1,60ab 9,63a 546a 0,163a 9,72a 60,08a 5,93a
15x8 16,09ab  2,85a  15,08ab 1,71a 9,54a 527a  0,172a 9,32a 56,50a 5,94a

Médias seguidas pela mesma letra ndo diferem entre si, pelo teste de Tukey, a 5% de probabilidade.

Os espacamentos de plantio ndo influenciaram nos
teores de solidos solUveis e aglicares solUveis totais (Ta-
bela 1). O fato de néo haver desigualdade entre os dife-
rentes espacamentos de plantio € um aspecto interessan-
te a ser constatado, uma vez que possibilita o cultivo
adensado sem o detrimento de caracteristicas de qualida-
de, como os verificados nos teores de solidos solGveis e
de agUcares solUveistotais. Tal comportamento foi cons-
tatado e evidenciado por Machado et al. (2003).

OscultivaresAlvorada, Brasiliae Esplanada apresen-
taram média de acidez semelhante, obtendo, respectiva-
mente, 0,172; 0,167; €0,171%. Segundo Fenema (1985), 0s
acidos organicos, geralmente decrescem apds o amadure-
cimento, a colheita e durante a armazenagem, devido a
oxidacdo desses acidos para producéo de energia no ci-
clo de Krebs.

Com relagdo aos espacamentos de plantio, ndo seve-
rificou efeito significativo sobre a caracteristica acidez
total (Tabelal). Entretanto, comportamento diferente foi
verificado por Barros Janior et al. (2005) ao observarem
diminuic&o nessa caracteristicacom o aumento dadensi-
dade de plantio de cenouraBrasilia, porém em consorcio
com aface. O aumento da populacdo de cenoura combi-
nada com o aumento da populacdo de alface diminuiu,
assim, os teores de acidos organicos, em decorréncia da
maior pressdo de competicao entre as culturas.

As caracteristicas fisicas e acomposi¢ao quimicaes-
t&o diretamente rel acionadas com aqualidade do produto
horticola, sendo as vitaminas e os saisminerais osfatores
gue conferem as raizes de cenoura excel entes qualidades
nutricionais (Desrosier, 1964). Osvaloresmédiosdevita-
minaC, expressos em mg 100g?, foram similares entre os
cultivaresAlvorada, Brasiliae Esplanada: 10,07; 10,07; e
10,77 mg 100 g%, respectivamente, superiores aos encon-
trados por Aubert (1981), observado de 9,0 mg 100 g
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As densidades populacionais nédo afetaram de modo
significativo os conteidos de vitamina C das raizes de
cenoura (Tabela 1), evidenciando assim que, provavel-
mente, esse fator ndo influencia de modo marcante essa
caracteristica de qualidade.

Os resultados médios obtidos darelagéo SS/AT vari-
aram de 59,85 a 50,15, respectivamente paraos cultivares
Alvorada e Brasilia, tendo o Ultimo apresentado média
semel hante ado Esplanada: 55,70 (Tabela 1).

Osvaloresencontrados parao pH ndo diferiram signi-
ficativamente entre os cultivares e 0s espacamentos, e
estdo dentro dos padrBes considerados adequados para
acenoura (Tabela 1). O pH é um fator intrinseco ao ali-
mento e exerce o maior efeito seletivo sobre amicroflora
apta a se desenvolver (Leitdo, 1991). De acordo com
Stumbo (1965), acenouraé classificadacomo um alimen-
to pouco é&cido, por apresentar pH > 4,5. Assim, requer
maior controle no processamento por meio de um trata-
mento térmico mais drastico, devido a possibilidade de
crescimento de bactérias, formadoras de esporos que pro-
duzem toxinas causadoras de intoxicagdo alimentar.

CONCLUSOES

Os espacamentosinfluenciam os comprimentose di&-
metrosderaiz exilema.

O cultivar Alvorada sobressai-se dos demais nos teores
de Sdlidos solUvels, aglicares sol veistotais e rlagdo SSYAT.
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