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QUALIDADE DE FRUTOS DE VIDEIRA ‘NIAGARA ROSADA’ EM CULTIVO
INTERCALAR COM GRAMINEA E LEGUMINOSAS!, 2

ELAINE BAHIA WUTKE?3, CASSIA REGINA LIMONTA CARVALHC?, FABIO COSTA*, MAURILO MONTEIRO TERRA? 3,
ERASMO JOSE PAIOLI PIRES®S, ISMAEL LUIZ SECCO®, IVAN JOSE ANTUNES RIBEIRO?

RESUMO - Devido ao aumento do custo de produgdo com a utilizagdo de cobertura morta com capim has ruas da videira, no presente estudo,
objetivou-se a possibilidade de substitui¢ado dessa cobertura morta por adubac&o verde intercalar, sem interferéncia nas caracteristicas qualitativas
dosfrutosdavideira‘ NiagaraRosada' , em experimentosrealizados em | ndaiatuba e Jundiai-SP, de 1999 a2002. Nasruasdavideira, instalaram-se seis
tratamentos, em blocos ao acaso e 4 repeticdes, constando de testemunha no limpo; vegetaco espontanea rocada; cobertura com capim braquiéria;
aveia-pretaou chicharo ou tremogo, de marco a outubro, seguidos de mucuna-ana de outubro a marco. Determinaram-se teores de solidos solGveis
totais (SST), pH, acidez total tituldvel (ATT) erelagdo SST/ATT no suco. Os resultados obtidos com a cobertura verde, na média dos anos para 0s
parémetros, foram similares ou mais favoraveis do que os da cobertura com capim, podendo-se substitui-la pela adubagdo verde intercalar com
graminea e leguminosas, o ano todo, sem interferéncia negativa na qualidade dos frutos, que foi influenciada pel as condi¢des climéticas anuais das
regides de cultivo.

Termos par aindexacao: Mitissp., sdlidos solGveistotais, pH, acidez total tituldvel, manejo do solo.

INFLUENCE OF GREEN COVER ON FRUIT QUALITY OF TABLE GRAPE VARIETY NIAGARA ROSADA

ABSTRACT - Grapevineyardin Southern Brazil utilize alarge amount of mulch during autum-winter season demanding extraeffortsand costsrel ated
to itsacquisition, transportation and distribution in the plant inter-rows. In order to evaluate the possibility of replacing the tradicional use of mulch
by cover cropped (green manuring species) intheinter-row strip, two experimentswere carried out in Indaiatubaand Jundiai, SP, Brazil, from 1999 to
2002, with thetable grape variety NiagaraRosada. The experimental design wasarandomized block with four replicationsand six treatments: 1.check
(no weeded); 2. cutted spontaneous local vegetation; 3. mulch of Brachiaria decumbens; 4. Avena strigosa from March to Octaober followed by
Mucuna deeringiana from October to March; 5. Lathyrus sativusfrom March to October followed by M. deeringiana from October to March; and 6.
Lupinusalbusfrom March to October followed by M. deeringiana from October to March Thejuice quality was eval uated by content of total soluble
s0lids(TSS), pH, total titratable acidity (TTA) and ratio TSS/TTA. Ingenera and according to the average of theyearstheresultsof al characteristics
obtained at the treatments with the green cover were equal ou more favorable than those ones using mulch cover. This leads to the conclusion that
is possible the utilization of green manure cropsin the inter-rows of grape vineyard without any negative interference on quality characteristics of
grape fruits, which was influenced by the annual climatic conditions of the cultivation regions.

Index terms:. Vitissp., total soluble solids, pH, total titratable acidity, soil management.

INTRODUCAO

O Estado de Sao Paulo é o maior produtor de uvas paramesae
ascvsamericanas, como a‘NiagaraRosada’ , s8o cultivadas nas regifes
de Jundiai, Louveira, Indaiatuba, Jales e S&o Miguel Arcanjo, por
produtores com méao-de-obrafamiliar (Pommer et a., 1998; Amaro, 2002).

Dentre os tratos culturais visando a prevencéo e ao controle
da erosdo, amanutencdo de umidade e temperatura adegquadas no perfil
do solo e a0 controle do mato, tem-se a cobertura morta nas ruas, com
restos vegetais, como capim-gordura, bagaco de cana-de-agUcar e
serragem, dentre outros (Pommer et al., 1998; Terra et al., 1998).
Atual mente, observa-se um aumento no custo de producdo com aadogdo
dessa prética, sendo interessante a utilizac8o de alternativas, como
adubaco verde intercalar, que pode ser igualmente vantajosa.

Também, é desgjdvel amanutencéo daqualidade do produto, ja
gue uvas &cidas ou degranadas ndo sd0 aceitas pelos consumidores
(Amaro, 2002). Em Louveira— SP, e com apenas um ano de adubagéo
verde intercalar no outono-inverno, com as leguminosas chicharo
(Lathyrus sativus L..) etremoco (Lupinus albusL.), em ruas alternadas
do parreiral, algunsfrutos produzidos apresentaram bagas maiores, com
cascamaisgrossae sobretudo firmes, parti cularidade muito interessantes
ao transporte da uvanasua comercializacdo (Manera, 1986).

Como os estudos dos ef eitos da cobertura do sol o relacionados
as caracteristicas de qualidade de frutos da videira ainda sdo quase

inexistentes no Brasil, no presente trabalho, objetivou-se avaliar
diferentes coberturas vegetais intercalares em sucessdo, no parreiral,
durante 0 ano, em substitui¢&o a coberturamorta e seu ef eito nos teores
desdlidossolGveistotais (SST), expressosem °Brix, no pH e acidez total
titulavel (ATT) e na relagdo SST/ATT, em frutos da videira de mesa
‘NiagaraRosada'.

MATERIAL E METODOS

Os experimentos foram instalados nas regides de Jundiai e
Indaiatuba-SP, em &reas representativas das condigdes de exploracdo
agricoladavideira‘ NiagaraRosada . O climaédotipo Cwa- tropical de
altitude, com inverno seco, e 0s sol 0s s8o Cambissolo latossdlico, com
fertilidade média. Ao inicio da experimentag&o, nas analises dos solos
cultivadoscom avideira, obtiveram-seval oresrespectivos, em | ndaiatuba
eJundial, de 28 e 18g.dm= dematériaorganica; 5e5,2depH; 46 e 67%
de saturacao por bases (V%); 102 e 155mg.dm2dePe2,9e9,3deK; 38
e35deCae4e15deMg, estestrés ditimosem mmol .dm.

Os parreirais estavam conduzidos em espaldeira, sobre porta-
enxerto | AC-766 ‘ Campinas’, com coberturamortade capim Brachiaria
decumbens. O experimentofoi iniciado em abril de 1999, em parreiral com
1,5 ano de idade, no espacamento de 1,7m x 1m em Indaiatuba e de 8
anos, com2mx 1m, emJundiai.

O delineamento experimental foi o de blocos ao acaso, com 4
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TABELA 1 - Teores médios de sdlidos sol iveistotais (SST) e indices médios de pH em frutos de videira* NiagaraRosada’ em cultivo intercalar com
adubosverdes. Indaiatuba e Jundiai, SP-1999-00, 2000-01, 2001-02 e 2002.

Trata- Indaiatuba Jundiai
mento 99-00 00-01 01-02 2002 Média 99-00 00-01 01-02 Média
SST, em °Brix

1 13,1 a" 14,1 bc 14,6 a 15,4 a 14,3 a 14,9 a 13,3 a 13,6 a 139 a
2 13,2 a 14,2 ab 141ab 157 a 14,3 a 14,7 a 13,6 a 13,6 a 13,9 a
3 12,6 a 13,4 d 13,9 b 15,7 a 13,9 a 13,9 a 13,0 a 13,2 a 13,4 a
4 13,0 a 14,8 a 14,3 ab 15,6 a 14,4 a 13,8 a 13,1a 14,0 a 13,6 a
5 12,9 a 13,7 bed 14,6 a 15,6 a 14,2 a 14,1 a 13,0 a 13,1a 13,4 a
6 12,5 a 13,6 cd 14,3 ab 15,1 a 13,9 a 14,2 a 13,4 a 13,5a 13,7 a

Média 129C 14,0B 14,3 B 15,5 A 14,2 14,2A 13,2 B 13,5B 13,6

CV % 8,3 2,8 2,6 47 49 4,3 4,1 4,9 4.4

Indices médios de pH

1 3,37 a" 3,40 a 321 b 3,59 a 3,39 ab 3,36 a 3,42 ab 3,42 ab 3,40a
2 3,35 a 3,38 ab 3,26 ab 3,59 a 3,39 ab 3,35a 3,44 ab 3,47 a 342 a
3 3,33 a 3,44 a 3,26 ab 3,57 a 3,40 a 3,38a 3,45 a 3,38 b 3,40 a
4 3,36 a 331 b 3,23 ab 3,50 a 3,35 b 3,38a 3,41 ab 3,46 a 342a
5 3,34 a 3,37 ab 3,28 a 3,57 a 3,39 ab 3,37 a 3,41 ab 3,41 ab 3,40a
6 3,34 a 3,42 a 3,28 a 3,58 a 3,40 a 3,35a 3,39 b 3,44 ab 3,39 a

Média 3,35C 3,39B 3,25D 3,57A 3,39 3,36B 3,42A 3,43A 3,40 a

CV% 2,2 1,4 1,1 2,2 1,8 1,9 1,2 1,2 1,4

1: Nolimpo; 2: Mato rogado; 3: Capim seco; 4:Aveia-preta/mucuna-and; 5: Chicharo/mucuna-and; 6: Tremogo/mucuna-ana.
) Médiade 16 dados. M édias seguidas pelas mesmas |l etras minudscul as nas colunas e maiUscul as nas linhas ndo diferem entre si, pelo teste de Duncan, a 5%.

repeticoes e 6 tratamentos, distribuidos nas ruas do parreiral, sendo 1:
ruas mantidas no limpo o ano todo; 2: cobertura com vegetacdo
espontaneado local, rocada quando necessario; 3: coberturamortacom
Brachiaria decumbens o0 ano todo; 4: aveia-preta (Avena strigosa) de
marc¢o/abril a outubro e mucuna-and (Mucuna deeringiana) de outubro
a marco; 5: chicharo (Lathyrus sativus) de marco/abril a outubro e
mucuna-ana de outubro amargo; 6: tremoco (Lupinus albus) de marco/
abril aoutubro e mucuna-anade outubro amarco. A vegetacao espontanea
do tratamento 2 foi composta, predominantemente, pel as espécies picao-
preto (Bidens pilosa), nabica (Raphanus raphanistrum) e amendoim-
bravo (Ephorbia heteroplylla), em Indaiatuba, e por tiririca (Cyperus
rotundus), picdo-branco (Galinsoga parviflora), beldroega (Portulaca
oleracea) e caruru (Amaranthus deflexus), em Jundiai.

O canteiro correspondeu a 2 e 3 linhas da videira de 8m de
comprimento, em |ndaiatuba e Jundiai, respectivamente, totalizando éreas
de 16 e 32m?. Foram semeadas, sem adubacdo, 4 linhas de chicharo,
tremogo e mucuna-and, espagadas 0,5m entre si, com 15 sementes por
metro delinhae7 linhasde aveia-preta, espagcadas 0,25m entre si, com 40
sementespor metro delinha, em umaruadavideirano primeirolocal eem
duas ruas por canteiro no segundo.

Redlizaram-se 2 a3 colheitas parciais acadasafraelocaidade,
entre a Ultima quinzena de dezembro e a primeira de janeiro nos anos
agricolas de 1999-2000, 2000-2001 e 2001-2002. Em Indai atuba, colheu-se
aindauma42safra, em duas ocasi 6es, em dezembro de 2002. No canteiro,
colheram-setodos osfrutos de 6 plantas, amostrando-se al eatoriamente
2 cachosdeuvapor planta, numtotal de 12 cachos, paraarealizagéo das
andlises qualitativas dos frutos.

As bagas foram destacadas dos engacos, amostrando-se, ao
acaso, 10 bagas/cacho, totalizando 120 bagas por canteiro. Estasforam
trituradas, extraindo-se 0 suco para as determinagdes, com 4 repeticdes
analiticas, dos seguintes atributos de qualidade: teores de sélidos
solUvels totais (SST), expressos em °Brix, pH e acidez total titulavel
(ATT), expressaem % de &cido tartarico, conforme normas analiticasdo
Ingtituto Adolfo Lutz (1985). Calculou-setambém arelacdo SST/ATT.

Osdadosforam comparados por local, pelo teste de Duncan, a
5% de probabilidade, e aqueles obtidos em percentagem foram
transformados em arco-seno de v%. Parafins de avaliac8o conjuntade
todos os dados determinados, relacionados aos atributos de qualidade
dos frutos e, para cada localidade de cultivo, aplicou-se a técnica de
andise de componentes principais - ACP, utilizando-se do programa
computacional Pirouette (2001).

RESULTADOSE DISCUSSAO

Osresultados médiosdosteoresde SST epH, ATT e SST/ATT
dos frutos de videira ‘ Niagara Rosada’, determinados em 4 safras, em
Indaiatuba, eem 3 em Jundiai, constam das Tabelas 1 e 2, respectivamente.
Os dados médios mensai s pluviométricos em Indaiatuba e Jundiai, e 0s
detemperaturas daregido de Jundiai, no periodo dabrotacéo a colheita
dos frutos, nas quatro safras avaliadas, estdo na Tabela 3.

Devido a quase inexisténcia de padrdes de referéncia
estabelecidos para alguns dos atributos de qualidade da uva ‘Niagara
Rosada’, como os destetrabalho, adotaram-se limites analiticos vigentes
na legislacdo brasileira para algumas caracteristicas de sucos de uva
(Brasil, 1974), relacionadosem Rizzon et a. (1998) epor Rizzon & Miele
(1995). Segundo Rizzon et al. (1998), as composi ¢des quimicas do suco
de uvaedo fruto sdo muito pouco diferentesentre si, exceto quanto aos
conteldos de fibra bruta e 6leo no fruto, determinados em maior
guantidade nas sementes. Além disso, por ser um produto natural, ha
umaestreitarelagdo entre as caracteristicas finais do suco eaqualidade
dauva

ConformeosdadosdaTabelal, observou-se significanciapara
teores de sdlidos solUiveis entre tratamentos apenas em Indaiatuba, nas
safras de 00-01 e 01-02. Na andlise conjunta por local, observaram-se
diferencas apenas entre anos nos dois | ocais. Em ambas as | ocalidades,
os valores médios foram assemelhados aos verificados em ‘Niagara
Rosada’, nessamesmaregido, por Botelho (2002). Em geral, osvalores
de SST, sobretudo os de Indaiatuba, estdo muito préximos de 14°Brix
(Tabela 1), considerado o minimo ideal para colheita, estabelecido em
regulamento técnico naciona de qualidade (Benato, 2002; Maia, 2002),
como aPortarian®371 do Ministério daAgricultura, de 10 de setembro de
1974 (Brasil, 1974) eem normasinternacionaisde comerciaizacio (Kader,
1992; Barroset a., 1995). Entretanto, em suagrande maioria, SSo maiores
do que 12,8°Brix, teor considerado minimo dentre as caracteristicas
analiticasdos sucosde uvabrasileiros (Rizzon; Mielle, 1995).

Nas andlises individuais dos indices de pH, observaram-se
diferencassignificativasentretratamentosem 00-01 e 01-02, nos 2 locais.
Na andlise conjunta dos dados por local, houve diferenca estatistica
significativa entre anos e, em Indaiatuba, também entre tratamentos,
destacando-se agueles com cobertura de capim e de tremogo/mucuna-
ang, apesar de so diferirem da cobertura com aveia-preta/mucuna-ana
(Tabelal). Emgeral, osvalores em ambos oslocaisforam superiores aos
obtidos por Alvarenga (2001) e Orlando et a. (2002), mas podem ser

Rev. Bras. Frutic., Jaboticabal - SP, v. 26, n. 1, p. 92-96, Abril 2004



94

E.B.WUTKEetd.

TABELA 2 - Teores médios de acidez total titulavel (ATT) erelacdo de sélidos solUveis totais/acidez total titulavel (SST/ATT) em frutos de videira

‘NiagaraRosada’ em cultivo intercalar com adubosverdes. Indaiatuba e Jundiai-SP, 1999-00, 2000-01 e 2001-02.

Trata- Indaiatuba Jundiai
mento 99-00 00-01 01-02 2002 Média 99-00 00-01 01-02 Média
. ATT, em g de acido tartarico/100mL de suco

1 0,70 a” 1,03 ab 0,91 a 0,73 a 0,85a 1,16abA 1,22 aA 0,96 aB 1,11 ab

2 0,69 a 1,07 a 0,95 a 0,78 a 0,87 a 1,17abA 1,22 aA 0,86bcB 1,07abc

3 0,72 a 1,02 ab 0,91 a 0,77 a 0,86 a 1,20 aA 1,21 aA 0,96 aB 1,12 a

4 0,74 a 1,02 ab 0,86 a 0,77 a 0,85a 1,10abB 1,22 aA 0,80 cC 1,03 ¢

5 0,72 a 0,99 b 0,86 a 0,76 a 0,83 a 1,05 bB 1,23 aA 0,87abcC 1,05 bc

6 0,70 a 1,00 ab 0,90 a 0,75 a 0,84 a 1,06abB 1,25 aA 0,91abC 1,07abc
Média 0,71D 1,02 A 0,90 B 0,76C 0,85 1,12 B 1,23 aA 0,89 C 1,08

CV % 7,5 2,0 3,4 7,9 8,5 2,6 2,6 3,2 3,2
X SST/ATT

1 18,9 a"” 14,0 ab 16,0abc 21,1a 17,4 a 12,9 abB 10,9 aC 14,3 bc A 12,6 bc

2 19,3 a 13,4 b 149 c 20,3 a 16,9 a 12,5 abB 11,1 aC 158bA 13,1 ab

3 17,8 a 13,1 b 15,2 bc 20,3 a 16,6 a 11,7 bB 10,8 aC 13,8 cA 12,0 ¢

4 17,8 a 14,6 a 16,7 ab 20,2 a 17,3 a 12,5 abB 10,8 aC 176 aA 13,6 a

5 18,2 a 13,9 ab 17,0 a 20,5a 17,4 a 13,3aB 10,6 aC 15,1 bc A 13,0 ab

6 18,0 a 13,5 ab 16,0abc 20,4 a 17,0 a 13,4aB 10,8 aC 14,8 bc A 13,0 ab
Média 18,3 B 13,7 D 16,0 C 20,5A 17,1 12,7 B 10,8 aC 152 A 12,9
CV % 11,1 5,0 6,3 8,7 8,6 7,7 6,9 6,1 6,9

1: Nolimpo; 2: Mato rogado; 3: Capim seco; 4:Avela-preta/mucuna-and; 5:Chicharo/mucuna-an&; 6: Tremogo/mucuna-ané.
) Média de 16 dados. Médias seguidas pelas mesmas | etras mindscul as nas colunas e mailiscul as nas linhas ndo diferem entre si, pelo teste de Duncan, a 5%.

TABEL A 3 - Dados médios de temperaturaminima (Tm), méxima(TM) emédia(Tx) daregido de Jundiai-SP, e de precipitagdo pluvia desde apoda/
brotac&o até amaturagdo dos frutos davideira‘ Niagara Rosada’, em Indaiatuba e em Jundiai-SP, em distintos anos agricolas.

Més do ano 1999 2000 2001 2002
Tm ™ Tx m ™ Tx m ™ Tx Tm ™ Tx
Temperaturas, em °C
Julho 11,8 246 18,2 9,6 23,1 16,4 11,9 253 18,6 10,9 24,6 17,8
Agosto 10,4 26,2 18,3 12,2 249 18,5 12,7 26,5 19,6 14,3 27,7 21,0
Setembro 13,3 27,2 20,2 14,7 26,0 204 14,3 26,0 20,2 13,4 26,0 19,7
Outubro 14,6 26,1 20,3 17,3 30,6 24,0 14,9 282 21,6 17,7 32,0 24,8
Novembro 14,7 27,2 20,9 17,1 284 228 17,7 29,3 235 171 28,8 23,0
Dezembro 17,6 30,0 23,8 18,0 28,6 23,3 17,7 280 229 18,3 30,5 24 4
Més do ano Indaiatuba Jundiai
1999 2000 2001 2002 1999 2000 2001
Precipitagédo pluvial, em mm/més
Julho 7,0 111,0 31,0 14,0 1,5 91,9 12,1
Agosto 0,0 97,0 36,0 74,5 0,0 76,6 32,8
Setembro 106,0 187,5 101,0 25,4 102,6 142,2 60,9
Outubro 41,5 75,5 293,5 105,0 60,5 88,9 85,8
Novembro 46,0 253,0 89,5 179,0 53,0 240,7 1917
Dezembro 94,0 219,5 182,3 127,5 88,8 255,0 224.8
Total no periodo 2945 943,5 733,3 525,4 306,4 895,3 608,1

OBS: dados col etados no posto meteorol 6gico naentdo Estacdo Experimental de Agronomiado Instituto Agrondmico, em Jundiai-SP.

considerados adeguados, estando nafaixade variagcéo entre 2,80 € 3,43,
teores minimo e méaximo, respectivamente, estabel ecidos para sucosde
uva(Rizzon; Mide, 1995).

ConformeaTabela2, osvaloresmédiosdaATT nostratamentos,
no parreiral localizado em Indaiatuba, foram significativos apenas no 2°
ano. Em Jundiai, asignificnciaentretratamentosfoi verificadano 1°e 3°
anos. Na andlise conjunta dos dados, em Indaiatuba, s6 houve
significanciaentre anos, com menor acidez dosfrutosno 1°emaior no 2°
ano (Tabela 2). Os valores médios em todos os tratamentos foram
similares aos observados por Botelho (2002), nhamesmaregiao, e estdo
nafaixadevariago entre 0,41 e 1,01g de écido tartarico/ 100mL de suco,
estabel ecidos, respectivamente, como teores minimo e maximo em sucos
de uva (Rizzon; Miele, 1995). Por suavez, sdo um pouco inferiores ao
limite méximo de 0,9, definido nalegidagéo brasileira(Brasil, 1974).

Em Jundiai, houve diferenca significativa entre anos, na
interacdo ano X tratamento, e entre tratamentos, observando-se menor
acidez no tratamento com coberturade aveia-preta/mucuna-and, quefoi
estatisticamente diferente apenas do tratamento mantido no limpo e

daguele com cobertura de capim (Tabela 2). Namédia das 3 safras, em
Jundiai, os valores foram bem superiores aos obtidos em Indaiatuba e
aos observados por Botelho (2002), em Jundiai, assemel hando-se porém
aosrelatados pel o autor, em Junqueirdpolis-SP. A excego do observado
na 32 e Ultima safra nessa localidade, os valores de acidez nas demais
safras e nameédiados anos foram elevados, sendo maiores do que o teor
maximo anteriormente mencionado, estabelecido por Rizzon & Miele
(1995) etambém definido nalegidagéo brasileira(Brasil, 1974).

Na Tabela 2, tém-se diferencas significativas para a relacéo
SST/ATT entre ostratamentos na 22 e 32 safras, em Indaiatuba, enal?e
3 safras em Jundial. Na 22 safra de Indaiatuba, destacou-se o valor do
tratamento com cobertura de aveia-preta/mucuna-and, que sb diferiu
dagueles com vegetacdo espontanea rogada e com cobertura morta de
capim. Naandlise conjuntados dados de | ndaiatuba, s6 houve diferencas
estatisticas entre osanos, sendo o maior valor obtido na4e Ultimasafra
(Tabela?2). Osvaoresmédios dessarel agdo foram similares apsrel atados
por Botelho (2002) nessa mesma regido e um pouco maiores do que o
limiteminimo de 15 estabelecido nalegislacéo brasileira(Brasil, 1974).
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FIGURA 1 - Representactes gréficas de componentes principais (CP1 x CP2) obtidas para as determinacfes qualitativas dos frutos colhidos em 4
safras, em Indaiatuba, SP (pré-processamento dos dados: escalamento pelavariaco) e em 3 safras, em Jundiai, SP (pré-processamento:
dados centrados namédia). a) e c¢) graficos de escores — distribuicdo estatistica dos tratamentos por bloco em relacdo aos atributos de
qualidade determinados: SST, pH, ATT, SST/ATT. Dados médios de 4 repeti¢des analiticas por tratamento/bloco. Tratamentos da safra
1999-00 (O); 2000-01 (x); 2001-02 (A); 2002 (+). b) e d) gréficos de pesos— distribui¢éo dasvariavei sdeterminadas. SST, pH, ATT, SST/

ATT.

Em Jundiai, além do efeito entre anos, que foi maior no 3°,
também houve efeito dostratamentos e dainteracéo ano x tratamento. O
maior valor médio observado no tratamento com cobertura de aveia-
preta/mucuna-ana sb foi significativamente distinto daqueles dos
tratamentos com ruas mantidas no limpo e com coberturamortade capim
(Tabela 2). Os valores médios dessa relacdo em Jundiai foram
numericamente bem inferiores aos de Indaiatuba e aos verificados na
mesma regido por Botelho (2002), sendo bastante inferiores ao limite
minimo de 15 estabelecido nalegislagéo (Brasil, 1974).

Na avaliacdo conjunta de todos os dados de pH, SST, ATT e
SST/ATT, obtidos na andlise qualitativa dos frutos para todos os
tratamentos, em ambas as localidades, e, por meio da anélise de
componentes principais, verificam-se diferencas expressivas na
qualidade dos frutos em relacdo aos anos agricolas (Figuras 1lae 1c).

NaFigurala, referente aos dados obtidos em Indai atuba, tem-
se um posicionamento a direitano gréfico de escores dos resultados da
safra de 2002, representados pelo agrupamento simbolizado por “+”.
Isso se deve aos maiores valores de SST dos tratamentos, conforme
FiguralbeTabelal, comvalor médio de 15,5°Brix, aos baixosteoresde
ATT, de cercade 0,76%, em média, e aos maiores indices de SST/ATT,
com valor médio de 20,5 (Tabela 2). Por outro lado, os dados das safras
99-00(0O), de01-02 (?) ede00-01, em*“ X", estéo agrupados e posicionados
a esquerda do mesmo gréfico, em ordem crescente, de acordo com 0s
indicesdeATT, com médiasrespectivasde0,71%; 0,90% e 1,02% (Figura
1b, Tabela 2) e, decrescente, em relagdo aos valores de SST/ATT, com
meédiasrespectivasde 18,3; 16,0e 13,7 (Tabela2).

Em Jundiai, representado na Figura 1c, os maiores valores de
SST/ATT, com média de 15,2 (Figura 1d, Tabela 2), e as menores
porcentagens de ATT (Tabela 2) referem-se asafrade 01-02, agrupados

erepresentados pelo simbol o (?). Jaosfrutos das safras de 99-00 (O) e
00-01 (x) apresentaram-se mais &cidos e, portanto, com menoresvalores
dardlacdo SST/ATT (Tabela2). Em 99-00, também se obtiveram maiores
teoresde SST, com vaor médio de 14,2 °Brix (Tabela 1).

Visto que, em todos os tratamentos avaliados, os teores de pH
foram aproximados, com pequenasvariagfesentre 3,21 a3,59, emambos
os locais, a diferenciac@o entre os anos agricolas foi decorrente da
influéncia dos teores de SST e, principalmente, da acidez dos frutos,
com faixa de variagdo entre 0,69% a 1,25%, maior do que ado pH. Em
consequéncia dessa maior variag8o da acidez, houve influéncia nos
valoresde SST/ATT.

Segundo Carvalho & Chitarra(1984), adeterminacéo darelacdo
acUcares/écidos é o melhor indicativo do grau de maturag&o das uvas.
Durante o processo de amadurecimento, o teor de sdlidos solUveis
aumenta e o de acidos orgéanicos diminui. Esses processos sdo
independentes, sendo influenciados por fatores genéticos e ambientais
(Lizana, 1995).

O clima é importante fator relacionado a duragéo do ciclo, a
qualidade do produto, a fitossanidade e a produtividade da videira
(Sentelhas & Pereira, 1997). A qualidade dosfrutos é bastanteinfluenciada
pela luminosidade/radiacdo, dgua e temperatura do ar (Sousa, 1996),
sendo este Ultimo fator muito importante para o crescimento daplantae
acumulo de aglcares nas bagas de uva (Coombe, 1987). Conforme
visualizado nas Figuras 1ae 1c, ainfluénciado ambientefoi nitidamente
constatada.

A faixade variagdo das temperaturas consideradas 6timas nas
diferentes fases fenol 6gicas da videira é entre 10° a 13°C na brotaggo,
entre 15° a25°C durante o desenvol vimento vegetativo, o florescimento
e 0 desenvolvimento dabaga e entre 20 a 30°C namaturagéo dos frutos
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(Nemet, 1972; Galet, 1983; Pedro Junior et a., 1993). Demaneirageral,
essas condi ¢desforam observadas naregido de Jundiai, durante o periodo
considerado (Tabela3).

Em média, a quantidade de &gua necessaria durante o ciclo da
videira situa-se entre 240 a 384mm, sendo de 94mm da brotacéo até o
inicio da floragdo, de 25mm da floracdo até a fecundagdo, 135mm da
fecundacdo até o inicio do amadurecimento e 130mm do amadurecimento
até a maturacdo (Gobbato, 1940). Conforme os dados da Tabela 3, no
periodo dapodaatéacolheitadosfrutos, e naquel es anos de precipitaces
pluviais além das necessidades da cultura, como o0s de 2000 e 2001,
houve umatendénciaparaareducdo dosvalores de qualidade. Em 1999,
aquantidadetotal de chuvasfoi satisfatéria, entretanto asuadistribuicdo
foi bastanteirregular no periodo.

Sob condigBes de excesso de chuvas, € promovida diluicéo
dos aclcares e elevacdo da acidez nos frutos (Abrahdo, 1984). Isso
pode ser constatado, sobretudo, quanto aos teores de SST nas safras
de00-01 e01-02 em relacdo ade 99-00 em Jundiai e nessas mesmas safras
emrelacdo aultima, em 2002, em Indaiatuba (Tabelal, Figural). A mesma
tendénciafoi observadaemrelagdo aATT (Tabela2, Figural).

CONCLUSDES

A coberturamortade capim, tradicionalmente utilizadanasruas
do parreiral, pode ser substituidapelo cultivointercalar deaveia-pretae/
ou de chicharo e/ou de tremoco, no outono-inverno, seguidos de mucuna-
and, na primavera-verdo, sem alteracdo negativa dos teores de solidos
soltveis totais, do pH e da acidez total tituldvel dos frutos de videira
"NiagaraRosada .
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