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RESUMO

Ax principais variedades de Coffea arabica da colecio de Campinas, bam como
algumag progénics de maijor produtividade de um ensaio de selecSes regionais, tam-
hém desta localidade, foram analisadas a fmn de verificar a vuariabilidade no teor de
dleo que apresentam. Na colegdo de variedades notou-se que as mettores porcentagens
em dleo foram encontradas nas amostras dos cafés Amarelo de Botucatu (10,51) e
Mokka (10.91) ¢, as mais elevadas, em amostras dos cafés Mucronata (12,75, Bour-
bor: Vermelho (17,07} e Szo Bernardo (17,06). Notou-se, de um moda geral, que as
amostras despolpadas se revelaram mais ricas em oleo do que 2s nio despolpadas. Nag
duas séries de determinacbes realizadas no ensaic de sclegBes regionais observou-se
ampla variacio nas principais progénies de Mundo Novo, vérias das quais se mostra-
ram. mais ricas em oleo do que a var. fypice, tomada comg padrio,

Eatre as linhagem mais produtivas do café Mundo Novo, a de prefixo CP 387-17
(13,909%) revelou-sec mais pobre em 6leo do que as demais, enquanto as de prefixos
CP 385.20 (16,38%), CP 390-2 (16,28%), CP 374-3 (16,25%), P 381-1 (16,22%) e
CP 379-19 .(16,20%), mostraram-se com maior teor em oleo, indicando a possibilidade
de serem selecionadas progénies do café Mundo Novo com maior on menat. contetido.
de &leo nas sementes, '

1 - INTRODUCAO

A produgdo mundial de café alcanga, novamente, indice bastante
ctevado, com aclimulos de reservas em alguns dos paises produtores.
A safra mundial de 1959-1960 é avaliada em 4000 000 de tonecladas de
café beneficiado. com um consumo provavel de apenas 2400 000 tone-
ladas, do que resultard uma sobra de 1600000 toneladas (6). Para o

(1) Trabalio apresentado durante a X1l Rewnido da Sociedade Brasileira Para o Pro-
yresse da Ciéneiw, realizada em Piracicaba, de 3 a2 10 de julhe de 1960. Recebide para puhlica-
¢io em 28 de fevereiro de 1967,

{2} Os autores agradecem ap Eng. Apr. Constantine (. Fraga TYanior, “pelas sugesties
apresentadas na andlise estatistica des dados.
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Brasil que tem um excedente de, aproximadamente, 2600000 tonela-
das (3), o presente excesso de produgdo mundial, constitui problema
de dificil solugdo, particularmente devido 4 desvalorizac¢io do produ-
to, A fim de aumentar o consumo do café de gualidade inferior, o 1ns-
tituto Brasileiro do Café vem incentivando o seu aproveitamento para
extragdo de cafeina e de 6leo (4). Dai o interésse em se conhecer, com
maiores detalhes, a variabilidade no teor dessas substancias em nossos
cafés.

Escassas sdo as informagfes sobre o teor de dleo que os varios
tipos da espécie Coffea arabica 1.. apresentam e nenhum dado compa-
rativo existe sobre a porcentagem de Oleo encontrada nas sementes das
linhagens atualmente selecionadas em Sio Paulo. Revendo a litera-
tura sdbre o assunto, Coste (2) da indicagdes de que o teor da matéria
graxa em C. arabica, sem especificar a variedade. varia de 10 a 16,4% .
Bernegg (1) menciona os valores de 11,80 e 13.23% para o teor de
oleo nessa espécie e 12,19% para o café Libérica (C. liberica Hiern)
em sementes ndo torradas. Lockhart (8) da os valores de dleo para
o café Arabica de diferentes procedéncias, sendo o minimo de 5% en-
contrado no café de Guatemala, 8,2% de El Salvador, 129% no de
Santos e 18,2% para o de Haval. Wilbaux (9) especifica (ue a maté-
ria graxa do endosperma, encontrado na forma de pequenas gotas na
sua parte externa, é constituida de um dleo nio secativo e de um tipo
de céra, contendo aprecidveis quantidades de matéria insaponificavel.
Usando éter de petrdleo encontrou, no café Ardbica tipo Santos, mé-
dias de 12 a 13% de mistura de 6leo, céra e insaponificiveis. Para ou-
tras espécies do Congo Belga, consideradas ricas em oleo, achou que
as médias variaram de 15,6 a 16,1% para v caié FEugenioides (Coffea
eugenioides Moore), 14,6 2 156% para o Excelsa (C. Dewevrei De
Wild et Durand), 14,3 a 15,4% para o Congensis (C. congensis Froehner)
e de 14,8 a 15,29 para o Arnoldiana (C. Dewevrei De Wild et Durand).
A espécie C. arabica ¢ tida de riqueza média, enquanto o Robusta (C.
canephora Pierre), com 106 a 12,6%, o Abeokutae (C. abeokutae Cra-
mer), com 11,1 a 11,.9%, e o Libérica com 11,9 a 12,0%. sic conside-
dos pobres em matéria graxa. Leggieri (7) determinou valores de 12
a 169 de matéria graxa para o café Ardbica de varias procedéncias e
chamou aten¢io para o fato de o teor obtide depender da qualidade do
café, de sua procedéncia e do método de preparo do produto, isto é,
se por via séca ou Umida. Dados foram apresentados por éste autor
para o café verde, torrado e para o residuo. Para o café de Sio Paulo,
a porcentagem de matéria graxa encontrada foi de 14,00, enquanto as
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porcentagens foram de 14,60, 15.00. 14,20, 1680 e 17.20. respectiva-
mente, para os cafés de Guatemala, México, Antilhas, Caffa e Arabia.
Dutra (5) estudando o teor de matéria graxa de 88 amostras de café
de diferentes variedades e oriundas de virias regides cafeeiras do mun-
do, obteve valores maximos para os cafés Mokka da Arabia (16.99%),
Mokka (1693% ). Costa Rica (1685%) e Maracaibo (16,53%) e valo-
res minimos para o Mokka da Africa (5,896¢), Enkodje (6,42¢2) e Java
Libéria (847%). Analisando amostras das variedades de C. arabica
da antiga colegio do Instituto Agrondémico, tais como Comum, Bour-
bon, Maragogipe e Amarela, encontrou valores de 1245, 12,38 1377 ¢
13109, respectivamente.

No presente trabalho sdo apresentados os dados sobre o teor de
olev no café beneficiado de diversas variedades de C. arabica da co-
lecdo de cafeeiros do Institute Agrondmico, em Campinas. e também
em algumas das principais progénies selecionadas e ora em franca dis-
tribuigfo aos lavradores, para renovacio e formacio de novas lavouras.

2 — MATERIAL E METODQO

As sementes analisadas referem-se a amostras colhidas em 1958
na colegdo e no ensaio de selegbes regionais da Secio de Genética, em
Campinas. As amostras de algumas variedades da colecdo foram se-
paradas em trés partes, uma correspondendo ao café séco na planta,
outra de frutos maduros despolpados e a terceira de frutos maduros
sécos ao sol. ndo despolpados. Em outras variedades apenas duas
amostras foram separadas, uma de frutos despolpados e outra de fru-
tas ndo despolpados. Finalmente, de algumas variedades, analisou-se
uma tnica amostra. correspondente a café despolpado ou a café co-
Thide maduro e séco sem despolpamento. As amostras do ensaio de
selecOes regionais referem-se a café maduro que foi séco sem a ope-
racio de despelpamento,

O café beneficiado e catado foi levado a um moinho, com uma pe-
neira de 1.5 mm. Determinou-se. primeiramente, a umidade e, a seguir,
o teor de matéria graxa em Glee. A umidade foi determinada colo-
cando-se as amostras, de 5 gramas de café moido, em cadinho de vi-
dro de fundo poroso, provide de papel de filtro e conduzido para estu-
fa a 100-110°C por 6 horas. Para extragio da matéria graxa as amos-
tras foram colocadas em aparelho de Soxhlet, com éter etilico duran-
te 6 horas. Os cadinhos foram retirados do Soxhlet e colocados em
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estufa elétrica a 100°C por uma hora. Foram, depois, pesados, repe-
tindo-se a operacio de aquecimento e resfriamento, por uma hora no
dessecador, até péso constante. A porcentagem de matéria graxa foi
determinada pela diferenca de péso do material depois de retirada a
umidade ¢ aquéle apds a extracio da matéria graxa no Soxhlet,

3 — DADOS OBTIDOS
3.1 — CAFEEIROS DA COLECAO DE CAMPINAS

Os resultados referentes ao teor de matéria graxa em diferentes
variedades de Coffea arabica acham-se no quadro 1. Ai também sio
mencionadas as porcentagens de umidade das amostras ¢ o teor de
dleo na matéria séca. Verifica-se que as porcentagens mais elevadas
de matéria graxa referem-se As variedades Mucronata (C. arabica L. var.
mucronatq), amostra despolpada, com 1775%, Sdo Bernardo (C. ara-
bica L. var. Sde Bernardo). amostra nio despolpada, com 17,06%. «
Caturra Vermelho (C. arabica ).. var. cafurra K. M. C.}, amastra des-
polpada. com 17.07%. As menos elevadas foram encontradas no Ama-
relo de Botucatu (C. arabica L. var. xanthocarpa (Caminhod) Froeh-
ner). amostra nio despolpada, com 10,51%, no Mokka (C. arabica L. var.
mokka Hort, ex Cramer), de constitui¢io genética Irlrmomo amostra
ndo despolpada, com 1091%. Também ohserva-se que para os cafés
Typica (C. arabica l.. var. typica Cramer), Amarelo de Botucatu, Ma-
ragogipe AD (C. arabica ‘Maragogipe A1), Laurina (C. arabica ..
var. lauring (Smeathman) DC) e Mokka, nos quais se pode fazer a com-
paragio entre as amostras despolpadas e nio despolpadas, a porcenta-
gem de dleo mostrou-se mais elevada nas amostras despolpadas. Das
variedades mais cultivadas, tais como Typica, Amarelo de Botucatu,
Sourbon Vermelho (C. arabica L. var. bourbon (B. Rodr.) Choussy),
Jourbon Amarelo (C. arabica ‘Bourbon Amarelo’), Caturra Amarelo
(C. arabica ‘Caturra Amarelo’), Caturra Vermelho, Mundo Novo (C.
arabica “Mundo Novo') e Maragogipe AD, das quais foram analisadas
amostras de café despolpado, a mais rica em éleo é o Caturra Verme-
lho, seguida de Maragogipe Al) ¢, as mais pobres, o Amarelo de Bo-
tucatu e o Mundo Novo. Estes resultados se referem a uma amostra
média, tirada da ecolheita de nove cafeeiros existentes na colecdo. I
bastante provavel que dentro de uma mesma variedade ocorram dife-

rengas significativas, dando margem 2 selecio das mais ricas em dlen.
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Quabro 1. — Teor de dleo nas sementes de café de diversas variedades da cole-
cio de Campinas ¢ respectiva umidade das sementes

Matéria graxa
Umidade
Variedade e material analhisado Sl}bsté_n- Substin-
total cia ori- |, .
ginal |cia stca
A % %
Typica sem despolpar ... ... . ... ... ... .. .... 9,55 13,23 14,63
Typica despolpado ........ ... ... ... ... ... .. ... 10,10 14,47 16,00
Typica séco na planta ... ... ... ... ... . ... 10,18 14,23 15,84
Amarelo Botucatu sem despolpar .. ... ... ... .. 9,63 9,50 10,51
Amarclo Botucatu despolpado ... ... ... ... 10 80 13,10 14,70
Bourbon Vermelho despolpado ... .. e 10,24 14,17 15,79
Bourbon Amarelo despolpado ... ... ... ... ... 10,38 14,13 15,76
Bourbon Amarelo séco na planta .. ... ... .. .. 10,12 14,81 16,47
Caturra Amarelo despolpado ................... 8,11 14,50 15,78
Caturra Vermelho despolpado ... ...... .. ..... .. 10 25 15,32 17,07
Mundo Novo sem despolpar . .......... ....... 10,04 13,26 14,74
Mundo Novo despolpado ... ... .......... . 10,20 13,43 14,96
Mundo Novo séco na planta .................... 983 12,99 441
Sumatra sem despolpar ... ... .. . ... AP 9,85 11,60 12,87
Céra sem despolpar ..... B 10,15 14,63 16,24
Maragogipe Amarelo sem despolpar ........... .. 9,61 14,95 16,54
Maragogipe AD sem despolpar ............... ... 9,72 14,07 15,58
Maragogipe AD despolpado ................. ... 9,54 15,21 16,81
Mucronata despolpado ...... ... ... . AP, 9,59 16,05 17,75
Golaba despolpado ... ... ... .. ... . ..., 10,98 14,60 16,40
Polysperma sein despolpar ... ... ... ... ... 8, 72 14,04 15,38
Purpurascens despolpado .................... ... 9,46 13,70 15,13
Sao Bernardo sem despolpar ........ ... ... ... .. 7,23 13,83 17,06
Anormalis sem despolpar ...... .. ... ... ... ... 9,68 13,67 15,14
Murta despolpado ... .. ... ... ... ... . ... ... . 9,36 13,89 15,41
Erecta sem despolpar ... ... ... .. . ... ... .. ..... 9,53 12,80 1425
Lauring sem despolpar ......................... 10,50 11,42 12,76
Lauring despolpado ............ ... .. ... ... ... 10,32 12,52 13,96
Angustifolia despolpado ... ... ... ... ... ... ... .. 9,33 12,49 13,81
San Ramon ... . ... ... ... . . 9,76 12,20 13,52
Mokka (Irlrmomo) sem despolpar ... ......... .. 0,68 14,50 16,05
Mokka (Irlrmomo) sem despolpar ............... 12,13 9,59 10,91
Mokka (Irlrmmomo) despolpado .............. ..., 10,44 12,53 13,99

3.2 — PROGENIES DO ENSAIO DE SELECOES REGIONAILS

() ensaio de selegOes regionais de café em Campinas encerra 100
progénies ou linhagens diferentes, das principais variedades comerciais
hoje cultivadas. Trata-se de um ensaio em lattice, com 9 repetigbes.
Puas séries de andlises quimicas foram feitas para determinagio do
contedo em dleo. Na primeira escolheram-se dez progénies das mais
produtivas, das variedades comerciais Bourbon Amarelo (CJ 18-17 e
CJ 26-18). Bourbon Vermelho (C 6621, Mundo Novo (CP 379-19, MP
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376-4, CI? 379-17, CP 387-17 e P 381-1), Caturra Amarelo (C 476-3-12)
e a testemunha Typica (T 14). As nove amostras correspondentes aos
nove canteiros de cada um désses itens foram misturadas trés a trés,
de modo a obter trés conjuntos, dos quais se retiraram quantidades su-
ficientes para a analise quimica. Os dados obtidos, correspondentes a
porcentagem de matéria graxa no material séco, acham-se no quadro
2 e, a analise estatistica deu indicacdes de que as variedades diferem
no contetddo de dleo. Como a variedade typica (T 14), com média de
13,26%, foi tomada como padrio, mostraram-se mais ricas em matéria
graxa, ao nivel de 1%, as progénies Mundo Navo CI® 379-19, MP 376-4.
CP 379-17 ¢ P 381-1, a progénie de Bourbon Amarelo CJ 26-18 e a de
Bourbon Vermelho C 662. Dentre as progénies de Mundo Novo, o
teste de Tuckey, ao nivel de $%. indicou que apenas a de prefixo CP
387-17 é a menos rica e as demais progénies désse cultivar nio dife-
rem entre si no teor de matéria graxa. Verificou-se. tamhém. pela ana-
Quanro 2. — Resultados obtidos correspondentes ao teor em matéria EIaXa na

substdncia séca, de algnmas progénies de diversas variedades de café <o ensaio
de selegdes regionais de Campinas

Teor de matéria graxa

o I

Repetighes
lTtens i
e ‘ | Média
1 uo|omr
% 4 G Ve
Bourbon Amarelo CJ 1817 ... .. . . 13,68 14,50 14,77 14,32
Bourbon Amarelo CJ 26-18 ... ... .. ... . .. 15,35 15,10 13,52 15,32
Bourbon Vermelho C 662 ... .. .. ... .. . 14,86 15,39 15,63 15,36
Caturra Amarelo C 476-3-12 ... .. .. ... . 13,24 12,98 13,10 13,11
Twypica T 14 ... ... .. . ... .. .. 13,88 4,06 11,84 13,26
Mundo Novo CP 379-19 ... .. . ... .. ... 15,94 16.33 16,30) 16,20
Mundo Novo MP 376-4 .. ... .. .. . 15,00 15,13 16,24 13,46
Mundo Novo CP 37917 ... . ... .. . . .. 14,95 15,13 13,12 13,06
Mundo Novo CP 387-17 ... .. ... . .. .. 12,81 13,89 15,00 13,90

Mundo Nove P 381-1 . .. .. .. .. ... . ... 15,26 14,99 14,55 15,03

Fonte de variacdo 5.0 } G.1.. Q.M. | F
3 !
Tratameutos ... . ... 27,8444i 9| 30038 | 802
Brro oo oo 7,7187 I 20 1 0,3859 —-—
Total ... C 33,3631 9 — -
dom.s. 3% = 1,00 Tuckey A = 1,7y
1% = 144 : o
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lise do contraste das médias dos varios grupos de progénies. que as de
Mundo Novo e Bourbon Amarelo nio diferem entre si.

Na segunda série de analises quimicas das sementes do mesmo
ensaio de selegdes regionais de progénies de Campinas, foram analisa-
das algumas outras sele¢ies que também se revelaram bem produti-
vas. Das amostras dos nove canteiros, eliminou-se uma e, as oito res-
tantes, foram reunidas duas a duas. Procedeun-se, desta forma. a qua-
tro analises de cada um dos doze itens. sendo nove de Mundo Nove (MDD
386-2, MP 376-4, MP 386-5, CP 379-17. CP 385-20, JI* 381-3, CP 390-2.
i 381-1 e CP 374-3), duas de Bourbon Vermelho (C 662 e C9-3) e uma
de Sumatra (T 9), tomada como testemunha, desde que pertence 4 var.
fypica.  Os teores de matéria graxa encontrados na matéria séca acham-
-se no quadro 3, bem como a anilise, efetuada de acérdo com o esque-
ma de amostras casualisadas. Nota-se que as selegbes diferem entre
s1 neste particular. Sendo de 14,85 a porcentagem encontrada no Su-
matra e tomando-se a diferenga minima significativa a 1% . de 1.52, a
progenie Mundo Novo CT* 385-20 mostrou-se mais rica e apenas a pro-
génie Bourbon Vermelho C 662 revelou-se com menor teor. Anali-
sando-se o conjunto das selecdes Mundo Novo, pelo teste de Tuckey,
observou-se que nio diferem quanto ao teor de dleo. Com referéncia
aos grupos Mundo Novo ¢ Bourbon Vermelho. déste ensaio. notou-se
que a andlise do contraste de suas médias também nao se mostrou sig-
nificativa.

lista segunda série de anilises quimicas de progénies encerra ai-
gumas que também foram analisadas na primeira série, qual sejam o
Bourbon Vermetho C 662, ¢ as progénies Mundo Novo CP 379-17, Mp
376-4 ¢ P 381-1. A classificacio relativa das duas analises nio mos-
tram concordincia, a saber:

ProcENIES

Primeira Série Segunda Seéric
e Do
Cob2 . 15,36 13,17
CP 379-17 ... .. ... 15,06 15,77
CP 3764 ... . ... ... . ... ... 15,46 15,31
3811 15,03 16,22

As diferencas observadas talvez reflitam variabilidade entre os
canteiros, no ensaio, pois na primeira série os canteiros foram reuni-
dos de trés em trés e, na segunda série, de dois em dois.
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(Juabro 3. — Resultados obtidos correspondentes ao leor em matéria graxa na
substincia séca, de algumas progénies de diversas variedades de café do ensaio
de selegdes regionals de Campinas.

Teor de matéria graxa
Ttens Repetighes .
— ; Média
I i i} I11 v
o e 0% i G
Bourbon Vermelho 662 ... 12,36 12,51 13,64 i2,16 13,17
Bourbon Vermelho € 9.3 . . 15,24 15,32 14,45 14,46 15,04
Sumatra (Typica) T 9 ... ... 14,86 14,68 14,97 14,88 1481
Mundo Nove MP 386-2 ... .. 14,648 13,97 17.31 15,78 16,01
Mundo Novo MP 376-4 ... .. 13,00 14,29 16,21 15,73 15,31
Mundo Novo MP 3R6-5 ... .. 16,00 15326 13,37 13.57 15,65
Mundo Novo CP 379-17 ... 15,70 14,65 13,72 17,01 15,77
Mundo Novo CP 383-20 .. .. 16,75 16,33 16,51 13,94 16,38
Mondo Nove JP 381-3 ... 1593 15,32 153,54 15,07 15,69
Munde Nove CP 390-2 ... .. 15,42 16,92 6,28 16,48 16,28
Mundo Novo P 381-1 ... ... 16,19 16,56 16,61 i3,23 16,22
Mundoe Novo CP 374-3 .. ... 16,20 16,33 16,94 15,51 16,25
i b i
Fonte de variacio 5.0. ; GO O, ; I
|
Tratamentos .. ... oo 33,7468 i 11 | 3,2497 3,24%*
Rrre .. 22,3441 36 00,6207 —
Total ... .. 38,0009 47 — i —
dom.s. 3% = L14 Tuckey A = 194
1% = 1,52

4 — CONSIDERACOES GERAIS E CONCLUSOES

14 em 1929 o Brasit teve que fazer face a uma volumosa superpro-
dugiio, do que resultou a queima de apreciave! quantidade de café ex-
portavel. eliminagdo de numerosos cafézais ¢ queda acentuada do pre-
co do produto. () surto do interésse pelo café que se scguiu alguns
anos depois, féz com sua cultura se expandisse em outros estados do
Brasil, nos paises americanos, na Asiz e principalmente na Africa. A
superproduciio, que ora novamente se verifica deverda afetar ndo ape-
nas o Brasil, mas também os demais paises cafeicultores, que terdo
problema semelhante o resolver. embora em menor escala. O aprovei-
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tamento do café para extragio de 6leo e de cafeina. de aplicacio indus-
trial, contribuird para reduzir o volume dos cafés de tipos inferiores, en-
‘(fuanto outra parcela, de tipos melhores, talvez possa ser usada para
extragdo de dleo comestivel, desde que sejam resolvidos alguns pro-
blemas tecnoldgicos atualmente em fase de estudos. Uma outra par-
cela serd aproveitada para preparo do café solfivel.

Muitos cafézais de Sdo Paulo s3o ainda constituidos de cafés Ty-
pica e Bourbon e, os mais recentes, de Caturra, Bourbon Amarelo e
Mundo Novo. Os dados apresentados neste trabatho mostram que o
teor de matéria graxa do café Typica, tomado como padrio. é da mes-
ma ordem observada por Dutra e também no Congo Belga, para o café
Ardbica. sem especificacio de variedade, isto ¢, de 13,26 a 14,85%. para
o produto ndo despolpado.  As demais variedades comerciais hoje cul-
tivadas em Sdo Paulo ndo diferem muito do Typica neste particular.

Acentuadas diferencas foram observadas nas variedades de Cof-
fea arabica salientado-se como a de maior teor o café Mucronata e, as
menos ricas em dleo, as variedades Mokka e Laurina, () Mucronata tem
sementes de dimensoes semelhantes as do Bourbon e, as duas outras, se-
mentes menores.  Aparentemente a relagio entre tamanho de semern-
les ¢ porcentagem de oles ndo é constante, pois o Maragogipe, com se-
mentes hem grandes, deu valores semelhantes ao de diversas outras
variedades de sementes menores, como indica o quadro 1. Qs dados
apresentados por Dutra referentes ao Mokka ndo sdo claros, pois en-
quanto o Mokka da Ardbia e 0 Mokka (16,99 ¢ 16,93%. respectivamen-
te) apresentaram os mais altos teores de dleo, o Mokka da Africa foi o
café que deu o teor mais baixo (589%). Provivelmente a variedade
Mokka de Campinas, assemelha-se ao Mokka da Africa da analise de Du-
tra, o Mokka da Arabia e o Mokka, referindo-se a cafés de outras varie-
dades. porém procedentes do porto de Moka. As amostras despol-
padas de uma mesma variedade, em comparagio com aquelas nio des-
polpadas. mostraram-se mais ricas em dleo. 0 que particularmente se
pode notar nas amostras de Amarelo de Botucatu, Mokka ¢ Typica.
sendo menores as diferencas no Mundo Novo e Maragogipe A, Es-
tes dados acham-se em desacordo com a suposigio de Leggieri (7). que
sugeriu ser mais elevado o teor de dlec nos cafés nio despolpados. Pou-
co se sabe a respeito dos efeitos da secagem em coco ou despolpada ¢
da secagem na prépria planta sébre o teor de dleo na semente.

Das duas séries de anilises quimicas feitas nas amostras do en-
salo de seleches regionais de café em Campinas pode-se concluir gque
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ha ampla variagdo na porcentagem de 6leo das progénies de Mundo
Novo, que sio as mais produtivas, sendo algumas progénies, como as
de prefixos CP 379-19, MP 376-4, CP 379-17. P 381-1 e CP 385-20, mais
ricas em Oleo do que o Typica. No plano de selecido do cafeeiro exe-
cutado em Campinas até agora nio se cogitou de levar em considera-
¢do o teor de dleo das progénies. Os dados dos quadros 2 e 3 mos-
tram claramente que dentre as progénies mais produtivas ha algumas
com alto e outras com mais baixo teor em 6leo. Caso haja interésse
em aumentar ou reduzir a quantidade de o6leo, nao haverd dificuldade
na propagacio intensiva das progénies mais indicadas e posterior sele-
¢do com essa finalidade,

Ol CONTENT IN SEEDS OF COFFEE VARIETIES AND SELECTED
STRAINS

SUMMARY

A survey was made i order to find out the degree of variability in seed oil
content exhibited by the varieties of Coffea arabica L. from the collection grown at
the Campinas Central Experiment Station. The extraction with ethylic ether reveal-
ed that the lowest oil percentage was present in the Awmarelo de Botucatu (10.51 per
cent) and Mokka (10.91) coffees, while the Mucronata {17.75), Red Bourbon (17.07)
and Sdo Bernardo (17.06 per cent) showed the highest oil content, Tn a general way
a higher amount of o1l was found in samples of pulped coffee seeds and lower values
m samples of dried cherries, not submitted to pulping operation.

Among the entries of a group of selected strains from an experiment located in
Campinas, the fypice variety taken as a standard had 13.26 per cent of oil in the seed,
while several strains of Mundo Novo coffee revealed a significantly higher il content
(Tablte 2). The results obtained with other coffee samples from the same experi-
ment (Table 3) also revealed that some strains of Mundo Novo present a higher amount
of ¢il than the Sumatrz (fypica) standard. Among the highest vielding Mundo Novo
coffee strains significant difference were found, the lowest oil percentage being obtain-
el in the strain CP 387-17 and the highest ones in the strains CP 385-20, CP 390-2,
CP 374-3, P 381-1 and CP 379-19, indicating that a successful selection could he done
in order to obtain coffee strains with low and high seed oil content,
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