ESTUDO QUIMICO DAS SEMENTES DE BACURI.
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RESUMO

A andlise comparativa das sementes de bacwid ¢ bacuripeni mostrou, com nespeiio d
gordurd, diferencas na compesicdt guantitativa de seus acidos graxos |acddos patmitico
44,7:42,3, palmitobedco 13,8:1,0, esteanico 7,%:4,6, cfelco 37,8:39,9 e Linoledlco 2,5:
12,2; %:%, hespectivamente), afew da presenca de tripalmifing nos extratives graxos das
sementes de bacurd, em apreciavef quantidade (10%). Csas gorduras, em especial a do
bacuni, pedem sen indicadas como fontes alternativas a industria,

INTRODUGAQ

¢ pacuri {(Platonia insigris Mart.) e obacuripari {Rheedia acuminata Planch. et Tr.},
da familia das Gutiferas, encontram-se em estado silvestre na regiao amazanica,estendgﬂ
do-se ao Maranhdo, Golas e Mato Grossc. Seu centro de dispersao e, entretantc,o estado
do Para, ocorrendo em quase todos os municipios, em dreas mais ou menos descampadas ou
de vegetagdo baixa. Proliferam com muita facilidade, tanto de sementes abandonadas como
de brotagdes de raizes. Florescem reqularmente entre junho e julho. A gueda dos fru-
tos tem infcic em dezembro, prolongando-se até maio do ano seguinte. Sac comercializados
nos mercados de Belém e em municipios praximos (Cavalcante, 1976).

0 endocarpo carnoso do fruto do bacuri possul um sabor acido peculiar que o torna
apreciadissimo para o consumo in natura ou sob a2 forms de compotas, doces, sucos, sorve
tes e licores., O preparo e consumo destes produtos € praticamente restrito a Amazdnia.
Sua exportacdo para fora do pals e, mesmo para outras regites do Brasil,verifica-se ain

da ra forma quase artezanal,
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Analise do endocarpo do bacuri, por cromatografia Iiquida de alta pressaoc em fase
reversa, evidenciou a presenga de vitamina C (1,3 ing/100mq) e vitamina E (0,3mg/100mg) .
No endocarpe do bacuripari foi possivel detectar-se semente vitamina € (1,6 gm/100 gm)
(Marx & Maia, 1983).

Come as sementes de bacuri ¢, por extensao, as de bacuripari constituem-se em refu
go apos a separacao do endocarpo do frute, propds-<e analisar o conteldo graxo deste wa

rerial, com vistas a0 aproveitamento integral dos frutos dessas especies,

PARTE EXPERIMENTAL

Isolamento dos constituintes

Dois lotes de frutos maduros de bacuri e bacuripari foram trabalhados iseladamen-
‘te, Agueles coletados no Campus do Myseu Paraense Emilio Goeld foram submetidos apré-
tratamento no [WPA. Os Frutos adquiridos nos mercades de Balém Foram tratados na UFPA,
As sementes ge bacuri (100 g) & bacuripari (10D g) foram secas em astufa a 55°C,atdpeso
tonitante, nperagdo em que perderam, respectivamente, 28 & 302 de agua. Estas foram vri
turadas & extraidas exaustivament2 com n-hexans, em aparclho tipo sexhist. Apos comcen
tragan do n-hexans en evaporador rotativo o pressdo reduzida, ebreve-se um material ora
%0 correspondente aos extratives do bacurf [YGg, B52) e ourre ass do  bacuripari (114,
16,84) . D extrato n-hex3nico do bacurl, de conslsténcia oleosa, mantide a temperstura
ambignte durante alguns dias, Jevou a precipitagdo de um material brance, amerfo,o qual
foi separado, parcialmente, por filtragac. Este fol purificado através de lavagens su-
cessivas cam aceiona, devide sua insolubilidade ncste sclvente B, postericrmente,recris
talizado em 2ter 2tilice fornecendo um solide branco 17,3 g, 10%) de ponto de fusao 62-
&47C, fdentificado coma sends o tipidie tripalmitina. 0 extrato n-hexdnico do bacuripa
ri apresentou consisiencia olrosa inalterada.

Hidrolise ¢ Esterificacao

Separadawente, as gorduras de bacuri (5 g) e bacuripari (5 g) foram tratadas cowm
uma solugao 10% de KOH (7 ml) am ztanal + éter etflico (3:1, v/v) (50 1}, As misturas
Foram aguecidas em barho-maria durante duas horas. Apos resfrigmento adiciorou-se agua
a5 soluches, procurando estabelecer uma relacdo igual de agua: etanc], a3 Fimde garantir
ura completa exiragac das partes insaponificdveis. Em cequida, as wisluras Foramextrai
das com Ster de petrales (75 ml}, por duas vezes. As soclugdes em éter de petréleo con-
tends gs insaponificaveis Foram lavadas com dgua, secas com HaESUh anidre € destiladas
em ayviporador rotative @ pressao reduzids, pars eliminar o solvente. Obteve-ce respec-
tivamente 0,6 g [12%) de constituintes Insaponificaveis da gordura de bacuri ed,ig (8%)
dugueles ds gordura de baruripari. A: soluptes hidre-alcodlicas contendn oo sais de po
tassio mos acidos graxes, foran cratadas com solugae aguosa 1,5H de HCY, até  alcangar
gh G,5 =, em seguida, extraidas com &ter de petrdlee {75 ml). As solugdes em Ster  de
petroles contende os saponificaveis foram lavadas com dgua, secas com Na, 50, anidro e,
destiladas em evaporador rotative a pre:zsdc reduzida,paraeliminaro solvente,Ohreve-se,
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respectivamente, 4,1 g (82%) e 4,3 g (86%) da mistura de dcidos graxos liberados do ba-
curi e do bacuripari (Hammarstrand, 1966). Uma aliquota de 100 mg de cada uma destas
misturas foram tratadas, separadamente, com 3 m! de MeOH + BF3 (10%). Estas solucoes fo
ram aquecidas em banho-maria durante dois minutos. Em seguida, foram diluidas com agua
(20 m1) e extraidas com éter de petroleo (30 ml}, individuaimente. As solugGes em éter
de petroleo foram lavadas com agua, secas com Nazso,4 anidro e o solvente eliminado por
destilagaoc até pequeno volume e, em seguida, 3 temperatura ambiente,

Analise Cromatografica

0s ésteres metilicos obtidos dos acidos graxos 1iberades das sementes de bacuri e
bacuripari foram submetidos a analise em: (1) um cromatografoc gas-liquido Carlo Erba,
com ionizagao de chama, usando uma coluna capilar de silica de 30m x 0,25mm,contendo um
filme de 0,25um de SE-54. Hidregénic foi usado como gas de arraste, ajustado para for-
necer uma velocidade linear de 33cm/seg (medido a 150°C) e uma relacio 20:1. Injecao tipo
“splitless' de 2ul de uma solucac 1:1000 em n-hexano foi seguida de uma espera de 3fseg
depois de purgar o solvente. A injegao foi feita com a temperatura de fornoa BOOC,Apés
3min iniciais, a temperatura foi programada para 6°C/min até atingir 270°C; (2) um sis-
tema de cromatografia de gas acoplado 3 espectrometria de massa (CG/EM),modelo Finnigan
4021, com computador INCOS. 0 CG foi equipado com uma idéntica coluna capilar de sili-
ca de 30m x 0,25mm {SE-54). O tipo de injecao e o programa da temperatura do forno fo-
ram o0s mesmos, com excecao do qradiente de 47C/min usado. 0 EM trabalhou por impacto
eletronico a 70eV. 0 filtro do quadrupelo varreu de 34 a L34 daltons, a cada segundo, e
05 espectros obtidos foram armazenados em disco para posterior aquisigao.

Tripalmitina

sG1ido amorfo, p.f. 62-64°C (éter etTlico) [lit. "The Merck Index Ed. 1976,66°C].
v ﬁg; (em™'): 2960, 2920, 2850, 1735, 1470, 1410, 1385, 1280, 1260,1240,1220,1195,1175,
1110 e 730. RMN'H (60 Mhz, cel,, 6): 0,90 [s, -CH1, 1,30 [s, ~(eH)) -], 2,24 [t,-0c0cH,
(CHZ)E], Lo [m, —cgzoco—] e 5,20 [m, ?H-OCO—] [1it. Bhacca et al., 1962] EM: B06 (0 %)
(M**); m/z (%) 551 (4) 296 (22), 255 (100), 239 (41), 211 (16), &1 (12).

RESULTADOS E CONCLUSGES

A Tabela | mostra a composi¢io percentual da mistura de acidos graxos encontrados
ha fragac cleosa das sementes de bacuri e bacuripari. 0s acidos graxos detectados fo-
ram os mesmos, variando exclusivamente p valor percentual de cada um, nas respectivas
misturas.

A Tabela 2 assinala que a uma Serie de constantes fisicas e quimicas comparaveis,
unem-se ottras diferenciadoras, baseadas na composicdo quimica (Tabela 1). Estas even
tuais diferencas nao podem ser atribuidas a fatores climaticos {(Berbert &Alvim,1972,uma

vez que as sementes de bacuri e bacuripari analisadas foram obtidas na mesma regiao.
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Tabela 1, Composigao percentual da mistura de acidos
graxos liberados das sementes do bacuri e

bacuripari.
Acidas graxos Bacuri Bacuripari
Palmitico cré/0 44,2 42,3
Palmitoléico C16/1 13,2 1,0
Estearico cr18/0 2,3 4.6
0léico €18/1 37,8 39,9
Linol€ico cl18/2 Z,5 12,2

Tabela 2. Constantes fisicas e quimicas da fragdo
oleosa das sementes do bacuri e bacuripari.

Constantes Bacuri Bacuripari
Densidade especifica 0,896T ],Dohz
[ndice de refracag 1,4570‘ I,f-|830I
{ndice de acidez 14,1 14,3
fndice de saponificagao 205,1 212,54
Indice de icdo 47,0 87,0

Indice de matéria insaponi

ficavel 26,4 18,4

1 - obtido a 40°%
2 - obtido a 65°C

0 solido branco precipitado da fragaoc oleosa do bacuri (10%) apresentou uma faixa
de ponto de fusdo (62-64°C) muito préximo doquela descrita na literatura para o lipidio
tripalmatina {Merck Index, 1976). Hidrolise e esterificacdo do material puro, conforme
técnicas descritas na parte experimental e, posterior analise por cromatografia gas-1{-
quido, permitiram identifica-lo como senda o ester metilico do acide palmitico (Bonel-
17, 1968). 0s dados espectrométricos (IV, RMN]H e massa) obtidos para a tripalmitina
confirmaram a sua identificagac.

A composigao da gordura das sementes do bacuri assermelha-se a de outras, excepcio
nalmente ricas em acidos palmitico e oléico, em que pese o alto rendimento obtido gque
foi de 63%, podendo ser indicada sua utilizacdo como gordura vegetal. O elevado percen
tual de acido palmitico nas gorduras de bacuri e bacuripari, constitui-se um fato inusi

tado na familia das Gutiferas {(FEckey, 1954).
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SUMMARY

The comparative anafusdis of the seeds of bacurd and bacurdipari show,with respects
to the {at content, diferences {n the quantifative compositicn of Lhelns fatéy acdids
[paimitic 44,2:42,3, palmitefedic 13,2:1,0, steanic 2,3:4,6,c0fedic 37,8:39,9 and Linofedce
acdds 2,5:12,2; §:%, nespectivelyl, and the fact that tulpalmitin Ls present in the fatty
extracts of bacwrd seeds, in appreciable guantiddes [10%). These fats, especialiy from
bacund seeds, can be necommended as affernative scwrces for dndustay,
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