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1 – INTRODUÇÃO
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2 – MATERIAL E MÉTODOS

2.1 – Amostragem
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2.2 – Triagem e quantificação das aflatoxinas,
ocratoxina A, zearalenona, desoxinivalenol e toxina
T2 por cromatografia de camada delgada
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2.3 – Determinação de tricotecenos por cromatogra-
fia gasosa

��
�4����
�
%��
��
������

(��%
�
�
�



%������

�

 ����
������
��
 $
���
%���2�%��
 ��
%"��������
 �
�
���%��%

���$�"
�
��!���
��A���
�
L�M����
�%�����%



��
��%�����

%�
1�M�II0L?0<=0<
������
,�B-	
�
��
�
��%�����

�
������"
��
�%���
���
�����
%�
����
%�
(��
���(
���

%�
�7%�

���%�

�
���NI
%�
�A��
�

���6%"

%�
��%�/

%�
����
�����


"
�4����

%�
��
����
���
	

�
$����

$��&�%

$
�
�����%

�
��2�%

�

(��&
������
�
�
��
���"�
�
�
G�J�
����
�
�������./
	
��7�
�������
�
��������"��
��(�����
�


%���2�%

�2��
��%

�
(
����
�
����
�


����

$
�
�4���6%

�
�
E��NI
%�
�
�"��

�
(
�����./

��
(��&

�
"����
�
�8���
	
�
�
�"./

���"������
$
�
��2�%�
%"��
2� ��
�
�
����NI
%�
'�"�
%��
�� �%��
%"��
2� ���
$
�
�%���
��%

E
�
����
%�
�"�$��

%�
�7%�

���%�
�
�����%

��
(��&

"������8���

�
�
��
���"�%
�
�
��2�%

�

�
�����%
�
����
�
������./

%��
$����	

��6#"
���
%�
���µI
%�
$���

��O����
$
���
�2��
���
%��
�
(
����
����

�
��������"��
��(�����	
�

���6%"

���

$
�
�%���
��%



��%�/

������

������
����%��
�
�
���"I
%�
&�4��

�����
%�
��>����
�

��
���7���$

�
�'�	

�
%��������./

#"���
�
#"��������2�
%
�
����
�����
�
D�L
�
�
4���
���
$
�
����� �%�
��
"�
��
���7���$

�
�'�
�����
P�<Q�L�
�
%��

1��<
�����4�
�
�
��>��
�
�����+���������
���)G�
�
%�����
�
%�
�
�� �./

%�
�&����
�#"���%

�
�
�
�"��
%�
�6����
$"�%�%�
�
�
$���
P��R�S
��EN�
 %�
 �
��������
����
��
 ���
 %�
 �
��������

 �
������
%�
%�O����

������
��
��
���%

�

1
$�T���
1���
�&�
���
����&U
R
�*�����
�
�	E�	

��
�
�%�.5��
��
���
��'$����
�������%��
����
�
���
>�./

%�
��
����
$
����
��������"��
%

��>��
�
��E�J���
����

%�
�(���"��
%�
2'�2"��
�
�
��E
���"�
�
�
2� /

%

�'�
%�
�������
�&�%�
����
�
��I+���"�
	
�
��
�����./

%�
�
�"��
$
�
���J�+�����
�"������%

��J�+���"�

��!
�G�J��
����������%

�
���"�

�
�"������%

�EJ�+���
�"�

��!
��EJ��
����������%

E
���"�
�
�
�"������%

�EJ�+���"�

��!
���J��
����������%

��
���"�
�	
�
��������"��
"���� �%�
�

%�����
�
$
�
%�
���J�	

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

�

�

�

�

50g Amostra 
 

270mL Me tanol 
30ml  de KCl 4% 

Agitar em Blender
1 minut o 

 

Filtração 
 

Alíquota de 150mL

150mL de 
Clarificant e 

50cm3 de celite 

Filtração 

Alíquota de 150mL

de 150mL água
destilada 

2 partições (10mL 
de clorofórmio) 

Alíquota 5mL da 
1ª e 2ª partição 

para 
Qua ntif icação/ 

Triagem 



��� �����	
����
�	
�������	�
���������
������
��������
���
���
	
����

������������	
�	�
���

����	������������
�	���
���������	�����	�����	�������	�������	�������
���������

2.4 – Determinação da micoflora
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2.5 – Identificação de sujidades
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3 – RESULTADOS E DISCUSSÃO

3.1 – Amostragem
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3.2 – Avaliação da ocorrência de micotoxinas
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3.3 – Enumeração e identificação de bolores.
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±1.96*Desvio Padrão.
±1.00*Desvio Padrão.
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3.4 – Identificação de sujidades
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4 – CONCLUSÕES
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