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AVALIAÇÃO DA SOLUBILIDADE DE COBRE E ZINCO
EM CALDOS DE LEGUMINOSAS1
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2 – MATERIAIS E MÉTODOS

2.1 – Amostras
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2.2 – Tratamento das amostras
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2.3 – Processamento térmico
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2.3.1 – Determinação do teor total de cobre e
zinco
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2.3.2 – Tratamento estatístico
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2.3.3 – Garantia da qualidade

�
���������'2

�
�
��
���
�
����
��
�
"��
�
����
�
&
�
$ ��� �������	
�
������*

��
�"�
�'2

��B����
 &
�
������
���)�������
����"���

�
�
�
� '(��
����#�����
�
�
 ��������)
�
������	

3 – RESULTADOS E DISCUSSÃO
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TABELA 2.� ����� ������	
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Cobre mg/100g amostra Cobre mcg/mL caldo 
AMOSTRAS 

Cruas Caldo em meio salino Caldo em meio aquoso 

Feijão preto 0,99 ± 0,13 0,48 ± 0,13 0,83 ± 0,22 

Feijão branco 0,85 ± 0,14 0,38 ± 0,09 0,45 ± 0,10 

Feijão carioquinha 0,69 ± 0,09 0,45 ± 0,06 0,50 ± 0,12 

Feijão mulatinho 0,75 ± 0,06 0,33 ± 0,1 0,40 ± 0,08 

Feijão manteiga 0,56 ± 0,07 0,20 ± 0,08 0,28 ± 0,09 

Ervilha 0,57 ± 0,05 0,63 ± 0,13 0,85 ± 0,24 

Lentilha 0,82 ± 0,05 0,83 ± 0,05 0,80 ± 0,14 

 

Zinco mg/100g amostra Zinco mcg/mL caldo 
AMOSTRAS 

Cruas Caldo em meio salino Caldo em meio aquoso 

Feijão preto 3,83 ± 0,35  2,43 ± 0,71 3,45 ± 1,28  

Feijão branco 3,68 ± 0,43  1,43 ± 0,21 2,00 ± 0,26 

Feijão carioquinha 2,75 ± 0,22  1,80 ± 0,69 1,75 ± 0,0,66 

Feijão mulatinho 2,94 ± 0,220 1,68 ± 0,34  1,90 ± 0,42 

Feijão manteiga 2,36 ± 0,26 2,10 ± 0,18 2,20 ± 0,14 

Ervilha 2,46 ± 0,41  2,20 ± 0,42 2,80 ± 0,56 

Lentilha 3,22 ± 0,81  2,00 ± 0,66  2,03 ± 0,38 
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AMOSTRAS 
% Cu caldo em 

meio salino 

% Zn caldo em 

meio salino 

% Cu caldo em 

meio aquoso 

% Zn caldo em 

meio aquoso 

Feijão preto 4,8 6,3 8,4 9,0 

Feijão branco 4,5 3,9 5,3 5,4 

Feijão carioquinha 6,5 6,5 7,4 6,4 

Feijão mulatinho 4,4 5,7 5,3 6,5 

Feijão manteiga 3,6 8,9 5 9,3 

Ervilha 11 8,9 14,9 11,4 

Lentilha 10 6,2 9,8 6,2 

 


