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1 – INTRODUÇÃO
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2 – MATERIAL E MÉTODOS
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3 – RESULTADOS E DISCUSSÃO

3.1 – Característica físicas

3.1.1 – Perda de massa fresca
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3.1.2 – Cor da casca
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TRATAMENTOS REFRIGERADO AMBIENTE 
Testemunha 1,55 Bb 2,09 Ab 

0,1 kGy 1,51 Bb 2,01 Ab 
0,2 kGy 1,86 Ba 2,35 Aa 

0,3 kGy 1,60 Bb 2,22 Ab 

0,4 kGy 1,94 Ba 2,25 Aa 
0,5 kGy 1,89 Ba 2,36 Aa 
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3.1.3 – Índice de doença
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3.1.4 – Conservação pós-colheita
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3.1.5 – Firmeza
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TRATAMENTOS REFRIGERADO AMBIENTE 

Testemunha 14,90 Aa 8,00 Ba 
0,1 kGy 15,20 Aa 9,20 Ba 

0,2 kGy 14,80 Aa 8,60 Ba 

0,3 kGy 15,00 Aa 8,40 Ba 

0,4 kGy 14,70 Aa 8,10 Ba 

0,5 kGy 14,60 Aa 8,10 Ba 

 

 
Armazenamento Refrigerado 

 

 
                            Armazenamento Ambiente 

 
Dias de Análise 

 
                                   Dias de Análise 

  
Tratamentos 

 
      2           4            6           8          10        12          14 

   
       1          2           3            4            5           6           7 

 
Testemunha        2,0 
 

 
    2,9  

 
    3,4   

 
    3,4   

 
    3,5   

 
   3,6  

 
   3,6 

 
     1,8 

 
    2,6   

 
    3,4   

 
    4,4   

 
    4,7   

 
   4,9    

 
   5,0  

0,1 kGy               2,1      
 

    2,7       3,2       3,2     3,2      3,4       3,4      1,7      2,1       2,8       4,0       4,4      4,6       4,7  

0,2 kGy               2,1      
 

    2,7      3,2       3,2       3,4     3,4       4,0        2,1     3,0       3,9       4,8      4,9      5,0      5,0   

0,3 kGy               1,7      
 

    2,3       3,0       3,1       3,1     3,1       3,2      1,5     2,4    3,6     4,1     4,8      5,0    5,0 

0,4 kGy               1,8      
 

    2,4      2,9       3,1       3,2      3,3    3,5      1,6     3,0    3,9     4,5     4,8      4,9    4,9 

0,5 kGy               1,9      
 

    2,6      3,2     3,2     3,3     3,4     3,5      1,5     2,8    4,1     4,8     5,0      5,0    5,0 
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3.2 – Características químicas

3.2.1 – pH
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3.2.2 – Acidez total titulável
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3.2.3 – Sólidos solúveis totais
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3.2.4 – Índice de maturidade
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Armazenamento Refrigerado 

 

 
Armazenamento Ambiente 

 
Dias de Análise 

 
Dias de Análise 

  

 
Tratamentos  

2 4 6 8 10 12 14 1 2 3 4 5 6 7 
 

Testemunha 
 

0,80d 
 

0,91a 
 

0,80d 
 

0,82d 
 

1,01a 
 

0,97b 
 

0,97b 
 

0 ,88a 
 

0,72a 
 

0,80b 
 

0,81a 
 

0,72b 
 

0,72a 
 

0,62a 
 

0,1 kGy 
 

0 ,79e 
 

0,80e 
 

0,87a 
 

0,88b 
 

0,96c 
 

0,95c 
 

0,97b 
 

0,78bc 
 

0,74a 
 

0,87a 
 

0,73b 
 

0,82a 
 

0,63c 
 

0,63a 
 

0,2 kGy 
 

0,85b 
 

0,85d 
 

0,82b 
 

0 ,85c 
 

0,97b 
 

0,99a 
 

1 ,01a 
 

0,78bc 
 

0,73a 
 

0,66e 
 

0,71b 
 

0,74b 
 

0,67b 
 

0,54c 
 

0,3 kGy 
 

0 ,87a 
 

0,79f 
 

0,82b 
 

0 ,89a 
 

0 ,91d 
 

0,88e 
 

0 ,92c 
 

0,79b 
 

0,65b 
 

0,71d 
 

0,67c 
 

0,73b 
 

0,63c 
 

0,57b 
 

0,4 kGy 
 

0 ,81c 
 

0,88b 
 

0,81c 
 

0 ,89a 
 

0,66f 
 

0,89d 
 

1 ,01a 
 

0 ,76c 
 

0,72a 
 

0,74c 
 

0,71b 
 

0,72b 
 

0,63c 
 

0,58b 
 

0,5 kGy 
 

0 ,81c 
 

0,86c 
 

0,78e 
 

0 ,70e 
 

0,81e 
 

0,75f  
 

0,90d 
 

0,78bc 
 

0,66b 
 

0,68e 
 

0,66c 
 

0,63c 
 

0,60d 
 

0,52c 
 

CV (%) 
 

0,334 
       

1,366 
      

 



��������	��
������	��������������������������������	�����������������������

��������	
�����������������������	
�������������������

�	�����+�����
��K@���
O��	��
�
��
���#���	��
���
�
��#���
��	�
��	#5
�
����������
�
�"���������
��	��	���
��
�
#����	���
�X=-=�-��2�*3�

��#	��$'
�����+�������	�����
�
�����#	��	��
�
� �	%��
� �
� �	�#)���
���� ����	��� "��
� 0�	� �	#��	
���#	��$'
�	�	%����2�3�

B��"#��
�������
���
8�#	"#�(	#�$'
�	�0�	�#	�	8	#�
����
�	������	���EPLQ���#	�	���#���
�*E������%��
#	���	
K@���
O�	����������	��	���"	#�
#	���
���	�����#���	��
�
��� ��������
��� 	"����������	������
�	���
� #	��#�
��

����#	��	��
��
�� "#��
������
���
��
#����	���
��
J =�-4�I@-�?�I@J=��N�X-L-��&D-����B�=��=B �2��3
��0���� #	�����
���
���� #����$'
� �
������	��
�����	�

�6���
�7	�����	� "#�����	�7
#����$���

 
� "����� �
� �	#5
�
� �	� �
��	#%�$'
� �
�� ����	(
�
�����
��	��
���$,	���	��#��	��	��
��8�	��	���
�
�	���*PLQ�
��#
��%��
#	���	�K@���
O���(��"�����%�	��
�	� ��"	#�
#� �
���	���� �#���	��
��� �
��
#����
� �

 -X-���X=-=�-��A�L=�  B =�2*�3�
��0�����	��
��#��
#��	�
#�%��
#��	�K@���
O��
����
�	���*PLQ�	���
$'�� FL���G��4BM�@�B�	������ 2U3�	��
��#�#����	��

���#	��$'
����+�����
�
���	��
������
�	���	�#����
�$'
�����������	��%��F=�;���G�

4 – CONCLUSÕES

����##����$'
��	�����	(
��F&����G�����6���
�7	�����'

�#

%	��
���	��
����%����!�����6���
�7	�����B���	��
�
����%����!�����6���
�7	�����	�����	(
��"
��
8���
��


���
����#	"#�(	#�$'
�

�� #	"#�(	#�$'
� �#
�
#��
�
��	�7
#� �
��	#%�$'

�6���
�7	�����	�����	(
��F&����G�	�#	��$'
��
��#��	�
��	��
� �8�	��	�

�����"	#	��	���
�	���	�#����$'
�(�������������	
����	(
��F&����G��'
����	#"	#�#���
��#
�	��
��	�#	��#�

�
�����#	��	��
��
��	�
��

5 - REFERÊNCIAS BIBLIOGRÁFICAS

.�/� 01123405426�27�27743408� 0608954308� 3:$;415<9#
Official Methods as Analysis of the Association of
Official Analytical Chemistry#� ���#� =��'������!
�,�>�#� �?�,#

.@/� �8$46<25:!� $#�=#� <��	����%�� ����� 0�	� ��	��
��#�Toda Fruta!� "#�!� �#>!� �#A��A�!� �?BC#

.A/� �8$46<25:!� $#�=#�D��	������� ��� E����� �� 3��'���#
4�F� G09$5!� H#� E#I� �8$46<25:!� $#�=#I�;050882!�;#I
G0<340!� $#� $#� 3#I� G0<340!� 0#� $#I� 0<D452!� $#� 7#� G#I
�2<D46!�;#�<#�Mamão para exportação:�procedimen-
tos de colheita e pós-colheita#� ����+���F� $;�<0E0!
�??>#� �#�,�@>#

.�/� 3082<$!� 8#I� G4066264!� H#� 0#I� �4$45$1!� <#� 8#� 3������
�� �����7+�����J�+	�������8�	��K������5�'�������	���L��
���<��������G�	�#� 4� 1�	�&���� 4������������ �� 7�����
�������!� ��������!� 1E!� �>��B� ��	����� �� �???#

.>/� 3:450<<0!�;#� 4#� 7#I� 3:450<<0!� 0#� �#� 0�	� ��	���#
4�F� MMMMM#�Pós-colheita de frutos e hortaliças� – fi-
siologia e manuseio#� 8�"��F� $108N70$E$!� �??,#
3��#C!� �#��A�?B#

.C/� 32$8:2!� 0#� :#� <#� J�������� E&��3��'���� �� E������#
Informe Agropecuário!� "#��!� �#�B,!� �#A��?!� �??�#

.�/� D4� <4$6O2!� 3#� 0� �	����P����� ���� 3P	����� 7����� ��
:�����������#�Tecnologia da Refrigeração!� �#>!� �#�C�
@@!� @,,�#

.B/� D2;0<32!� <#� $#I� 1E252!� ;#� :#� 7#I� �8L;$<!� 8#I
=08D$<!� H#�;#�;#� 1������� ��� <�������� 4��� ���� 
��� 0(���	���� ��� ����� �� E�������� ��� L"�� �4�)����#
Scientia Agrícola!� "#>C!� �#�!� �#� !� �???#

.?/� G$<;062!� <#�;#� �� 0#I� 0<5:L<!� �#I�=4$6D8!� 7#�;#
3����"�����E&��3��'������0�������������������	�
�
;���!� ��������� 7������� � J������� ���� 4���������#
Scientia Agrícola!� "#>A!� �#@�A!� �#� !� �??C#

.�,/� 461545L52� 0D2872� 8L5O#�Normas AnalíticasF�mé-
todos físicos e químicos para análise de alimentos#
A�#� 1��� E����F� 4��������� 0������ 8�� !� �?B>!� >AA�#

.��/� Q0D$<!� 0#� 0#� 7����� ;������R!� <������!� ���� J�����R
<�������'���#�Acta Horticulture,��#��B>!��#@,A�B!��???#

.�@/�Q07$<15$46!�7#�Q#�Safe food more needed than ever
before#�G�"F�=�����:���'�2����� �����!� �??A#� @@�#

.�A/� Q07$<15$46!� 7#� Q#I�;29!�G#�G#� E������:���'� 0�����
��� 7���� 4����������#�Journal of Public Health Policy,
"#��!� �#@!� �#��?��CA!� �??A#

.��/� 8$08!� E#� 0#� ;#I� 32<5$O!� 8#� 0#� �#� ;
������ �� E�
�
<�����	������7�������:���������#�II Curso de Atua-
lização em Tecnologia de Resfriamento de Frutas e
Hortaliças.� 3�	�����F� 7$0G<4!� �??B#� �#B�S��>#

.�>/�820:0<06L!�E#�3����������0���������7����4����������#
Food Technology!� "#�B!� �#�!� �#�,���,B!� �??�#

.�C/� 60Q01L!��#�:#I� <01$4<0!�;#�3#� �#I� 3015<2!� 8#� 0#� 1#
7��������3�����F� ������!���������� � �	�T���������
���#� Informe Agropecuário!� "#�B!� �#�B?!� �#B��A!� �??�#

.��/� 6$�$1!� 8#� 5#� �#� 3#I� �4$45$1!� <#� 8#I� G4066264!� H#� 0#
L���� ����� ��� <��������G�	�� ��� E&��3��'���� �� 7���
���� ��� ;������!� 0�	� ������ ���� <���������# IX
Congreso Latino-Americano de Horticultura!� 1������
��!� A,� �� ��"	����,A� �� � 	���� �� �??B#

.�B/� 284�$4<0!� ;#� 0#� �#�Comportamento Pós-Colheita
de Pêssegos (Prunus persica L. Batsch) Revestidos
com Filmes a Base de Amido como Alternativa à
Cera Comercial#� ��������!� @,,,#� ?A�#� 5�� *D�����
	� 0�����	��N:�����������-� S� 7�������� �� 3�������
0����U	����!�L��"������� $�������� E�������� *L6$1E-#

.�?/� 10<O4!� �#I� �4$45$1!� <#� 8#I� D$8�;015<2!� 6#� 8#� $����
��� <�������� G�	�� ��� J�������� E&��3��'���� ��� 8��
���V�� �E���#� 4� 1�	�&���� 4������������ �� 7�����������!
��������!� 1E!� �>��B� ��	����� �� �???#

.@,/� L645$D� 7<$1:� 7<L45� �$G$50�8$� 01123405426#
Food Irradiation for the Produce Industry#�0�T������!
�?BC#� ���#

.@�/� �4$45$1!� <#� 8#�Conservação Pós-Colheita do Tomate
Através do Uso da Radiação Gama, Cera e Saco de
Polietileno, Armazenados em Condições de Refrige-
ração e Ambiente. ��������!� �??B#� �A��#� 5�� *8�"��
D�������-� S� 7�������� �� 3�������� 0����U	����!� L���
"������� $�������� E�������� *L6$1E-#

.@@/�=4$6D8!� 7#�;#� 0� 1���������� ���� 0��	����� 4�������
���#� Boletim da Sociedade Brasileira de Ciência e
Tecnologia de Alimentos!� "#�B!� �#�!� �#�B�>C!� �?B�#

.@A/� O$G250!� :#� 1���������R� ��� �D�W���� 1���X������ ���
1���R���� $������ ��� 1'��� 8��� ��� 4�����������3�	����
X��'� 3���� 1�����#� Zeitschrift fuer Lebensmittel –
Untersuchung und – Forschung!� "#�B�#� �#@!� �#����
�!� �?BB#


