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1 – INTRODUÇÃO
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2 – MATERIAL E MÉTODOS
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3 – RESULTADOS E DISCUSSÃO

3.1 – Característica físicas

3.1.1 – Perda de massa fresca
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3.1.2 – Cor da casca
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TRATAMENTOS REFRIGERADO AMBIENTE 
Testemunha 1,55 Bb 2,09 Ab 

0,1 kGy 1,51 Bb 2,01 Ab 
0,2 kGy 1,86 Ba 2,35 Aa 

0,3 kGy 1,60 Bb 2,22 Ab 

0,4 kGy 1,94 Ba 2,25 Aa 
0,5 kGy 1,89 Ba 2,36 Aa 
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3.1.3 – Índice de doença
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3.1.4 – Conservação pós-colheita
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3.1.5 – Firmeza
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TRATAMENTOS REFRIGERADO AMBIENTE 

Testemunha 14,90 Aa 8,00 Ba 
0,1 kGy 15,20 Aa 9,20 Ba 

0,2 kGy 14,80 Aa 8,60 Ba 

0,3 kGy 15,00 Aa 8,40 Ba 

0,4 kGy 14,70 Aa 8,10 Ba 

0,5 kGy 14,60 Aa 8,10 Ba 

 

 
Armazenamento Refrigerado 

 

 
                            Armazenamento Ambiente 

 
Dias de Análise 

 
                                   Dias de Análise 

  
Tratamentos 

 
      2           4            6           8          10        12          14 

   
       1          2           3            4            5           6           7 

 
Testemunha        2,0 
 

 
    2,9  

 
    3,4   

 
    3,4   

 
    3,5   

 
   3,6  

 
   3,6 

 
     1,8 

 
    2,6   

 
    3,4   

 
    4,4   

 
    4,7   

 
   4,9    

 
   5,0  

0,1 kGy               2,1      
 

    2,7       3,2       3,2     3,2      3,4       3,4      1,7      2,1       2,8       4,0       4,4      4,6       4,7  

0,2 kGy               2,1      
 

    2,7      3,2       3,2       3,4     3,4       4,0        2,1     3,0       3,9       4,8      4,9      5,0      5,0   

0,3 kGy               1,7      
 

    2,3       3,0       3,1       3,1     3,1       3,2      1,5     2,4    3,6     4,1     4,8      5,0    5,0 

0,4 kGy               1,8      
 

    2,4      2,9       3,1       3,2      3,3    3,5      1,6     3,0    3,9     4,5     4,8      4,9    4,9 

0,5 kGy               1,9      
 

    2,6      3,2     3,2     3,3     3,4     3,5      1,5     2,8    4,1     4,8     5,0      5,0    5,0 
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3.2 – Características químicas

3.2.1 – pH
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3.2.2 – Acidez total titulável
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3.2.3 – Sólidos solúveis totais
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3.2.4 – Índice de maturidade
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Armazenamento Refrigerado 

 

 
Armazenamento Ambiente 

 
Dias de Análise 

 
Dias de Análise 

  

 
Tratamentos  

2 4 6 8 10 12 14 1 2 3 4 5 6 7 
 

Testemunha 
 

0,80d 
 

0,91a 
 

0,80d 
 

0,82d 
 

1,01a 
 

0,97b 
 

0,97b 
 

0 ,88a 
 

0,72a 
 

0,80b 
 

0,81a 
 

0,72b 
 

0,72a 
 

0,62a 
 

0,1 kGy 
 

0 ,79e 
 

0,80e 
 

0,87a 
 

0,88b 
 

0,96c 
 

0,95c 
 

0,97b 
 

0,78bc 
 

0,74a 
 

0,87a 
 

0,73b 
 

0,82a 
 

0,63c 
 

0,63a 
 

0,2 kGy 
 

0,85b 
 

0,85d 
 

0,82b 
 

0 ,85c 
 

0,97b 
 

0,99a 
 

1 ,01a 
 

0,78bc 
 

0,73a 
 

0,66e 
 

0,71b 
 

0,74b 
 

0,67b 
 

0,54c 
 

0,3 kGy 
 

0 ,87a 
 

0,79f 
 

0,82b 
 

0 ,89a 
 

0 ,91d 
 

0,88e 
 

0 ,92c 
 

0,79b 
 

0,65b 
 

0,71d 
 

0,67c 
 

0,73b 
 

0,63c 
 

0,57b 
 

0,4 kGy 
 

0 ,81c 
 

0,88b 
 

0,81c 
 

0 ,89a 
 

0,66f 
 

0,89d 
 

1 ,01a 
 

0 ,76c 
 

0,72a 
 

0,74c 
 

0,71b 
 

0,72b 
 

0,63c 
 

0,58b 
 

0,5 kGy 
 

0 ,81c 
 

0,86c 
 

0,78e 
 

0 ,70e 
 

0,81e 
 

0,75f  
 

0,90d 
 

0,78bc 
 

0,66b 
 

0,68e 
 

0,66c 
 

0,63c 
 

0,60d 
 

0,52c 
 

CV (%) 
 

0,334 
       

1,366 
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4 – CONCLUSÕES
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