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ATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE EXTRATOS DE COENTRO (Coriandrum sativum L. )1
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1 – INTRODUÇÃO
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2 – MATERIAL E MÉTODOS
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2.1 – Obtenção dos extratos
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2.2 – Atividade antioxidante
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2.3 – Caracterização dos extratos

2.3.1 – Compostos fenólicos totais

���
��	��%�"#
��
���

�
��
��8	�6���
���
������
�
	!�%��
��+%��
�� 8
���	�	%
�������
%�	��	��%
8
�

	�
�%������%�&(���
�%	�/	��	�Q
������
����	����A	%�W����	�
/���
���
	�
�
�
/����	��%�����
%�GF����9C.*F�H

�*�*9O9�2�>4�	���%&�����%#
��	����	'������1��%	����
���
��8
%�
�	!�%	��
��	
�	'��&��	��	��	����	'�����
�
%�/%�
���	�
��(%����	���

2.3.2 – Carotenóides totais
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2.4 – Efeito sinergista

2.4.1 – Entre os extratos de coentro: aquoso e
etéreo
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2.4.2 – Entre os extrato de coentro (aquoso e
etéreo) e BHT
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2.5 – Tratamento estatístico dos dados
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Ensaio 
 

Extrato aquoso Extrato etéreo 

1 -1 -1 

2 +1 -1 

3 -1 +1 

4 +1 +1 
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3 – RESULTADOS E DISCUSSÃO
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µg de carotenóides totais

Ensaios 
Extrato 

aquoso* 

Extrato 

etéreo* 
% de inibição Média 

1 -1 -1 32,36 36,02 39,29 35,89 

2 +1 -1 51,02 58,69 47,61 52,44 

3 -1 +1 45,48 41,82 44,84 44,05 

4 +1 +1 48,98 56,68 50,63 52,09 

 

Fator Efeito 

(% médio de inibição) 

(1) Extrato Aquoso 12,3* 

(2) Extrato Etéreo 3,9 

1 e 2 - 4,25 
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