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RESUMO

Apresentam-se resultados de estudo prospectivo da cadeia pro-
dutiva do gengibre no estado do Parana (Brasil), englobando pano-
ramamundial, brasileiro e paranaense de producéo e comercializac&o;
caracterizagdo da comunidade produtora agricola paranaense; iden-
tificagdo, caracterizagdo e detecgdo dos principais pontos de estran-
gulamento de outros niveis da cadeia produtiva.

Palavras-chave: Zingiber officinale Roscoe, cadeia de produgéo,

comercializagdo.

Sate, Brazil

ABSTRACT

Prospective analysis of the ginger agrobusiness in Parana

A prospective analysis of the ginger trade chain in Parana State
(Brazil) is presented, including an overview of the production and
commercialization at both international and national levels as well
asthe characterization of the agricultural community and of the others

levels of the trade chain in Parana State, and the main strangulation

points at these levels.

Keywords: Zingiber officinale Roscoe, production chain, marketing.
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rizoma de gengibre é amplamente

comercializado em funcdo de seu
emprego na medicina popular (excitan-
te, estomacal e carminativo), naalimen-
tagdo, industrial, especialmente como
matéria-prima para fabricacéo de bebi-
das, perfumes e produtos de confeitaria
como paes, bolos, biscoitos e geléias
(CORREA JUNIOR et al., 1994; TRO-
PICAL, 2000; INFORMACOES,
2002). Vérias propriedades do gengibre
foram comprovadas em experimentos
cientificos, citando-se as atividades anti-
inflamatdria, antiemética e antinausea,
antimutagénica, antiulcera,
hipoglicémica, antibacteriana, entre ou-
tras (YOSHIKAWA et al., 1994,
ONTENGCO et al.,, 1995;
LONIEWSKI et a., 1998; WHO, 1999;
UTPALENDU et a., 1999).

Incluido no grupo “especiarias’, 0
gengibre representa atualmente o 3° lu-
gar das plantas medicinais, arométicas
e condimentares mais produzidas no
Parand (PARANA, 2003). Apesar desta
importancia econdémica no contexto re-
gional, ha caréncia de informactes sis-
tematizadas sobre esta cadeia produti-

va, em especia, no que serefere a0 sis-
tema operaciona de comercializagéo,
que de acordo com as queixas dos pro-
dutores, tem causado prejuizos ao
agronegdcio gengibre.

Asrépidas mudangas que estdo ocor-
rendo em todos 0s setores da socieda-
de, em especia nos ambitos politico,
econdmico e tecnol égico, impdem cres-
cente complexidade ao processo de pla-
nejamento das organizagBes que atuam
no agronegacio. Por outro lado, a aber-
turaecondmicae o0 acesso ainformagéo
e a produtos de todas as partes do mun-
do tornam o consumidor mais exigente.
O estabelecimento de estratégias que
atendam aos interesses dos consumido-
res requer que os (demais) agentes das
cadeias produtivas apresentem eficién-
cia, quaidade e que se coordenem en-
tre si para garantir, também, menor pre-
€O, uma vez que a competitividade dos
produtos de origem agropecuéria esta
sendo definida pelas instancias “fora da
porteira’. O estudo das cadeias produ-
tivas procuralevantar os pontoscriticos,
atuais e potenciais, que impedem o al-
cance desses objetivos, assim como

*Parte da tese de Doutorado em Agronomia, Producéo Vegetal PELA UFPR do segundo auitor.
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identificar oportunidades e nichos de
mercado para os produtos da cadeia
(IAPAR, 2003).

Realizou-se 0 estudo prospectivo da
cadeia produtiva do gengibre no estado
do Parand, aqui apresentado e que en-
globa: 8 Panorama do volume de pro-
ducdo agricola mundial, brasileira e
paranaense de gengibre; b) Caracteriza-
¢do da comunidade produtora agricola
do litoral paranaense de gengibre; c)
Identificag@o e caracterizacdo de outros
niveis da cadeia produtiva do gengibre
do litoral paranaense; Deteccéo dos
principais pontos de estrangulamento
nos diferentes nivels da cadeia produti-
vano litoral do Parana

MATERIAL E METODOS

Realizou-se pesguisa exploratorio-
descritiva baseada em levantamento bi-
bliogréfico e documental, além de visi-
tas técnicas e entrevistas abertas (2000
a2002). Neste processo, varias institui-
¢Oes foram contatadas, citando-se espe-
cialmente a Secretaria de Agricultura e
Abastecimento do Estado do Parana
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(SEAB/PR), que disponibilizou infor-
macoes estatisticas referentes aos mu-
nicipios produtores, area, producdo e
valor bruto da producgdo; a Empresa
Paranaense de Assisténcia Técnica e
Extensdo Rural (EMATER/PR) eo Ins-
tituto Agrondmico do Parana (IAPAR/
PR), onde se obteve informagdes com-
plementares relativas aos diversos seg-
mentos e agentes econdmicos que com-
pbem esta cadeia produtiva. O universo
detécnicos entrevistados nestasinstitui-
¢Oes correspondeu a 10 pessoas, repre-
sentando 6 Nucleos Regionais da
SEAB/PR e englobando 32 municipios
paranaenses.

Adicionalmente, foram efetuadas
visitas técnicas e entrevistas abertasa 9
produtoresde Morretes, principal regido
produtora de gengibre no Parana. Estes
produtores foram selecionados aleato-
riamente a partir de cadastro junto a
EMATER, buscando-se representantes
de cadaumadastrés classes de proprie-
dades (pequenas, médias e grandes)
agricolas, segundo critérios desse cadas-
tro. Neste processo, buscou-se identifi-
car junto aos produtores, o fluxo de
comercializagdo do produto agricola
gengibre in natura.

Paralelamente, procedeu-se entre-
vistas com 3 representantes de peque-
nas indlstrias familiares em Morretes,
aleatoriamente selecionados dentre os
34 registrados em cadastro existente na
EMATER.

Foram também entrevistados 3 re-
presentantes do setor gerencial da
comercializagdo de produtos in natura
naregido metropolitanade Curitiba, vin-
culados a Central de Abastecimento do
Parana (CEASA-PR). Neste mesmo lo-
cal, foram entrevistados locatérios de
boxes de comercializagdo de produtos
in natura (n=3) e produtores que
comercializam seus produtos no pétio
(“pedras’) (n= 3).

De forma complementar, procedeu-
seentrevistascom representantesdedis-
tintos setoresreferendados pela CEASA
(2002), como receptores do produto por
elacomercializado em Curitiba, asaber:
supermercados (n= 4), feiras-livres (n=
2) e Mercado Municipa (n= 2).

O setor supermercadista foi repre-
sentado pelos seguintes estabel ecimen-
tos: Carrefour (n= 1), Companhia Bra-
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sileira de Distribuicdo (CBD) (n=1) e
Sonae Distribuicdo Brasil (n=2). A se-
lecdo destes foi efetuada com base nos
dados da Associacdo Brasileira de Su-
permercados (ABRAS) (2000), dados
que representam as trés maiores empre-
sas deste setor, por faturamento bruto
em nivel nacional.

Todasasprincipaisfeiras-livres, pro-
movidas semanalmente em Curitiba,
foram visitadas, identificando-se e se-
lecionando-se as bancas que procediam
as vendas de gengibre in natura, para
avaliacdo no contexto desta pesquisa
(n=2). Igualmente, todas as bancas
inseridas no Mercado Municipa que
comercializavam o gengibre in natura
foram também identificadas e avaliadas
(n=2).

As informag0es estatisticas referen-
te a0 comportamento do comércio ex-
terior do gengibre, disponibilizadas em
Brasil (2004), foram consideradas como
parametros comprobatorios dos indica-
dores, US$ FOB e Peso Liquido (kg) na
andlise da exportacdo e importacdo bra-
sileira da mercadoria gengibre.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Cenéario mundial

Ogengibretem sido utilizado no orien-
te ha mais de 2.000 anos, havendo refe-
réncias de que nos seculos X1 a X1V era
t&o popular na Europa quanto a pimenta-
do-reino. Antes do descobrimento da
Américajaeralargamente utilizado pelos
arabes, como expectorante e afrodisiaco,
sendo difundido por todaa Asiatropical,
daChinaaindia. Foi introduzido naAmé-
ricalogo apds o descobrimento, sendo que
osprimerosrelaoscomentamqueinicid-
mentefoi cultivado no México, sendo em
seguidalevado asAntilhas, principa mente
aJamaica, aqua em 1.547, chegou a ex-
portar cerca de 1.100 t para a Europa
(LISSA, 1996).

De acordo com a FAQ, citada nos
estudos de Herbs e Spices (2003), o
prognostico do agronegdcio gengibre é
promissor, em fung¢do do aumento da
area, producgdo e produtividade nosprin-
Cipais paises produtores. Neste contex-
to estaincluso o Brasil, sem contudo ter
sido nominada a sua participagéo nas
informacodes estatisticas
disponibilizadas.

Com referénciaaosindicadores eco-
ndémicos, a area mundial ocupada com
gengibre apresentou variacdo de 3,7%
entre 1999 e 2001, passando de 310.100
hapara321.732 ha. JAo volume ofertado
nesse periodo mostrou variagéo positi-
va maior que a da érea (7,7%), com
média de 800.775 t. A Nigéria destaca
se em nivel mundial pela extensdo da
areacultivadacom gengibre, emboraem
termos de volume produzido seja supe-
rada pela india e China. O aumento de
area ocorrido entre 1999 e 2001 deveu-
se, principalmente, a alta demanda do-
méstica como dos mercados internacio-
nais (HERBS; SPICES, 2003).

O comércio internacional dos
rizomas de gengibre é feito sob 3 for-
mas bésicas: gengibre in natura, em
conserva ou cristalizado e seco. Do
rizoma imaturo, tenro e menos pungen-
te, colhido em torno de 6 meses, é pre-
parada a conserva (em salmoura ou xa-
rope de aglicar) ou o gengibre cristali-
zado. O gengibre seco é preparado a
partir do rizoma colhido apds comple-
tado o0 seu estagio de maturagdo. Este
gengibre seco é comercializado em pe-
¢as integras, laminado ou ainda em po.
Esta Ultima forma é utilizada em menor
volume dado que o processo de moa-
gem é geralmente realizado no paisim-
portador (TAVEIRA MAGALHAES et
al., 1997). Registra-se também a
comercializagdo de produtos derivados
do gengibre, como o éleo essencia e
oleoresina. O 6leo essencial é produzi-
do, principalmente, na india e na China
e, em menor escala, na Austrélia,
Jamaica e Indonésia
(INTERNATIONAL TRADE
CENTRE, 1986; PURSEGLOVE et dl.,
1981).

O valor mundial do comércio de
gengibre chega a cerca de US$ 185 mi-
Ihdes, excluindo-se 0 6leo eaoleoresina.
Apesar de maior produtor, a participa-
¢ da india neste mercado mundial é
pequena, correspondendo a apenas 6%.
A China, por suavez, tem liderado este
mercado. Entretanto, no que tange ao
comeércio de oleoresina e 6leo, aproxi-
madamente 50% é proveniente da in-
dia. Os precos do gengibre no mercado
mundial variam grandemente de acor-
do a sua origem e limpeza. O preco de
importacdo do gengibre seco geralmente
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Figura 1. Evolug&o da exportagdo brasileira de gengibre, 1999 a 2003.
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Figura 2. Evolucéo da importag@o brasileira de gengibre, 1999 a 2003.

Fonte de dados: Brasil (2003).

estdentre US$ 700 e US$ 1350/t. O gen-
gibre jamaicano tem um nicho particu-
lar, sendo vendido no mercado europeu
a pregos que variam entre US$ 5000 e
US$ 6000/t. O prego do dleo varia de
acordo com sua concentragdo e pureza.
O ¢leo de origem chinesa é vendido por
US$ 22 a US$ 30/kg, o de origem chi-
nesa a US$ 40 a US$ 50/kg e o prove-
niente de Sri Lanka chegaa USS$ 70/kg,
preco que tem se elevado ultimamente.
A oleoresina é cotada entre US$ 40 e
US$ 50/kg (CROP PROFILE, 2003).
Cenério nacional

No Brasil, acredita-se que a intro-
ducgo do gengibre deu-se durante a in-
vasdo holandesa, em funcdo da permu-
ta de plantas econdmicas existentes en-
tre osdoispaises naquelaépoca (LISSA,
1996). Esta culturainiciou-se no Rio de
Janeiro, espalhando-se para S&o Paulo,
Parana e, mais recentemente, para San-
taCatarina (SANTOS, 2000), principal-
mente nas regides litoraneas.
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Embora o Brasil sgja considerado,
um dos grandes fornecedores mundiais
de gengibre, sua producéo € pequena
comparativamente a outras culturas,
envolvendo relativamente um conjunto
pequeno de agricultores (SANTOS,
2000). A produtividade média brasilei-
ratem sido registrada em torno de 20 t/
ha, cifra bastante inferior a obtida nos
principais produtores mundiais (60 t/ha)
(RUCKER, 1993). Esta diferenca, se-
gundo a autora, estaria atrelada a varia-
bilidade das condi¢des de solo e clima
de cada regido produtora, tratos cultu-
rais, diversificagdo e rotacdo de cultu-
ras, tecnologiaapropriada, méo-de-obra
treinada e organizacdo do setor produ-
tivo.

Ha caréncia de informagfes no to-
cante & evolugdo da producdo brasilei-
ra. Segundo Rucker (2002), a producéo
de gengibre no Brasil em 1999 esteve
em torno de 10 mil t. N&o foram encon-
trados registros das producoes dos anos

subseqiientes.

O gengibre brasileiro é geramente
comerciaizado no estado in natura e se
destina essencialmente a exportagédo
(70% a 80%), principalmente para Es-
tados Unidos, Reino Unido, Holanda e
Canada.Os rizomas que ndo atingem a
qualidade tipo exportagdo sdo destina-
dos ao mercado regional. De 73 t em
1972, a exportagéo de gengibre acan-
¢ou 3.800 t em 1985, estabilizando-se e
voltando a crescer a partir de 1993
(6.721t em 1994), com o prego médio a
US$ 1,04/kg em 1995 (TAVEIRA MA-
GALHAES et d., 1997). Registra-se,
em 1998, cifra recorde de exportacéo
ultrapassando US$ FOB 7.0 milhdes,
mas seguido por um expressivo decrés-
cimo, em 2002, cujo valor correspondeu
a quase metade do comercializado em
1998 (vide NURIN/BANCO DO BRA-
SIL, 2003; BRASIL, 2004).

O aumento de 31,3% no volume ex-
portado de gengibre de 1995 a 1998
pode ser justificado pela maior deman-
da no mercado importador, além de
melhor preco oferecido ao produto bra-
sileiro em detrimento ao oferecido pe-
los outros paises produtores, muito em-
bora, no periodo seguinte a queda ao
redor de 17% estarelacionada afatade
qualidade do produto brasileiro frente
aos of erecidos por outros paises, segun-
do informagces de produtores do litoral
paranaense e de técnicos da SEAB—PR
(Figura 1).

A evolugdo da importacdo brasilei-
ra de gengibre apresenta um movimen-
to pendular, na medida em que as for-
¢as de mercado determinam aofertae a
demanda. Durante o periodo de 1996 a
2003, o menor volume importado foi de
2000, que correspondeu a 22,0 mil kg.
A partir de 2001, os precos médios ne-
gociados no comércio exterior tendem
a diminuir, competindo com 0s pregos
meédios praticados no mercado interno
brasileiro. Com esta mudanca, mesmo
penalizando a Balanca Comercia Bra-
sileira, a importagdo de gengibre, em
2003, atingiu um volume de 56,7 mil
kg liquido (Figura 2).

Cenério estadual

A culturadegengibrefoi introduzida
por familias de japoneses no litoral
paranaense ha aproximadamente 25
anos (EPAGRI, 1998). Entretanto, tor-
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nou-se efetivamente comercial somen-
te na Ultima década, ap0ds introducéo de
variedade de rizomas gigantes
(TAVEIRA MAGALHAES et al.,
1997). Atualmente, o Estado do Parana
desponta como o maior produtor nacio-
nal de gengibre (rizomas in natura)
totalizando 3.945 t/ano, em uma érea
aproximada de 201 ha, distribuida em
26 municipios. A safra 2001/02
contabilizou R$ 3.3 milhdes,
correspondendo a19,14% do Valor Bru-
to da Producéo (VBP) do Grupo “Espe-
ciarias’” e 0,017% do VBP estadual
(PARANA, 2003).

A maior parte da area produtora de
gengibre no Parana (97%) esta concen-
trada no litoral paranaense, restrita aos
municipios de Morretes, Guaraquegaba,
Antonina, Paranagua e Guaratuba, to-
dos pertencentes ao Nucleo Regional
(NR) de Paranagua (PARANA, 2003).

Os cinco municipios produtores de
gengibre que pertencem ao Nucleo Re-
giona de Paranaguaocuparam umaarea
aproximada de 194 ha, com produgdo
média de 3.880 t na safra 2001/02.
Morretes, principal municipio
paranaense produtor de gengibre, ocu-
pa aproximadamente 60% da area cul-
tivada e participa com 54% do total da
producdo do Nducleo Regional
(PARANA, 2003).

A andlise das informagBes estatisti-
cas referentes a &rea ocupada e volume
de producdo de gengibre, safras 1990/
91 a 2001/02, indicam um comporta-
mento sazond atrelado as variagOes da
oferta e demanda do mercado externo
(PARANA, 2003) (Figura 3/A-B).

A safra 1997/98 foi recorde em ter-
mos de produc&o de gengibre, principal-
mente em fungdo do que foi produzido
no nucleo regional de Paranagua. As-
sim como citado para o comércio brasi-
leiro de gengibre, varios fatores podem
estar associados a este recorde estadual
como, por exemplo, ademanda do mer-
cado importador, além do melhor prego
pago ao produto em relagdo a outros
paises produtores.

As safras subseqlientes ndo mantive-
ram este patamar de produgdo. Como ja
anteriormente mencionado, entre os fa-
tores apontados pel os produtores, cita-se
0 desestimulo em fung&o da dependén-
ciade“aravessadores’ que, por suavez,
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tendem a forcar a venda do produto por
precos mais reduzidos. Outro agravante
seria a inaceitabilidade deste produto
frente a um mercado mais exigente em
termos de aparéncia e auséncia de fun-
gos, substancias quimicas téxicas e
acompanhamento de laudo fitossanitario
comprobatdrio desta qualidade.

Desta forma, atualmente, hd um nu-
mero bem menor de produtores devido
ao prejuizo na comercializagdo da safra
2001/02, face ao cumprimento de con-
tratos de exportacdo e, segundo Ruicker
(2002), a produgéo agricola do gengi-
bre ainda pode ser considerada uma ati-
vidade lucrativa, desde que seja
implementado um sistema agro-indus-
trial de mangjo e beneficiamento ade-
quado deste produto, sem uso abusivo
de insumos agricolas e sem uso de
agrotoxicos. Assim, potencializar-se-ia
aaceitacdo do gengibre paranaense pelo
mercado consumidor regiond e tercel-
ros paises.

Segundo Santos (2000), a
comerciaizacdo para 0 mercado exter-
no do gengibre produzido em Morretes
foi iniciadahacercade 20 anos, median-
teaCooperativaAgricolade Cotia. Este
mercado externo é realizado por empre-
sas exportadoras |ocalizadas no Parana
(Antonina, Morretes e Curitiba), Sao
Paulo (S8o Paulo, Santos, Indaiatuba,
Atibaia e Jales), Minas Gerais (Belo
Horizonte) e Santa Catarina (Itgjai). A
maioria destas empresas que exportam
0 gengibre do municipio de Morretes
tem um funcionario que inspeciona a
embalagem do produto nas proprieda-
des de producdo. As empresas de maior
porte possuem, geralmente, um repre-
sentante que acompanhaa cargano por-
to de destino.

Comunidade produtora agricola

O sistema de produgéo paranaense
de gengibre, em especial no municipio
de Morretes, é realizado por pequenos
(areadaculturade0,2 a0,3 ha), médios
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(dreadaculturade 0,3 al ha) e grandes
produtores (até no maximo 10 ha). Es-
sas propriedades, em sua maioria, pos-
suem atividade olericola, englobando a
cultura de gengibre e de outras hortali-
¢as, como chuchu, berinjela, alface, pe-
pino, abobrinha, entre outras; caracteri-
zando este municipio como um impor-
tante fornecedor de hortalicas para a
Regido Metropolitana de Curitiba. Em
Morretes foram observadas trés situa-
¢Oes quanto ao custeio do cultivo: o pro-
dutor arca com os custos, os produtores
sfo financiados pelas empresas expor-
tadoras, tendo o produtor venda garan-
tida do produto, e o cultivo é realizado
com financiamento bancério.

M &o-de-obra empregada

Santos (2000) salienta que no muni-
cipio de Morretes, o setor agricola é o
grande gerador de empregos, principal-
mente nas atividades de colheita, pre-
paro e limpeza, classificagéo e embala
gemdo produto in natura. Salienta, ain-
da, que entredoismil equinhentosatrés
mil empregos (a grande mai oria tempo-
rérios) sdo gerados durante o periodo
que envolveacolheitado gengibre. Fora
0 periodo da colheita, cerca de mil e
quinhentas pessoas trabalham durante
todo o ciclo dalavoura, que éde um ano.
Nas peguenas propriedades, toda a fa-
miliatrabalhano cultivo. Porém, duran-
te acolheita, estes pequenos produtores
contratam entre quinze e vinte empre-
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gados. As propriedades maiores tém
entre doze e quinze empregados
registrados e durante a col heita sdo tem-
porariamente contratados entre sessen-
ta e oitenta pessoas. Estes trabal hado-
res recebem uma diéria, em média, de
R$10, podendo chegar até a R$ 15, no
caso de mé&o-de-obra mais especializa-
da. A renda dos trabalhadores é gasta
praticamente toda no municipio, deter-
minando gque os resultados das safras de
gengibre sgjam refletidos no comércio
local.

Terminada a colheita do gengibre,
parte dostrabal hadores continuano pre-
paro do novo plantio, o restante vai para
acolheitae o plantio de hortaligas. 1sso
mantém a grande maioria dos trabalha-
dores rurais empregados, praticamente,
0 ano todo (IAPAR, 2000/01).

Tecnologia empregada

Observou-se em Morretes um modelo
tecnol6gico em transformago, onde coe-
xistem as agriculturas tradicionais da ba-
nana e damandioca, de baixa produtivida-
de, e sistemas de produco tecnificados,
visando o mercado, com médio e dto ni-
vestecnol égicosedtaprodutividade, con-
forme detalhado em Marchioro (2002).
Entre os tecnificados, cita particularmente
o cultivo do gengibre.

De acordo com EPAGRI (1998), os
produtores de gengibre possuem equi-
pamentos agricolas como cultivador
motorizado, trator equipado com arado

e grade de disco, escarificador, carreta,
pulverizador, conjunto deirrigacéo, pul-
verizadores costais, lavadores de gen-
gibre, contentoresde pléstico paratrans-
porte e colheita da producéo, entre ou-
tros. Evidenciou-se que 0s processos de
beneficiamento do gengibre pés-colhei-
ta no municipio de Morretes estéo afe-
tos ao tipo de produto final
comercializado, a saber: rizomas in
natura. Desta forma, apos a colheita o
rizoma é geralmente submetida a lava-
gem e limpeza manua, secagem natu-
ral, classificacdo, acondicionamento
(embalagem) e transporte.

Origem e destino da producéo
agricola

Cerca de 70% a 90 % da produgéo
de Morretes destina-se a exportacéo do
produto in natura. Do restante destapro-
ducgo, parte é utilizada localmente, em
forma de rizomas-semente ou encami-
nhada para processamento industrial, e
parte é encaminhadaa CEASA-PR, com
sede em Curitiba, para comercializagdo
in natura tanto nos boxes, por
comercianteslocais, como nas* pedras’.

Pequenas indlstrias familiares

No Parand ndo ha registro de
processamento do gengibre em nivel
industrial, exceto o realizado por peque-
nas industrias familiares | ocalizadas em
Morretes. Segundo técnico da
EMATER, em 2003, registraram-se 34
indUstrias caseiras que processavam
parte da colheita de gengibre neste mu-
nicipio. Estasindustrias produzem prin-
cipamente balas, conservas e geléia de
gengibre. Estes produtos sdo vendidos
localmente, em outras cidades do lito-
ral e, também, em feiras-livres e alguns
supermercados de Curitiba. Segundo
Santos (2000), 0 nimero destas indUs-
trias em anos passados chegou a 150.
Esta diminuico em relagdo ao obser-
vado atualmente pode ser um reflexo da
prépria diminuicdo da producéo local.

A Resolugdo n.23, de 15/03/2000 da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria
(BRASIL, 2000), que regulamenta o
registro de produtos alimenticios, dis-
pensa da obrigatoriedade de registro as
indUstrias que processam balas, doces e
conservas. Entretanto, a Resolugdo RDC
n.275, de 21/10/2002, da Secretaria de
Vigilancia Sanitéaria (BRASIL, 2002)
recomenda aos estabel ecimentos produ-
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tores de alimentos a aplicacéo do regu-
lamento técnico de procedimentos
operacionais padronizados e verificagdo
das boas préticas de fabricagdo. A pes-
quisa de campo redlizada em Morretes
revelou total auséncia de controle de
qualidade nestas pequenas indUstrias
processadoras, tanto por parte da
ANVISA local quanto de 6rgéos
extensionistasrurais e dos proprios pro-
prietérios.

Comercializacdo do gengibre in
natura

A CEASA-PR éo principal polore-
ceptor e de comerciaizacéo de gengi-
bre in natura na Regido Metropolitana
de Curitiba. Conforme dados obtidos da
Divisdo Técnica Econbmica da
CEASA-PR (2002), a comerciaizacéo
do gengibre in natura pela CEASA de
Curitiba correspondeu a um volume
aproximado de 2001, no periodo de 2000
a 2001, com prego médio por kg de R$
0,90 aR$ 0,67, respectivamente. Deste
volume comercializado neste periodo,
79,1% a 79,5% referiam-se ao produto
procedente do municipio de Morretes.

Os principais receptores do produto
ofertado na CEASA-PR s&o
supermercadistas, feirantes e
comerciantes do Mercado Municipal de
Curitiba (Figura 4).

Segundo a Secretaria Municipa de
Abastecimento de Curitiba (SMAB), no
periodo de 2000 a 2001, asfeiras-livres
movimentaram cerca de 42,8% da
comercializacdo anual do gengibre in
natura e o Mercado Municipal de
Curitiba 20,0% (PARANA, 2002).

Limitacdes e pontos de estrangu-
lamento da cadeia produtiva de gen-
gibre de Morretes

Producéo agricola

Geralmente o cultivo de gengibre
estainserido naregido de ocorréncia da
Floresta Ombroéfila Densa (Floresta
Atléantica), com severasrestricoes de uso
eocupagdo impostaspelo IBAMA elns-
tituto Ambiental do Parana (IAP). Por-
tanto, antes de iniciar o plantio, o pro-
dutor deve entrar em contato com estas
instituicdes para obter o devido
licenciamento ambiental. A cultura do
gengibre tradicional no municipio de
Morretes é caracterizada pelo uso ex-
cessivo de agrotoxicos, o que
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potencializa o risco de dano ambiental
proximo a regides de preservagdo
ambienta e rios. H4 uma tendéncia do
mercado mundial, grande avo da pro-
ducdo do municipio de Morretes, dar
preferénciaao gengibre organico (SAN-
TOS, 2000), visto que 0 uso inadequa-
do de agrotoxicos na agricultura poder
trazer sérios prejuizos a seguranca do
trabal hador rural envolvido em suaapli-
cacdo, asallde do consumidor e ao equi-
librio do meio ambiente.

A incidéncia de pragas (principal-
mentelagarta-rosca, nemat6ides e doen-
¢as Phyllosticta sp, Rhizoctonia solani,
Fusarium oxysporum) compromete se-
riamente aproducdo de gengibre. O con-
trole destas ou areducéo de seus efeitos
tem sido conseguido, em parte, com a
rotacdo de culturas e 0 emprego de
rizomas-semente sadios.

Outra grande dificuldade da cultura
no municipio, segundo Santos (2000),
€ a descapitalizagdo do produtor, que
contraiu muitas dividas com os bancos
no inicio da década de 90 e, em torno
de 70 produtores, securitizaram suas
dividas. Com isso, hd o impedimento ao
acesso a novos créditos e, desta forma,
comprometendo a produgdo, bem como
a qualidade do produto.

Comercializagdo

De modo geral, os produtores de
gengibre de Morretes se mostram insa-
tisfeitos com o mercado externo. N&o
ha garantia de prego, nem existéncia de
um contrato estabelecido entre o agricul-
tor e o comprador, determinando em
Muitos casos atraso ou mesmo afatade
pagamento pelo produto. Esta situagcéo
passa a configurar-se em desestimulo a
continuidade do plantio desta cultura,
reforcadapel o ato custo de producéo (em
média R$ 18.000,00/ha).

Outro entrave relativo a
comercidizacao, considerado por aguns
produtores como principal problema, éa
excessiva producgo de gengibre no Bra-
sil, dificultando a venda. Entretanto, as
cifrasdeimportacdo de gengibre desmen-
tem este fato. Alguns outros produtores
consideram como fator negativo na
comercidizacdo do produto brasileiro os
baixos pregos ofertados pela China, um
dos grandes produtores mundiais.

Entre outros fatores também apon-
tados pelosprodutoresfoi aaegagéo dos

“atravessadores” de que o produto
paranaense deixa a desgjar no aspecto
qualidade com a presenca de fungos e
auséncia de controle sanitério
comprobatorio.

E imprescindivel que se diga que a
comercializagdo esta diretamente rela-
cionadacom aqualidade e prego. O pro-
dutor busca minimizar custos e obter o
melhor prego para 0 seu produto, para
potencidizar a inser¢do do produto no
mercado e aumentar sua lucratividade,
enquanto que o comprador espera obter
a melhor qualidade possivel aliada a
menores pregos. E um ciclo vicioso, que
nem sempre considera o consumidor fi-
nal como dependente direto do resulta-
do deste processo.

Controle de qualidade

Observou-se uma grande caréncia
guanto ao controle higiénico-sanitario
do sistema de producdo como um todo,
especialmente no beneficiamento pés-
colheita, por parte dos produtores. Con-
sequentemente, o produto final apresen-
ta sério comprometimento de qualida
defrente ao mercado consumidor regio-
nal e terceiros paises, especialmente no
que concerne aos  padrbes
microbiol6gicos referenciados como
adequado em Brasil, 2001.

A fdta de qualidade que muitas ve-
zes se iniciou na producdo acaba per-
sistindo no setor secundario. A maioria
das peguenas indUstrias ndo aplica con-
trole de qualidade ao produto, operan-
do em situagdo bastante precéaria, bem
como o descumprimento da Resolugédo
RDC n.275 (BRASIL, 2002), por parte
da fiscalizagdo. Este tipo de situacédo
demonstra descaso com a salde da po-
pulacdo consumidora destes produtos.

Os comerciantes e produtores que
comercializam na CEASA-PR conside-
ram como critérios de avaliagdo de qua
lidade do rizoma de gengibre: tamanho,
brilho, auséncia de terra aderida a su-
perficie do rizoma, auséncia de
brotamento e quebra. Entretanto, néo
fazem exigéncia quanto a certificagdo
ou laudo técnico que identifique a qua-
lidade sanitaria do produto
comercidizado. A grande maioria des-
tes comerciantes mostrou desconhecer
as orientagdes e normatizagdes legais
sobre este aspecto e as implicagOes da
falta de qualidade na salde do consu-
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midor. Estes apenas mencionam, ocasio-
nalmente, as conseqiiéncias do uso de
agrotoxicos. Também o consumidor é
pouco exigente, dado que compra pro-
dutos sem qualquer garantia de proce-
déncia qualificada, mantendo assim a
problemética.

Nos estabel ecimentos de
comercializagéo foram identificados
problemas, na qualidade do produto
comerciaizado, como os de origem nos
manipuladores e nainexisténcia de lau-
do laboratorial atestando o controle de
qualidade do produto in natura adquiri-
do do setor primario, associados a falta
de qualidade sanitéria evidenciada em
algumas amostras comercializadas de
gengibre in natura.
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