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Estimativas de Rendimentos de Cortes Comerciais e de Tecidos de Suinos em Diferentes
Pesos de Abate pela Técnica de Ultra-sonogr afia em Tempo Reall
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RESUM O - Foram utilizadas 48 fémeas suinas abatidas aos 50, 60, 70, 80, 90, 100, 110 e 120 kg para determinar os rendimentos
decortescomerciaisedecarnemagranacarcaga, visando-se estimar areadeolho delombo (AOL) eespessuradetoucinho (ET), utilizando-
se a técnica de ultra-sonografia em tempo real. Foram tomadas medidas ultra-sdnicas in vivo, para AOL e ET; nas carcagas quentes,
utilizou-se equipamento 6ptico damarca Hennessy, afim de estimar aET e profundidade de muasculo (PM). As equagdes para estimar
aquantidade de mascul o nacarcagaobtiveram R2 entre 0,97 €0,99, com desvi o-padrdo residual entre0,27 e0,73. Osvaloresde R? para
areadeolhodelombo, por ultra-som e pelamedidadiretanascarcacas, foram de 0,97 e 0,98, respectivamente, com desvio-padrdo residual
paraasduas estimativas de 3,07 e 3,13. Os gjustes das equagdes para espessura de toucinho por ultra-som, espessura de toucinho 6ptico
eespessuradetoucinho medidadiretamente nacarcacaapresentaram R2 de 0,99; 0,82; 0,86, respectivamente, com desvio-padrao residual
de2,39; 3,13; e2,91. Asequagdesobtidas por regressdeslinearesemultiplas, apartir dosdados dadissecagao, g ustaram equagdesprecisas
para estimar rendimento de cortes comerciais e de carne magra nas carcagas de suinos entre 50 e 120 kg de peso corporal. A técnicade
ultra-sonografia em tempo real é acurada para se estimarem a érea de olho de lombo e a espessura de toucinho de suinos in vivo.

Palavras-chave: éreade olho de lombo, cortes carneos, equacdes simples e miltiplas, espessura de toucinho, rendimento de
carnemagra

Estimate of Commercial Cuts Yield and Tissues of Swinesin Different Slaughter
Weights by the Real-Time Ultrasound Technology

ABSTRACT - Forty-eight female pigs slaughter at 50, 60, 70, 80, 90, 100, 110 and 120 kg were used to determine commercial cut
and of lean meat yieldsin pork carcass, with aview of the Longissimus muscle areaand backfat thickness estimation by using the real -
timeultrasound technology. Liveultrasonic measurementsweretaken for L ongissimus muscleareaand for backfat thicknessand measures
in the hot carcass were made, using optical Henessy equipment, to estimate the backfat thickness and L ongissimus muscle depth. The
regression equati onsto estimatethe amount of musclein the carcassobtained aR2 between 0.97 and 0.99, with aresidual standard deviation
(RSD) between 0.27 and 0.73. The R2 values for Longissimus muscle area obtained by ultrasound and for backfat thickness direct in
the carcass, were 0.97 and 0.98, respectively, with aRSD of 3.07 and 3.13. The adjustment of the regression equations for ultrasound
backfat tickness, for optical backfat tickness and for directly carcass backfat tickness measurement, presented R2 of 0.99, 0.82, and
0.86, respectively, withaRSD of 2.39, 3.13, and 2.91. Thefitted regression equati ons obtai ned by simpleand multiplelinear regressions
from the dissection data set were precise to estimate commercial cuts and of |ean meat of pork carcasses between 50 and 120 kg. The
real-time ultrasonograph technology is accurate to estimate the Longissimus muscle area and backfat ticknessin live animal.

Key Words: backfat thickness, lean meat yield, loin eye area, meat cuts, multiple and simple equations

Introducao

O Método Brasileiro de Classificagéo de Carca-
¢as de Suinos (MBCC) consiste em medidas de
espessurade toucinho, de &rea de olho delombo, de
comprimento de carcaca, de rendimentos de cortes
carneos e de rendimento de carcacga, obtidas na

meia carcaca esquerda (ASSOCIACAO BRASI-
LEIRA DE CRIADORES DE SUINOS - ABCS,
1973). Entretanto, apesar de ser preciso, ndo tem
sido utilizado pelaindustrias de carne e derivados,
no Brasil.

Provavelmente, as dificuldades e a demora na
obtencao dasinformacdes de carcagas de suinos pelo
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MBCC sejam as causas da ndo-adogdo do método
pelos frigorificos e abatedouros de suinos.

A partir de meados da décadade 80, asindustrias
frigorificas (em especial, as do Centro-Sul), no Bra-
sil, passaram a adotar processos e técnicas de clas-
sificagcdo de carcagas, visando ndo sO premiar 0s
suinocultores que produzissem suinos com carcagas
de melhor qualidade, como também melhorar o seu
propriorendimentoindustrial.

As industrias suinicolas estdo procurando aba-
ter animaismais pesados, buscando reduzir custose
aumentar a escala de producéo. A evolugéo gené-
tica experimentada pela maioria das linhagens co-
merciais disponiveis hoje no mercado, pode contri-
buir paraque os animais sejam abatidos maisjovens
€ com maior peso.

Tem-se verificado que adeposicéo de gordu-
ra e proteina nas carcacas € linearmente relaci-
onada com o aumento de peso e idade, havendo
mudancga na propor¢ao relativa destes dois com-
ponentes, de modo que a gordura se deposita
mais tardiamente que a proteina e, por isso,
talvez, adiminuicao daeficiénciaalimentar com
0 aumento de peso seja atribuida primeiramente
ao aumento dos gastos energéticos para
mantenca, e ndo ao acréscimo da deposicédo de
gordura (ROBINSON, 1976).

O estudo de meios eficazes de estimar composi-
¢ao corporal in vivo no Brasil ainda é incipiente,
porém em paises desenvolvidos ja é uma realidade.
Existem vérias técnicas para avaliagéo e classifica-
¢do de carcacas de suinos; entre elas podem-se
destacar aguelas com uso de aparelhos dpticos du-
rante o processo de abate e as técnicas com uso de
ultra-sonografia.

Provavelmente, as técnicas com uso de ultra-
sonografiaem tempo real ndo estejam sendo usadas,
devido afaltade informacges e validacbes de dados
de carcacas obtidos no Brasil.

Assim, verifica-se ser necessario determinar
pardmetros precisos e acurados para a estimativa
de rendimentos de cortes comerciais e de carne
magra na carcaga de suinos, visando-se estimar
AOL eET, utilizando-seatécnicadeultra-sonografia
em tempo real.

Material e Métodos
Foram selecionadas 48 fémeas suinas da linha-

gem Camborough 22, com peso médio inicial de
25,53 kg e idade média de 62 dias.

Os animais foram alojados nas instalagbes da
granjamultiplicadora da Cooperativa Mista General
Osoério Ltda., em XV de Novembro, RS.

Os animais foram alimentados a vontade com
racOes convencionais distribuidas para os coopera-
dos da Cotriba.

Antes das pesagens, os animais foram conduzi-
dos & uma baia de passagem com catre elevatorio,
construido especialmente para a verificacdo das
medidas ultra-sbnicas. Esse equipamento permitiu
suspender o animal pelo peito e pelabarriga, imobili-
zando-o completamente, parafacilitar atomada per-
feita das imagens.

Para arealizacdo das medidas ultra-sonicas, uti-
lizou-seum conjunto de equi pamentosconstituido de:
uma ecocamera ALOKA SSD 500, uma probe de
11,5cme 3,5 MHz, duas guias acusticas ou standoff,
para medidas longitudinais e transversais, € um
software AUSKey-4 System for Windows 5.0,
acoplado a um notebook, com cartdo PCMCIA.

As medidas ultra-sbnicas foram coletadas apés a
contencdo dosanimais, utilizando-seprimeiramentea
guia transversal para tomada da érea de olho de
lombo e, em seguida, umamedidalongitudinal paraa
espessura de toucinho e profundidade de musculo,
para cada animal. A primeira medida foi coletada
transversalmente entre adécimae adécimaprimeira
costelas, por meio de umaguiaacusticade polivinil,
que se agjustou perfeitamente a curvatura dessa re-
gido do animal. A segunda medida foi tomada com
uma guia acusticareta, que permitiu perfeito ajusta-
mento do transdutor na &rea compreendida entre a
décima e a ultima costel as dos suinos, a5 cm abaixo
dalinhamédia

Para o célculo do rendimento de carne magra,
area de olho de lombo e espessura de toucinho,
utilizou-se o software AUSKey System V-5.0, for
windows, desenvolvido por L1U (1997), cujos resul-
tados geraram equacdes de predicdo que levam em
conta o peso do animal, aprofundidade de musculo e
a espessura de toucinho, como variaveis.

Para a visualizago das imagens, utilizou-se o
programa Image Wizard, versdo 3.3, da seguinte
forma: 1) cadaimagemfoi identificadacom o nimero
do animal, a data e o respectivo peso; 2) apds a
aberturadaimagem, visualizava-se natelado compu-
tador uma planilha do Excel, com uma coluna de
identificagdo do animal, uma com o peso e outras
duas colunas, uma para a espessura de toucinho e
outra para a area de olho de lombo, que foram
tracadas manual mente com o uso do mouse do com-
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putador; e 3) apds a identificagdo destas trés varia-
veis, o0 software forneceu a estimativa in vivo de
carne magra na carcaga.

Os animais foram abatidos no frigorifico da
COOPERJACUI, Central de Cooperativas do Alto
Jacui, aos 50, 60, 70, 80, 90, 100 e 120 kg apos
transporte, com duracéo de 2,5 horas, em média.
No descarregamento, os animais foram identifica-
dos por meio de quatro tatuagens em diferentes
partes do corpo e cada um, pesado e alojado nas
baias de espera. O abate ocorreu apés jejum de
racdo de 24 horas.

Apos o abate, as carcagas foram acompanhadas
nalinha de abate, da seguinte forma: primeiramente
retiraram-se as visceras brancas e vermelhas, colo-
cando-as em bandejas separadas e numeradas; logo
em seguida, desviaram-se 0s animais paraaretirada
de cabeca, patas, rabo e unto, paraposterior pesagem
de todas essas partes, obtendo-se assim 0 peso da
carcaga quente. Em seguida, procedeu-se as medi-
¢Oes para estimativas de rendimentos feitas pela
industria, por meio de equipamento éptico Hennessy.
Com este equipamento, estimaram-se espessura de
toucinho (ETOP) e profundidadedemuscul o (PM OP)
a5 cm abaixo dalinha média, na altura da décima
costela. Apos esses procedimentos, as carcagas fo-
ram levadas para a cdmara fria.

ApGs o periodo de resfriamento minimo de 24 e
maximo 72 horas, atemperaturade 5°C, foi realizada
a dissecacdo das meias-carcagas esquerdas, proce-
dendo-se da seguinte forma: 1) medida da tempera-
turadacarcaganos muscul osdo pernil, dolombo eda
paleta, calculando-se amédia; 2) as carcacas foram
pesadas em balanca eletrénica, retiradas dos gan-
chos e serradas na linha mediana, por uma serra de
fita; 3) a meia-carcaca esquerda foi posteriormente
divididaem partes, paleta, pernil, copa, carréebarri-
ga, de acordo com o método adotado pela industria;
4) pesou-se cada parte em balancadigital com preci-
sdo de 5 g; 5) separou-se a pele da gordura subcuta-
nea; 6) retiraram-se 0S 0SsOS; 7) separaram-se 0S
musculos, removendo-se 0 maximo da gordura
intermuscular; e 8) as faceas e as aponeuroses dos
muscul o foram deixadas nos mesmos, separando-se
também os ganglios.

As por¢Bes de musculo, gordura, pele, 0ssos e
ganglios foram colocadas em sacos plasticos e pesa-
das em balancadigital, para calcular os rendimentos
de carne magra, a porcentagem de gordura e a
porcentagem de ossos, além dos diversos cortes
comerciais.
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Analisaram-se os dados por intermédio de re-

gressoes lineares simples e multiplas, conforme o

pacote computacional SAEG, Sistema de Anélises

Estatisticas e Genéticas (UNIVERSIDADE FEDE-
RAL DE VICOSA - UFV, 1998).

Resultados e Discussao

Na Tabela 1, estdo apresentados 0s pesos e as
porcentagens de cortes em relagdo ao peso dos
SuinosVivos.

O primeiro corte em quantidade de carne na
carcacafoi o pernil, com valoresde 29,2 a 30,8% do
total de musculo na carcaca. O corte da paleta
representou de 21,2 a 23% do total de musculos na
carcaga, correspondendo ao segundo corte em im-
portancia do ponto de vistaindustrial. O carré foi o
terceiro corte em quantidade de carne na carcaga,
representando de 21,0 a 22,6% do total de musculo.
Percentualmente, abarrigaficou em quarto lugar em
guantidade de musculo, com 16,1 a18,9%, contra7,7
a 9,0% da copa, porém é conveniente ressaltar a
dificuldade de se dissecarem estesdoiscortes, devido
a grande quantidade de gordura entremeada aos
muscul os.

Na Tabela 2, estdo apresentadas as equactes de
predicéo para os diferentes tecidos das carcacas de
suinose, apartir davisualizagdo dos dados, verifica-
se que as equacdes de regressao para quantidade de
musculo, gordura e 0ss0s na carcaga apresentaram
valores de R? superiores a 0,99, com desvio-padréo
residual entre 0,77 e 2,14, enquanto a equacao para
quantidade de pele na carcaca o R? foi de 0,88 e 0
desvio-padréo residual, de 0,34.

A dissecacdo de carcagas realizada em diferen-
tes pesos corporais permitiu a coleta de dados, os
quaisforam utilizados paraaconstrucéo de equacdes
de predicéo para crescimento de tecidos. A separa-
¢ao dos cortes comerciais de acordo com os critérios
utilizados pelaindustriafacilitou o servico dedisseca-
¢cao, além de possibilitar uma interpretacdo mais
realistados dados de rendimento com aquel es busca-
dos pelo mercado.

Verificou-se, portanto, que o desvio-padrao resi-
dual paraestas caracteristicasfoi enquadrado dentro
dolimitemaximo fixado pelaComunidade Européia,
nadefinicdo de equagbes parase estimar o rendimen-
to de carne em suinos (DIESTRE et al., 1989;
HULSEGGUE et al., 1994).

Na Tabela 3, sdo apresentadas as equacgdes de
predicdo para os diferentes cortes comerciais de
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§ §©%§ sleexndyas carcagas de suinos. Verificou-se que o R? paratodos
SECO S T A os cortesfoi de 0,99, tendo o desvio-padrao residual
variado entre 0,39 e 0,77, cujos valores estéo abaixo

S 0. do maximo fixado pala Comunidade Européia, que é
gB2235RIIENTBS de 2,5. Estes resultados, associados aos das equa-
LEBOEZ|W TG TTT cBes de predicdes das quantidades de tecidos, podem

dar sustentacdo a hipotese de que é possivel estimar

o os rendimentos de cortes comerciais a partir de
§ %@ § g Slnoodmaa~ informacdes obtidas pela dissecacéo de carcagas.
SOS0 c= (PO~ Na Tabela 4, sd0 mostradas as estimativas de

2 rendimento de carne magra para os cortes de pernil,

paleta, carré, copae barriga, cujas equacdes mostra-

ey é Zla <1010 o i ram R2 de 0,99; 0,99; 0,99; 0,99; e 0,97 e desvio-
g3 §§ E §’ N g%g;ﬁgg padréo_re5|dua| de 0,77; 0,59; 0,55; 0,27_; e 0,57,
5 respectivamente. Esses resultados sdo maiores que

0s obtidos por BRONDUM et al. (1998), os quais,

Go o0 trabalhando com outros preditores de carcaca, en-
258588 ;\rlr § ;.— g o of gl- ) contraram valoresde R2de 0,65a0,85 e DPR de 1,70
SCOTOE a2,44. | sso pode ser indicativo de gue as quantidades
de masculo no pernil, na paleta, no carré, na copa e

% §% % % = ,88%8533 barriga, estimadas a partir_da dissecacdo das carca-
TESSZT|two~rog 9y cas, foram melhores preditores de carcaca que 0s

usados por BRONDUM et al. (1998).
Na Tabela 5, sdo apresentados os dados de

3 g '\a§ % ~t<tomwmon® rendimento de musculo e gordura dos diferentes
S 83| NTNNN o o L ] .
S8 = < N N~ cortes comerciais das carcagas de suinos, verifican-

do-se que o corte do pernil apresentou a maior
relacdo carne: gordura, 4,0 a5,4 partes de carne para

g8 ox fe) 1,0 partedegordura. A paletamostrou relagdo carne:
758555 eangnasl ey i 5
& E gg 228|fwe~wood gordurade 1,5 a2,3 e acopa, de 5,8 a 6,6 e, apesar
de ser um corte com muita gordura intermuscular,
. ° apresentou maior propor¢éo de carne que o pernil. O
B3T3 5(2929294xS carré apresentou relacdo carne:gordurade 2,3 a 3,5
S =N . . ~
So~TE e e a barriga foi o corte com a menor relacéo
carne:gordura, de 1,5 a 2,4, evidenciando a grande
ofzelE negLg dificuldade de dissecar essa parte da carcaga dos
gS5582(™ BIRgaD suinos, devido a grande quantidade de gordura
AEZT2E|ONOSaEAA ; '
intermuscular.
Elaboraram-se também equacdes de predicéo
© para estimar a quantidade de gordura presente nos
=NQ SO MO ML O N~ . .. .
§ é 2892 J09988ISY diferentes cortes comerciais de carcacas de suinos,

cujos resultados sdo apresentados na Tabela 6, na
qual se pode verificar que o agjuste de R? variou de
0,95a0,99, paragordurano pernil, napaleta, nacopa,

Tabela 1 - Peso e porcentagens de cortes em relagdo ao peso dos suinos vivos
Cuts weight and percentage in relation to the alive swines weight

U © 8‘) o , . , .
2F 8 SL2889 § IZR no carré e na barriga, apresentando também baixos
S © — - - . ~ . .
2ES z = desvios-padrdo residuais, entre 0,09 e 0,78.
° As equacOes para estimar o rendimento de carne
35 . ..
) 8 § magra para os diferentes cortes comerciais de carca-
~ 2 _ =3 cas de suinos, apresentadas na Tabela 6, demonstra-
() : .
S § Yoo %fga g9 8 g ram resultados superiores aos encontrados por
S 88252 82|ggrea8ay (S8

WAGNER et al. (1999), que, trabalhando com dife-
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Tabela 2 - Equag6es de predigdo, para os diferentes tecidos das carcagas de suinos
Table 2 - Prediction equations for the different swines carcass tissues
Componente Regressio R2 DPR
Component Regression
Quantidade de musculo na carcaga Y =-2,7532+0,4628 PV (LW) 099 1,75
Muscle amount in the carcass R
Quantidade de gordura na carcaca Y =-4,0147+0,2217PV (LW) 0,99 214
Fat amount in the carcass R
Quantidade de 0ssos na carcaca Y =-1,0189+0,1245PV (LW) 0,99 0,77
Bones amount in the carcass R
Quantidade de pele na carcaca Y =1,5925+0,0211PV (LW) 0,88 0,34
Skin amount in the carcass
PV  (Peso vivo).
R2 (Coeficiente de determinac&o).
DPR (Desvio-padréo residual).
LW  (Live weight).
R2  (Coefficient of determination).
RSD (Residual standard deviation).
Tabela 3 - Equacdes de predicdo para os diferentes cortes comerciais das carcacas de suinos
Table 3 - Prediction equations for the different commercial cuts of swines carcass
Componente Regressio R? DPR
Component Regression
Peso do corte do pernil Y =-0,3977+0,1948PV (LW) 0,99 0,77
Ham cut weight R
Peso do corte de paleta Y =0,0257 + 0,1828 PV (LW) 0,99 059
Shoulder cut weight R
Peso do corte do carré Y =-2,6083+ 0,1099 PV (LW) 0,99 055
Carré cut weight A
Peso do corte da copa Y = 0,2602+0,0462 PV (LW) 0,99 0,39
Loin copa cut weight R
Peso do corte da barriga Y =-1,9230+0,1704 PV (LW) 0,99 059

Belly cut weight

PV  (Peso vivo).

R2 (Coeficiente de determinacao).
DPR (Desvio-padréo residual).

LW  (Live weight).

R2  (Coefficient of determination).

RSD (Residual standard deviation).

Tabela 4 - Equagfes de predicdo para estimar o rendimento de carne magra para os diferentes cortes comerciais

das carcacas de suinos

Table 4 - Prediction equations to estimate the lean meat yield for the different commercial cuts of swines carcass

Componente Regress&o R? DPR
Component Regression

Quantidade de muscul o do pernil Y =-0,5984 + 0,1351 PV (LW) 0,99 0,77
Ham muscle amount A

Quantidade de musculo da paleta Y =-0,1140 + 0,9634 PV (LW) 0,99 059
Shoulder muscle amount R

Quantidade de musculo do carré Y =-1,2492 + 0,1099 PV (LW) 0,99 055
Carré muscle amount R

Quantidade de musculo da copa Y = 0,2184 + 0,0324 PV (LW) 0,99 0,27
Loin copa muscle amount .

Quantidade de musculo da barriga Y =-1,0100 + 0,0888 PV (LW) 0,97 057

Belly muscle amount

PV  (Peso vivo).

R2  (Coeficiente de determinagao).
DPR (Desvio-padrdo residual).

LW  (Live weight).

R2  (Coefficient of determination).

RSD (Residual standard deviation).
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Tabela 5 - Quantidade de musculo e gordura nos cortes comerciais de carcacas de suinos

Table 5 - Fat and muscle amounts in the commercial cuts of swines carcass
Peso Idade Pernil Peso paleta Peso carré Peso copa Peso barriga
abate média Ham Shoulder weight Carré weight Loin copa Belly weight
weight (dias)
Saughter Average
weight age
(days)

M Usc. Gord. M Usc. Gord. Mdusc. Gord. Miuisc. Gord. Miusc.  Gord.

Muscle Fat Muscle Fat Muscle Fat Muscle Fat Muscle Fat
50 A 6,33 117 4,70 2,08 450 127 172 0,30 3,75 154
a0 106 750 1,74 5,61 321 5,25 181 2,24 0,33 441 251
70 110 8,58 1,99 6,73 371 6,26 2,20 2,64 0,45 511 2,86
a 128 10,15 254 7,59 448 740 307 2,75 045 597 372
D 141 11,79 2,86 854 555 8,66 3,76 3,16 048 6,17 4,24
100 14 13,01 317 9,80 583 10,07 334 345 0,57 821 4,98
110 159 13,95 334 9,96 5,98 10,52 4,49 3,72 0,62 8,88 529
120 170 15,80 381 11,70 6,47 12,14 4,87 4,15 0,71 9,86 6,43
Musc. (Muscle).
Gord. (Fat).

rentesmodel os, comoolinear, quadratico, alométrico
e ndo-linear, encontraram valores de R? n&o-superi-
ores a 0,959 e desvio-padréo residual entre 2,79 e
3,15, para a estimagéo de musculo livre de gordura.

Na Tabela 7, sdo apresentados os dados de area
de olho delombo, espessura de toucinho e profundi-
dade demuscul o, obtidospor intermédio dosdiferen-
tes métodos de avaliagdo, para AOL. Observou-se
gue, emgeral, osvaloresmedidospel aultra-sonografia
em tempo real foram menores que aqueles medidos
na carcaga dissecada, o que provavel mente pode ser
explicado pelo relaxamento normal da musculatura
apo6s o abate etambém pelainfluénciado processo de

corte e seccionamento do carré, para a tomada da
medida. Osvalores de ET foram bastante semelhan-
tes, porém maiores para as medidas ultrasonicas,
provavel mente devido ao mesmo efeito, umavez que
o animal vivo apresenta ténus corporal fazendo com
que adquira conformacéo diferente daquela experi-
mentada pela carcaca, apds o0 processo de abate,
pendura, resfriamento e posterior corte da carcaga.

Os ajustes de equagdes lineares simples e multi-
plas, para estimativa de caracteristicas de carcagas,
apartir dos dados obtidos com as diferentes medidas
feitas nas carcacas, tanto em animais vivos, como
diretamente nas carcacas, podem ser visualizados na

Tabela 6 - Equacdes para estimar a quantidade de gordura para os diferentes cortes comerciais de carcacas de

suinos
Table 6 - Equations to estimate the fat amount for the different commercial cuts of swines carcass
Componente Regress&o R2 DPR
Component Regression
Quantidade de gordura do pernil Y =-0,4910+0,0361 PV (LW) 0,99 0,40
Ham fat amount A
Quantidade de gordura da paleta Y =-0,6035+0,0619 PV (LW) 0,95 0,78
Shoulder fat amount R
Quantidade de gordura do carré Y =-1,1308+ 0,0526 PV (LW) 0,98 0,69
Carré fat amount R
Quantidade de gordura da copa Y = 0,0084+0,0057 PV (LW) 0,96 0,09
Loin copa fat amount .
Quantidade de gordura da barriga Y =-1,6200+0,0654 PV (LW) 0,99 0,61

Belly fat amount

PV  (Peso vivo).

R2  (Coeficiente de determinag&o).
DPR (Desvio-padrdo residual).

LW  (Live weight).

R2  (Coefficient of determination).

RSD (Residual standard deviation).
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Tabela 7 - Valores observados para as caracteristicas carcacas de suinos, por meio de trés técnicas
Table 7 - Values observed for the swines carcass traits, by means of three techniques

Peso abate  Idademédia AOL ET PM
(ka) (dias) Loin eye area Backfat thickness Muscle depth
Saughter Average age Ultra-som Carcaca Ultra-som Carcaga Optico Optico
weight (days) (cm?) (cm?) (mm) (mm) (mm) (mm)
Ultra-sound Carcass Ultra-sound Carcass Optical Optical
50 A 22,77 29,73 7,55 6,33 7,00 42,73
60 106 26,56 30,59 9,75 942 9,58 42,46
70 110 32,60 34,57 12,40 9,00 9,20 46,40
0 128 3754 3871 14,77 11,25 12,28 5377
D 141 43,89 4183 16,28 14,33 1413 53,63
100 14 44,21 4711 16,10 13,08 14,02 57,10
110 159 4417 48,72 16,40 1417 14,07 52,36
120 170 49,04 55,49 16,40 1442 13,82 54,90

AOL (Area de olho de lombo).
ET (Espessura de toucinho).
PM  (Profundidade de musculo).
AOL (Loin eye area).

ET  (Backfat thickness).

PM  (Muscle depth).

Tabela 8, na qual se constata que a equacdo para
estimar a espessura de toucinho medida diretamente
na carcaca dissecada apresentou menor valor de R?
gqueaequacao parase estimar aespessuradetoucinho
medida indiretamente via ultra-som; os valores de
desvio-padréo residual verificados com o ultra-som
foram menores que os de desvio-padrdo residual

obtidosnadissecacao dacarcagacom aparel ho 6ptico;
eovalor de R? para espessurade toucinho com ultra-
som foi menor que com aparel ho dptico.

O menor valor de R? obtido nas equacdes da
espessura de toucinho in vivo, talvez, possa ser
explicado pelas grandes mudangas fisiol6gicas que
ocorrem na carcaga, no post-mortem, que podem

Tabela 8 - Ajuste de equacdes para estimacao de caracteristicas de carcacas de suinos

Table 8 - Equations fitted to swines carcass traits estimate

Componente Regressio R? DPR
Component Regression

AOL medidapor ultra-som Y =-19,696+1,022-0,0038 PV (LW) 0,97 3,07
LEA measured by ultra-sound R

AOL medida na carcaga dissecada Y =9,2979+0,3711PV(LW) 0,98 404
LEA measured by dissected carcass R

ET medidapor ultra-som Y =-15,9279-0,0028+ 0,6034 PV (LW) 0,99 2,39
BT measured by ultra-sound R

ET medida na carcaca dissecada Y =2,2361+0,1097 PV (LW) 0,86 291
BT measured by dissected carcass R

ET medida por aparelho éptico Y =3,0121+0,1029 PV (LW) 0,82 313
BT measured by optical equipment R

PM medido por aparel ho dptico Y =5,9482-0,0041 +0,8989 PV (LW) 0,85 417

MD measured by optical equipment

PV  (Peso vivo).

R2 (Coeficiente de determinacéo).
DPR (Desvio-padréo residual).
AOL (Area de olho de lombo).
ET (Espessura de toucinho).
PM  (Profundidade de musculo).
LW  (Live weight).

RZ  (Coefficient of determination).
RSD (Residual standard deviation).
LEA (Loin eye area).

BT  (Backfat thickness).

MD  (Muscle depth).
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interferir nos resultados da medida de espessura de
toucinho realizada nas carcagas ap6s o resfriamento.

Os menores valores de desvio-padréo residual,
obtidos com a técnica de ultra-sonografia em tempo
real, podem ser indicativo de que esta técnica é
bastante acurada para estimar ET, nos diferentes
pesos corporais avaliados. Estes dados foram supe-
riores aqueles obtidos por SATHER et al. (1996), os
quaisencontraram val oresde R2 de0,72 paraestima-
tivas de espessura de toucinho, via ultra-som (CS-
3000), ede 0,68 paraestimativasrealizadas por meio
do aparelho Optico (Hennessy).

Quanto a profundidade de musculo, medida por
intermédio do aparelho éptico, verificaram-se valo-
resde R2 de 0,85 e desvio-padrdo residual de4,17,
0S quais estdo abaixo das demais estimativas. E
importante destacar que este tem sido 0 mecanismo
de estimacao de rendimento de carne magra adotado
pelaindustriabrasileira.

Osvaloresdedesvio-padraoresidual obtidosnesta
pesquisaforam maioresaquel esobtidospor IRGANG
et al. (1998), os quais encontraram valores entre 1,24
e 2,61, porém, vale lembrar que esses pesquisadores
utilizaram uma combinag&o das duas medias, ou seja,
espessura de toucinho e profundidade de musculo e
encontraram valores de R2 entre 70,7 e 95,5, sendo
gue os maiores valores de R2 e os menores desvios-
padréo residuais foram obtidos com combinacdes de
medidas em varios locais da mesma carcaga.

Conclusdes

A partir dos resultados combinados obtidos neste
estudo, é possivel inferir que a técnica de ultra-
sonografiaemtempo real podeser eficiente naestima-
tiva da érea de olho de lombo e da espessura de
toucinho de suinosin vivo, umavez que os resultados
obtidos mostraram-se consistentes e precisos e de
maior acuracidade que os obtidos por outras vias.

Asequacdes obtidas por regressoes lineares sim-
ples e multiplas ajustam equacles precisas para
estimar rendimento de cortes comerciais e de carne
magra nas carcagas de suinos.

A técnica de ultra-sonografia em tempo real é
acurada para se estimarem a area de olho de lombo
e a espessura de toucinho de suinos in vivo.
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