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RESUMO - Um experimento foi realizado com o objetivo de determinar a influéncia dos niveis de concentrado sobre
0 peso e o rendimento dos cortes e dos constituintes ndo-carcaca e a composi¢do tecidual da perna de cordeiros mesticos de
Dorper terminados em confinamento ou mesticos de Dorper x Santa Inés. Foram utilizados 32 cordeiros (n&o-castrados)
% Dorper X % Santa Inés (peso médio inicial de 17,1 kg) alimentados com dietas contendo 30, 45, 60 e 75% de concentrado.
Os cordeiros foram distribuidos em um delineamento inteiramente casualizado com quatro tratamentos e oito repetices. Os
animais foram mantidos em confinamento durante 43 dias. Apds o abate, as carcacas foram resfriadas por 24 horas. Foram
registrados os pesos e as porcentagens dos cortes da meia-carcaca e as porcentagens de 0sso, musculos e tecido adiposo, avaliadas
por meio de dissecacdo da perna. Houve efeito significativo linear crescente dos niveis de concentrado sobre os pesos de pescoco,
paleta, costilhar, lombo e perna. Verificou-se também efeito significativo linear decrescente sobre os rendimentos dos cortes
comerciais (pescogo, perna e paleta), excetuando-se o de costilhar, que cresceu linearmente. A espessura de gordura e a érea
de olho-de-lombo foram influenciadas pelos niveis de concentrado. Observou-se efeito significativo sobre os constituintes néo-
carcacga, exceto o trato digestério, que ndo foi afetado pelos niveis de concentrado. O aumento do nivel de concentrado
influenciou o peso e o rendimento dos cortes e 6rgédos internos e aumentou a propor¢do e a deposi¢cdo de gordura na carcaga
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Effect of concentrate levels on retail cuts, non-carcass and leg components
of crossbred feedlot lambs

ABSTRACT - Thirty-two intact lambs averaging 17.1 kg of initial body weight were assigned to one of the following
four treatments: 30, 45, 60 or 75% of dietary concentrate in a completely randomized design (eight lambs/treatment). Lambs
were feedlot fed during the experimental period (43 days). After slaughter, carcasses were refrigerated for 24 h. It was
measured the weights and percentages of five cuts from the half carcass as well as the proportion of muscle, bone and fat
tissue from the leg. The weights of neck, shoulder, ribs, loin and leg all increased linearly by increasing the level of
concentrate in the diet while the opposite was observed for the yields of neck, leg, and shoulder; yield of ribs followed the
increment of concentrate in the diet and increased linearly. Fat thickness and loin eye area were both affected by the level
of concentrate in the diet. The same was observed for the non-carcass components with the exception of digestive tract.
Feeding increasing dietary levels of concentrate to lambs affected the weight and yield of retail cuts and internal organs
and increased the proportion and deposition of fat in the carcass.
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Introducéo industriai scomracas especializadas. No entanto, 0 consumo

da carne ovina ainda é muito baixo e esta relacionado a

A Regido Nordeste tem se destacado pelo aumento da qgualidade do produto ofertado. Todavia, isso pode ser
producéo de carne ovina, possibilitado pel os cruzamentos contornado quando ha disponibilidade de um produto de
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gualidade no mercado e com of ertadurantetodo o ano. Para
obtenc&o de maior fatiano mercado paraacarne ovina, €
preciso melhorar o sistema de produgdo. A maioria dos
criadores colocaavendaanimaiscomidadeavangadacom
caracteristicasde carcacaindesejaveisebaixo rendimento
de sua porcéo comestivel.

O sistemade producéo e o nivel nutricional dos ani-
mais que deles participam sdo fatores que interferem na
qualidade das carcacas comercializadas. Esforcos vém
sendo feitos com o objetivo de melhorar essas carcacas,
entreeleséatentativadereduzir aidade de abate por meio
do nivel nutricional, visto que as diferentes propor¢ées
teciduais da carcaca sdo influenciadas por estes fatores.
O crescimento relativo dostecidos segue alei daharmonia
anatdmica, obedecendo a seguinte ordem cronol 6gica:
0ss0, musculo e gordura (pélvico-renal e subcutanea),
sendo que a deposic¢do de gordura aumenta com a idade
(Woodet al., 1980) eotipo dealimentacdo dos cordeiros.
Dietasricasem concentrado determinam maior disponibi-
lidade de energia e favorecem o crescimento do tecido
adiposo, reduzindo o rendimento dapor¢do comestivel da
carcaca e comprometendo sua comercializagdo (Sousa,
1993). E preciso estabelecer um nivel de concentrado
adequado no intuito de se obter maior quantidade de
muscul o e adequado acabamento (Figuerd, 1979). Niveis
superioresa70% acarretam acimul o de gorduraetendem
a reduzir o rendimento dos cortes pelo incremento da
guantidade de gorduradepositada (Furusho-Garciaet al .,
2004), desvalorizando, portanto, 0s cortes comerciais
(Sainz, 1996). Entre os cortesdacarcagaovina, apernaé
consideradao maisnobre, poisapresentao maior acimulo
demassamuscular (Monteiroetal., 1999), dai aimportancia
de suacomposi¢do tecidual paraavaliacéo desuaqualidade
(Neresetal., 2001).

Além da carcagca, determinados subprodutos
aproveitaveis, conhecidos como quinto quarto ou compo-
nentes ndo-carcaga (Osorio, 1996), compostos por 6rgaos
evisceras, também possuem valor comercial. No Nordeste
do Brasil, os componentes ndo-carcaga, conhecidos como
buchada, sdo comercializadosem quilogramae constituem
30% do valor do animal, podendo ser utilizadoscomo fonte
adicional de renda, contribuindo para compensacéo dos
custosde abate (Silva Sobrinho, 2001). O peso doscompo-
nentes ndo-carcacavariade acordo com aporcentagem de
energiaconsumida.

Neste trabal ho, determinou-se ainfluéncia dos niveis
de concentrado sobre o peso e o rendimento dos cortes e
dos componentes ndo-carcaga e a composi¢do tecidual da
perna de cordeiros mesticos de Dorper terminados em
confinamento ou mesticos de Dorper x Santalnés.

Material e Métodos

O experimentofoi realizado naEstacdo Experimental de
Pendéncia, base fisica da Empresa Estadual de Pesquisa
Agropecuéria da Paraiba (EMEPA-PB), localizada em
Soledade-PB. Foram utilizados 32 cordeiros mesticos
(*2 Dorper x ¥ Santa Inés), machos néo-castrados,
nafase determinacgéo, com 90 dias deidade e peso médio
inicial de 17,1 kg. Osanimaisforam distribuidosemum
delineamento inteiramente casualizado, com quatro trata-
mentos e oito repeticdes. Efetuou-se andlise de regressio,
pelo programa Statistical AnalysisSystem (SAS, 1985), de
todas as variaveis estudadas em funcéo do nivel de con-
centrado nadietautilizada.

Asdietasforamformuladassegundo o NRC (1985), com
teores semel hantes de proteina (15% de PB com base na
MS), sendo utilizados quatro niveisde concentrado (30, 45,
60 ou 75%) e feno de tifton 85 (Cynodon dactylon) como
volumoso. A ragéo com 30% de concentrado foi calculada
para atender as exigéncias nutricionais dos animais,
objetivando ganho de 250 g/dia. Na Tabela 1 consta a
composi ¢ao percentual ebromatol égicadasdietasutilizadas
no ensaio.

As dietas foram oferecidas em duas refei¢bes diarias,
de modo a ocorrer aproximadamente 10% de sobras. As

Tabela 1 - Composi¢des percentual e bromatoldgica das dietas,
com base nas proporcdes de concentrado (em % da

MS)
Table 1 - Ingredientand chemical compositions of the experimental diets
(% of DM)
Nivel de concentrado (%)
Concentrate level
30 45 60 75

Feno de tifton (Tifton hay) 70,0 55,0 40,0 25,0
Farelo de milho (Corn meal) 5,81 20,0 32,4 45,2
Farelo de soja (Soybean meal) 9,00 10,0 12,0 13,5
Farelo de trigo (Wheat bran) 5,00 6,01 8,00 10,0
Melago (Molasses) 2,00 2,00 2,00 2,00
Oleo de soja (Soybean oil) 4,00 3,00 2,00 1,00
Nuacleo mineral (Mineral mixture)l 2,00 2,00 2,00 2,00
Uréia (Urea) 1,5 1,2 0,7 0,3
Calcareo (Limestone) 0,7 0,8 0,9 1,0
MS (DM) 91,5 90,7 91,8 91,8
MO (OM) 88,4 89,8 89,1 90,5
PB (CP) 15,2 15,3 15,3 15,4
FDN (NDF) 57,6 46,5 35,7 24,9
FDA (ADF) 28,6 22,8 17,3 11,2
EE (EE) 550 4,80 4,20 3,50
EM (kcal/kgMS) (ME, kcal/kg DM) 2,30 2,40 2,60 2,70
Ca 1,13 1,13 1,17 1,12
P 0,50 0,53 0,58 0,60

1 Nucleo mineral (quantidade/kg do produto) (Mineral salt- amount/kg of product):
Ca-190g;P-73¢g;Na-62¢g;Cl-909g; Mg-44g9;S-30g9; Zn -
1.350 mg; Cu - 340 mg; Mg - 940 mg; Fe — 1.064 mg; Co - 3 mg; | -
16 mg; Se - 18 mg; F (méax.) - 730 mg.
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guantidades oferecidas foram gjustadas por ocasido da
pesagem dosanimais, acada 14 dias, semjejum de solidos
eliquidos. O experimento teve duracgéo total de 43 diasde
confinamento, precedido de um periodo de adaptacéo de
oitodias. Nofinal do periodo experimental, todososanimais
foram abatidos ap6sjejum de sdlidos (24 horas) e liquidos
(16 horas). Apo6s o abate, efetuou-se a evisceragdo com a

Perna (Leg)

Lombo (Loin)

Costelas (Rib)

Pescogo (Neck)

Figura 1 - Cortes comerciais da meia-carcaga esquerda de
ovinos %2 Dorper x Santa Inés (1 - perna, 2 - lombo,
3 - costelas, 4 - paleta, 5 - pescoco).

Figure 1 -  Retail cuts of the left half carcass of %2 Dorper x %2 Santa Inés
lambs (1 - leg, 2 - loin, 3 - rib, 4 - shoulder, 5 - neck).

separacdo dos 6rgaos brancos (ramen-reticulo, omaso,
abomaso e intestinos) e vermelhos (coragado, figado,
diafragma, rins, pulm&o + brénquios), do sangue, dagordura
visceral (omental e mesentérica) e de alguns componentes
corporais externos, como cabeca, pés e couro. Apés a
separacéo, foram pesados paradeterminagdo de seus pesos
individuais e obtencédo do rendimento de buchada (RB %)
=[(& OC(kg)/PA(kg)] x 100), emqueOC (érgaoscomestiveis
= 6rgdosvermel hose 6rgdosbrancos) e PA = peso de abate.
Ascarcagasforamtransferidas paraumacamarafrigorifica
a4°C, ondeforam mantidas por 24 horas. Posteriormente,
foram pesadasedivididaslongitudinal menteacompanhando
alinha central da coluna vertebral. Em seguida, a meia-
carcagaesquerdafoi subdivididaem paleta, perna, lombo e
costilhar (Figural).

Apos apesagem dos cortes, a pernafoi acondicionada
em saco pléastico e congelada para posterior dissecagao.
Foram separados musculos, 0ssos e gorduras subcutanea
eintermuscular, queforam quantificados segundo procedi-
mentos estabel ecidos por M cCutcheon et al. (1993). Foram
determinados os pesos dos muisculos que envolvem o
fémur (Semimembranosus, Semitendinosus, Bicepsfemoris,
Quadriceps femoris, Aductor) e avaliadas as quantidades
degorduratotal, gorduraintermuscular egordurasubcuté-
nea, arelacéo gordurasubcutanea:intermuscul ar, o peso de
0ssos e 0 comprimento do fémur (CF) e, ainda, o indice de
muscul osidade (1M) daperna, obtido conforme descrito por
Purchas et al. (1991), utilizando-se a férmula
IM = (PM/CF)/CF, emque PM equival e ao somatdrio do
peso (g) dos cinco musculos descritos anteriormente.

A determinacéo daareade olho-de-lombofoi realizada
apartir deum cortetransversal entreal22eal32vértebra
torécica, ef etuando-se em transparénciapl asticao desenho
da &rea, em correspondéncia a porg¢éo cranial do lombo,
estabel ecendo-sealarguraeaprofundidade maximaparao
célculodaéreadeolho-de-lombo (AOL ), conformesugerido
por SilvaSobrinhoet al. (2002), apartir daseguinteférmula:
AOL =(A/2xB/2)p,emque: A =larguraeB = profundidade.
Tambémfoi determinadaaespessuradagordurasubcuténea
(EGS), que é aespessuramaximade gordurade cobertura
sobre asuperficie da 132 costela, a1l cm dalinhadorso-
lombar.

Resultados e Discussao

Conforme dados apresentados na Tabela 2, os pesos
(g) de pescoco, paleta, costelas, lombo e perna tiveram
efeito linear crescente amedida que se elevaram os niveis
de concentrado na dieta, o que pode ser atribuido ao fato
deadietando ser isoenergética. No caso dos cortes expressos
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Tabela 2 - Médias, coeficientes de variagdo (CV), equacbes de regressdo (ER) e coeficientes de determinagéo (r?) para os cortes
comerciais, em relagdo ao peso de carcaga fria (PCF), a espessura de gordura subcutanea e a area de olho-de-lombo (AOL)
de cordeiros % Dorper x Santa Inés alimentados com dietas formuladas com diferentes niveis de concentrado

Table 2 - Means, coefficients of variation (CV), regression equation (RE) and coefficient of determination (r2) of the retail cuts, expressed as proportion
of cold carcass weight (CCW), fat thickness (FT) and loin eye area (LEA) on % Dorper + %2 Santa Inés lambs fed increasing levels of concentrate
in the diet

Nivel de concentrado (%) CV (%) r2 ER
Concentrate level RE
30 45 60 75

Pescoco (Neck) (g) 388 477 499 650 22,56 0,89 Y= 236,81+5,2542x*

Paleta (Shoulder) (g) 815 961 972 1.128 17,39 0,98 Y= 634,58+6,6173x*

Costelas (Rib) () 1.097 1.327 1.518 1.896 19,84 0,99 Y= 566,04+6,6173x*

Lombo (Loin) (g) 498 651 605 845 22,03 0,86 Y= 301,88+6,7917x*

Perna (g) (Leg) 1.485 1.795 1.840 2.060 17,78 0,94 Y= 1186,7+12,117x*

Pescoco (% PCF) (Neck, % CCW) 13,41 10,51 10,10 9,81 23,35 0,73 Y= 14,662-0,0734x*

Paleta (% PCF) (Shoulder, %CCW) 18,46 17,78 17,51 16,69 4,92 0,95 Y= 19,466-0,0361x*

Costelas (% PCF) (Rib, %CCW) 24,48 24,68 26,98 28,12 7,0 0,90 Y= 21,694+0,085x*

Lombo (% PCF) (Loin, %CCW) 11,16 11,97 10,81 12,61 11,02 0,90 Y= 11,63

Perna (%PCF) (Leg, % CCW) 33,46 32,26 32,97 30,53 5,43 0,76 Y= 35,87-0,0627x*

Espessura de gordura (mm) (Fat thickness) 0,88 0,925 0,971 1,02 20,77 0,95 ? = 0,7369+0,0038x

AOL (cm?) (LEA) 7,79 9,41 9,97 12,52 17,50 0,98 Y = 4,7655+0,1008x*

* Significativo a 5% de probabilidade pelo teste F.
* Significantat 5 % of probability by F test.

em porcentagem do peso de carcacgafria, houveefeitolinear
decrescente (P<0,05) apenas para pescoco, paletae perna.
Como foram considerados cortes de desenvol vimento pre-
coce, amaior disponibilidade de energia nos niveis mais
€l evados de concentrado pode ter contribuido paraaredu-
¢80 nos seus percentuais de 0,0734; 0,0361 e 0,0627%,
respectivamente, paracada 1% dainclusdo do concentrado
naragado (Tabela?2). Osaltosniveisdeconcentrado naragdo
(maior quantidade de energiadisponivel) contribuiram para
0 aumento do tecido adiposo nos pesos mais elevados e,
com isso, ocorreu desval orizag8o destes cortes. A porcen-
tagem de lombo, no entanto, ndo foi influenciada pelos
niveisde concentrado utilizados, sendo obtido valor médio
de 11,63 kg. Os resultados deste estudo foram superiores
aosdescritospor Siqueiraet al. (2001) eAlveset al. (2003).

Nesteestudo, o maior percentual decostelasou costilhar
em rel agdo aosdemaiscortes pode estar relacionado aofato
de esse corte ser de desenvolvimento mais tardio e os
animais terem sido abatidos com 141 dias de idade (n&o
haviam atingido, portanto, sua maturidade fisiol6gica).
Provavel mente, a maior disponibilidade de nutrientes da
dieta com maior nivel de concentrado contribuiu para o
maior desenvolvimento do tecido muscular em relacdo ao
adiposo. Todavia, esses resultados ndo estédo de acordo
com osdescritospor Alvesetal. (2003), queavaliaramtrés
niveis de EM (2,42; 2,66 e 2,83 mcal/kg) em dietas para

ovinos Santalnés e observaram elevagdo na porcentagem
de costelas com a elevacéo do teor de energia na dieta.

A medida que se elevaram os niveis de concentrado,
houve aumento naespessurade gordurasubcutanea (EGS)
(Tabela 2). Valores superiores aos obtidos nesta pesquisa
foram constatadospor Buenoet al. (2000), entre1,2e1,4mm
em ovinos daraca Sulffock abatidos com 35 kg, e Oliveira
etal. (2003), queencontraram EGSde2,74 e 3,24 mm, em
cordeiros Santa Inés e Bergaméciacom 53,4 € 52,8 kg de
peso corporal, respectivamente. Como a &rea de olho-de-
lombo (AOL) é consideradaindicador de muscul osidade do
animal, observou-se, pela significancia dos dados, que,
com o acréscimo dos niveis de concentrado, houve efeito
significativolinear crescente (P<0,05) paraestacaracteris-
tica, indicando que nas mai ores propor¢des de concentrado
oscordeirosapresentaram maior muscul osidade nacarcaga.
Valores inferiores foram constatados por Carvalho et al.
(1980) em cordeirosdasragas Corriedal e, Ideal e Romney
Marsh. Essesautoresverificaramvaloresde 7,52 cm2 para
aAOL, no entanto, Zundt et al. (2003) e Marques (2003)
obtiveramval oressuperiores(13,48 13,07 cm?, respectiva-
mente) em cordeiros mesticos |le de France e Bergamacia
etricross (Texel + Bergamacia + Corriedale) abatidos,
respectivamente, com 30 e40 kg.

Verificou-se efeito significativo linear crescente
(P<0,05) (Tabela3) sobre oscomponentes sangue, figado,
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rins, bronquios+ pulmdes, baco ecoragdo com o aumento do
concentrado na dieta. O peso, em gramas, do componente
sangue foi influenciado pelos niveis de concentrado na
racdo. Os maiores niveis favoreceram o crescimento dos
cordeiros, que apresentaram maiores pesos de abate (21,68;
24,03; 25,55 e 27,30 kg nos niveis de 30, 45, 60 e 75% de
concentrado) e, consequientemente, mai or aporte sanguiineo.

Estes resultados corroboram osrel atos de Medeiros et
al. (2003), gueencontraramvaloresde 1.009; 1.006e0,910g,
em cordeiros Santalnéscom 32,0; 29,0e27,9kgdePV. Os
pesos de rumen-reticulo, omaso, abomaso e intestinos
(delgado + grosso), na forma como foram expressos, ndo
foram influenciados pelos niveis de concentrado nadieta,
sendo obtidosvaloresde582,26; 56,13; 126,10e1.059,35kg,
respectivamente.

Apesar de o0 coragdo e os pulmdes serem Orgaos que
mantém suaintegridade e serem prioritariosnautilizacdo de
nutrientes, independentemente do nivel de alimentagao
(Ferreiraet al., 2000), neste estudo, houve efeito da dieta

sobre 0s pesos desses componentes, que aumentaram
linearmenteamedidaqueseelevou o nivel deconcentrado
naracgéo (Tabela3).

Os pesos de figado, bago e rins também aumentaram
linearmente em respostaa el evagéo dos niveis de concen-
trado (Tabela 3) nadieta. Como sao 6rgéos com elevadas
taxas metabdlicas, relacionadasadieta, o peso elevado do
figado pode ser atribuido amaior proporgao de concentra-
do nadieta. Esses resultados nédo estéo de acordo com os
encontradospor Alveset al. (2003). No entanto, Siqueira
etal. (2001), em experimento com cordeirosmesticosllede
Francex Corriedaleforneceram dietascontendo 2,4 mcal/
kgMSeobservaramvaloresde 0,520 €0,180 kg parafigado
e coracao, respectivamente, superior ao deste estudo, com
nivel similar deenergia.

Houve efeito linear positivo (P<0,05) dos niveis de
concentrado sobre o tamanho de cabeca e pés, sendo
estimados incrementos de 8,336 e 2,521 cm para cada
percentual de concentrado nadieta (Tabela3), que podem

Tabela 3 - Peso médio (g), coeficiente de variagdo (CV), equacdo de regressdo (ER) e coeficiente de determinacdo (r?) para os
componentes nao-carcaca de cordeiros % Dorper x % Santa Inés alimentados com dietas formuladas com diferentes niveis

de concentrado

Table 3 - Means, coefficient of variation (CV), regression equation (RE) and coefficient of determination (r2) of the non-carcass components on ¥ Dorper
X ¥ Santa Inés lambs fed increasing levels of concentrate in the diet
Nivel de concentrado (%) CV (%) r2 ER
Concentrate level RE
30 45 60 75

Coragdo (Heart) 100,0 105,0 108,1 116,4 14,0 0,96 Y= 89,04+0,349x*
Figado (Liver) 815 961 972 1.128 17,4 0,82 Y= 634,58+6,6173x*
Rins (Kidney) 1.097 1.327 1.518 1.896 19,8 0,95 Y= 566,04+6,6173x*
Baco (Spleen) 498 651 605 845 22,0 0,95 Y= 301,88+6,7917x*
Pulmé&o+bronquios (Lung) 1.485 1.795 1.840 2.060 17,8 0,99 Y= 1186,7+12,117x*
Sangue (Blood) 762,5 801,2 835,6 1.039 16,9 0,86 Y= 557,0+5,764x*
Rumen/reticulo (Rumen/reticulum) 566,2 565,6 573,0 630,0 14,2 0,69 Y= 582,26
Omaso (Omasum) 56,20 57,50 50,01 61,4 24,1 0,82 Y= 56,13
Abomaso (Abomasum) 126,2 123,7 135,6 120,0 19,6 0,84 Y= 126,1
Intestinos (Intestine) 1.024 1.057 1.053 1.110 11,5 0,90 Y= 1059,35
Cabega (Head) 1.394 1.509 1.654 1.762 11,9 0,99 Y= 1142,3+8,336x*
Pés (Feet) 560,6 663,7 658,1 688,6 14,2 0,84 Y= 510,4+2,5214x*
Gordura omental (Omental fat) 216,2 256,2 317,5 512,1 12,3 0,68 Y= 626,0+0,6326x*
Gordura mesentérica (Mesenteric fat) 170,6 196,8 208,1 264,2 13,1 0,72 Y= 302,52+1,948x*
Buchada* 3173 2499 3462 4319 13,0 0,88 Y= 2454,6+22,84x*
Rendimento da buchada (%) (Buchada yield) 15,10 14,80 14,20 15,90 8,9 Y = 19,890x+0,002x2
Panelada** (g) 5.111 5.663 5.704 6.770 11,9 Y= 4107,3+33,70x*
Rendimento da panelada (%) (Panelada yield) 24,4 23,9 23,54 24,4 24,9 ? = 24,06

* Buchada - prato tradicional da culinaria nordestina. Normalmente, fazem parte de sua composi¢éo coragdo, pulmdes, figado, intestinos, rins, rimen e o
sangue (Traditional dish of the Brazilian Northeastern cookery; Itincludes by-products such as heart, lungs, liver, intestines, kidneys, rumen and blood).
** Panelada - prato tradicional da culinaria nordestina. Normalmente, fazem parte de sua composigéo os constituintes da buchada + pés e cabeca (Traditional
dish of the Brazilian Northeastern cooker; itincludes the ingredients used in the buchada plus feet and head).
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estar relacionados ao maior desenvolvimento dosanimais,
decorrente damaior disponibilidade de nutrientesnostra-
tamentos com maiores niveis de concentrado.

Neste estudo, houve efeito significativo linear cres-
cente (P<0,05) para as gorduras visceral, omental e
mesentérica(Tabela3). O aumento do concentrado nadieta
proporcionou maior quantidade de gordura depositada.
Esteresultado corroboraosdeK osloski (2002), queafirmou
gue o aumento do concentrado promove ruminamente
aumento naconcentragdo de &cido propinico e diminui¢éo
narelacdo acetato: propionato, resultando em maior dispo-
nibilidade deenergia(glicosecirculante), oquefavorecea
secrecdo de insulina e induz a lipogénese, aumentando a
deposicéo de gordura.

O aumento dosniveisde concentrado afetou significa-
tivamente (P<0,05) o peso dabuchada, que aumentou con-
forme elevaram os niveis de concentrado. No entanto,
houve efeito quadratico no rendimento e sua derivagéo
ajustou aum ponto de maximano nivel de 70% de concen-
trado, no qual manteve o melhor rendimento. M edeiros et
al. (2003) obtiveram valores superiores aos encontrados
nestetrabalho (4,76 a5,62 kg). Santos (2003), no entanto,
encontrou rendimento de buchada de 19,24 e 18,84% em
cabritos alimentados com dietas contendo 55 e 40% de
concentrado, respectivamente.

Osniveisdeconcentradotiveram efeito linear positivo
(P<0,05) sobreo peso dapanel ada(buchada+ cabeca+ pés)
expresso em gramas. N&o foi verificado, entretanto, efeito
significativo (P>0,05) da proporcéo de concentrado sobre
o rendimento da panelada, obtendo-se valor médio de
24,06%.

Na Tabela 4 constam os pesos médios, em gramas,
obtidos para os tecidos muscular, adiposo e 6sseo da
perna, o comprimento e a circunferéncia do fémur, as
relaces muasculo:gordura e musculo:osso e a
muscul osidade daperna. O nivel de concentrado nadieta
afetou todos os tecidos musculares da perna. Influenciou
ainda, deformalinear crescente (P>0,05), o comprimento
e a circunferéncia do fémur e as gorduras subcutanea e
intermuscular, o que pode ser explicado pelo aumento do
nivel de concentrado naracgdo, que provavelmente provo-
cou mudanca na fermentacdo ruminal ocasionando dife-
renciacéo no perfil dos é&cidos graxos voléteis (AGVs)
produzidosno rimen e disponibilizando maior quantidade
de acido propidnico em relagdo ao acido acético, que
contribuiu para o aumento da energia disponivel e favo-
receu a maior porcentagem de gordura subcuténea e
intermuscul ar. Com o aumento de 1% no nivel de concen-
trado, houve acréscimo de 1,482 e 0,801 kg das gorduras
subcutanea e intermuscular, respectivamente.

Tabela 4 - Médias e equagdes de regressdo dos pesos dos componentes da perna de cordeiros % Dorper x Santa Inés alimentados
com dietas formuladas com diferentes niveis de concentrado

Table 4 - Means and regression equations (RE) of the weights of leg components on % Dorper + % Santa Inés lambs fed increasing levels of concentrate
in the diet
Nivel de concentrado (%) CV (%) r2 ER
Concentrate level RE
30 45 60 75

Semimenbranosus 177,0 150,0 155,0 185,0 20,6 0,89 Y= 78,643+1,390x*
Semitendinosus 45,0 61,0 65,0 72,8 21,2 0,98 Y= 30,325+0,586x*
Biceps 121,0 148,0 165,6 184,3 21,3 0,99 Y= 81,1472+1,3984x
Quadriceps 189,4 251,0 49,4 264,3 20,3 0,86 Y= 159,726+1,506x
Aductor 56,2 68,0 79,4 79,28 21,0 0,94 Y= 41,879+0,546x*
Gordura subcuténea (Subcutaneous fat) 58,7 78,8 123,7 116,4 6,6 0,95 Y= 16,934+1,482x*
Gordura intemuscular (Intermuscular fat) 34,0 57,5 44,4 57,8 7,01 0,90 Y= 28,544+0, 801x
Fémur (g) (Femur) 371,2 441,8 454,3 469,2 16,7 0,76 Y= 325,68+2,073x*
Comprimento (mm) (Lenght) 15,3 17,0 16,8 15,5 6,8 0,95 Y= 15,351+0,015x *
Circunferéncia (mm) (Circumference) 4,8 6,0 5,6 5,9 8,5 0,98 ? = 5,401+0,0315x
Musculo:08s0 (Muscle:bone) 4,4 5,2 5,4 6,03 14,2 Y= 3,590+0,0315x*
Musculo:gordura (Muscle:fat) 6,8 5,7 4,4 5,0 33,3 Y= 7,010-0,0316x*
Musculosidade (Muscularity) 0,79 0,73 0,81 0,82 14,4 Y= 0,79

* Significativo a 5% de probabilidade pelo teste F.
* Significant at 5 % of probability by F test.
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A relagéo muscul 0:0sso0 (M:O) apresentou comporta-
mento significativo linear crescente (P<0,05), indicando
gue amedidaqueaumentou aproporcéo de concentrado na
dietaocorreu aumento na quantidade de misculo emrela-
¢a0 a de 0ss0s na carcaga, 0 que esta de acordo com os
resultadosobtidos por Pereiraet al. (2004) e SilvaSobrinho
etal. (2002), queverificarammaior relacdo M:Onosanimais
gue receberam maior quantidade de concentrado. Para a
relacdo musculo:gordura (M:G), ocorreu o inverso: nos
tratamentos com maior propor¢éo de concentrado, verifi-
cou-se aumento na quantidade de gordura. O tecido 6sseo
€0 que possui crescimento mais precoce, sendo seguido do
muscular e, por ultimo, do adiposo (Wood et al., 1980).
Segundo Sainz (1996), o tecido adiposo apresenta cresci-
mento mai sacentuado em animaismaisvel hos. Nesteestudo,
apesar de 0s animais néo terem atingido sua maturidade
fisiol 6gicapor compl eto, apresentaram aumento no contetido
de gordurana carcaga conforme elevou o nivel de concen-
trado naracéo.

Conclusdes

O aumento dos niveis de concentrado resultou em
aumento no peso e em decréscimo nos rendimentos dos
cortes comerciais. O corte costilhar, provavelmente em
virtudedemaior precocidade, apresentou maior rendimento
emrelacdo aosdemais.

Osniveis de concentrado estudados af etaram caracte-
risticas como espessura de gordura e gordura visceral,
indicando que estas variaveis apresentam valores mais
€levados quanto maior a adi¢ao de concentrado a dieta.

Maioresnivei sde concentrado proporci onaram aumento
dos constituintes teciduais, especialmente de misculos e
gordura, devendo-se avaliar a implicagdo do seu uso na
qualidade da carne de ovinos mesti¢os de Santa I nés.
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