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RESUMO

O rebanho de ovinos no Brasil estd estimado em mais de 16 milhdes de cabecas. Embora o
consumo da carne desta espécie ainda seja pequeno, comparado ao de outros paises, o consumo
de carne, inclusive ovina, tem sido associado as doencas transmitidas por alimentos, em especial
a salmonelose. No presente estudo, investigou-se a ocorréncia de salmonelas em linfonodos mes-
entéricos e contetido intestinal de 175 ovinos ao abate. “Pools” constituido por cinco amostras de
contéudo fecal ou 5 amostras de linfonodos de 25 g foram pre-enriquecidos em 250 mL de dgua
peptonada tamponada e incubados a 37° C por 18-24 horas. Uma aliquota de 0,1 mL do pré-
enriquecimento foi transferida para 9,9 mL de caldo de enriquecimento Rappaport-Vassiliadis e
1,0 mL do pré-enriquecimento foi transferido para 10 mL de caldo tetrationato Muller-Kaufmann,
incubados a 42° C for 24h. 10 pL do caldo de enriquecimento foi semeado superficie de placas
de agar BPLS e dgar XLT, incubadas a 37° C for 24-48h. Colonias suspeitas de salmonela foram
testadas por provas bioquimicas e serologicas. Os testes bioquimicos utilizados para identificacao
de Salmonella foram TSI (triple sugar iron agar), LIA (lysine iron agar) e dgar ureia. Sorotipagem
foi realizada no Laboratério de Enterobactérias do Instituto Osvaldo Cruz. Isolou-se Salmonella
Tiphymurium de um pool de linfonodos mesentéricos, provenientes de cinco animais. O fato de se
observar a ocorréncia de salmonela em ovino portador sadio alerta para necessidade de monitorar
este micro-organismo também nesta espécie, especialmente quando destinada ao abate, com vistas
a produgdo de alimentos seguros.
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ABSTRACT

PRESENCE OF SALMONELLA TYPHIMURIUM IN OVINE MESENTERIC LYMPH NODES
ATSLAUGHTER. The ovine flock in Brazil is estimated at over 16 million head. Despite that meat
consumption of this species is still small when compared to other countries, general meat consump-
tion, including mutton, has been associated to food borne diseases, especially salmonellosis. In the
present study, the occurrence of salmonella in mesenteric lymph nodes and intestinal content of
175 ovines during slaughter was investigated. A pool of 5 feces samples or 5 lymph node samples
of 25 grams was pre-enriched in 250 mL of buffered peptone water at 37° C for 18-24h. Following
this, 0.1 mL of pre-enriched broth was transferred to 9.9 mL of Rappaport-Vassiliadis enrichment
broth and 1.0 mL of pre-enriched broth was transferred to 10 mL of Muller-Kaufmann tetrationate
broth, incubated at 42° C for 24h. Then, a 10 pL of the enrichment broth was spread on the surface
of a BPLS and an XLT4 plate, both incubated at 37° C for 24-48h. Suspected Salmonella colonies
were picked from the agar and tested with biochemical and serological methods. Biochemical test-
ing was carried out for the identification of Salmonella, using the TSI (triple sugar iron agar), LIA
(lysine iron agar) and urea agar tests. Serotyping was done at the Laboratory of Enterobactérias
of the Instituto Osvaldo Cruz. Salmonella Tiphymurium was isolated from a pool of mesenteric
lymph nodes from 5 animals. That Salmonella was observed in healthy carrier ovines points out
the necessity of monitoring this microorganism in this species as well, especially when animals
are destined to slaughter, so to assure safe food production.
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A Salmonella spp. é o principal agente etioldgico
de doengas transmitidas por alimentos no Rio Grande
do Sul, correspondendo a 74,7% dos surtos confir-
mados em 2000, (NADVORNY et al., 2004). A presenca
de animais portadores desse micro-organismo ao
abate resulta em contaminagédo cruzada de carcacas
(BANDEIRA et al., 2007) e contaminacdo elevada de
embutidos (CastacNa et al., 2004). Embora a ocor-
réncia de salmonelas ja tenha sido observada em
carne ovina maturada e tratada com acido acético
1% (VasconciLosetal., 2002), a ocorréncia de doengas
transmitidas por alimentos (DTA), especialmente a
salmonelose, tem sido atribuida principalmente ao
consumo de carne suina e avicola.

A salmonelose é uma zoonose de importancia
mundial. A ampla distribuigdo do género Salmonella
entre os animais e sua permanéncia no ambiente
contribui para que esse micro-organismo assuma
papelimportante nasatide ptiblica (Weissetal., 2002),
seja pelo namero de pessoas afetadas (a estimativa
mundial é de aproximadamente 16 milhdes de
novos casos de febre tifoide e entérica a cada ano),
complicagdes e sequelas da doenca (resultando em
6bito de 10% dos acometidos), quantidade e volume
de produtos alimenticios contaminados, pela perda
econdmica com tratamento médico hospitalar (38,9%
dehospitalizacdes) ou reprocessamento/ destruicdo
dealimentos (cerca de $1,3 a $4,0 bilhdes por ano nos
EUA) (Kaxku et al., 1995; PErest et al., 1998; SHINOHARA
et al., 2008).

Em suinos foi demonstrado que portadores
assintomaticos podem contaminar o ambiente, os
equipamentos e a carcaca no abatedouro (WiLcock;
Scuwartz, 1993; LAzARO et al., 2004), onde as etapas
deescaldagem e depilacao foram consideradascomo
principais pontos criticos de controle de salmone-
las na linha de abate de suinos (GaMARRa, 2007).
Animais positivos ao abate sdao efetivamente um
fator de risco para a contaminagdo do produto final
(CastacNa et al., 2004; BANDEIRA et al., 2007) sendo
que, em situacdes de ingresso constante de animais
portadoresnalinha de abate, medidas de sanitizagdo
eboas praticas de fabricagdo contribuem com menos
de 10% de reducédo do indice de contaminacdo do
produto final (BERENDs et al., 1998).

Em relacao aos ovinos, a preocupagdo quanto a
ocorréncia desse micro-organismo esta no fato de
que menos de 10% da carne ovina comercializada é
processada de forma legal pela indtstria brasileira
(SiLva,2002). Norebanho, aidentificagdo de portado-
res éimprescindivel umavez que estes secomportam
como reservatodrios epidemioldgicos de salmonelas
e, consequentemente, disseminadores do micro-
organismo pelas fezes (ZEBRAL et al., 1974). Poucos
dados sao encontrados na literatura nacional sobre
a prevaléncia de Salmonella sp. em ovinos (PEREIRA ef
al., 2010); entretanto, a presenca deste patogeno foi

determinada em 30,8% de amostras de carne ovina
comercializadas em mercados puablicos de Recife
(FERNANDES et al., 2009).

Objetivou-se neste trabalho determinar a ocor-
réncia de ovinos portadores de Salmonella spp. ao
abate, na regido Sul do Rio Grande do Sul.

Paratanto, utilizou-seamostragem por convenién-
cia (THrusFIELD, 2004). Foram coletadas amostras de
contetido intestinal e linfonodos mesentéricos de 175
ovinos, provenientes dos municipios de Camaqu (40),
Arroio Grande (90), Bagé (25) e Pelotas (20), regido Sul
do Rio Grande do Sul. As amostras foram coletadas logo
apos a evisceragdo e acondicionadas em sacos plasticos
individualizados e identificados por animal. As amostras
formamantidas congeladas até o processamento quando
foram descongeladas sobrefrigeragdo (4°C) e proces-
sado em “pools” (Denmark, 2000) constituidos por
cinco amostras de contetdo fecal ou de linfonodos,
segundo a localidade de origem. Os “pools” de 25
g foram acondicionados em sacos plasticos, homo-
geneizados e pré-enriquecidos em 225 mL de dgua
peptonada tamponada (Oxoid), incubados a 37° C
por24horas. Posteriormente, foi realizado enriqueci-
mentoseletivo, transferindo-se 1,0 mL doindculoem
dgua peptonada tamponada para 9,0 mL de caldo
Tetrationato Muller-Kauffmann (TMK- Merck) e
10 pL para 9,9 mL de caldo Rappaport-Vassiliadis
(RV- Merck), ambos incubados 42° C/18h. Ap6s
incubacdo, aliquotas dos caldos foram semeadas
em meio sélidos seletivos de xilose-lisina-tergitol 4
(XLT, - Merck) e verde brilhante vermelho de fenol
lactose sacarose (BPLS - Merck), incubados a 37°
C/24h (MicHAEL, 2000). Trés colonias caracteristicas
desalmonelas foramisoladasem dgar triptose de soja
(TSA - Oxoid) e testada bioquimicamente em dgar
de trés agticares ferro (TSI - Merck), 4gar lisina-ferro
(LIA - Merck) e dgar ureia (Laborclin) e incubadas
a 37° C por 24 h. Coldnias que fermentaram glicose,
lactose e sacarose no meio TSI, produziram HZS,
descaboxilaram a lisina e produziram urease (BRA-
siL, 2003) foram semeadas TSA e encaminhadas ao
Laboratério de Enterobactérias do Instituto Osvaldo
Cruz (Fiocruz), para sorotipagem.

Isolou-se Salmonella Typhimurium de um “pool”
de linfonodos mesentéricos de ovinos provenientes
de uma propriedade rural do Municipio de Baggé.
Embora o processamento das amostras em “pool”
ndo identifique o ntimero de animais infectados, a
ocorréncia de propriedades comanimais portadores
torna-se importante a medida que a presenca de
individuos portadores pode servir como fonte de
contaminacao para os demais animais no transporte
e baia de espera, ou propiciar a contaminacao cru-
zada na linha de abate (SwANENBURG; URLINGS, 2001),
comprometendo a qualidade do produto final. E
importante ressaltar que em lotes que chegam posi-
tivos no frigorifico é a granja que ocupa papel mais
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importantenociclo de contaminacao, enquantoa baia
de espera assume importancia na contaminagao dos
lotes provenientes de granjas negativas (SWANENBURG;
URLINGS, 2001).

O processamento de amostras em “pool” é uma
pratica constantemente utilizada nos protocolos de
isolamento de salmonelas em suinos (CASTAGNA et
al., 2004; BANDEIRA ef al., 2007; MULLER et al., 2009) e
aves (SALLEs et al., 2008), com o principal objetivo
de garantir o volume da amostra uma vez que este
pode influenciar diretamente o resultado (NIELSEN;
BacceseN apud MicHaEeL, 2000). A metodologia
utilizada também pode influenciar no isolamento
de salmonelas, sendo que os caldos RV e TMK e os
meios seletivos XLT4 e BPLS foram considerados os
mais indicados para a implantacao de protocolos de
isolamento de salmonelas, por apresentarem maior
sensibilidade (71 a92%) e especificidade (99a100%)
queoutros protocolos deisolamento (MicHAEL, 2000).
Entretanto, é preciso considerar que a caracteristica
intermiténcia na excrecdo fecal do género Salmonella
(NIELSEN; BAGGESEN, 1995) permite supor que a média
de animais positivos no grupo possa ser ainda maior
que a encontrada.

A salmonelose nos ovinos estd associada a
adaptagdo de diferentes sorovares, entre os quais o
Typhimurium. Embora este sorovar esteja associado
aquadros clinicos de enterites, septicemias e abortos
(CFSPH, 2005), os animais abatidos provinham de
rebanhos sem histérico de abortos endo se evidenciou
quadro de enterite na inspegdo ante e pos-mortem.

Embora a via oral-fecal seja a mais importante
forma de infeccdo de salmonelas para os animais, o
ciclo deinfeccdo pode ser complexo (FEDORKA-CRAY
etal.,1995). A presenga de portadores assintomati-
cos nos lotes de animais encaminhados ao abate
tem no transporte uma etapa preocupante quanto
a contaminagdo por salmonelas, uma vez que o
transporte reduz a resisténcia do animal (LAzaro
etal., 1997; WoLDEMARIAM ef al., 2005). Nessa etapa
pode haver disseminacdo do micro-organismo
pelo meio transportador (WiLcoce; SCHWARTZ,
1993; WOLDEMARIAM et al., 2005) e pelo ambiente
(WoLDEMARIAM et al., 2005) o que facilitaria a trans-
missdo de Salmonella spp. (LAzaro et al., 1997).
Morrow et al. (1999) determinaram que o transporte
e a espera para o abate de suinos podem provocar
infec¢do inicial de tonsilas, que ira atingir o c6lon
e o reto em duas horas. WoLDEMARIAM et al. (2005)
afirmaram que o estresse associado a privagao
de alimento e dgua no pré-abate predisporia a
contaminagao dos ovinos.

O género Salmonellacompreende duas espécies, S.
entericae S. bongori, que sdo constituidas por multip-
los sorovares. Existem, atualmente, 2.643 sorovares
de Salmonella (BRENNER ef al., 2000). Dentre estes, S.
Typhimurium temsido frequentemente relatadoem

humanos (DEnMARK, 2001), em animais (CASTAGNA et
al., 2004) e no ambiente (ScamiDT; CARDOSO, 2003).

S. Typhimurium, assim como outras salmonelas,
inicia a infeccdo por aderir e invadir células da mu-
cosaintestinal, principalmente as da regido terminal
do ileo. A partir destas, o micro-organismo pode
invadir e proliferar em macréfagos e neutrdfilos,
principalmente, e, em seqiiéncia, alcancar érgéos
internos do hospedeiro, tais como linfonodos, figado,
baco e corrente sanguinea (Crosa et al., 1973). Os
linfonodos podem ser considerados importante
fonte de contaminacgdo por Salmonella spp. O fato
de serem incisados, enquanto a carcaga é inspecio-
nada, resulta em contaminacdo dos utensilios e,
consequentemente, da carne (OosTERNON et al., 1985),
chegando ao consumidor.

A salmonelose é apontada como a DTA mais
frequente em municipios do Rio Grande do Sul,
representando 24% dos casos confirmados em
Porto Alegre, RS (GottarDI et al., 2006), e em paises
da Europa. Na Dinamarca, pais reconhecido pelo
programa de controle salmonelas em alimentos, a
enfermidade representa 30,5% dos surtos de DTA
sendo Typhimurium, o segundo sorovar mais
frequente (7%) (DENMARK, 2006). Em suinos, ja se
demonstrou o risco de infecgdo por salmonelas as-
sociado ao consumo de carne (MURMANN et al., 2007).
Na Islandia, a ocorréncia de surtos de salmonelose
em humanos foi associada a presenca de ovinos
portadores assintomdticos de salmonelas (20%)
(HJARTARDOTTIR et al., 2002). Na Australia, a analise
de um surto de salmonelose em um hotel indicou
o consumo de carne de cordeiro como o alimento
associado a DTA (GRrEiG et al., 2001).

Ofatodeocorrer salmonelaem ovinos portadores
assintomaticos alerta para a necessidade de moni-
torar esse micro-organismo também nesta espécie
animal, especialmente quando destinada ao abate,
comvistas a segurancaalimentar, tendoem vista que
acontaminacdo de produtos carneos, na maioria das
vezes, estd associada ao abate ou ao processamento
(HJARTARDOTTIR et al., 2002)

No Brasil, programas de controle de salmone-
las ao abate tém sido desenvolvidos em suinos e
aves. Embora nenhum estudo tenha determinado
a prevaléncia de salmonela em ovinos, em outros
paises como Noruega (0 a 45%) (ALVSEIKE; SKJERVE,
2002; SANDBERG et al., 2002) e Suica (11%) (ZWEIFEL
et al., 2004), foi demonstrado que esta bactéria esta
amplamente distribuida nesta espéci, e ¢ uma fonte
de contaminagdo para humanos (WOLDEMARIAM
et al., 2005). Em paises como a Dinamarca esse
procedimento foi ampliado para outras espécies
destinadas ao abate (Denmark, 2001), incluindo
ruminantes e, considerando os resultados do pre-
sente estudo, este procedimento também deveria
ser adotado no Brasil.
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