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Resumo

O objetivo desta pesquisa foi avaliar o desempenho e as caracteristicas quantitativas e qualitativas da
carcaca e da carne de cordeiros terminados com diferentes niveis de substitui¢do do milho moido pelo
bagaco de laranja. Foram utilizados 32 machos inteiros, da raga Texel, com peso médio inicial de 16
+ 2,5 kg. Os animais foram distribuidos em delineamento inteiramente casualizado em quatro
tratamentos experimentais, com oito repeticdes cada. Os tratamentos foram quatro niveis de
substitui¢do (0, 33, 66 e 100%) do milho moido pelo bagaco de laranja na matéria seca. Os animais
foram abatidos quando atingiram 32.5 kg de peso vivo. O ganho de peso médio diario (188 g por dia),
o ganho de peso total (16 kg) e o peso ao abate (32,5 kg) foram semelhantes entre os tratamentos. A
area de olho de lombo ¢ a espessura de gordura subcutanea diminuiram linearmente em funcao dos
niveis de inclusdo do bagago de laranja na dieta. As caracteristicas de desempenho e de carcaca ndo
foram alteradas pela substituicdo parcial ou total do milho por bagago de laranja. Entretanto, a
substitui¢do total do milho por bagago de laranja reduziu em 32% a AOL e em 35% a espessura de
gordura subcutanea.

Palavras-chave: area de olho de lombo, cor da carne, ganho de peso, rendimento de carcaga.

Abstract

The objective of this research was to evaluate the performance, the quantitative and qualitative carcass
and meat characteristics of finished lambs with different levels of fresh orange pulp replacing corn.
Thirty-two whole males of Texel breed were used, with a mean initial weight of 16 + 2.5 kg. The
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animals were distributed in a completely randomized design in four experimental treatments, with
eight replicates each. The treatments were four levels of orange pulp (0, 33, 66 and 100%) replacing
corn on dry matter. The animals were slaughtered when they reached 32.5 kg of live weight. Average
daily weight gain (188 g per day), total weight gain (16 kg) and slaughter weight (32.5 kg) were
similar among treatments. The loin eye area and subcutaneous fat thickness decreased linearly as a
function of the orange pulp inclusion levels in the diet. The performance and carcass characteristics
were not altered by the partial or total replacement of the corn with orange pulp. However, the total
replacement of corn with orange pulp reduced loin eye area by 32% and subcutaneous fat thickness
by 35%.

Key-words: loin eye area, meat color, weight gain, carcass yield.

Recebido em: 28 de novembro de 2017.
Aceito em: 19 de novembro de 2018.

Introducao

A crescente demanda por carne ovina registrada nos ultimos anos impulsionou o aumento da
producao de cordeiros para o abate, gerando a necessidade de melhoria nas técnicas de exploragao.
Sendo assim, a adocdo de algumas estratégias de produgdo intensiva faz-se necessaria na
ovinocultura, principalmente em regides em que o custo da terra ¢ considerado elevado. Nesse
sentido, pesquisas t€ém mostrado como alternativa eficiente para a terminacgao de cordeiros o uso do
confinamento, ferramenta que permite encurtar o ciclo de produgdo e disponibilizar no mercado
carcacas de animais jovens e de melhor qualidade!’?. No entanto, deve-se observar o custo da
alimentagdo, pois o concentrado da dieta é a fracio mais onerosa no sistema de produgido®,
correspondendo de 60% a 70% desses custos.

Desse modo, os alimentos alternativos, como os residuos originados na produgdo agricola e na
agroindustria em dietas de ruminantes, podem desempenhar papel primordial na economicidade de
um sistema de producdo. Diversos residuos gerados por culturas agricolas, na maioria das vezes,
podem ser aproveitados na alimentagdo animal, reduzindo assim a contaminacdo ambiental e
desempenhando um papel primordial na economicidade de um sistema de produgao.

Entre os coprodutos, inclui-se o bagaco de laranja, um ingrediente de alta densidade energética, com
efeitos positivos na fermentacao ruminal em comparagdo a alimentos ricos em amido; uma vez que o
bagaco de laranja contém moderados teores de FDN e elevados teores de pectina, ele estimula a
producio de 4cido acético em detrimento do acido latico™.

Diferentemente dos graos de cereais, como milho e sorgo, o bagago de laranja ndo contém teores
significativos de amido, mas € rico em carboidratos ndo fibrosos (53,2%), teores de fibra em
detergente neutro e acido de 32% e 28%, respectivamente, 1,8% de extrato etéreo e 7,8% de proteina
bruta ©).

Portando, o presente estudo teve como objetivo avaliar o uso do bagacgo de laranja em substituicao ao
milho moido na terminagdo de cordeiros Texel e seus efeitos no desempenho animal, nas
caracteristicas da carcaca e da carne. Objetivou ainda avaliar a viabilidade econdmica da alimentagao
com o uso do bagago de laranja em diferentes niveis.
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Material e Métodos

O experimento foi conduzido no municipio de Florestopolis, regido norte do Parand, Brasil, entre os
meses de setembro e dezembro. Esta pesquisa foi aprovada pelo comité de ética para o uso de animais
da UNOPAR (CEA) e esta de acordo com os principios éticos de experimentagdo animal, seguindo
o protocolo 011/12.

Foram utilizados 32 machos inteiros, mesticos da raga Texel (7/8), com peso médio inicial de 16 +
2,5 kg. Os animais foram distribuidos em delineamento inteiramente casualizado em quatro
tratamentos experimentais, com oito repeti¢cdes. Os tratamentos foram quatro niveis de substitui¢do
(0%, 33%, 66% e 100%) do farelo de milho pelo bagaco de laranja, na matéria seca da dieta. O bagaco
de laranja foi adquirido da Cooperativa de Cafeicultores de Maringa Ltda (COCAMAR), produtora
de suco de laranja situada na cidade de Rolandia — PR.

Os animais foram confinados em baias coletivas e cobertas, suspensas, com piso de madeira ripado.
Previamente ao inicio do experimento, os cordeiros foram vermifugados. As dietas experimentais
foram formuladas para atender as exigéncias nutricionais de cordeiros de porte médio e ganho de
peso estimado em 200 g/dia, de acordo com as recomendagdes do NRC®, contendo 30% de volumoso
e 70% de concentrado, misturados diretamente no cocho, e acesso irrestrito a 4gua (Tabela 1).

Tabela 1. Propor¢dao de ingredientes e composi¢cdo quimica das dietas experimentais (% MS) de
cordeiros alimentados com dietas contendo milho moido em substitui¢ao ao bagaco de laranja
Niveis de substitui¢io’

e i 0% 33% 66% 100%
Feno de aveia 304 30,28 30,28 30,28
Bagaco de laranja - 16,89 33,79 50,56
Milho moido 50,56 33,79 16,89 -
Farelo de soja 17,54 17.54 17,54 17,54
Sal mineral 1,50 1,50 1,50 1,50
Composi¢ao quimica

Matéria seca 89.00 66.00 52.00 43.00
Matéria mineral 4,16 5,30 6.76 7,93
Extrato etéreo 2,91 2,37 2,15 2,29
Fibra em detergente neutro 29,2 32,1 37.6 423
Fibra em detergente acido 12,2 16,5 19.8 242
Carboidratos totais 75,9 74.0 70,6 70.4
Carboidratos nao fibrosos 46,7 419 33,0 28,0
Proteina bruta 17,0 18,3 20,5 194
Proteina insoluvel detergente neutro 1,48 0,90 1,48 2,21
Proteina insoluvel detergente acido 1,08 0,97 1,56 1,85
NDT? 73,68 70.44 67.76 51,72

1.0% de bagaco de laranja; 33% de substitui¢do do milho moido pelo bagaco de laranja; 66% de substituicio do milho
moido pelo bagago de laranja 100% de substitui¢io do milho moido pelo bagago de laranja; * — NDT — nutrientes
digestiveis totais estimados pelo NCR(?

A alimentacdo foi dividida em duas refeigdes, fornecidas as 8 e as 16 horas. Foram recolhidas e
pesadas as sobras de alimentos (mantidas em torno de 15% do ofertado), antes do trato da manha,
para o ajuste da quantidade ofertada e o célculo do consumo de matéria seca total por dia do lote
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(CMS). Avaliaram-se os teores de matéria seca (MS), proteina bruta (PB), matéria mineral (MM),
extrato etéreo (EE), fibra em detergente neutro (FDN), fibra em detergente acido (FDA, proteina
insolivel em detergente neutro (PIDN) e proteina insoluvel em detergente acido (PIDA), segundo
procedimentos descritos em Mizubuti et al.?”’ (2009)). Foram estimados os carboidratos totais (CT),
os carboidratos nio fibrosos (CNF)® e os nutrientes digestiveis totais (NDT), segundo equagdes do
NRC®. As anélises quimico-bromatoldgicas foram realizadas no Laboratorio de Bromatologia da
Universidade Norte do Parana.

O periodo total de confinamento foi de 89 dias, de modo que os primeiros 14 dias foram destinados
a adaptacdo dos animais as instalagdes e a dieta alimentar. Os animais foram pesados no dia zero do
experimento, a cada 21 dias e um dia antes do abate (ap0ds jejum de 16 horas) para acompanhamento
do ganho de peso diario.

O abate foi realizado em abatedouro frigorifico, utilizando as normas de abate humanitario, quando
os animais estavam em média com 32.5 kg de peso corporal. Foram pesados em jejum, para obtengao
do peso corporal ao abate (PCA, kg) e para as estimativas do ganho de peso total no periodo (GPT,
kg) e ganho de peso vivo didrio (GPD, g). Para a obten¢do do peso de carcaga quente (PCQ), os pés,
a cabega e os componentes internos foram removidos para a pesagem da carcaca. Em seguida, o trato
gastrintestinal foi retirado e esvaziado para a obten¢ao do peso corporal vazio (PCV =PCA - contetdo
gastrintestinal). Em seguida, as carcacas permaneceram na camara fria, a 4 °C, por 24 horas, e foram
pesadas para obter o peso de carcaca fria (PCF). O rendimento de carcaga quente (RCQ) foi
determinado pela razao entre o PCQ e o PCA (RCQ= PCQ/PCA x 100), enquanto o rendimento de
carcaga fria, pela razdo entre o PCF e o PCA (RCF= PCF/PCA x 100). Para a determina¢do do
rendimento bioldgico (RB), utilizou-se a razao entre PCQ ¢ PCV (RB=PCQ/PCV x100). A perda
por resfriamento (PPR) foi feita pela diferenca percentual entre os pesos das carcacas antes € apos o
resfriamento [PPR= (PCQ -PCF)/PCQ x 100], expressa em porcentagem!?,

Apds a pesagem da carcaca fria, foram realizadas as avaliagdes de conformagdo, segundo a
classificagdo europeia de carcagas (superior, excelente, muito boa, boa, normal e pobre), e
acabamento em gordura (variando de 1 a 5, do ausente ao abundante), conforme Sanudo et al.(!1.

Realizaram-se também as medidas objetivas da carcaca: comprimento externo da carcaga, largura do
torax, largura do dorso, largura de garupa, perimetro da perna e perimetro de brago, conforme descrito
em Osorio & Osorio?).

Ap6s as avaliagdes descritas, as carcagas foram seccionadas na altura entre a 122 e a 132 costelas para
a retirada do musculo Longissimus dorsi. Em seguida, ainda no abatedouro, foram aferidas a 4rea de
olho de lombo ¢ a espessura de gordura do musculo'?, com o uso de um paquimetro digital. Em
seguida, esse musculo foi enviado ao Laboratorio de Nutricdo Animal, da Universidade Estadual de
Londrina, para estimar a taxa de marmoreio, de forma subjetiva, utilizando-se padroes fotograficos

propostos pela American Meat Science Association(13), em que sao atribuidas subjetivamente, pela
mesma pessoa, notas de 1 a 10 (1 — tragos de marmoreio e 10 — marmoreio abundante).

O mausculo foi fatiado em 5 porgdes (bifes): 3 bifes (de 3 cm cada) para forca de cisalhamento; 1 bife
(2cm) para avaliar cor, pH e perda de agua por pressao, 1 bife (3 cm) para analises centesimais e para
estimar perdas por descongelamento e coc¢ao das carnes.

As variaveis cor da carne, pH e perda de agua por pressao foram realizadas no mesmo dia da coleta

Cienc. anim. bras., Goiania, v.20, 1-12, e-50159, 2019



5 REGO, F.C.A. et al.

da carne (24 horas ap6s o abate), sendo o restante das porgdes congeladas para posteriores analises.

A cor da carne foi mensurada 20 minutos ap0s efetuar o corte da carne, usando o colorimetro portatil
KONICA MINOLTA, com iluminante D65 e 10° angulo de inclinagdo (Tokyo, JP) para avaliagdo
dos componentes L* (luminosidade), a* (componente vermelho-verde) e b* (componente amarelo-
azul), que foram expressos pelo sistema de cor CIELAB, conforme metodologia descrita em Houben
et al.!¥. Foram efetuadas medidas em trés pontos de cada amostra de carne, ap6s 20 minutos da
realizacdo do seu corte. O pH da carne foi feito com o uso de peagdmetro TESTO® 205, com eletrodo
de insercao e resolucao de 0.01 unidades de pH.

Da mesma por¢do de carne, foi seccionada uma amostra de 5 g para estimar a perda de agua por
pressdo (PAP), utilizando o método de aplicagdo de pressdo, sobrepondo um peso de 10 quilos a
carne, durante 5 minutos, e efetuando o peso da carne antes e apos o uso da pressdao, conforme
metodologia descrita em Fernandes Junior et al.(').

Para a determinagao da perda por descongelamento (PDESC), as amostras foram pesadas, congeladas
e, apos o descongelamento (em temperatura de 5° C, por 24 horas), por meio da razdo entre o peso da
amostra descongelada e o peso da amostra congelada multiplicada por 100. Na sequéncia, foi
realizada a cocgdo da carne em forno a gés, pré-aquecido a temperatura de 170 °C, até atingirem 70
°C no seu centro geométrico, mensurada através de um termometro digital. A perda pela cocgdo
(PCOC) foi a razdo entre a peso da amostra refrigerada sobre a amostra assada, expressas em
porcentagem do peso inicial.

Para determinar a composicao quimica da carne, as amostras foram descongeladas em geladeira por
24 horas e posteriormente moidas. Apds esse periodo, as amostras foram colocadas em estufa de ar
forgado a 55°C, por 72 horas. Posteriormente, foram processadas em moinho tipo Willey (peneira de
1 mm), para determinar a proteina bruta, umidade e cinzas.

Para o célculo da viabilidade econdmica do uso do bagaco de laranja, consideraram-se os custos das
dietas utilizadas, o custo de aquisi¢do do cordeiro magro e a receita da carcaca. O custo individual
por kg de matéria seca de cada tratamento foi 0,95; 0,83; 0,72 ¢ 0,60 RS para as dietas 0%, 33%, 66%
e 100%, respectivamente. O prego de aquisi¢do do cordeiro magro foi de. O custo total por animal
foi a soma do custo de alimentagao por animal (em todo o periodo) e o valor de aquisi¢ao do cordeiro
magro (R$ 6,00 por kg de peso vivo). A receita de carcaca foi o produto da média peso de carcaga e
o preco de venda da carcaca por quilo (R$ 18,00).

As andlises estatisticas foram realizadas no pacote estatistico SAS (versao 9.2, SAS Institute Inc.,
Cary, NC). Inicialmente, foram realizadas anélises de variancia e as pressuposi¢des de normalidade
e de homogeneidade de variancia foram verificadas. Apos isso, para as caracteristicas nas quais foi
obtido p-valor menor que 0,05 no teste F da analise de variancia, foram realizadas analises de
regressao.

Resultados

A inclusdo do bagaco de laranja ndo alterou as variaveis para desempenho e quantitativas da carcaga
(Tabela 2). As caracteristicas de conformacgao e acabamento de carcaca (Tabela 3), que sdo varidveis
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subjetivas, foram semelhantes entre as diferentes dietas (p>0,05). As caracteristicas biométricas da
carcaca apresentaram comportamento linear negativo (p<0,05) em fun¢ao da substituicdo do milho
pelo bagago de laranja, diminuindo os valores com o aumento da propor¢ao de bagaco na dieta.

Os parametros avaliados na carne (Tabela 4) ndo apresentaram diferencas significativas (p>0,05),
exceto a area de olho de lombo e a espessura de gordura subcutanea, que reduziram seus valores com
os incrementos nos niveis de substitui¢do do milho pelo bagaco de laranja (p<0,05).

Tabela 2. Consumo de matéria seca do lote (CMS, kg e % do PV), ganho de peso total por animal
(kg), ganho de peso médio diario por animal (g/dia), peso corporal ao abate (PCA, kg), peso de carcaga
quente (PCQ, kg), peso de carcaca fria (PCF, kg), rendimento de carcaga quente (RCQ, %),
rendimento de carcaga fria (RCF, %), rendimento biologico (RB, %), perda por resfriamento (PPR,
%), em fungio do nivel de substitui¢io do milho moido pelo bagaco de laranja na dieta de cordeiros

Parametros Nivel de substitui¢io 'Equagio de o' p 3CV(%)
0% 33% 66 % 100%
CMS (kg/lote/dia) 780 8,18 8,98 8,88 Y=28,46 0,62 17,25
CMS (%) 3,68 4,12 4,34 4,13 Y =4,07 0,55 15,98
GPT (kg) 15,5 17,5 16,8 15,2 Y =16,25 0,51 21,27
GMD (g) 180 200 190 180 Y =188,00 0,72 24,60
PCA (kg) 322 338 329 312 Y=32,5 0,68 13,50
PCQ (kg) 13.3 15.8 14.5 15,2 Y=14.7 0,18 15,00
PCF (kg) 12,9 15,3 14,2 14,7 Y=14.3 0,18 15,00
RCQ (%) 45.9 47.09 47,09 459 Y=46.1 0,43 18.80
RCF (%) 44.6 45,7 44,5 44,0 Y=447 043 18,90
RB (%) 51,1 518 51,5 50,9 Y=51,3 0,52 20,20
PPR (%) 2.8 2.8 2,9 29 Y=2,9 0,98 0,34

*0% do bagaco de laranja: 33% de substituicdo do milho moido pelo bagaco de laranja: 33% de substitui¢do do milho
moido pelo bagaco de laranja; 66% de substitui¢do do milho moido pelo bagago de laranja 100% de substitui¢do do milho
moido pelo bagago de laranja: 'Equacio de Regresso = média dos tratamentos; P — Probabilidade; *CV - Coeficiente de
varia¢do

Tabela 3. Caracteristicas subjetivas e biométricas da carcaga de cordeiros recebendo dietas com
diferentes niveis de substitui¢ao do milho moido pelo bagago de laranja na dieta de cordeiros

'Pariametros Nivel de substitui¢io ?Equagio de Regressio °*R? P SCV(
0% 33% 66% 100%
Conformagao 2,71 3,12 2,25 2,87 Y=2,74 - 0,21 30,3
Acabamento 2,0 2,50 2,01 1.87 Y=2,10 - 036 354
CE (cm) 55,1 54,7 52,6 525 ¥=55,27-0,03X 0,24 0,02 3,79
PP (cm) 314 31,0 296 298 Y=30,5 . 045 8,19
PB (c¢cm) 19,1 17,5 16,7 18,6 Y=19,23-0,08X 0,57 0,01 8.03
LD (cm) 186 179 149 14,6 ¥=18,71-0,04X 064 0000 696
LT (cm) 27,0 254 23,7 22,9 Y=26,82-0,04X 0,64 0,000 494
LG (cm) 32,7 298 293 25,9 Y=30,68-0,11X 0,55 0,000 14,6

CE ~ Compnimento extemo; PP ~ Perimetro pema, PB ~ Perimetro de brago, LD ~ Largura de dorso, LT - Largura do térax, LG ~ Largura garupa. *0%
do bagago de laranja; 33% de substituigdo do mulho moido pelo bagago de laranja; 33% de substituigdo do milho moido pelo bagaco de laranja; 66% de
substitusgdo do milho moido pelo bagago de laranja; 100% de substituxgdo do milho moido pelo bagago de laranja; 2 Equagdo de Regressdo = média dos
tratamentos, * R*= Coeficiente de determinagdo, ¢ P ~Probabilidade, ‘CV ~ Coeficiente de vanagdo
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Tabela 4. Caracteristicas fisicas e qualitativas do musculo Longissumus dorsi de cordeiros recebendo
dietas com diferentes niveis de substitui¢ao do milho moido pelo bagago de laranja

Parametros* Nivel de substitui¢io** 'Equagio de P ‘R
0% 33% 66% 100%  Regressio )

pH (24 horas) 55 5,5 5,5 5,6 Y =5,6 0,77 2,1 -
Marmoreio (1a5) 1,5 1,8 1,1 1,8 Y=16 0,07 38,36 -
Coloragio L* 429 418 41,5 402 Y =41,6 0,26 74 -
Coloragdo a* 140 127 134 123 Y =13,1 0,78 15,4 -
Coloragio b* 103 939 98 923 Y =9,6 0,33 11,1 -
PAP (%) 21,3 229 289 280 =252 0,45 17.9 .
AOL (cm?) 154 12,1 11,1 104 Y =14,5- 0,0001 14,7 0,45
EGS (mm) 070 082 073 045 ¥ =0,81- 0,0068 292 0,34
Proteina (%) 21,19 21,88 22,74 2220 22,06 090 17,49 -
Umidade (%) 71,59 70,82 71,86 70,26 71,32 0,78 12,40 -
Cinzas (%) 333 351 3,74 3,79 3,79 0,19 2247 -
Lipideos totais (%) 2,80 237 193 238 2,30 044 4755 -
PDESC (%) 635 627 625 127 6,58 0,68 33,9 -
PCOC (%) 28,71 30,52 28,19 29,72 2921 0,64 12,81 -

*Coloragio L — Luminosidade; Coloragio a — Intensidade de cor vermelha, Coloragio b - Intensidade amarela; PAP - Perda de dgua por pressio, AOL-
Area de olho de lombo, EGS - Esp de gord beutinea, PDESC ~ Perda por descongelamento, PCOC ~Perda por cocgdio; **0% do bagago de
laranja; 33% de substituigdo do milho moido pelo bagago de lann)a 33% de substituigdo do milho moido pelo bagago de laranja; 66% de :ubnmuc&o do
milho moido pelo bagaco de laranja; 100% de substituigdo do milho moido pelo bagago de laranja; 'Equacdo de Regressd édia dos trat. ;3P -
Probabilidade- 3CV — Coeficiente de vanagdio, ‘R= Coeficiente de determinagio

Tabela 5. Viabilidade economica relacionada a alimentagdo dos cordeiros recebendo dietas com
diferentes niveis de substitui¢cdo do milho moido pelo bagago de laranja
Nivel de substitui¢io*

Variaveis 0% 33% 66% 100%
1-Custo/kg de MS da dieta total (RS/kg) 0,95 0,83 0.72 0,60
2-Custo cordeiro magro (RS) 98,22 97,5 96,36 95,22
3-Custo alimentagao/animal no confinamento (RS) 79,29 88,53 80,3 50,19
4-Custo total/animal (RS) 177,51 186,03 176,66 145,41
5-Receita venda carcaga (RS) 255.,6 279.0 266.40 2448
6-Margem bruta /animal (RS) 78,09 92,94 89,74 99,39

*0% do bagago de laranja; 33% de substitusgdo do milho moido pelo bagago de laranja; 33% de sub ¢do do milho moido pelo bagago de laranja; 66%
de substituagdo do milho moido pelo bagago de laranja; 100% de substitusigdo do mitho moido pelo bagago de laranja

1-Custo por kg de ingrediente na dieta total ;3 Custo cordeiro magro (6,00R$), multiphicado peso do animal, 3 - Custo da dieta multiplicado
pelo consumo total por animal 4 - Custo do cordeiro magro mais custo alimentagao/animal; 5 - Peso médio da carcaga/animal multiplicado
pelo valor da venda da carcaga (18 00R$/kg),6 - Margem bruta = receita bruta por animal - custo total/animal

Discussao

O consumo de matéria seca (Tabela 2) do lote ndo se alterou com os niveis de bagago de laranja nas
dietas e apresentou valor médio de 8,46 kg de matéria seca por lote por dia (p>0,05), o que
representaria, em média, 1 kg de matéria seca por animal e, em média, 4,07% do peso vivo. Esses
dados indicam que nao houve limitacdo de consumo, mesmo no maior nivel de substituicao (100%),
em que o bagaco representou 50% (Tabela 1) da matéria seca da dieta. Seguindo a mesma tendéncia,
os resultados em desempenho (peso corporal ao abate, ganho de peso médio didrio e ganho de peso
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total) foram semelhantes entre os tratamentos, apresentando valores médios de 32,5 kg, 188 ge 16,25
kg, respectivamente. A semelhanca entre os resultados de desempenho obtidos entre as dietas
contendo por¢des de bagaco de laranja pode estar relacionada a semelhanca em velocidade de
digestdo e também a semelhanga em aceitacao pelos animais, ndo provocando, dessa forma, prejuizo
algum ao desempenho animal.

Em pesquisa testando a substituicdo do milho pela silagem de bagago de laranja, observaram-se
redugdes lineares no consumo de matéria seca ¢ de nutrientes!®. Esse ganho de peso supera os
achados de pesquisas recentes, com diferentes sistemas de terminagdo de cordeiros Texel x Corriedale
e com ganhos variando de 97 a 135 g7, J4 em outra pesquisa também com cordeiros Texel e
Corriedale, detectaram-se ganhos médios de 208 g por dia, para os machos Texel!®).

O rendimento de carcaga quente e fria foi também similar entre os diferentes niveis de substituicao
do milho por bagaco de laranja (Tabela 2). Da mesma forma, em pesquisa substituindo o milho moido
por polpa citrica, verificou-se que os pesos e os rendimentos de carcaca ndo foram afetados’”. A
perda por resfriamento ndo se alterou (P>0,05) com a inclusdo do bagago de laranja na dieta,
apresentando média de 2,9%. J4 em pesquisa substituindo a silagem de milho por polpa citrica imida
prensada, recomendou-se a substituicio em até 75%, sem afetar as caracteristicas de carcagas®?. O
peso de carcagas quente e fria atingiu valores adequados, com médias de 14,7 e 14,3 kg,
respectivamente, para essas caracteristicas, conforme recomendaram Galvani et al.!,

Segundo Astiz??, os rendimentos de carcaga ovina variam de 40% a 60%, conforme a raca, 0s
cruzamentos e o sistema de criacao. Os dados desta pesquisa para rendimento bioldgico se encontram
dentro dessa variagio (média de 51,3%). No entanto, Oliveira et al.>3, trabalhando com animais Santa
Inés, com peso de abate semelhante, verificaram RB médio de 56,29% para ovinos alimentados com
residuo de milho. Uma hipotese para os valores mais baixos poderia estar relacionada ao grau de
acabamento, o qual pode ser considerado apenas satisfatorio.

As medidas subjetivas de conformacdo e acabamento (Tabela 3) ndo diferiram significativamente
(P>0,05) entre os tratamentos e apresentaram valores médios de 2,74 e 2,10, respectivamente. Ao
substituir o milho moido por glicerina bruta em niveis crescentes na dieta de cordeiros Texel,
observou-se também escore de acabamento em gordura de 2,3®. Os valores observados para
conformagdo (média de 2,74) indicam que os animais estavam no padrdo proéximo a 3 (carcagas
retilineas com boa cobertura muscular) e, para a avaliagdo de acabamento, os animais se encontravam
no padrdo 2 (carcaga com gordura escassa). Esses escores foram similares as observacdes feitas em
cordeiros Santa Inés (puros ou mesti¢os), com médias de 2,71 e 2,66 para conformagao e acabamento,
respectivamente®?,

No presente trabalho, houve efeito significativo para as medidas morfoldgicas da carcaga (Tabela 3),
exceto perimetro da perna. Esses resultados divergem da maioria das pesquisas, que normalmente
nao observam diferencas em tais caracteristicas. Em estudo semelhante, ao estudarem o efeito da
substitui¢do da silagem de milho pela polpa citrica imida prensada sobre as caracteristicas de carcaga
de cordeiros terminados em confinamento, observou-se efeito significativo apenas para comprimento
de brago, que apresentou comportamento quadratico em fungdo dos niveis de substituigio®>).

Os valores de pH (24 horas ap6s o abate) da carne ndo alteraram significativamente (P>0,05) (Tabela
4) e apresentaram valores considerados dentro da faixa de pH normal para a carne ovina e semelhantes
a trabalho que avaliou diferentes residuos de frutas (maracuja, abacaxi, manga e¢ banana) em
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substitui¢do a silagem de sorgo, verificando valores entre 5,5 € 5,6 na regido do lombo®®. O fato de
a dieta ndo ter influenciado no pH da carne ¢ um fator positivo, uma vez que o pH da carne modifica
suas caracteristicas de qualidade (cor, capacidade de retencdo de dgua e maciez), além de alterar as
caracteristicas organolépticas da carne. Do mesmo modo, ndo houve influéncia do nivel de inclusao
do bagaco de laranja na coloragdo da carne (P>0,05).

A luminosidade (L*), a tonalidade de vermelho (a*), a tonalidade de amarelo (b*) e a perda de 4gua
por pressao da carne ndo foram significativamente influenciadas pelas dietas pesquisadas (Tabela 4).

Os resultados de area de olho de lombo e de espessura de gordura subcutanea diminuiram linearmente
(P<0,05) com os niveis de inclusdo do bagaco de laranja na dieta, admitindo-se assim que as carcacas
ndo mantiveram padrdo semelhante (Tabela 4). Em semelhante trabalho, avaliando-se os mesmos
niveis de inclusdo de polpa citrica na dieta de terminagdo de cordeiros, nao foi observada diferenca
significativa entre os tratamentos para AOL; entretanto, a relacdo concentrado: volumoso desse
trabalho foi de 90:10U%, enquanto no presente trabalho foi 70:30, o que leva as diferengas nos
resultados e nas proporcdes finais de bagaco na dieta. Em ovinos terminados em confinamento com
volumosos a base de frutas e abatidos com 32 kg, observaram-se valores de 14,9 a 16,9cm? (29,

Nao houve efeito significativo (P>0,05) sobre os teores de proteina, umidade, cinzas e lipideos totais
(Tabela 4). Em pesquisa avaliando os efeitos da substituicdo do milho por polpa citrica (0%, 33%,
67% e 100%), ndo se detectaram alteragdes sobre os teores de umidade, proteina e cinzas®”, estando
semelhantes ao presente trabalho.

Os valores de perda de dgua por descongelamento e de perda de 4gua por cocgdo na carne de cordeiros
(Tabela 4) nao se alteraram em funcdo dos tratamentos (P>0,05). A perda por coc¢do foi em média
29,21% (Tabela 4), indicando elevada porcentagem de perdas ocorridas por ocasido da coccao,
quando comparada a outros artigos, com perdas médias de 15,4% em carne de cordeiros da raga
Morada Nova, com diferentes tipos de regime de terminagao®®.

Em semelhante pesquisa utilizando a polpa citrica em substitui¢do ao milho na ra¢do, com cordeiros
da raga Santa Inés confinados, observaram-se indices de perda de dgua por coccao de 19,6; 22,5; 19,2;
19,7, para os tratamentos 0%, 33%, 67% e 100% de inclusao de polpa citrica em substituicdo ao
milho!).

A viabilidade econdmica do uso de bagago de laranja em substitui¢do ao milho mostrou resultados
positivos (Tabela 5), apresentando margem bruta de lucro por animal de R$ 78,09 ¢ R$ 99,39 para as
dietas com 0% e 100% de bagaco de laranja, respectivamente; ou seja, uma margem de lucros 26%
maior. O fator que mais contribuiu para esse resultado foi que o custo por kg de matéria seca da dieta
com 100% de bagaco de laranja foi R$ 0,35 inferior a dieta sem bagaco de laranja. O custo por kg de
MS da ragdo total foi decrescente, a medida que se elevou a substituicdo do milho pelo bagaco de
laranja. Isto se deve a maior adi¢do de milho na dieta TO, que, na ocasido, teve o agravante da alta
nos precos do milho e também do farelo de soja. O GPT (Tabela 2) por animal no TO e no T100 foi
semelhante, 15,5 e 15,2 kg respectivamente, o que indica que a grande diferenga na margem bruta
seja em funcdo do baixo custo da dieta com 100% de bagaco de laranja. O baixo teor de matéria seca
da dieta T100 (Tabela 1) ndo prejudicou o consumo dos animais € o ganho de peso deles (Tabela 2)
e, por fim, proporcionou o menor custo por kg de matéria seca e também a maior margem bruta no
confinamento (Tabela 5).
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Conclusoes

A substituicdo total do milho por bagago de laranja reduziu em 32% a AOL e em 35% a espessura
de gordura subcutinea. As caracteristicas de desempenho animal e da carne dos cordeiros nao
foram alteradas pela substitui¢ao parcial ou total do milho por bagago de laranja. A dieta com 100%
de bagaco de laranja apresentou maior viabilidade economica.
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