
��������	��
������
	�������
������������������������	����	��������������������������

�������������	�
���������
������
�		�����������������

������������	
�
�	��
��
��������������������������	
�
�	��
��
������
�����������
�������������� !�"����#��$��%�#�	
��
��&�������&'�&(
��
�)�*��+

�
%��
���
�,��������&'�&(
��
�����
���&��-%��
�.
���-�

�/012�%����3

�12�2+4��%������
�
�%������+�
�
3��
�
��&�5�-	�����
6���7����
������-	�&�8&��
���9��-����&9�
�
�

ANÁLISE FÍSICO-QUÍMICA E MICROBIOLÓGICA DO SUCO DE LARANJA
MINIMAMENTE PROCESSADO ARMAZENADO EM LATA DE ALUMÍNIO1
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1 – INTRODUÇÃO
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2 – MATERIAL E MÉTODOS

2.1 – Material
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2.2 – Métodos

2.2.1 – Processamento
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2.2.2 – Análises físico químicas:
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2.2.3 – Análises microbiológicas:
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3 – RESULTADOS E DISCUSSÃO
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Fonte da variação Soma dos 

Quadrados 

Graus de 

liberdade 

Quadrado 

Médio 

Razão F Valor de P 

Temperatura 0,1487 2 0,0743 3,68 0,0285 

Tempo 0,2999 8 0,0375 1,86 0,0747 

Resíduo 2,1200 105 0,0202   

TOTAL (corrigido) 2,6113 115  Média: 0,63 % ± 0,14 

Fonte da variação Soma dos 

Quadrados 

Graus de 

liberdade 

Quadrado 

Médio 

Razão F Valor de P 

Temperatura 1,2501 2 0,6250 0,87 0,4226 

Tempo 12,3846 8 1,5481 2,15 0,0373 

Resíduo 75,5792 105 0,7198   

TOTAL (corrigido) 88,9633 115  Média: 10,88 ± 0,85 

Fonte da variação Soma dos 

Quadrados 

Graus de 

liberdade 

Quadrado 

Médio 

Razão F Valor de P 

Temperatura 0,4421 2 0,2210 4,25 0,0168 

Tempo 1,0963 8 0,1370 2,64 0,0113 

Resíduo 5,4599 105 0,0520   

TOTAL (corrigido) 7,3210 115  Média: 3,78 ± 0,23 
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 Suco não processado Suco pasteurizado 

 Média Desvio padrão Média Desvio padrão 

Acidez (% ácido cítrico) 0,65 0,02 0,63 0,14 

° Brix 10,99 0,16 10,88 0,85 

pH 3,85 0,06 3,78 0,23 

Sólidos insolúveis (%) 0,36 0,01 0,32 0,13 

Sólidos totais         (%) 11,39 0,20 11,39 1,09 

Fonte da variação Soma dos 

Quadrados 

Graus de 

liberdade 

Quadrado 

Médio 

Razão F Valor de P 

Embalagem 109,684 1 109,684 0,06 0,8094 

Temperatura 8491,6 3 2830,53 1,51 0,2147 

Vida-de-prateleira 23655,5 3 7885,16 4,19 0,0067 

Resíduo 338386,0 180 1879,92   

TOTAL (corrigido) 370499,0 187  Média: 8,04 ± 4,34 

Fonte da variação Soma dos 

Quadrados 

Graus de 

liberdade 

Quadrado 

Médio 

Razão F Valor de P 

Embalagem 0,9192 1 0,9192 2,87 0,0918 

Temperatura 36,38 3 12,1267 37,90 0,0000 

Vida-de-prateleira 0,3658 3 0,1219 0,38 0,7667 

Resíduo 57,5942 180 0,3200   

TOTAL (corrigido) 97,3659 187  Média: 0,37 ± 0,06 
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4 – CONCLUSÕES
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Garrafa PEAD Lata de Alumínio
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T do processo 82.5 ºC T do processo 85.0 ºC T do processo 87.0 ºC
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