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1 – INTRODUÇÃO
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PERFIL SENSORIAL E ACEITAÇÃO DE SUCO DE LARANJA
PASTEURIZADO MINIMAMENTE PROCESSADO1
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2 – MATERIAL E MÉTODOS

2.1 – Material
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2.2 – Métodos

2.2.1 – Processamento
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2.2.2 – Avaliação sensorial
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2.2.3 – Teste de consumidor em laboratório
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3 – RESULTADOS E DISCUSSÃO

3.1 – Avaliação sensorial
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Cor amarela Tonalidade da cor amarela de suco 
de laranja natural fresco. 

Suco de laranja natural adicionado de 
3 gotas de solução de corante artificial
amarelo tartrazina 0,1% / 100mL de 
suco. 

Partículas/Células Presença de partículas 
fibrosas/células (bagacinhos) em 
suspensão no suco de laranja. 

Adição extra de partículas fibrosas / 
células (bagacinhos) ao suco de 
laranja natural. 

Viscosidade Viscosidade percebida visualmente 
(aparente) por movimentos 
circulatórios no suco, utilizando-se 
de uma colher plástica.  

Adição extra de partículas fibrosas / 
células (bagacinhos) ao suco de 
laranja pasteurizado de marca 
comercial. 

������   

Laranja natural Sensação olfativa associada ao 
aroma característico de suco de 
laranja natural fresco. 

Aroma natural do suco fresco de 
laranja variedade pêra. 

Laranja fermentada Sensação olfativa associada ao 
aroma pouco característico de suco 
de laranja natural fresco, lembrando 
a laranja passada e fermentada. 

Aroma de suco de laranja 
pasteurizado de marca comercial, 
lembrando a laranja passada. 

������   

Laranja natural Sensação gustativa associada ao 
sabor característico de suco de 
laranja natural fresco. 

Sabor natural de suco fresco de 
laranja variedade pêra. 

Laranja fermentada Sensação gustativa associada ao 
sabor pouco característico de suco 
de laranja natural fresco, lembrando 
a laranja passada e fermentada. 

Sabor de suco de laranja pasteurizado 
de marca comercial, lembrando a 
laranja passada. 

Gosto ácido Sensação do gosto ácido na língua. Adição de 0,2% de ácido cítrico em 
suco de laranja natural fresco. 
 

Gosto amargo Sensação do gosto amargo na língua. Adição de 0,2% de cafeína em suco 
de laranja natural fresco. 

 

Óleo Essencial Sensação gustativa associada ao 
sabor que lembra a presença de 
casca de laranja (presença de sumo) 
no suco. 

Suco de laranja natural fresco 
adicionado de gotas de óleo essencial 
extraído diretamente da casca da 
laranja (sumo). 
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Laranja natural 
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Laranja fermentada 2,5a 
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Laranja natural 
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Laranja fermentada 2,3a 

 

2,4a 
����� 1,6a 2,1a ���
� 2,3a 2,4a ���	�

Gosto ácido 4,5a 

 

4,9a 
��	�� 3,9a 4,5a ����� 4,6a 3,7a �����

Gosto amargo 2,0a 

 

2,9a 
����� 2,7a 3,3a ���
� 3,3a 2,4a ���
�

Óleo essencial 2,9a 
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� 1,9a 2,4a ����� 2,7a 2,4a �����
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Não 
Past 

Tempos de retenção 
(s) 
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Past 

Tempos de retenção 
(s) 

��� ���� Não 
Past 

Tempos de retenção 
(s) 
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 13,87 15,82 18,49 � �  13,87 15,82 18,49 � �  43,90 50,09 58,55 � �
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Cor amarela 
 

4,2a 4,3a 3,8a 4,1a ���	� ��
� 4,1a 4,1a 3,9a 3,9a ��	�� ���� 3,7a 3,5a 3,5a 3,6a ���� ����

Partículas/células 
 

5,9a 3,7c 3,0c 4,8b ����� ���� 5,1a 3,0b 3,2b 3,6b ����� ���� 5,0a 3,2b 3,5b 3,6b ����� ��
�

Viscosidade 
 

3,9a 3,6a 3,1a 3,8a ����� ��� 3,9a 3,7a 3,3a 3,4a ����� ��
� 3,7a 3,7a 3,4a 3,4a ���� ��	�

��	
���     � �     � �     � �
Laranja natural 
 

5,4a 4,3a,b 3,6b 3,7b ����� ���� 4,8a 4,1a,b 4,1a,b 3,7b ����� ���� 4,7a 4,5a 5,0a 4,5a ���� ����

Laranja fermentada 
 

2,6a 3,2a 3,5a 3,3a ���� ��	� 2,1a 2,2a 2,3a 2,6a ����� ���� 3,1a 2,9a 2,4a 2,3a ����� ��
�

���	��
�     � �     � �     � �

Laranja natural 
 

5,1a 4,2a,b 3,5b 3,9b ����� ���� 5,0a 4,5a 4,4a 4,2a ����� ���� 5,1a 4,4b 4,5a,b 4,3b ����� ����

Laranja fermentada 
 

2,4a 2,5a 3,2a 3,0a ���� ���� 1,8a 2,3a 2,0a 2,3a ��	�� ���� 2,3a 2,8a 2,4a 2,6a ����� ����

Gosto ácido 
 

4,7a 3,6b 4,0a,b 4,7a ����� ���� 4,2a 4,1a 3,3a 3,2a ����� ���� 4,2a 4,0a 4,1a 4,3a ���� ����

Gosto amargo 
 

2,4b 2,9a,b 3,5a 3,0a,b ���	� ���� 3,0a 3,1a 2,7a 2,8a ���� ���� 2,9a 3,1a 2,4a 3,0a ����� ���

Óleo essencial 
 

2,5a 2,4a 2,4a 2,2a ��
�� ���� 2,1a 2,6a 2,3a 2,1a ��	�� ���� 2,6a 2,8a 2,8a 2,4a ����� ����
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3.2 – Teste de consumidor em laboratório
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