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RESUMO

O experimento foi conduzido na Faculdade de Medicina Veterinaria e Zootecnia da UNESP, Campus de Botucatu, para avaliar o efeito
da idade da matriz no desenvolvimento, rendimento e qualidade da carne de frangos de corte. Ovos de matrizes da linhagen Ross x Ross
provenientes de lotes com 29, 41, 58, 68 e 98 semanas de idade foram selecionados e incubados em idénticas condicoes. Apos a eclosao,
trés mil e seiscentos pintinhos de um dia foram alojados, ao acaso, em um esquema fatorial 5 x 2, ou seja, 5 idades e 2 sexos, e criados
até 49 dias de idade. Com 21, 28, 35, 42 e 49 dias de idade, 25 aves de cada tratamento foram selecionadas e abatidas apdés um periodo
de 8 horas de jejum alimentar. De acordo com resultados obtidos, a idade da matriz afetou (P<0,05) a espessura do filé do peito e o
rendimento de carne de peito aos 49 dias de idade, com melhores resultados para frangos originados de matrizes com 29 semanas de
idade. O pH do peito e da perna sofreu uma variacao bastante acentuada, sendo menor nas aves oriundas de matrizes mais velhas e
maior nas aves oriundas de matrizes mais novas. Ja a perda de peso por cozimento e a forca de cizalhamento nao foram afetados pela
idade da matriz.
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SUMMARY

EFFECT OF BROILER BREEDER AGE ON CARCASS YIEL AND MEAT QUALITY OF BROILER CHICKENS. The experiment was conducted
at Faculdade de Medicina Veterinaria e Zootecnia - UNESP - Botucatu, Brasil, in order to evaluate the effect of breeder age on
development, carcass yield and meat quality of broiler chickens. Eggs from breeders of the strain Ross x Ross with 29, 41, 58, 68 and 98
weeks of age were selected and incubated at identical conditions. After hatching, three thousand and six hundred day-old-chicks were
randomly assigned in a 5 x 2 factorial design (5 breeder ages and 2 sexes) and reared until 49 days of age. At 21, 28, 35, 42 and 49 days
of age, 25 birds per treatment were selected and processed after 8 hours of feed withdrawal period. The results obtained showed that
the breeder age affected (p<.05) the breast thickness and breast meat yield at 49 days of age, with broilers originated from breeders of
29 weeks of age showing the best results. Breast and leg pH were very affected by the treatments, with birds originated from older
breeders showed the smaller values and the birds originated from the younger breeders showed the highest values. The weight cooking

loss and breast shear force were not influenced by breeder age.
Keywords: steak; breast; pH; breeder age.

1 -INTRODUCAO

O mercado, cada vez mais competitivo entre as em-
presas ligadas a producéao de frangos de corte, tem bus-
cado uma ave cada vez mais pesada e pronta para o
abate, em menor tempo possivel. Muitas pesquisas tém
sido realizadas a fim de gerar novas tecnologias nas
areas de nutricdo, manejo, sanidade, ambiéncia e ge-
nética. O resultado tem sido uma melhoria constante
no rendimento de peito e pernas, que apresentam uma
maior quantidade de carne nas linhagens atuais, do
tipo conformacao. Entretanto, ainda ha necessidade de
mais estudos sobre os mecanismos de desenvolvimen-
to do peito destas aves, desde o primeiro dia de vida
até o abate, uma vez que o mesmo € a parte mais nobre
do frango.

A idade da matriz tem influéncia direta na qualida-
de e composicdao dos ovos, pois matrizes jovens ten-
dem a produzir ovos menores e, em conseqiiéncia, pin-
tos menores; a taxa de eclodibilidade também € menor
e a mortalidade embrionaria mais alta [18, 21, 23]. Ja o
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granjeiro prefere pintos nascidos de matrizes com ida-
des intermediarias, pois apresentam pintinhos mais
homogéneos e de melhor qualidade. Maior peso corpo-
ral tem sido encontrado em frangos originados de ma-
trizes de 51 semanas de idade, quando comparado com
35 e 63 semanas [16].

O desempenho dos frangos apds a eclosao, oriun-
dos de matrizes de diferentes idades, tem mostrado
piores resultados para aves oriundas de matrizes mais
novas. Autores como SINCLAIR, ROBINSON & HARDIN
[20], observaram que aves provenientes de matrizes
mais jovens apresentam um peso corporal inicial me-
nor e uma taxa de crescimento também menor. Ja
PEEBLES et al. [16], verificaram menor peso corporal
aos 43 dias em aves nascidas de matrizes com 35 se-
manas, quando comparadas com matrizes de 51 e 63
semanas. No entanto, as aves oriundas das matrizes
com 51 semanas de idade apresentaram melhores re-
sultados como melhor conversao alimentar e menor mor-
talidade.

Alguns pesquisadores tém encontrado dados anta-
gonicos, onde tanto a idade da matriz quanto o peso do
ovo, nao tém afetado o desempenho das aves na idade
de abate como demonstrado por BARRETO [1], que ob-
servou uma diferenca de 2,08g no peso ao nascer dos
pintos, o que nao levou a uma diferenca significativa
no peso das aves aos 42 dias. Da mesma forma,
CANCADO et al. [3], observaram que o tamanho dos
ovos e a relacdo percentual entre o peso do pinto e
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peso do ovo, nao afetou o desempenho aos 42 dias de
idade.

Na literatura encontram-se dados que mostram di-
ferencas para parametros de qualidade da carne de aves,
mas eles sdo mais comuns, quando analisam estudos
com diferentes idades ou linhagens de frangos de cor-
te, como nos estudos de LUBRITZ [10], POOLE et al.
[17], BERRI et al. [2] e LE BIHAN-DUVAL & MILLET [9],
e nao exatamente relacionados com a idade das matri-
Zes.

Trabalho realizado por GARCIA [6], que avaliou o
efeito de diferentes densidades de criacao (10, 13 16
aves/m?) sobre os parametros de rendimento e quali-
dade da carne de peito de frangos de corte, no periodo
de inverno e verao, verificou que as medidas fisicas
dos filés do peito foram afetadas pela densidade so-
mente no periodo de verdo, o mesmo ocorrendo com
relacdo a maciez e perda de peso por cozimento da car-
ne de frangos.

A incidéncia de defeitos em carcaca e variagoes no
rendimento de carne foi mais influenciado pela linha-
gem que pelo tamanho dos ovos de suas respectivas
matrizes, dados estes observados por VIEIRA & MORAN
[22].

Portanto, o presente trabalho teve como objetivo
determinar o rendimento de peito e pernas, bem como
algumas caracteristicas de qualidade da carne do peito
de frangos de corte oriundos de matrizes com 29, 41,
58, 68 e 98 semanas de idade.

2 - MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado nas instalagdes expe-
rimentais da Faculdade de Medicina Veterinaria e Zoo-
tecnia da UNESP, Campus de Botucatu, durante o pe-
riodo de 9 de agosto a 27 de setembro de 2001.

No incubatério, apés uma pré-classificacao de roti-
na, foi pesada uma amostra de 90 ovos para cada idade
de matriz a serem avaliadas no experimento. Esta amos-
tra foi composta por 3 sub-amostras de 30 ovos cada,
para determinar a média de cada bandeja contendo
30 ovos. Desta média, foram entdo acrescidos 5% e
subtraidos 5%, determinando-se a faixa de peso dos
ovos na qual foram selecionados para incubacao de cada
idade da matriz em separado, dentro de uma mesma
maquina incubadora da marca CASP, modelo CM125.
Apds 19 dias de incubacao os ovos foram transferidos
para o nascedouro, também da marca CASP e modelo
23 I, respectivamente. Ap6s o nascimento, os pintinhos,
foram selecionados, conforme rotina do incubatério onde
verificou-se cicatrizacdo do umbigo, aparéncia geral e
defeitos de conformacao e sexagem. Somente entdo fo-
ram retirados 720 aves de cada idade de matriz avalia-
da, perfazendo um total de 3600 pintinhos utilizados
no experimento, os quais foram transferidos do
incubatoério para o galpao experimental da Faculdade
de Medicina Veterinaria e Zootecnia, localizado em
Botucatu, SP distante 90km do incubatério.

O delineamento experimental adotado, foi o intei-
ramente casualizado em esquema fatorial 5 x 2, ou seja,
5 idades de matrizes (29, 41, 58, 68 e 98 semanas) e 2
sexos, com 4 repeticoes. Como o experimento previa o
abate semanal de 5 aves/repeticao, a partir da primei-
ra semana foram alojados 90 pintinhos por boxe, num
total de 40 parcelas; nao houve reposicao das aves mor-
tas, sendo as mesmas utilizadas no final do experi-
mento para calculo da mortalidade.

As aves foram vacinadas no incubatério contra a
doenca de Marek e aos 10 dias de idade contra a doen-
ca de Newcastle, via agua de bebida. A cama utilizada
foi de maravalha e com uma espessura de aproximada-
mente 10cm.

As aves receberam racao (Tabela 1) e agua a vonta-
de durante todo o periodo de criacao, que foi dividido
em trés fases: inicial de 1 a 21 dias, crescimento de 22
a 42 dias e final de 43 a 49 dias.

A analise estatistica dos resultados foi realizada
através do procedimento GLM (General Linear Models)
do SAS [19].

TABELA 1. Composicao calculada das racdes utilizadas no

experimento.

Inicial Crescimento Final
Energia Metabolizavel (kcal/kg) 2980 3100 3200
Proteina Bruta (%) 21,50 20,00 18,50
Lisina (%) 1,25 1,10 1,00
Metionina (%) 0,52 0,52 0,45
Calcio (%) 0,90 0,90 0,85
Fésforo Disponivel (%) 0,45 0,43 0,40

2.1 - Desenvolvimento do peito

Para avaliacao do desenvolvimento do peito foram
abatidas cinco aves por tratamento semanalmente, a
partir do primeiro dia do experimento (aves com um dia
de vida) sendo que o peito com osso e carne foram uti-
lizados para o calculo da porcentagem de peito inteiro
em relacao ao peso da ave viva.

2.2 - Rendimento de peito

Essas determinacodes foram realizadas segundo me-
todologia descrita por MENDES [11]. Aos 21, 28, 35, 42
e 49 dias de idade foi retirada uma amostra de 5 aves
por box, totalizando 25 aves por tratamento, para ava-
liacdo do rendimento de peito inteiro, carne de peito.

2.3 - Caracteristicas de qualidade da carne de pei-
to e pernas

Para a avaliacao de peso, comprimento, largura,
espessura, pH, perda de peso por cozimento e forca de
cizalhamento, foram amostradas 5 aves por box em cada
idade de abate considerada. Essas determinacodes fo-
ram realizadas somente nas aves provenientes de ma-
trizes com 29 e 68 semanas de idade. Esse procedi-
mento foi adotado a fim de diminuir o numero total de
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amostras a serem analisadas, e teve como objetivo prin-
cipal verificar se existiam diferencas entre matrizes
jovens (29 semanas) e velhas (68 semanas).

2.4 - Peso, comprimento, largura e altura do peito

Para as determinacdes do comprimento, largura e
altura do peito, foi pesado o conjunto dos musculos
peitorais, a fim de se avaliar o total e a percentagem de
carne branca. A seguir, os musculos pectoralis major fo-
ram dissecados e pesados. O filé esquerdo foi medido
quanto ao comprimento, largura e altura com o auxilio
de um paquimetro, sendo que a altura foi medida na
parte mais espessa do musculo.

2.5 - pH

A determinacao do pH foi realizada através de ele-
trodo de penetracao, diretamente no peito das aves,
24 horas post mortem. Essa medida foi feita em 5 aves
de cada box, nas aves oriundas de matrizes com 29 e
68 semanas de idade.

2.6 - Perda de peso por cozimento

Para a determinacdo da perda de peso por cozimen-
to e da forca de cizalhamento, foi utilizado o musculo
peitoral esquerdo da ave, o qual foi embalado em papel
laminado e mantido numa chapa elétrica de modelo
comercial, com aquecimento nas duas faces, por apro-
ximadamente 8 minutos, a uma temperatura de 85°C.
Depois de uma hora, a amostra de peito foi pesada,
obtendo-se assim, o peso uma hora apés o cozimento.
As amostras foram embaladas em papel absorvente e
em sacos plasticos. Apés 24 horas, as amostras foram
desembaladas e novamente pesadas, obtendo-se o peso
24 horas apos o cozimento. A diferenca de peso entre o
peso do peito in natura e o peso cozido com 1 e 24 horas
ap6s o cozimento correspondem a perda de peso por
cozimento nos dois periodos [7].

2.7 - Forca de cizalhamento

Para a determinacao da forca de cizalhamento (tex-
tura ou maciez) foram utilizadas as amostras usadas
para a determinacao da perda de peso por cozimento.
Foram retiradas de 6 a 8 amostras na forma de parale-
lepipedos com 2 x 2 x 1,13cm, as quais foram colocadas
com as fibras orientadas no sentido perpendicular as
laminas do aparelho Warner-Bratzler, conforme a téc-
nica descrita por FRONING, BABJI & MATHER [4].

3 - RESULTADOS E DISCUSSAO

3.1 - Desenvolvimento do peito de frangos de corte

O desenvolvimento do peito de frangos de corte,
em funcao da idade da matriz e do sexo, até os 49 dias
de idade, € apresentado na Tabela 2.

O crescimento relativo do peito, em relacdo ao peso
vivo das aves foi influenciado (p<0,05) pela idade da
matriz somente aos 42 dias, onde as aves nascidas das
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matrizes com 41 semanas apresentaram crescimento
de peito superior as aves nascidas das matrizes com
68 semanas, porém nao diferiu (p>0,05) das demais
aves. O sexo influenciou o crescimento do peito (p<0,05)
aos 42 e 49 dias, sendo que os machos apresentaram
maior crescimento aos 42 e menor aos 49 dias, com
relacdo as fémeas.

TABELA 2. Crescimento relativo do peito de frangos de cor-
te nascidos de matrizes de diferentes idades (%).

Idade da Matriz
(dias) 29 4 58 68 98

1 Macho 4.14 4.04 4.60 4.08 3.91 4.16
Fémea 4.06 417 3.96 4.07 3.84 4.02

Médias

13,90 Média 410 410 428 407 3.88
7  Macho 12.00 1255 11.98 1291 1263 12.41
Fémea 11.78 1228 1220 12580 11.95 12.20

512  Média 11.88 1241 12.09 12.85 12.28
14  Macho 1262 14.16 12.82 1393 13.65 13.44
Fémea 1242 1284 13.18 1408 13.93 13.29

8,87  Média 12.52 13.50 13.00 14.00 13.19
21  Macho 1620 16.23 1571 16.00 1561 1595
Fémea 1580 1574 1506 16.03 16.16 15.75

3,96 Média 16.00 1599 15.38 16.01 15.88
28  Macho 17.46 1751 17.33 17.15 16.87 17.26
Fémea 16.89 17.16 17.23 1742 16.99 17.14

3,36  Média 17.17 17.34 17.28 17.28 16.93
35 Macho 17.67 1831 17.20 17.24 16.83 17.45
Fémea 17.49 17.12 17.05 17.38 17.53 17.31

3,85 Média 17.58 17.72 1713 17.31 17.18
42  Macho 19.04 19.10 19.09 1833 18.83 18.88"
Fémea 1823 19.19 1891 17.93 1811 18.47°

3,31 Meédia 18.64%"° 19.14% 19.01* 18.13° 18.47*
49  Macho 19.16 18.65 1849 1846 18.66 18.68°
Fémea 18.84 19.23 1884 1893 19.06 18.98"

228  Média 19.00 18.94 18.67 18.70 18.86

Médias seguidas de letras diferentes, minusculas nas linhas e maitsculas nas colu-
nas, diferem entre si pelo teste Tukey (p<0.05).
* Coeficiente de variacao (%).

As curvas de crescimento do peito de machos e fé-
meas em funcao da idade podem ser vistas nas Figuras
le2.
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FIGURA 1. Curva de crescimento relativo do peito de fran-
gos de corte, machos nascidos de matrizes com diferen-
tes idades.
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FIGURA 2. Curva de crescimento relativo do peito de fran-
gos de corte, fémeas nascidas de matrizes com diferen-
tes idades.

3.2 - Rendimento de carne de peito

Na Tabela 3, verifica-se que de forma semelhante
ao rendimento do peito, a idade da matriz influenciou
(p<0,05) o rendimento da carne do peito somente quan-
do as aves foram abatidas com 49 dias (p<0,05), sendo
que as aves nascidas das matrizes com 29 semanas
apresentaram rendimento superior as aves nascidas
de matrizes com 58 e 68 semanas.

TABELA 3. Rendimento de carne de peito (%) de frangos de
corte oriundos de matrizes de diferentes idades.

Idade de Sexo Idade da Matriz (semanas) Médias C.V.
Abate (dias) 29 M 58 68 98 (%)
Macho 23,17 23,10 2268 2294 2260 22,90
21 Fémea 2322 2273 2252 2343 2345 2307 290
Média 2320 2292 2260 2318 2302
Macho 24,27 24,07 2506 2368 24,03 24,22
28 Fémea 2379 24,51 24,12 2437 2404 2417 434
Média 24,03 24,29 2459 24,03 24,03
Macho 24,07 2514 24,14 2410 2355 24,20
35 Fémea 24,33 2448 2498 2456 2471 2461 3,13
Média 24,20 24,81 2456 24,33 24,13

Macho 2546 2566 2580 2503 2557 2550°

2 Fémea 2627 2627 2675 2578 2598 2621% 249
Media 2586 2596 2628 2540 2578
Macho 2607 2479 2526 2414 2484 2502°

49 Fémea 27,46 27,00 2570 2597 2634 2649" 33

Média 26,76 2590 2548° 2505° 25597

Meédias seguidas de diferentes letras mindsculas nas linhas e maitusculas nas colunas
diferem entre si pelo teste Tukey (p<0,05).

Os melhores resultados para carne de peito ocor-
reram principalmente nas fémeas nascidas de matri-
zes com 29 e 41 semanas. Provavelmente, tais resulta-
dos ocorrem em funcao do maior rendimento para peito
inteiro, que apos a retirada da pele e dos ossos, origi-
nou a carne de peito. O sexo teve influéncia (p<0,05)
sobre o rendimento da carne do peito, tanto aos 42 como
aos 49 dias, sendo que as fémeas apresentaram rendi-
mentos superiores aos dos machos. Estes dados estao
de acordo com os encontrados por GARCIA et al. [5],
MENDES et al. [12] e MOREIRA et al. [14].

3.3 - Medidas fisicas do peito

Na Tabela 4, encontram-se as determinacoes fisi-
cas dos filés de peito das aves abatidas dos 21 aos
49 dias de idade, sendo que aos 21 dias observam-se
um efeito significativo (p<0,05) da idade da matriz, sen-
do que o comprimento do filé das aves nascidas de ma-
trizes com 68 semanas foi maior que os filés das aves
nascidas de matrizes com 29 semanas. Ja aos 42 dias
de idade, houve interacao significativa (p<0,05) entre
idade da matriz e sexo para o comprimento do filé, onde
os machos foram superiores as fémeas e as aves nas-
cidas de matrizes com 29 semanas foram superiores as
aves nascidas de matrizes com 68 semanas. O sexo
afetou (p<0,05) a largura do filé, que foi maior para os
machos que para as fémeas, aos 49 dias de idade, onde
houve interacao significativa (p<0,05), entre a idade da
matriz e o sexo para a largura do peito, sendo que as
aves oriundas de matrizes com 29 semanas foram supe-
riores as aves nascidas de matrizes com 68 semanas.

TABELA 4. Determinacoes fisicas(cm) de filés de peito de
frangos de corte nascidos de matrizes com diferentes
idades, abatidas aos 21, 28, 35, 42, 49 dias de idade.

Idade da Idade dos frangos (dias)
Matriz(sem) 21 28 35 42 49

Parametro  Sexo

Macho 29 0,98 1,18 1,41 1,80 195
Fémea 29 089 102 134 166 1,76
Média 094 110 138 1,73 185
Espessura 1 cho 68 098 1,16 146 1,83 202
Fémea 68 094 1,12 137 160 184
Média 096 114 141 172 193
Macho 29 526 625 690 7,50 898"
Fémea 29 511 598 655 698 826°
Largura Média 519 611 672 7,24 862
Macho 68 539 647 695 755 861
Fémea 68 519 606 685 7,20 847
Média 525 627 690 7,35 854
Macho 29 10,41 12,75 1504 16,76" 18,15

Fémea 29 9,92 11,76 14,29 1525° 16,63
Comprimento Média 10,17° 12,26 14,67 16,01 17,39
Macho 68 10,66 13,23 15,20 16,47 18,36
Fémea 68 10,50 11,94 14,48 15,85 17,03
Média 10,58° 12,59 14,84 16,16 17,69

Meédias seguidas de letras diferentes mindsculas nas linhas e maitsculas nas colunas
diferem entre si pelo teste Tukey (p<0,05).

Conforme demonstrado na literatura, o comprimen-
to, espessura e peso do filé de peito de frangos de corte
sao afetados pela linhagem, sexo e idade das aves, sen-
do que esses resultados sao semelhantes aos encon-
trados neste trabalho onde as aves nascidas de matri-
zes com 68 semanas apresentaram filés maiores que
as aves nascidas de matrizes com 29 semanas. O sexo
também afetou a espessura e o comprimento dos filés,
resultados estes proximos aos encontrados por
LUBRITZ [10].

3.4 - Perda de peso por cozimento, forca de cisa-
lhamento e pH da carne

Na Tabela 5, sao apresentadas as determinacoes re-
lacionadas com a qualidade da carne dos 21 aos 49 dias
de idade, onde aos 21 dias somente o sexo afetou
(p<0,05) o pH do peito e da perna, que foram superiores
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para os machos quando comparados com as fémeas.
Resultados semelhantes foram encontrados por MEN-
DES et al. [13] onde os machos apresentaram maiores
valores de pH que as fémeas.

TABELA 5. Qualidade da carne de peito e pernas de fran-
gos de corte nascidos de matrizes de diferentes idades e
abatidas aos 21, 28, 35, 42 e 49 dias.

Idade da Idade do Abate (dias)

Matriz 21 28 35 42 49
Macho 29 22,59 22,35 21,37 17,97 17,35

Parametro Sexo

Fémea 29 20,24 22,60 20,85 17,97 16,56

Perda de peso Média 21,41 22,48 21,11 17,97 16,96
Por cozimento (%) Macho 68 2243 22,95 21,46 18,76 16,97
Fémea 68 21,47 2400 21,20 19,19 16,80

Media 21,95 2347 21,33 18,98 16,89

Macho 29 124 1,69 210 2,17 267

Forga do Fémea 29 1,22 1,51 1,85 220 2,61
o e o Media 1,23 160 198 218 264
(o) Macho 68 1,3 170 209 211 276
Féemea 68 1,23 153 1,97 213 280

Media 1,20 1,61 203 212 278

Macho 29 598 6,03 607 608 5094

Féemea 29 585 5399 604 598 586

. Média 591 601 605 602° 590

PH do peito Macho 68 599 602 611 601 591
Féemea 68 586 598 604 596 586

Media 592 600 608 598° 588

Macho 29 607 6,12 609 6,19 605

Féemea 29 589 6,08 609 607 6,03

oH da perna Media 598 6,10 609 613 6,04
Macho 68 608 6,10 615 6,16 599

Féemea 68 591 606 607 602 591

Media 599 608 611 609 595

Médias seguidas de letras diferentes minusculas nas linhas e maitisculas nas colunas
diferem entre si pelo teste Tukey (p<0,05).

Aos 28 dias de idade, o sexo afetou (p<0,05) a forca
de cizalhamento que foi maior para os machos que para
as fémeas. Ja aos 35 dias de idade, o sexo influenciou
(p<0,05) a forca de cizalhamento e o pH do peito, quan-
do as duas medidas avaliadas foram maiores para os
machos que para as fémeas. Aos 42 dias a idade da
matriz afetou (p<0,05) o pH do peito, que foi maior nas
aves oriundas de matrizes com 29 semanas que nas
aves oriundas de matrizes com 68 semanas. Ja o sexo,
afetou (p<0,05) o pH do peito e o pH da perna que foram
maiores para os machos que para as fémeas.

Os resultados encontrados sdo contrarios aos ob-
servados por MOREIRA et al. [15] e MENDES et al. [13]
onde o sexo nao afetou os valores de pH. Com relacao
a idade da matriz, esta afetou o pH da carne de peito,
mas nenhum dado semelhante foi encontrado na lite-
ratura.

Nas medidas da qualidade da carne de frangos aba-
tidos aos 49 dias, a idade da matriz afetou (p<0,05) o
pH da perna, que foi maior nas aves nascidas de matri-
zes com 29 semanas, que nas aves nascidas de matri-
zes com 68 semanas. Porém, o sexo afetou (p<0,05) o
pH do peito e da perna, que foram superiores para os
machos quando comparados com as fémeas.

Resultados opostos foram encontrados por GARCIA
[6], onde o pH da carne de peito e perna das fémeas
foram maiores que nos machos; no presente trabalho,
o pH das fémeas foi menor tanto para carne de peito
como para pernas.

A perda de peso por cozimento nos musculos do
peito de frangos de corte € uma caracteristica que, de
acordo com alguns autores, pode ser significativamen-
te influenciada pelas temperaturas elevadas durante o
periodo de criacao e no periodo pré-abate.

Apos o abate do animal e em condicées normais, o
sistema tampao bicarbonato perde sua eficiéncia, uma
vez que € baseado em troca do meio sanguiineo; entre-
tanto, o sistema tampao fosfato tende a resistir as al-
teracoes de pH entre 6,1 e 7,4. A importancia para o
organismo em manter o relativo equilibrio acido basico
significa manter os complexos enzimaticos atuantes
por um maior periodo de tempo [8]. O problema mais
comumente encontrado na carne de peito de frangos de
corte atualmente € a maciez. Isto geralmente € decor-
rente de alteracdes na estrutura miofibrilar, determi-
nadas pelo aparecimento rapido do rigor mortis em fun-
cao do estresse pré-abate. Neste trabalho, a forca de
cizalhamento foi afetada somente pelo sexo, onde os
machos foram superiores, mostrando uma menor ma-
ciez em relacao as fémeas e somente em duas idades
de abate, com 28 e 35 dias de idade.

4 - CONCLUSOES

A idade da matriz influenciou o crescimento, o ren-
dimento, a espessura, o comprimento e o pH do peito,
assim como o pH das pernas também foi afetado pela
idade da matriz nas diferentes idades de abates avalia-
das.
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