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a90%, em 50 minutos], fluxo de 1 ml por minuto e deteccéo no
UV, em comprimento de ondade 210 nm. Oscromatogramas das
amostras foram comparados pelo tempo de retencéo dos picos.
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Resumo

Euterpe oleracea M. (agai) é uma palmeira
economicamente importante encontrada em vérios locais do
Brasil. O palmito é uma iguaria bastante apreciada em todo o
mundo enquanto o fruto € apenas consumido no Brasil. Esse
estudo enfocou a composicdo quimica do extrato hexanico
obtido de diferentes partes do fruto: o pericarpo, o endocarpo e
o fruto na integra. Ficou comprovado nédo haver diferenca
quimicasignificativanaandlise cromatogréficadostrésextratos.

Abgtract

Euterpe oleracea M. (acai) is an economically
important palm found in many places throughout Brazil. The
heart of palmisawell known delicacy al around theworld while
the fruit of this palm is eaten only in Brazil. This study deals
with the chemical composition of the hexanic extract obtained
from the different parts of the fruit: the pericarp, the endocarp
and the whole fruit. It has been comproved no chemical
difference regarding fatty acids when these three extracts were
analysed.

As pameiras possuem cerca de 2500 a 3500 espécies
distribuidasem 210 a236 géneros. A familiaPalmae Juss. possui
um nome alternativo que é Arecaceae Schultz-Schultzenst. e
geralmente inclui plantas de outras familias. A variagdo no
nimero de espécies surgiu de desacordos entre botanicos no
delineamento de fronteiras de géneros e espécies fazendo com
que essa familia ocupe a quarta ou quinta posi¢ao num ranking
de tamanho (em nUmeros de espécies) para as
Monocotiledbneas'?. A espécie abordada nesse trabalho é a
Euterpe oleracea Martius, palmeira de belo porte, cujos estipes
véo de 2 a 30 m de altura, folhas longas e segmentadas, flores
em espiga, frutos drupéceos e gomo terminal longo e macio que
constitui o chamado palmito®. O fruto fornece através do
despol pamento manual ou mecanico, o suco também conhecido
como "vinho do acai", bebida largamente consumida pela
populacdo dos estados produtores*®. Esse trabalho teve por
objetivo avaliar se ha diferenca na composi¢do quimica, em
acidos graxos, quando comparados os extratos obtidos de
diferentes partes do fruto com o fruto integro.
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Apos a realizacdo das cromatografias foi possivel
verificar que ndo havia diferenca significativa da composicéo
quimica em acidos graxos (analisados como ésteres) tanto
quantitativa quanto qualitativamente. Dessa forma, verificou-
se apresencade &cidos variando de 12 a 18 atomos de carbono,
como ja era de se esperar, de acordo com trabalho prévio
realizado®. A composi¢ao quimica das diferentes partes e do
fruto na integra est& descrita na tabela abaixo.

Com esses dados, fica claraapredominanciade &cidos
graxos ndo saturados, incluindo majoritariamente o &cido oléico
(45,1%; 45,7%; 45,5% parapericarpo, endocarpo efruto integro,
respectivamente) seguido de acido pal mitoléico em menor grau
(4,2%; 4,8%; 4,3% para pericarpo, endocarpo e fruto integro,
respectivamente), compondo mais de 50% do total de acidos
graxos. Essefato explicaaconsisténciamuito oleosados extratos
hexéanicos obtidos, uma vez que &cidos graxos ndo saturados
sdo mais fluidos que &cidos graxos saturados, que podem ser
solidos.

Com os resultados obtidos nesse estudo, podemos
verificar que ndo ha uma diferenca significativa em relacéo a
composi¢do quimica quantitativa de &cidos graxos para as
diferentes partes do fruto do acai, demonstrando ndo haver
uma compartimentalizacdo para estocagem em determinados
tecidos. Esse resultado nos leva a crer que estudos futuros
envolvendo os frutos, no intuito de estudar a farmacologia dos
extratoshexanicos, podem ser feitos pelamoagem do fruto inteiro
sem prejuizo para os resultados passivei s de serem encontrados,
por ndo haver diferencaquimicasignificativaentre asdiferentes
partes do fruto.

Tabela 1. Composi¢éo quimicaem acidos graxos do pericarpo,
endocarpo e dos frutos integros do Acai.

Parte do fruto Substancia Concentragdo
Acido Dodecandico (C12:0) 3,6%
Acido Miristico (C14:0) 4.4%
pericarpo Acido Palmitico (C16:0) 9,7%
Acido Pamitoléco (C16:1) 4.2%
Acido Estedrico (C18:0) 10,6%
AcidoOléico (C18:1) 45,1%
Acido Dodecandico (C12:0) 35%
Acido Miristico (C14:0) 4.7%
endocarpo Acido Palmitico (C16:0) 9,3%
Acido Pamitoléco (C16:1) 4.8%
Acido Estedrico (C18:0) 10,2%
AcidoOléico (C18:1) 45,7%
Acido Dodecandico (C12:0) 3,7%
Acido Miristico (C14:0) 4.2%
frutos integros  Acido Pamitico (C16:0) 95%
Acido Pamitoléco (C16:1) 4,3%
Acido Estedrico (C18:0) 10,7%
AcidoOléico (C18:1) 455%
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Metodologia

Os frutos, apos coleta no estado do Acre, foram
separados em frutos inteiros (moidos), pericarpo (moido) e
endocarpo (moido) e em seguida extraidos separadamente com
hexano. Apds 10 extracfes sucessivas das diferentes partes e
secagem desses extratos, os mesmos foram submetidos a
metilacdo por BFs em metanol e enviados para andlise por
cromatografia com fase gasosa acoplada a espectrometria de
massas. As condic¢Oes utilizadas para realizacdo desses
cromatogramas foram: 60 a 260 °C/3 °C por minuto em coluna
HP5 com temperatura do injetor em 250 °C e temperatura da
interfaceem 200°C.
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