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RESUMO

Objetivou-se, com trabalho, avaliar a pds-colheita de clones de cacaueiros produzidos na
regido litordnea do norte do Espirito Santo, quanto as caracteristicas fisicas e quimicas de seus
frutos. As caracterizagdes fisicas e quimicas foram realizadas a partir de 10 frutos referentes a
sete clones de cacau (CCN 10, CCN 51, CEPEC 2002, PH 15, PH 16, OS 1319 e TSH 1188).
Foram avaliados o peso total, diAmetro e comprimento do fruto, peso da casca, espessura do
sulco e da regifio mais espessa da casca, nimero, peso seco, largura, espessura e comprimento
dasaméndoas, sdlidos soltveis totais (SST), acidez total tituldvel (ATT), pH da polpa e relagio
SST/ATT. As médias obtidas foram agrupadas pelo teste de Scott-Knott a 0,05 de probabilidade;
em seguida, procedeu-se a analise da divergéncia genética. Foi observada a presenca de
divergéncia genética entre as populacdes estudadas ocorrendo a formagao de trés grupos
pelo método de Tocher e dois grupos quando aplicado o Unweighted Pair-Group Method
Average (UPGMA). Os clones CCN 10 e CCN 51 sdo os mais indicados para a produgéo de
améndoas e as variaveis, referentes ao tamanho do fruto, comprimento e didmetro, foram as
que mais contribuiram na diversidade genética dos genétipos.
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ABSTRACT

The objective of this study was to evaluate the behavior of cocoa clones produced in the
northern coastal region of the Espirito Santo, for the physical and chemical characteristics
of fruit. The physico-chemical characterizations were carried out on 10 fruits of seven cacao
clones (CCN 10, CCN 51, CEPEC 2002, PH 15, PH 16, PS 1319 and TSH 1188). The variables
evaluated were: the total weight, diameter, length of the fruit, shell weight, thickness and
groove region thicker bark, number, dry weight, width, thickness and length of almonds,
total soluble solids, total acidity, pulp pH and TSS/TTA. The means were grouped by the
Scott-Knott test at 0.05 of probability and the analysis of genetic diversity was proceeded.
The presence of genetic divergence among populations was observed, with the formation
of three groups by Tocher and two groups when using the Unweighted Pair-Group Method
Average (UPGMA). Clones CCN 10 and CCN 51 are the most suitable for the production
of almonds. The characteristics related to fruit size, length and diameter were the most
affected in genetic diversity of genotypes.
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INTRODUCAO

O cacaueiro (Theobroma cacao L.) é uma eudicotiledénea
pertencente a familia das Malvaceas. Endémica das florestas
tropicais da América do Sul esta frutifera tropical foi
domesticada ha cerca de 3000 anos, tornando-se importante
fonte econdmica pelo fato de ser a matéria-prima para a
produgdo de chocolate (Argout et al., 2001).

Esta espécie apresenta amplo potencial para o
desenvolvimento de firmacos e cosméticos (Almeida et al.,
2008). Na medicina popular é utilizado como diurético,
antisséptico e parasiticida (Edwards et al., 2005).

Apesar da ampla utilizagdo a principal aplicabilidade desta
cultura é a producéo de chocolate (Edwards et al., 2005). O
sul da Bahia é o principal produtor de améndoas de cacau,
sendo responsavel por cerca de 70% da produgdo nacional
seguido dos estados do Para e Espirito Santo, com 25 e 3%,
respectivamente (SEAGRI, 2011).

A introdugdo de novos cultivares na cultura cacaueira
pode ser uma alternativa para a problematica referente a baixa
producéo e alta incidéncia de doencas. A principal doenga
que atinge as regides cacaueiras do Brasil é a vassoura-de-
bruxa, ocasionada pelo fungo Moniliophthora perniciosa. Este
patégeno ¢ caracterizado por promover o desenvolvimento
excessivo dos tecidos meristematicos levando a um crescimento
hipertréfico que confere, a planta, a aparéncia de vassoura.
Frutos e sementes sdo também infectados com o fungo,
sujeitando-os a necrose e perda do valor comercial. O controle
da doenga ocorre através de podas de saneamento, controle
quimico e uso de genétipos resistentes (Souza et al., 2009).

No formuldrio para inscrigdo de cultivares no Registro
Nacional de Cultivares publicado pela Comissdo Executiva
do Planto da Lavoura Cacaueira (CEPLAC), dos 32 clones
citados, 29 sdo resistentes a vassoura-de-bruxa, dentre eles os
CCN 10, CCN 51, CEPEC 2002, PH 16, PS 1319 e TSH 1188
(CEPLAC, 2015).

O fruto do cacau apresenta grande variabilidade de forma,
tamanho, cor e nimeros de sementes devido a cruzamentos
naturais e artificiais (hibridagdo) entre os grupos Criollo,
Forasteiro e Trinitdrio. Caracteristicas quimicas e fisicas dos
frutos, sementes e polpa, sdo influenciadas pelo ambiente e pela
genética (Tucci et al., 1996; Melo & Chitarra, 1999; Alvarez et
al., 2002; Almeida et al., 2009). Avaliar cultivares de cacau em
regides litoraneas faz-se necessario como forma de selegdo
para este ambiente.

Objetivou-se, desta forma, avaliar a pos-colheita de sete
clones de cacaueiros produzidos na regido litordnea do norte
do Espirito Santo, quanto as caracteristicas fisicas e quimicas
de seus frutos.

MATERIAL E METODOS

Frutos provenientes dos clones autocompativeis CCN
10, CCN 51, CEPEC 2002 PH 15, PH 16 e PS 1319 e o
inter-compativel TSH 1188, foram coletados em um pomar
instalado na fazenda Vovd Délio, localizado na latitude 18°
39' 27" Sul e longitude 39° 57' 57 Oeste, no municipio de Sdo
Mateus, Regido Norte do Espirito Santo. O cultivo do cacau
foi realizado em consorcio com seringueira, com quatro linhas
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de cacaueiro em espacamento (3,5 x 2,0 m) seguidas por duas
linhas de seringueira em espagamento (3,0 x 2,0 m). Toda a
area foi irrigada por microaspersao. Apos a coleta de 10 frutos
maduros por clone (CCN 10, CCN 51, CEPEC 2002, PH 15,
PH 16, PS 1319 e TSH 1188), foram realizados a identifica¢io e
o transporte do material para o Laboratdério de Melhoramento
de Plantas do Centro Universitario Norte do Espirito Santo
(CEUNES), pertencente a Universidade Federal do Espirito
Santo (UFES) onde se realizaram as andlises do peso total do
fruto (g); didmetro e comprimento do fruto (cm); espessura
da casca (cm), sendo realizadas duas medidas, uma na regido
central da espessura da casca no sulco (ECS) e a outra na regido
central da espessura da casca mais grossa (ECG); relagaio ECG/
ECS; peso total do fruto (g); e da casca (g); nimero de sementes;
peso seco das améndoas (g); largura, espessura e comprimento
das améndoas secas (mm); teor de solidos solaveis totais (SST,
°Brix), acidez total titulavel (ATT, % 4cido citrico), pH da polpa
e relagdo SST/ATT.

As sementes foram secadas em estufas de circulagdo de ar
forcado a 40 °C até atingirem 5-7% de umidade (Brasil, 2008).
Posteriormente foram realizadas a pesagem com auxilio de
uma balanga eletronica com precisdo de 0,01 g e as respectivas
medidas de largura, altura e comprimento, sendo utilizadas
cinco améndoas por fruto.

Os solidos soluveis totais da polpa foram determinados
por leitura em refratdmetro analégico manual com resultados
expressos em °Brix. Para leitura do pH usou-se um medidor
de peagimetro portatil. A determinagdo da ATT foi realizada
a partir da polpa usando-se indicador fenolftaleina e titulando
com NaOH a 0,4 N, sendo os resultados expressos em
porcentagem de acido citrico a partir da equagdo: % dacido
citrico = (Vg x N x f x Eq. Ac.)/10 x g, onde: Vg = volume de
NaOH utilizado em mL; N = normalidade da solu¢io de NaOH
utilizada; f = fator de corre¢io obtido para padronizagdo do
NaOH; Eq. Ac. = equivalente acido, que para o cacau é 64; g =
massa da amostra. Com os resultados de SST e ATT da polpa,
foi obtida a relagdo STT/ATT.

Os dados foram submetidos a analise de varidncia, teste F a
0,01 de significdncia e as médias foram agrupadas pelo teste de
Scott-Knott, a 0,05 de probabilidade. Na analise multivariada a
divergéncia genética entre os acessos foi estimada pelo método
de agrupamento de Tocher (Rao, 1952), com o emprego da
distdncia generalizada de Mahalanobis (D?), como medida de
dissimilaridade. Com base na matriz de distancias foi realizada
a andlise de agrupamento pelo algoritimo de classifica¢do
hierarquica ascendente UPGMA (Unweighted Pair Grouped
Method Average). As estimativas da contribui¢io relativa de
cada caracteristica (S.j) para a divergéncia genética entre clones
de cacau, foram feitas utilizando-se o método de Singh (1981)
baseado na D? de Mahalanobis. As andlises estatistico-genéticas
foram realizadas com o auxilio do programa estatistico Genes
(Cruz, 2013).

RESULTADOS E DISCUSSAO

A andlise de variancia revelou diferenca significativa entre
os acessos, a 0,01 de probabilidade, pelo teste F, para todas



as caracteristicas fisicas e quimicas (Tabela 1) o que indica a
presenca expressiva de variabilidade.

Em relagdo a herdabilidade (h?) pode-se observar que o
peso médio de améndoas (PMAS) é a caracteristica de maior
influéncia sobre a proxima gera¢do, apresentando valor
genético igual a 80,33% (Tabela 1). Os coeficientes de variagdo
experimentais observados no presente trabalho variaram
de 4,62 a 33,93%, para pH e numero total de améndoas,
respectivamente (Tabela 1).

Anadlises polimoérficas em Theobroma grandiflorum,
identificaram heterozigosidade nos l6cus polimoérficos o que
variou de 0,33 a 1,00 com média de 0,54 e a heterozigosidade
esperada variou entre 0,48 a 0,76 com média de 0,54. Os
resultados sugerem que os acessos de T. grandiflorum contém
moderado nivel de diversidade genética e auséncia de
endogamia e, portanto, grande potencial para utiliza¢ao em
programas de melhoramento genético (Alves et al., 2013). A
confirmacéo de alta variabilidade genética entre gendtipos das
espécies T. cacao e T. grandiflorum, mostra haver um potencial
entre os mesmos para a hibridagdo intraespecifica.

Asmédias comparadas pelo teste de agrupamento de Scott-
Knott apresentaram diferenca significativa a nivel de 0,05 de
probabilidade (Tabelas 2, 3, 4 e 5).

O clone TSH 1188 apresentou os maiores e mais pesados
frutos enquanto os clones CEPEC 2002, PH 15 e PS 1319
apresentaram frutos menores e mais leves (Tabela 2). O que

Tabela 1. Resumo da andlise de variancia para peso total
do fruto (PTF), diametro do fruto (DF), comprimento do
fruto (CF), relacao CF/DF, espessura da casca no sulco
(ECS), espessura da casca mais grossa (ECG), relacao ECG/
ECS, peso total da casca (PTC), solidos soltveis totais (SST),
acidez total titulavel (ATT), relacdo SST/ATT, potencial
hidrogeni6nico (pH), peso total de polpa (PTP), rendimento
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Tabela 2. Médias dos resultados de peso total do fruto
(PTF), diametro do fruto (DF), comprimento do fruto (CF)
e relacao CF/DF entre clones de T. cacao L.
PTF DF CF

Clones @ (om) CF/DF
CCN 10 812,38 b" 9,96 b 23,23 a 2,33a
CEPEC 2002 485,58 ¢ 8,46 c 13,89 b 1,64 ¢
PH 15 491,50 ¢ 8,81¢ 13,94 b 1,58 ¢
CCN 51 820,19b 9,64 b 23,19a 2,40 a
PS 1319 561,86 ¢ 8,86 ¢ 15,99 b 1,80b
TSH 1188 1124,27 a 11,14a 22,13 a 1,97b
PH 16 732,26 b 9,00¢ 21,77 a 243 a

“Médias seguidas de mesma letra na coluna pertencem ao mesmo agrupamento, pelo teste
de Scott-Knott, a 0,05 de probabilidade

Tabela 3. Médias dos resultados de espessura de casca
no sulco (ECS), espessura da casca mais grossa (ECG),
relacao ECG/ECS e peso total da casca (PTC) entre clones
de T. cacao L.

ECS ECG PTC

Clones i ECG/ECF ©
CCN 10 9,24 ¢c” 16,61 b 1,82a 553,41 b
CEPEC 2002 13,63 b 16,98 b 1,25¢ 362,92 ¢
PH 15 14,09 b 17,47h 1,25¢ 373,11¢
CCN 51 10,12 ¢ 16,01 ¢ 1,64 a 558,76 b
PS 1319 11,69b 14,63 ¢ 1,26¢ 385,90 ¢
TSH 1188 19,37 a 2412a 1,28 ¢ 912,04 a
PH 16 12,61b 18,36 b 1,47 Db 545,89 b

“Médias seguidas de mesma letra na coluna pertencem ao mesmo agrupamento, pelo teste
de Scott-Knott, a 0,05 de probabilidade

Tabela 4. Médias dos resultados de solidos soltveis totais
(SST), acidez total titulavel (ATT), relacao entre o teor de
SST e ATT (SST/ATT), potencial hidrogenidnico (pH), peso
total de polpa (PTP) e rendimento de polpa (RP) entre
clones de T. cacao L.

el SST  ATT (% acido  SST/ H PTP RP
de polpa (RP), nimero total de améndoas (NTA), peso total gles (°Brix) citrico) ar P () (%)
de améndoas secas (PTAS), peso médio de améndoas secas ~ CCN 10 16,55 a" 2,122 7.832b 3,19b 258,932 31,64 a
(PMAS), largura média das améndoas (LMA), espessura  CEPEC2002 1435b  204a  7.024b 3,362 122660 24,89
média das améndoas (EMA) e comprimento médio das PH 15 1297b 2012 6465b 3,22D 118,38 ¢ 23,62b
N P CCN 51 15,05 a 2,04a 7.521b 3,24b 261,43a 31,58 a
améndoas (CMA) PS1319  1505a  178b  B8.543a 345a 17596b 31,13a
Variavei Variagao Médi F h? CV TSH 1188 13,65 b 1,79b 7.557b 3,45a 212,23 a 18,67 ¢
CHEREE Entre Dentro LB %) PH 16 13,42b  157b  9.117a 3,31b 186,37 b 2536 b
PTF (g) 523839,96 26819,23 718,29 19,53 64,95 22,80 “Médias seguidas de mesma letra na coluna pertencem ao mesmo agrupamento, pelo teste
DF (cm) 8,45 0,39 9,41 21,58 67,30 6,65 de Scott-Knott, a 0,05 de probabilidade
CF (cm) 189,10 7,49 19,16 25,25 70,80 14,28
CF/DF 1,33 0,05 2,02 2535 70,89 11,32 - ,
ECS (mm) 110,59 492 1206 22.48" 68.23 1711 TabAeIa 5. Médias dos resultados fie numero total de
ECG (mm) 92,81 375 17.74 2472% 7035 10,92 améndoas (NTA), peso total de améndoas secas (PTAS),
ECG/ECF 0,52 0,04 143 12,36 53,17 14,35  peso médio de améndoas secas (PMAS), largura média das
PTC() 368056,36 14318,57 527,43 25707 71,19 2269  ameéndoas (LMA), espessura média das améndoas (EMA),
/S\%T ((yBr,[X.)d 15,01 514 1444 2,92 16,09 15,71 comprimento médio das améndoas (CMA) entre clones
Cl,mc(o; acdo 39 009 190 443" 2556 1551  de T. cacao L.
SST/ATT 7,94 1,83 772 433" 76,93 17,53 Clones NTA PTAS PMAS LMA EMA CMA
pH 0,12 0,02 3,32 4,927 28,17 4,62 (9) (mm)
PTP (g) 33694,09 2978,00 190,85 11,31 50,77 28,59 CCN 10 399a 63,50 a 160a 1445a 9,85a 25,38b
RP (%) 244,62 12,51 26,70 19,55 64,97 13,25 CEPEC 2002 319b 2990c 0,94d 1242c 6,19e 21,88d
NTA 444,66 139,88 3486 3,18 17,89 33,93 PH 15 24,3b 29,31 ¢ 1,24¢ 13,18¢ 8,01¢c 24,01¢
PTAS (g) 1975,70 23819 4579 829" 4218 33,71 CCN 51 451 a 64,23a 1,43b 13,82b 890b 24,85b
PMAS (g) 0,49 0,01 1,30 41,84™ 80,33 8,31 PS 1319 345b 43,45b 1,25¢ 12,79¢ 7,27d 2458b
LMA (mm) 7,83 0,48 13,01 16,28 60,45 5,33 TSH 1188 314b 4583 b 1,50b 11,86d 9,48a 26,43 a
EMA (mm) 16,30 0,57 8,27 28477 73,31 9,15 PH 16 36,9a 44,30 b 1,20c 12,58c¢ 8,16¢c 23,61¢c

h? - Herdabilidade; CV - Coeficiente de variagdo experimental; “Significativo a 0,01 de
probabilidade pelo teste F

“Médias seguidas de mesma letra na coluna pertencem ao mesmo agrupamento, pelo teste
de Scott-Knott, a 0,05 de probabilidade
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corrobora com os resultados observados por Lima et al. (2013b)
em que o clone TSH 1188 apresenta alta heterozigose, boas
caracteristicas de producéo, além de apresentar resisténcia a
doengas e adaptacdo a regido de produgdo de cacau da Bahia.
Os valores referentes a relagdo do comprimento do fruto e
seu didmetro demonstram que os frutos dos clones CCN 10,
CCN 51 e PH 16 sdo mais oblongos, ao contrario dos frutos
dos clones CEPEC 2002 e PH 15 que sdo mais ovados. Por
outro lado, de acordo com os dados de produ¢iao de Yamada
et al. (2013), baseados no niimero de frutos por planta e na
resisténcia a vassoura-de-bruxa, indicaram as progénies dos
cruzamentos entre CEPEC 94 x CCN 10, RB 39 x CCN 51 e
CCN 10x VB 1151 (CEPEC, 2002) como superiores.

Em frutos de cupuagu foram avaliadas as caracteristicas
fisicas e quimicas conforme os formatos oblongos, ovados,
elipticos, obovados e redondos. Os frutos redondo e
eliptico foram os que apresentaram o menor peso. O maior
comprimento foi apresentado pelos ovados e o menor pelos
redondos. O tipo obovado apresentou o maior rendimento
de polpa; entretanto, ndo diferiu significativamente dos tipos
redondo e oblongo. Os frutos redondos apresentaram o menor
numero de sementes diferindo dos demais tipos (Matos et
al., 2008). Esses resultados indicam que uma caracteristica
qualitativa ndo destrutiva como o formato de frutos pode
mensurar a massa de frutos, o nimero de sementes e,
consequentemente, o rendimento de polpa.

Nas avaliagdes referentes a espessura e ao peso de casca,
pode-se observar que as maiores médias foram apresentadas
pelo clone TSH 1188 (Tabela 3). Nyadanu et al. (2011)
relacionam como fator de resisténcia a podridao-parda
(Phytophthora palmivora) clones de cacaueiros que produzem
frutos com maior espessura de casca. No presente trabalho os
clones CCN 10 e CCN 51, em relagio a espessura de casca da
parte mais espessa e a do sulco, foram os que apresentaram as
menores médias sendo, portanto, seus frutos, caracterizados
pela presenga de sulcos mais profundos. O contrério ocorre
para os demais clones avaliados que apresentaram frutos com
cascas mais uniformes (Tabela 3).

Em trabalhos realizados com plantas do género Theobroma
obtidas a partir do banco de germoplasma do Centro de
Pesquisa do Cacau (CEPEC), Santos et al. (2012) observaram
médias de 512,79 g para peso total dos frutos, 15,89 cm para
comprimento e 8,86 cm para o diametro de fruto.

Na Tabela 4 verificam-se as caracteristicas quimicas da
polpa como SST, ATT, STT/ATT e pH. As maiores médias
para a relagido SST/ATT foram observadas nos clones PS 1319
e PH 16. Quanto ao rendimento de polpa, os clones CCN 10,
CCN 51 e PS 1319 apresentaram resultados superiores em
relagdo aos demais (Tabela 4). Outra caracteristica positiva
também estd associada aos clones CCN 10 e CCN 51, em que
a combinac¢io entre esses progenitores apresenta a menor
proporgdo de pldntulas com sintomas a vassoura-de-bruxa
(M. perniciosa) (Silva et al., 2010).

Comparando os resultados obtidos com os padrdes de
identidade e a qualidade para a polpa de cacau estabelecida
pela Instrugdo Normativa N° 1, de 07 de janeiro de 2000 do
MAPA (2000), verificou-se que os clones CCN 10, CEPEC
2002, CCN 51 e PS 1319 apresentaram valores superiores e
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os clones PH 15, TSH 1188 e PH 16 valores inferiores aos
limites minimos estabelecidos em rela¢do aos SST, sendo o
valor minimo preconizado pela legisla¢ao vigente igual a 14,0
°Brix (Tabela 4); ja em relagdo ao pH este valor minimo ¢ igual
a 3,4, sendo que no presente estudo as polpas dos clones PS
1319 e TSH 1188 apresentaram valores superiores e os clones
CCN 10, PH 15, CCN 51 e PH 16 valores inferiores (Tabela 4)
ao determinado pela legislacao.

Anvoh etal. (2009) encontraram valores de 16% e 3,75 para
SST e pH, respectivamente, e também observaram altos valores
de ATT. Esses autores relacionaram o baixo pH e a alta acidez
total encontrada na polpa de cacau a presenca de varios acidos
orgénicos, tais como dcido citrico e dcido acético. Esses dcidos
preservam a cor, o sabor e as caracteristicas gustativas da polpa,
além de auxiliarem na preservagdo da polpa de contaminagio
bacteriana. Em genoétipos de cupuacu Martim et al. (2013)
verificaram diferencas entre os valores de pH e acidez de 3,37
e 1,51; 4,00 e 1,94; 3,62 e 0,76; 3,77 e 1,47 g 100 g entre os
gendtipos B 20-7; D 28-10; P 3-10; P 9-8, respectivamente.
Referidas caracteristicas quimicas, como o pH, refletem no
grau de preservagdo da polpa tanto de cacau quanto de cupuagu
aincidéncia de microrganismos, o que o torna um importante
parametro de selegao.

Os clones CCN 10 (39,9), CCN 51 (45,1) e PH 16 (36,9)
a0 0s que apresentam o maior nimero de améndoas por fruto
(Tabela 5). Lopes et al. (2011) encontraram um ntimero total
de améndoas para os clones CCN 10 e PH 16 de 34,4 e 38,0
respectivamente.

Em relagdo ao peso total das améndoas secas, os clones
CCN 10 e CCN 51 apresentaram os maiores valores, sendo que
o clone CCN 10 foi o que obteve o maior peso médio (Tabela 5).

Em relacio as caracteristicas métricas das améndoas, a
maior largura e espessura foram observadas nos clones CCN
10 e TSH 1188, respectivamente (Tabela 5). Variacdes na
forma da améndoa, como o comprimento, largura, espessura
e peso, em T. cacao, tém sido relacionados a origem genética
(Clement et al., 2003).

O emprego do método de otimizagdo de Tocher,
fundamentado na dissimilaridade expressa pelas distancias
de Mahalanobis (D?), permitiu a formacdo de dois grupos
distintos (Tabela 6): grupo I, com os clones CCN 10, CCN
51, PH 16, PS 1319, CEPEC 2002 e PH 15; grupo II, isolado
o clone autoincompativel, TSH 1188. A genealogia dos
genotipos implica na sua colocagdo dentro dos grupos como,
por exemplo, a participagdo no mesmo grupo dos gendtipos
CCN-51 e CCN-10, em que este tltimo é oriundo de uma
selegdo feita do retrocruzamento do clone CCN 51 com o pai
recorrente CCN 1, denominado “Canelos” (CEPLAC, 2015).

O agrupamento formado pelo método UPGMA utiliza a
distdncia generalizada de Mahalanobis (D?) (Figura 1) cujo
ponto de corte no dendograma determina o nimero 6timo

Tabela 6. Representacdao do agrupamento gerado pelo
método de otimizacdo de Tocher com base na Distancia
Generalizada de Mahalanobis entre clones de T. cacao
L., mediante a utilizacdo de 20 caracteristicas dos frutos

Grupos Clones
1 CCN 10; CCN 51; PH 16; PS 1319; CEPEC 2002 € PH 15
2 TSH 1188
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Figura 1. Dendograma representativo da dissimilaridade genética entre clones de T. cacao L., obtidos pelo método
UPGMA utilizando-se a distancia generalizada de Mahalanobis (D?), coeficiente de correlacao cofenético = 0,8216.

Legenda: 1. CCN 10; 2. CEPEC 2002; 3. PH 15; 4. CCN 51; 5. PS 1319; 6. TSH 1188 e 7. PH 16

de grupos, pelo método de Mojena (1977). Segundo Faria et
al. (2012) dentre os poucos métodos existentes este é baseado
no tamanho relativo dos niveis de fusdes no dendograma. Este
método permitiu identificar a formacéo de dois grupos: grupo
I, grupo dos clones autocompativeis, formado pelos clones
CCN 10, CCN 51, PH 15, PS 1319, CEPEC 2002 e PH 16 e 0
grupo II, composto pelo clone TSH 1188 este de polinizagdo
autoincompativel.

O método de Singh (1981), baseado em D* de Mahalanobis,
considera de menor importancia caracteristicas que expressam
menor variabilidade. As caracteristicas peso total do fruto
(49,31%), peso total da casca (41,85%) e peso total da polpa
(7,57%) foram as que mais contribuiram na diversidade genética
dos gendtipos (Tabela 7). Segundo Lima et al. (2013a) o didmetro
do fruto de pitaya foi a variavel que teve maior contribui¢io no
indice de diversidade genética (27,45%), seguido pela massa
total do fruto (25,43%) e pela massa da polpa do fruto (24,67%).
Sugere-se, portanto, que seja descartada, neste caso, a espessura
mais grossa da casca (Tabela 7).

Tabela 7. Estimativas da contribuicdo relativa de cada
caracteristica (S.j) para a divergéncia genética entre clones
de T. cacao L., pelo método de Singh (1981) baseado na
distancia generalizada de Mahalanobis (D?)

2. As caracteristicas peso total do fruto, peso total da casca
e peso total da polpa, foram as que mais contribuiram na
diversidade genética dos genotipos.

3. Dentre os sete clones avaliados o CCN 10 e CCN 51
apresentaram caracteristicas superiores em relagio a produgéo
de améndoas.
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