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RESUMO - Um experimento foi conduzido no intuito de avaliar ovelhas de descarte abatidas em diferentes estagios
fisiologicos e terminadas em confinamento, quanto aos rendimentos de carcaga e seus cortes, assim como 0s percentuais de
cada ndo-componente da carcaca. Utilizaram-se 21 ovelhas da raca Santa Inés com idade média de 6 anos, distribuidas nos
tratamentos: OL = ovelhas mantidas por 60 dias em lactagdo com seus cordeiros e abatidas um dia apés o desmame dos mesmos;
OSC = ovelhas mantidas por 60 dias em lactacdo com seus cordeiros e mais um periodo de aproximadamente 30 dias sem 0s
cordeiros, no intuito de recuperar o peso corporal perdido na amamentacdo, e posteriormente abatidas; e ONP = ovelhas
mantidas por 60 dias em confinamento e que néo pariram durante o ano. As ovelhas que permaneceram por 60 dias em
confinamento e que ndo pariram durante o ano apresentaram maiores rendimentos de carcaca quente 45,00 e fria 44,73% em
comparacdo aquelas mantidas por 60 dias em lactagdo com seus cordeiros e abatidas um dia ap6s o desmame: 40,80 e 40,66%.
Os rendimentos dos cortes da carcaca (perna, lombo, paleta, costelas e pescoco) foram similares entre todas as ovelhas abatidas
nos distintos estagios fisioldgicos. Os rendimentos dos nao-componentes da carcaga, com excecao dos valores do figado, do
sangue, do Ubere e da gordura interna, foram similares entre as ovelhas.

Palavras-chave: area de olho-de-lombo, fémeas de descarte, ovino, rendimento de carcaca

Carcass and non components of carcass characteristics of discarded ewes
slaughtered at different physiological stages

ABSTRACT - The objective of the experiment was to evaluate discarded ewes slaughtered at different physiological
stages and terminated in feedlot for yields of carcass and cuts and the percentage of each non carcass component. Twenty-
one Santa Inés ewes were used, with average age of six years old, distributed into the following treatments: EL = ewes that
had remained in lactation for 60 days with their respective lambs until slaughtering; EWL = ewes that remained in lactation
for 60 days with their respective lambs and a further 30 days approximately without lambs to recover lost of body weight
during suckling, and were subsequently slaughtered; and ENC = ewes that remained in feedlot for 60 days and did not deliver
during the year. The results obtained in this research showed that ewes that remained in feedlot for 60 days and did not deliver
during the year presented higher hot (45.00) and cold (44.73%) carcass yields, compared to ewes that had remained in
lactation for 60 days with their respective lambs until slaughtering (40.80 and 40.66%). Carcass cut (leg, loin, shoulderblade,
ribs and neck) yields were similar among all ewes slaughtered in the different physiological conditions. Non carcass
component yields were similar among the ewes slaughtered in different physiological stages, except for the liver, blood,
udder and internal fat values.

Key Words: discard females, dressing percentage, rib eye area, sheep

Introducéo adquirir produtos de diversas qualidades e com
proporgOes variaveis de musculo, 0sso e gordura, 0 que
prejudica a expansdo do consumo e a comercializacao

dessa fonte de nutrientes de origem animal e impede a

Da carne ovina consumida no Brasil, grande parcela é
oriunda de ovinos adultos. De acordo com Pinheiro et al.

(2007), a maioria da carne ovina comercializada nos
grandes centros urbanos ndo apresenta em seus rotulos
comerciais dados de procedéncia, como sexo e idade do
animal (se jovem ou adulto). Assim, o consumidor pode
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escolha de produtos de sua preferéncia. Apesar da
elevada participacdo de ovinos adultos nos abates, sdo
raras as pesquisas para avaliacdo das caracteristicas de
carcaca desses animais.
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Atualmente, um dos aspectos considerados no mercado
de carne é o conteudo de gordura, por sua alta correlagédo
aproblemas de satide humana (Mottaetal.,2001). Segundo
Sainz (1996), naespécie ovina, agordura é o componente de
maior variabilidade na carcaca; aespessura de gordura estéa
associadaa varios fatores, comoraca, sexo, regime alimentar
e peso da carcaca dos animais. E possivel obter diversos
graus de acabamento em animais destinados ao abate, que
devem ser estabelecidos de acordo com o mercado
consumidor e aviabilidade econdmica do sistemade criag&o.

As carcacas de ovinos podem ser comercializadas
inteiras, em meia-carcaca, em cortes ou em cortes carneos
(Pinheiro, 2006). Os cortes da carcagaagregam valor comercial
e facilitam o preparo do produto para o consumo, todavia
tém precos diferenciados entre partes da carcaga e também
qualidade variavel (Alvesetal., 2003).

Nos ultimos anos, a valorizacdo dos érgdos aptos ao
consumo, da pele e dos residuos usados pelas inddstrias e,
principalmente, a associacdo desses componentes ao
rendimento de carcaca (quanto mais pesados, menor o
rendimento de carcaca) tém estimulado o estudo dos nao-
componentes da carcaca de bovinos (Kuss et al., 2007).

A escassez de informacdes e falta de marketing
envolvendo os ndo-componentes da carcaca ovina tém
gerado descaso pelos abatedouros e frigorificos de ovinos,
que normalmente descartam esses componentes sem obter
lucro, deixando de dar melhor destino, como nas demais
espécies (bovina, suina e de aves). Portanto, ndo se sabe se
o0 abate em diferentes estagios fisioldgicos de ovelhas de
descarte pode alterar os rendimentos da carcaca e dos nédo-
componentes da carcaca.

Este trabalho foi realizado para avaliar os rendimentos
de carcaca, dos cortes e dos ndo-componentes da carcaca,
além do escore de marmoreio e das medidas do musculo
Longissimus dorsi entre a 128 e 132 costelas da carcaca
de ovelhas de descarte abatidas em diferentes estagios
fisiologicos.

Material e Métodos

O experimento foi conduzido em uma cabanha comercial
localizadano municipio de Jaguaridna, interior do estado de
Séo Paulo, no periodo de abril a dezembro de 2006

No manejo pré-experimental, foram colocadas 48 ovelhas
de descarte da raga Santa Inés com condicdo corporal de
aproximadamente 2,5, em estacao de monta, por um periodo
de 60 dias, com um reprodutor da mesma raca. Os animais
foram descartados por ndo atenderem mais aos critérios de
selecdo adotados, diagnosticados pela escrituracdo
zootécnica do rebanho.

Para acompanhamento das coberturas, realizou-se
marcagdo com tinta no peito do carneiro e registrou-se a
data em que cada ovelha foi coberta. Sessenta dias apos a
estacdo de monta, foi realizado o diagnostico de gestacédo
das ovelhas e selecionadas 21 ovelhas com peso corporal
de43+2,87kge72+11 mesesdeidade paraoexperimento
(7 animais por tratamento). As ovelhas foram distribuidas
nos tratamentos experimentais: OL = ovelhas mantidas por
60 dias em lactagdo com seus cordeiros e abatidas um dia
apos o desmame dos mesmos; OSC = ovelhas mantidas por
60 dias em lactagdo com seus cordeiros e mais um periodo
aproximadamente de 30 dias sem os cordeiros, no intuito de
recuperar o peso corporal perdido na amamentacdo, e
posteriormente abatidas; e ONP = ovelhas mantidas por 60
dias em confinamento e que ndo pariram durante o ano.

Todas as ovelhas foram mantidas em regime de
confinamento em instalacdo coberta, com area de solario,
alimentacdo e agua a vontade durante todo o experimento,
e foram abatidas no mesmo dia. As fémeas do grupo OSC
pariram um més antes daquelas mantidas em lactagdo por
60 dias com os cordeiros antes do abate. Todos os partos
foram simples (um cordeiro por ovelha). No manejo pré-
experimental (inicio da estacdo de monta até a data provavel
do parto), as ovelhas foram mantidas em pasto de capim-
tifton 85 (Cynodon spp) em sistema rotacionado sem
receber concentrado.

A dieta das ovelhas apresentou relacédo
volumoso:concentrado de 70:30 e foi fornecida em
quantidade correspondente a 4% do peso corporal/dia. O
volumoso foi feno de capim-tifton 85 e o concentrado foi
composto de 69,60% de grdo de milho moido, 24,80% de
farelo de algodéo, 0,80% de calcario calcitico, 0,80% de
fosfato bicalcico e 4% de suplemento mineral. A
composicdo bromatoldgica da dieta foi de 89,13% de
matériaseca, 4,97% de matériamineral, 11,81% de proteina
bruta, 2,12% de extrato etéreo, 58,46% de fibra em
detergente neutro e de 30,29% de fibra em detergente
acido. Osanimais receberam duas refeicdes diarias,as 7 e
as 16 h, em cocho de madeira que permitia o acesso de
todos os animais ao mesmo tempo. Os cordeiros tiveram
acesso a comedouro seletivo, onde foi oferecido
concentrado a vontade, no intuito de reduzir o desgaste
nas ovelhas, promovido pelo periodo de lactagdo. Todos
0s animais tiveram acesso a sal comum fornecido em
cocho.

No pré-abate, as ovelhas foram submetidas a jejum de
s6lidos durante 16 horas e posteriormente foram pesadas
(peso corporal ao abate). Em seguida, foram insensibilizadas
com eletronarcose de 220V por 12 segundos, quando foram
seccionadas as veias jugulares e as artérias carotidas para
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sangria. Apos aretirada dapele e evisceracdo, o contelido
do trato gastrintestinal, da vesicula biliar e da bexiga
urinaria foi retirado para determinagédo do peso corporal
vazio, visando calcular o rendimento verdadeiro (Safiudo
& Sierra, 1986).

Foram quantificados, em porcentagem do peso corporal
vazio, 0 sangue, a pele, o aparelho reprodutor com bexiga,
o baco, o figado, o coracdo, osrins, o aparelho respiratdrio
com traquéia, a cabeca, a cauda, a lingua, as extremidades
dos membros (patas), o Ubere, a gordura interna e o trato
gastrintestinal vazio, que foram denominados ndo-compo-
nentes da carcaca (Silva Sobrinho, 2001).

Em seguida, as carcacas foram pesadas para célculo
do rendimento de carcaca quente e, posteriormente,
transferidas para camara frigorificaa 5°C por 24 horas para
pesagem e célculo do rendimento de carcaca fria e das
perdas por resfriamento. Em seguida, as carcagas foram
divididas longitudinalmente, de modo que a metade direita
foi seccionada em cinco regides anatdbmicas: paleta,
pescogo, costelas, lombo e perna, segundo metodologia
descrita por Colomer-Rocher (1986), as quais foram pesadas
individualmente e quantificadas em porcentagem da meia-
carcacadireita.

Na porcao dorsal do musculo Longissimus dorsi,
entreal122ea132vértebratoracicadacarcacadireita, foram
feitas mensurac@es para calculo da area de olho-de-lombo,
conforme descrito por Silva Sobrinho (1999), e também de
quatro medidas: espessuraminimade gordurade cobertura
sobre o musculo (medida C), espessura maxima de gordura
de cobertura sobre a superficie entre a 122 e 132 costelas
(medida GR), comprimento maximo do musculo (medida A)
e profundidade maxima do musculo (medida B).

No musculo Longissimus dorsi, também foi
determinada a marmorizacgédo subjetiva, em escalade 1
(marmorizacdo inexistente) a5 (marmoreio excessivo),
conforme descrito por Motta et al. (2001).

O delineamento experimental utilizado foi o inteiramente
casualizado com trés tratamentos e sete repeti¢cfes. Para

as andlises de variancia, foi utilizado o programa do SAS
(SAS, 1996). As médias dos tratamentos foram comparadas
pelo teste Tukey a 5% de probabilidade.

Resultados e Discussao

Orendimento de carcaca quente e fria foi maior (P<0,05)
para as ovelhas mantidas por 60 dias em confinamento e
que nao pariram durante 0 ano em comparacgao aquelas
mantidas durante 60 dias em lactacdo com seus cordeiros
antes do abate (Tabela 1). Os rendimentos de carcaca das
ovelhas OSC ndo diferiram (P>0,05) dos obtidos nos demais
sistemas estudados (ONP e OL), com valores médios de
43,00e42,76%, respectivamente.

Segundo Looyd et al. (1983), espera-se que maiores
pesos de abate resultem em maiores rendimentos de
carcaga, como também foi observado por Vergara et al.
(1999). Neste estudo, as fémeas OL, OSC e ONP apresen-
taram os seguintes pesos ao abate: 36,77; 41,07 e 43,34 kg,
respectivamente. Atualmente, busca-se maior rendimento
de carcacga dos animais destinados ao abate, porém, de
acordo com o descrito por Safiudo & Sierra (1986) e por
Mendonga et al. (2007), nem sempre carcagas com maior
rendimento sdo as melhores, pois podem apresentar maiores
depoésitos de tecido adiposo. Portanto, € necessario
produzir animais com alto rendimento de carcaca, desde
que esse rendimento seja composto por grande proporgéo
de musculos e quantidade adequada de gordura, visando
proteger a carcaca durante o resfriamento em camara
frigorifica e conferir atributos sensoriais desejaveis pelo
consumidor.

Os rendimentos de carcaca quente e fria das ovelhas
ONP (Tabela 1) foram proximos aos obtidos por Marques
etal. (2007), que avaliaram carcacas de ovinos daraca Santa
Inés e obtiveram rendimentos de carcaca quente e fria de
45,97 e 44, 34%, respectivamente. Os rendimentos de carcaga
dasovelhas OL (Tabela 1) foram superiores aos encontrados
por Monteiro et al. (2000), que estudaram os parametros

Tabela 1 - Rendimentos e perdas por resfriamento da carcaca de ovelhas de descarte abatidas em diferentes estagios fisiologicos

Variavel (%) Estagio fisiologico CV (%) Teste F
oL ONP

Rendimento de carcaga quente 40,80b 43,22ab 45,00a 5,90 4,81*

Rendimento de carcaga fria 40,66b 42,91ab 44,73a 5,97 4,45*

Rendimento verdadeiro 49,00 52,07 5,88 2,270s

Perdas por resfriamento 0,89a 0,58¢ 5,60 102,64**

a,b,c Letras distintas na mesma linha diferem entre si pelo teste Tukey a 5% de probabilidade.

ns = nédo-significativo (P>0,05); * significativo (P<0,05); ** = significativo (P<0,01).

OL = ovelhas mantidas por 60 dias em lactagdo com seus cordeiros e abatidas um dia ap6s o desmame dos mesmos. OSC = ovelhas mantidas por 60 dias em lactagdo com seus
cordeiros e mais um periodo aproximadamente de 30 dias sem os cordeiros e posteriormente abatidas. ONP = ovelhas mantidas por 60 dias em confinamento e que n&o pariram

durante o ano.
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quantitativos da carcaca de cordeiros Corriedale e ¥z lle de
France % Corriedale e constataram rendimento médio de
carcaca de 38,09%. De acordo com Osikowski & Borys
(1976), o rendimento de carcaca é maior em animais de ragas
especializadas para producéo de carne e, segundo Osério
etal. (1999), o rendimento de carcaca pode variar de acordo
com fatores extrinsecos e intrinsecos ao animal, portanto,
apresenta valores muito variaveis.

O rendimento verdadeiro foi similar (P>0,05) entre as
ovelhas abatidas nos diferentes estagios fisioldgicos, com
valor médio de 50,10%, préximo ao registrado por Bueno et
al. (2000), Reis et al. (2001) e Siqueira et al. (2001) ao
estudarem caracteristicas da carcaga de ovinos. Experi-
mentalmente, o rendimento verdadeiro é o mais preciso,
poisndo inclui o contetido digestivo (Cafieque etal., 1989;
Zundtetal., 2003; Macedo et al., 2006).

As perdas por resfriamento da carcacga das ovelhas de
descarte (Tabela 1) foram maiores (P<0,01) nas ovelhas OL
e menores nas ONP. A perda de peso durante o periodo de
resfriamento da carcacga ovina em camara frigorifica é um
dos fatores que podem causar prejuizos econdémicos em
abatedouros e frigorificos, por isso, deve ser a menor
possivel, visando maior retorno financeiro e qualidade da
carne. Um fator diretamente relacionado as perdas por
resfriamento da carcacaovinaé a coberturade gordura, uma
vez que carcacas com distribuicdo uniforme de gordura e
com maior espessura normalmente apresentam menores
perdas por resfriamento (Pinheiro, 2006), como constatado
entre os diferentes sistemas avaliados (Tabela 2). N&o
foram observadas diferencas (P>0,05) na espessura de
gordura subcutanea entre a 122 e 132 costelas nas carcagas
das ovelhas OSC e ONP, cujo valor médio foi de 2,63 mm,
similar ao reportado por Campionetal. (1976).

Os resultados de espessura de gordura subcutanea
obtidos nas carcacas das ovelhas OL (Tabela 2) foram
inferiores aos encontrados por Pires et al. (1999), que
avaliaram carcacas de cordeiras abatidas com 100 dias de

vida e obtiveram espessura de gordura subcutdnea de
2,00 mm. Também foram inferiores aos registrados por
Motta et al. (2001), que obtiveram 2,07 mm de gordura de
cobertura em carcagas de cordeiras da raca Texel. Cunha
etal. (2000) obtiveram espessurade gordura subcutaneade
2,31;2,50e 2,40 mmem carcacas de cordeiras ¥ lle de France
Y ldeal, % lle de France %2 Corriedale e Ideal, respectivamente.
Os valores de espessura de gordura subcutanea obtidos
neste estudo (Tabela 2) foram inferiores aos registrados por
Cunhaetal. (2000), que constataram medidas de espessura
de gordura subcutanea de 3,60 e 4,10 mm em carcagas de
cordeiras jovens provenientes do cruzamento das seguintes
ragas Suffolk x Corriedale e Suffolk x Polwarth. Portanto,
ndo se pode afirmar que animais mais velhos apresentam
maior quantidade de gordura de cobertura que os animais
jovens, pois essa caracteristica pode variar muito e, neste
caso o abate de ovelhas em diferentes estagios fisioldgicos
promoveu alteragdo na espessura de gordura subcutanea
das carcacas (Tabela 2) e, mesmo assim, todas apresentaram
distribuicdo uniforme de gordura em toda a carcaca.

A profundidade maxima e a area de olho-de-lombo do
musculo Longissimus dorsi entre a 122 e 132 costelas foi
influenciada (P<0,01) pelo estagio fisiolégico e foi menor no
musculo das ovelhas OL (Tabela 2) em relagdo as OSC e
ONP, que ndo diferiram entre si (P>0,05), com valores
médios de 27,45 mm e 11,84 cm?, respectivamente. Esses
resultados comprovam que o abate de ovelhas apés o
desmame de seus cordeiros promove menor area de olho-
de-lombo (Tabela 2). Os valores para a profundidade do
musculo Longissimus dorsi (Tabela 2) das ovelhas OSC e
ONP foram semelhantes aos encontrados por Neres et al.
(2001). Segundo Pinheiro (2006), aarea de olho-de-lombo é
uma medida objetiva que estima a quantidade de musculo
da carcaca. As medidas de comprimento e profundidade
do mdasculo Longissimus dorsi tém sido estudadas por
muitos pesquisadores em diversos paises por apresentarem
alta correlagdo com a proporcdo de musculos da carcaga e

Tabela 2 - Medidas e escore de marmorizagdo do musculo Longissimus dorsi entre a 122 e 132 costelas da carcaca de ovelhas de descarte

Variavel (%) Estagio fisiologico CV (%) Teste F
oL 0osC ONP
Espessura minima de gordura de cobertura (mm) 1,79b 2,54a 2,72a 22,03 2,72*
Espessura maxima de gordura de cobertura (mm) 3,37b 3,57ab 5,05a 17,60 4,89*
Comprimento maximo do musculo (mm) 53,42 54,52 55,66 8,88 0,37"s
Profundidade maxima do masculo (mm) 22,50b 27,60a 27,31a 11,59 6,40**
Area de olho-de-lombo (cm?) 9,52b 11,77a 11,92a 9,96 5,32%*
Marmoreiol 1,86 2,28 2,48 20,43 1,398

a,b,c Letras distintas na mesma linha diferem significativamente entre si pelo teste Tukey a 5% de probabilidade. ns = ndo-significativo (P>0,05).

* = significativo (P<0,05); ** = significativo (P<0,01); lescala de 1 a 5.

OL = ovelhas mantidas por 60 dias em lactacdo com seus cordeiros e abatidas um dia apés o desmame dos mesmos. OSC = ovelhas mantidas por 60 dias em lactagdo com seus
cordeiros e mais um periodo aproximadamente de 30 dias sem os cordeiros e posteriormente abatidas. ONP = ovelhas mantidas por 60 dias em confinamento e que ndo pariram

durante o ano.
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por serem mais um método de determinar a proporg¢éo de
musculos da carcagaovina, alémdaéreade olho-de-lombo,
e para conhecer qual medida apresenta melhor correlacéo.
Palsson (1939) descreveu que a profundidade do musculo
Longissimus dorsi (medida B), determinada na pendltima
costela, é uma medida indicadora da musculatura total da
carcaca em ovinos.

A espessura de gordura GR foi influenciada (P<0,05)
pelos estagios fisioldgicos das ovelhas (Tabela 2). De
acordo com relato de Silva Sobrinho (2003), a espessurade
gordura ou profundidade de tecido mole é medidaa 11 cm
lateralmente a linha média, na regido da 122 costela,
normalmente no lado direito da carcaca. A espessura de
gordura GR é utilizada para classificagdo de carcacas
ovinas para exportagdo na Nova Zelandia (New Zealand
Meat Producers Board, 1990) e deve ser mais estudada,
em decorréncia de sua grande importancia no mercado
mundial.

O comprimento maximo e 0 marmoreio no musculo
Longissimus dorsi entre a 122 e 132 costelas ndo diferiram
(P>0,05) entre os estagios fisiologicos avaliados, com
valores médios de 54,53 mm e 2,20, respectivamente. Neres
etal. (2001) obtiveram valores similares paraa medida A do
Longissimus dorsi. Rotaetal. (2004) avaliaram os efeitos do
cruzamento de carneiros Texel e ovelhas Corriedale e Ideal
sobre aqualidade da carne de cordeiros e constataram valor
de 1,30 de marmoreio no musculo Longissimus dorsi,
entre a 122 e 132 costelas. A deposicdo da gordura
intramuscular é mais tardiaem relacdo aos demais dep0sitos
de tecido adiposo no animal e sua deposicdo ocorre em
idade mais avancada; porém, os resultados evidenciaram
que, emovelhas daraca Santa Inés, houve pouca deposicéo
de gordura de marmoreio, independentemente do estagio
fisiolégico no momento do abate.

Ovelhas de descarte abatidas em diversos estagios
fisiol6gicos ndo apresentaram diferencas (P>0,05) entre
o0s cortes da carcaca, com valores médios de 18,78; 9,34;
27,36; 9,77 e 34,70%, respectivamente, para os cortes
paleta, pescogo, costelas, lombo e perna. Esses resultados
confirmam os obtidos por Gonzaga Neto etal. (2006), que
avaliaram o rendimento de paleta, pescoco, costelas e
pernaem cordeiros daraca Morada Nova e ndo observaram
diferencas entre os pesos ao abate (25,58; 21,66 e 17,74 kg).
As porcentagens obtidas para os diversos cortes da carcaga
(Tabela 3) estédo de acordo com os resultados obtidos por
Yamamoto (2006) e Gonzaga Neto et al. (2006), no entanto,
esses autores obtiveram esses resultados em cortes da
carcaca de cordeiros, 0 que comprova que os valores dos
cortes sdo similares, independentemente da idade do animal
e do estagio fisiolégico em que foram abatidas as ovelhas

(Tabela 3). Isso se deve aproporcionalidade de crescimento
das distintas regifes da carcaca, ocorrendo maior peso dos
cortes com 0 aumento da massa corporal e reforcando a lei
daharmoniaanatémica (Boccard & Dumont, 1960), segundo
aqual carcagas de pesos e quantidades de gordurasimilares
apresentam proporcdes semelhantes das diferentes regifes
anatémicas, independentemente da conformacdo dos
genotipos considerados.

Os rendimentos dos ndo-componentes da carcaca nao
foram influenciados (P>0,05) pelos estagios fisiologicos
das ovelhas no momento do abate (Tabela 4), com excegéo

Tabela 3 - Rendimento dos cortes da carcaca, em relacdo ao peso
dameiacarcagadireita, de ovelhas abatidas emdiferentes
estagios fisiologicos

Variavel (%) Estagio fisioldgico CV (%) Teste F

oL osC ONP
Paleta 19,07 19,01 18,28 6,26 0,97
Pescogo 9,89 8,44 9,70 10,35 2,79"s
Costelas 27,31 26,93 27,85 4,83 0,86"
Lombo 9,16 10,09 10,08 9,53 2,29"s
Perna 34,54 35,51 34,07 4,48 1,55M

ns = ndo significativo (P>0,05). OL = ovelhas mantidas por 60 dias em lactacdo
com seus cordeiros e abatidas um dia ap6s o desmame dos mesmos. OSC = ovelhas
mantidas por 60 dias em lactagcdo com seus cordeiros e mais um periodo
aproximadamente de 30 dias sem os cordeiros e posteriormente abatidas. ONP =
ovelhas mantidas por 60 dias em confinamento e que ndo pariram durante o ano.

Tabela 4 - Rendimento dos ndo-componentes da carcaga, em
relagéo ao peso do corpo vazio, de ovelhas abatidas em
diferentes estagios fisioldgicos

Variavel (%) Estagio fisiologico CV (%) Teste F

oL OSC  ONP

Sangue 5,10ab 5,28a 4,17b 14,14 5,28**
Pele 7,70 7,51 7,96 9,77 0,61M8
Cabeca 6,82 6,17 6,17 8,83 3,07M
Patas 3,01 2,45 2,33 12,62 2,27"
Cauda 0,26 0,27 0,30 10,73 1,05"
Coracéo 0,92 0,94 0,83 10,62 1,43"S
Rins 0,70 0,73 0,93 12,83 1,33M
Bago 0,28 0,28 0,25 9,19 0,70"
Figado 2,73a  2,62ab 2,26b 11,86 4,58*
Aparelho respiratério 2,56 2,43 2,33 10,92 1,33"M
+ traquéia

Aparelho reprodutor

+ bexiga 0,70 0,80 0,81 21,20 0,56
Ubere 3,8la 1,14b 0,92b 30,96 18,21**
TGI vazio 15,03 14,43 15,29 12,31 0,41"
Lingua 0,43 0,40 0,38 9,43 0,29"8
Gordura interna 0,92c 5,28a 2,64b 21,32 7,04™

a,b,c Letras distintas na mesma linha diferem entre si pelo teste Tukey a 5% de
probabilidade.

ns = ndo-significativo (P>0,05); * significativo (P<0,05); ** = significativo
(P<0,01).

OL = ovelhas mantidas por 60 dias em lactagdo com seus cordeiros e abatidas um
dia ap6s o desmame dos mesmos. OSC = ovelhas mantidas por 60 dias em lactagéo
com seus cordeiros e mais um periodo aproximadamente de 30 dias sem os cordeiros
e posteriormente abatidas. ONP = ovelhas mantidas por 60 dias em confinamento
e que ndo pariram durante o ano.
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dos percentuais de sangue, figado, Ubere e gordurainterna.
DeacordocomHoog (1991), durante 0 ganho compensatorio,
parte das alteracBes no peso corporal do animal é resultante
da recuperacdo da atividade metabolica do figado e do
intestino delgado e, consequentemente, do aumento no
peso desses 6rgaos, associado ao aumento do contelido da
digesta, o que pode explicar o maior percentual de figado
das fémeas OL emrelagdo as ONP (Tabela4). Ribeiroetal.
(2001) associaram o maior tamanho relativo dos érgaos a
maior quantidade de sangue no corpo de bovinos, fato que
pode estar relacionado ao percentual do figado nas ovelhas
deste estudo (Tabela 4). Bueno et al. (2000) obtiveram
rendimento de sangue similares aos deste estudo (Tabela 4)
ao avaliarem ovinos da raga Suffolk.

Os rendimentos de Ubere foram maiores (P<0,01) nas
ovelhas abatidas um dia ap6s o desmame de seus cordeiros
emrelagdo as demais (OSC e ONP), que ndo diferiram entre
si (P>0,05). Esse resultado estéa relacionado ao fato de as
fémeas do grupo OL ainda estarem produzindo leite, o que
causou maior percentual desta variavel em relagdo as demais
ovelhas (Tabela 4).

Conclusdes

Embora os rendimentos verdadeiro e dos cortes da
carcaca de ovelhas ndo sejam alterados pelo estagio
fisioldgico ao abate, ovelhas abatidas um dia apds o
desmame de seus cordeiros apresentam rendimentos de
carcaca quente e fria inferiores ao de ovelhas que néo
pariram durante o ano. Ovelhas abatidas um dia apés o
desmame de seus cordeiros apresentam menor area de
olho-de-lombo e profundidade maxima do mdsculo
Longissimus dorsi entre a 122 e 132 costelas em comparacéo
a ovelhas abatidas em outros estagios fisioldgicos, o que
indica menor proporcdo de massa muscular na carcaga
desses animais.
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