780 COMUNICACAOCIENTIFICA

ANTECIPACAO DA MATURACAO DA UVA ‘RUBI’ PRODUZIDA FORA DE
EPOCA NO NOROESTE DO ESTADO DO PARANA!
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RESUMO - O presente trabalho teve por objetivo avaliar o efeito do anelamento de tronco na antecipacdo da maturacdo de uvas finas de mesa
produzidas fora de época, naregido noroeste do Parané. A técnicafoi avaliada em trés parreiras de videira ‘' Rubi’ (Mtisvinifera L.) e consistiu na
remocao dacascado tronco de aproximadamente 3-4 mm delargura, com umincisor deldminadupla, aumaalturade 1,5mdo solo. O anelamento foi
aplicado noinicio do amolecimento das bagas, 0 que se deu noinicio de abril de 2001. O delineamento experimental paraastrés areas experimentais
foi o de blocos ao acaso, com dois tratamentos (anelamento e testemunha) e quatro repeticdes, sendo cada parcela composta por uma planta Util.
Avaliaram-se, semanamente, apartir dainstalacdo do experimento, o teor de sdlidos solUveistotais (SST) eacidez total titulavel (ATT) dasbagasaté
acolheita, emum total de selsamostragens. Tanto o teor de SST como aATT apresentaram um comportamento linear em funcdo do tempo paraosdois
tratamentos, e através de regressdo linear foi estimado o periodo para que os cachos atingissem a plena maturagdo, considerando-se 14 °Brix como
padréo. O periodo de antecipacdo da maturacdo de cachos pelo uso do anelamento em relacdo a testemunha variou de 3 a 12 dias. N&o foram
observadas diferencas em relacdo ao decréscimo do teor de ATT entre os tratamentos nas parreiras avaliadas.

Termosparaindexagdo: VitisviniferaL., videira, sblidos solUveistotais, acidez total titulavel.

MATURATION HASTENING OF ‘RUBI" TABLE GRAPE PRODUCED OUT OF SEASON IN THE
NORTHWEST OF PARANA STATE, BRAZIL

ABSTRACT - Thisresearch was an attempt to evaluate the trunk girdling effect to hasten the maturation of table grapes produced out of season in
the northwest of Paranastate, Brazil. Thetrial was carried out inthree vineyardsof ‘Rubi’ (VitisviniferaL.) and the girdling consisted of removing a
narrow ring of bark entirely round of the trunk using adouble-bladed 3.1 mm knife, 1.5 m far from the ground. The technique was applied during the
early ripening period, which took placein early April, 2001. A randomized block design with two treatments (girdling and control) and four replications
was used as an statistical model for each location. Each plot was composed by one plant. Total soluble solids (TSS) and titratable acidity (TTA) were
evaluated weekly through berries samples collection, from the establishment of the experiment up to its harvesting, totalizing six samplingsfor each
location. Both TSS and TTA presented linear correlation as function of time for both treatments and through linear regression, it was estimated the
period the clusters reached the maturation, considering 14 °Brix as standard. The period of maturation hastening in girdled plantsin relation to the
control onesranged from 3to 12 days. Therewasno differencein relation to the TTA decrease patternin berriesin both girdled and control treatments
for all locations.

Index terms: MitisviniferaL., grapevine, solublesolids, titratable acidity.

O uso de técnicas que favoregcam a antecipacéo da maturacéo de

uvasfinas de mesaé extremamente desgjado naregido noroeste do Parana,
pois a remuneracdo pode ser maior para o produtor que disponha de
uvas maduras antes do pico de maior oferta do produto no mercado.
Além disso, em anos onde ocorrem geadas, a poda de inverno pode ser
retardada, resultando em um periodo de colheitaapartir dejaneiro, onde
0S Precos sdo muito menores, o que poderia ser minimizado empregan-
do-se técnicas para antecipar a maturacéo dos cachos.
Entre as possivei s praticas paraantecipar amaturacdo estd o anelamento
ou incisdo anelar. Estatécnicaconsiste naretirada completade um anel
da casca do tronco ou de ramos lenhosos com larguravariavel de 3,1 a
6,3 mm. O efeito fisioldgico primério é o acimulo de carboidratos nas
partes acima da lesdo devido ainterrupcéo temporéria da translocagéo
da seiva elaborada para o tronco e raizes, antecipando a maturacéo dos
cachos (Pommer et d., 1991).

O anelamento, em funcdo da época e da variedade, pode ser rea-
lizado com diferentes objetivos, dentre eles: melhorar 0 pegamento ou
aumentar o nimero de bagas nos cachos, principa mente para as varie-
dades com excessivo abortamento de flores;, aumentar o tamanho das
bagas, principal mente paraas variedades sem sementes, quetém dificul -
dade no crescimento das bagas; e, finalmente, antecipar a maturacéo.
Quando se visa a este Ultimo objetivo, a técnica deve ser realizada du-
rantea“véraison”, fase estaque corresponde ao inicio do amolecimento
das bagas nas variedades brancas ou ao inicio da formag&o de cor nas
bagas das variedades de uvas rosadas ou pretas (Winkler et al., 1974;
Carrefio et al., 1998; Terra et a., 1998). I1sso deve-se ao fato de que, a
partir desta fase fenol 6gica, observa-se um massivo acimulo de aglica-

resnasbagas (Mullinset al., 1994).

Entretanto, pouquissima informagéo esta disponivel a respeito
do uso do anelamento do tronco para antecipar a maturagdo de uvas
finas de mesa no Parana e no Brasil, 0 que motivou a realizacdo desta
pesquisa. Tendo em vista estes aspectos, o trabalho teve por objetivo
determinar o comportamento da maturacdo de cachos produzidos fora
deépocadavideira‘Rubi’ (V. vinifera L.) submetidaao anelamento de
tronco naregido noroeste do Estado do Parana.

O presentetrabal ho foi realizado em trés parreiras comerciaisde
videiracultivar Rubi (MtisviniferaL.) enxertadasobre | AC-766 ‘' Campi-
nas conduzidas no sistemalatada, com cinco anosdeidade, elocaliza-
dasno municipiodeMarialva-PR.

O estudofoi realizado sobre aproducdo de uvasforade épocana
regido, oriunda da poda de ver&o, realizada em meados de janeiro de
2001, apbs a colheita da producgdo proveniente da poda de inverno. As
videiras, nas trés propriedades, foram conduzidas com poda longa (8
gemas), sendo as gemas api cai s estimul adas com cianami da hidrogenada
a2,5%.

O anelamento consistiu haremocado da cascado tronco das plan-
tasde, aproximadamente, 3-4 mm delargura, utilizando-se de umincisor
del@minaduplaaumaalturade 1,5 mdo solo, duranteoinicio do amole-
cimento das bagas (“véraison”) (Winkler et a., 1974), o que se deu no
inicio do mésde abril de 2001.

O delineamento experimenta paraastrés areas experimentaisfoi
0 de blocos ao acaso com dois tratamentos (testemunha e anelamento)
equatro repeticdes, sendo cada parcelacompostapor umaplantaltil. A
partir dainstalacdo do experimento, foram avaliados, acada 7 dias, o teor
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de sdlidos solliveistotais (SST) eaacidez total titulével (ATT), através
da coleta de oito bagas por parcela, sendo duas de cada quadrante da
planta, as quais foram retiradas da porcéo terminal de cachos tomados
a0 acaso, até acolheita, em um total de seisamostragens paracadaérea
experimental . Paratanto, apésatrituracéo das bagas de cadaamostra, o
teor de SST foi determinado em refratémetro de bancada com compen-
sacdo detemperatura, sendo o suco previamentefiltrado em algodéo e o
resultado expresso em °Brix (Instituto Adolfo Lutz, 1985). A determina
¢do daATT foi realizada por titulacdo do suco com solucéo padronizada
deNaOH 0,1N, e o resultado expresso em % de &cido tartérico (Instituto
AdolfoLutz, 1985).

A partir dos dados obtidos, obteve-se, através de andlise de
regressdo linear, 0 comportamento dasvaridveisanaisadas (SST e ATT)
de cada tratamento em funcdo do tempo para cada uma das trés &reas
experimentai s, determinando-se as seguintesvariaveis. tempo estimado
(em dias), ap6s a aplicacdo dos tratamentos, para que os cachos com-
pletassem sua plenamaturagdo, considerando-se 14 °Brix como padréo,
eaevolucdo do teor de ATT em funcéo do tempo pds-anelamento. Para
a determinagdo dos coeficientes e par@metros estatisticos das regres-
sBeslineares, foi utilizado o programa StatisticaO 5.0 (Statsoft, 1995).

A evolucéo do teor de SST no mosto da uva‘Rubi’, no periodo
em que foram realizadas as amostragens, g ustou-se significativamente
aregressdo linear (P<0,01) nastrés &reas experimentaisavaliadas (Figu-
raleTabelal). Esteacimulo crescente elinear deaglcaresemvideiras,
apartir doinicio damaturagdo das bagas, foi anteriormenterelatado por
outrosautores (Carrol & Marcy, 1982; Harrel & Willians, 1987). Entre-
tanto, observa-se que as curvas do tratamento onde se empregou o
anelamento do tronco, se posicionaram acima das curvas das plantas
ndo aneladas (testemunha), indicando haver diferencas no comporta
mento do acimulo de SST entre os tratamentos.
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FIGURA 1- Variagdo do teor de solidos solUveistotais (°Brix) de cachos
devideira‘Rubi’ (Mtisvinifera L.) em fungdo do tempo
pos-anelamento. A: Parreiral; B: Parreira2; C: Parreira3.
Obs. (—-+—-): anelamento; (—M —): testemunha.

TABELA 1 - Evolug&o do teor de sdlidos soliveistotais (SST) (°Brix)
de cachos devideira‘Rubi’ (Mtisvinifera L.) em funcéo
do tempo pés-anelamento. SST (°Brix) = A + BxTempo
(dia). Mariadva-PR. 2001.

Parreira Tratamento A B Tempo para R*¥
(°Brix) (“Brix/dia) atingir 14°Brix
(dias)

1 Testemunha 6,0100,25 0,20ID,01 4003 0,93+
Anelamento 6,22[0,27 0,210D,01 308 0,92

2 Testemunha 6,710,43 0,1200,02 616 0,64*
Anelamento 7,1300,34 0,141D0,02 4908 0,76*

3 Testemunha 5,800D0,38 0,1610D0,02 5010 0,79*
Anelamento 6,32E0,47 0,1730,02 450 0,74+

a: Coeficiente de determinaco daandlise deregressdo; *: Significativo (P<0,01).

ParaaParreira 1, o anelamento do tronco propiciou uma anteci-
pacdo damaturacdo de apenastrésdias em relacdo atestemunha (Tabe-
lal), enquanto, nas Parreiras 2 e 3, atécnicaresultou em periodos maio-
res de antecipacdo (12 e 6 dias, respectivamente). Estes resultados sio
semel hantes aos obtidos por Carrefio et a. (1998) que determinaram que
0 anelamento realizado no inicio da maturacdo de cachos da videira
‘Itdlia aumentou significativamente o teor de SST nas bagas, anteci-
pando a maturagdo em cinco dias em relagéo as plantas ndo aneladas.

Observa-se que o incremento diério de SST foi superior nos ca-
chos cujas videiras foram submetidas ao anelamento nas trés parreiras
(Tabela 1), o que resultou na antecipacéo de sua maturagdo, mostrando
o efeito fisiolégico de maior acimulo de carboi dratos nas partes acima
do anelamento, conformerelatado por Weaver & McCune (1959), Harrel
& Willians(1987) e Pommer et d. (1991).

Mullinset d. (1994) descreveram que o0 acimul o de SST € depen-
dente da fotossintese e da importagcdo de sacarose das folhas, aqual é
posteriormente hidrolisadaem glicose e frutose nas bagas. Este acimulo
representa uma significativa mudanga no model o de transl ocagfes dos
produtos fotossintetizados. Antes da “véraison”, as brotacfes do pi-
ce sdo os maiores drenos da planta. A partir deste periodo, que
corresponde a terceira fase do desenvolvimento da baga descrita por
Matthews et al. (1987), observa-se um massivo acimulo de SST nos
frutos. Assim, ainterrupgéo temporériadatrans ocacdo daseivaparaas
raizes, devido ao anelamento, explicaaantecipacdo damaturacdo dauva
mostrada neste trabalho.

Winkler et al. (1974) relataram que aefetividade daaplicacdo des-
tatécnicaétambém influenciadapel as caracteristicas de cultivo, como o
nivel de producdo e vigor da planta. Estes autores enfatizam que as
mel hores respostas quanto a antecipagéo da maturacéo sdo obtidas em
plantas com pouca a moderada producdo, sendo que, em vinhedos em
condigdes de excesso de carga, crescimento muito ativo ou climamais
frio, pode haver poucaou nenhumaresposta aaplicacdo do anelamento.
Diante destas consideragdes, as diferencas nos periodos de antecipa-
¢80 da maturacdo dos cachos, observadas nas trés parreiras avaliadas,
podem ser atribuidas a producéo e ao vigor, pois muito embora estes
fatores ndo tenham sido mensurados, as demais caracteristicas
horticulturais das &reas experimentais, como idade da planta, porta-en-
xertos e solo, eram semel hantes. Destaforma, espera-se que aantecipa
¢80 damaturacdo da uva pelo uso do anelamento sejavariavel em fun-
¢80 das caracteristicas de cultivo de cada parreira.

A evolucdo da ATT das bagas ndo parece ter sido afetada pelo
anelamento, sendo que, paratodas as parreiras, as curvas de decrésci-
mo de ATT se apresentaram de forma equivalente para todos os trata-
mentos (Figura 2), gjustando-se significativamente a regresséo linear
(P<0,01), conforme apresentado na Tabela 2.

Mullinset a. (1994) descreveram que a concentracdo de &cidos
organicos presentes nas bagas, que representam mais de 90% em sua
composi¢éo pelos &cidostartarico e malico, decresce significativamente
apartir do inicio do amolecimento das bagas, devido adiversosfatores.
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FIGURA 2- Variagdo daacidez totd tituldvel (ATT) decachosdevideira
‘Rubi’ (Vitis vinifera L.) em fungdo do tempo pos-
anelamento. A: Parreiral; B: Parreira2; C: Parreira3. Obs:
(—-+—-): anelamento; (—M —): testemunha.

A partir da“véraison”, verifica-se que ndo ocorre umareducgdo da quan-
tidade de &cido tartérico “por baga’ e, sim, suadilui¢éo crescente devi-
do ao aumento do volume das bagas. Por outro lado, observa-se, apartir
destafase, que aconcentracéo de acido mélico sofre significativaredu-
¢do devido aalteracdo do metabolismo da sacarose exégena (Possner et
al., 1983), até que o seu teor se estabilize em um patamar constante
préximo a maturacdo plena dos cachos (Carrol & Marcy, 1982). Desta
forma, como estes &cidos organicos ja se encontravam presentes nas
bagas no momento em que as plantas foram aneladas, ndo ocorreram
diferencas em seu comportamento entre ostratamentos, umavez que 0s
processos que determinam sua reducdo nos frutos, ndo sdo influencia-
dos pela prética do anelamento, conforme descrito acima.
Considerando os resultados obtidos neste trabalho, pode-se in-
ferir que o anelamento do tronco apresenta grande potencial para ante-

cipar amaturacdo de uvasfinas de mesa, o que poderesultar em signifi-
cativos ganhos para os viticultores do noroeste do Estado do Parand,
porém fatores inerentes ao cultivo devem ser considerados, como o
nivel de producdo e o vigor das plantas.
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